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Liebe Leserinnen und Leser,

der gesundheitliche Verbraucherschutz und die
Tiergesundheit sind unser Auftrag, dem sich die Mit-
arbeitenden der fiinf Chemischen und Veterinarunter-
suchungsamter (CVUA) in Nordrhein-Westfalen ge-
meinsam jeden Tag mit sehr groBem Engagement und
Freude widmen. Auch in einem von Krisen geschuttelten
Jahr 2022 konnten wir uns wieder als stets zuverlas-
siger Partner fur unsere Kreise und kreisfreien Stadte
im Dienste der Burgerinnen und Blirger des Landes
NRW erweisen.

Der vorliegende Jahresbericht spiegelt einen Teil
der vielfaltigen und spannenden Facetten unserer Unter-
suchungsleistungen fir die Verbraucherinnen und Ver-
braucher in NRW wider.

Zu den verbraucherschutzrelevanten Themen ge-
horten im Berichtsjahr z. B. die Mykotoxine (von Schim-
melpilzen gebildete Stoffwechselprodukte, die aufgrund
ihrer Giftigkeit in Lebens- und Futtermitteln uner-
winscht sind), Verfalschung von Gewtrzen, gentech-
nisch veranderte Organismen in Honig, vegane Ersatz-
produkte, Flammschutzmittel in Kunststoff-Spielzeug,
die Uberpriifung von Tierarten in Lebensmitteln oder
verbotene Duftstoffe in Kosmetika.

Im Bereich der Tiergesundheit beschéftigt uns zu-
nehmend die Aviare Influenza (,,Geflugelpest"), die fur
heimische Vogelarten und die Gefligelhalter nicht mehr

ein saisonales, sondern ganzjahriges Problem darstellt.
Auch bei der Bekdmpfung respektive Erkennung der
anzeigepflichtigen Amerikanischen Faulbrut (Bienen-
seuche) spielen die CVUA eine bedeutende Rolle. Wei-
tere Themen sind u.a. die Salamanderpest, ein sich bei
unseren heimischen Amphibien massiv ausbreitender
Pilz und Parasitennachweise bei Igeln.

Dartber hinaus sind unsere Expertinnen und Ex-
perten in zahlreichen Gremien auf internationaler und
nationaler Ebene vertreten, um aktuelle/zukinftige
Themen ,rund um* den Verbraucherschutz und die Tier-
gesundheit zu diskutieren bzw. mitzugestalten.

Wir bedanken uns ganz herzlich bei den Autorinnen
und Autoren, die zum Gelingen dieses Jahresberichts
beigetragen haben, und auch bei allen anderen Mitar-
beitenden, die téglich hervorragende Arbeit leisten.
Denn motiviertes, engagiertes und gut ausgebildetes
Fachpersonal ist das Fundament der CVUA in NRW.

Wir freuen uns sehr, Ihnen wieder eine informative,
spannende und vor allem verbraucherschutzrelevante
Lekture prasentieren zu kénnen!

Die Vorstande der Chemischen und
Veterindaruntersuchungsamter
des Landes Nordrhein-Westfalen

Abbildung 1:
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Verbraucherschutz und Tiergesundheit

in NRW

Das Aufgabenspektrum der CVUA

Schutz der Verbraucherinnen und Verbraucher

Als wichtiger Bestandteil der amtlichen Lebensmit-
teluberwachung in Nordrhein-Westfalen haben die funf
Chemischen und Veterinaruntersuchungsamter u.a. die
Aufgabe, Verbraucherinnen und Verbraucher vor gesund-
heitlichen Gefahren durch Lebensmittel, Tabakerzeug-
nisse, kosmetische Mittel und Bedarfsgegenstande
sowie vor Irrefihrung und Tauschung zu schitzen. Zu
diesem Zweck untersuchen sie amtlich enthommene
Proben auf allen Stufen. Von der Herstellung bis zur
Abgabe an die Verbraucherinnen und Verbraucher. Als
Grundlage der amtlichen Uberwachung dienen tber-
wiegend europaische Vorschriften. Auf nationaler Ebene
ist das Lebensmittel-, Bedarfsgegenstédnde- und Fut-
termittelgesetzbuch (LFGB) von zentraler Bedeutung.

Um diese Untersuchungen moglichst effizient und
kostenglinstig durchftihren zu kénnen, haben die funf
CVUA ihre Aufgaben nach Schwerpunkten bzw. Kom-
petenzen gebiindelt. Dadurch werden personelle und
finanzielle Ressourcen sinnvoll zusammengefasst, ohne
dass dies fur die Qualitat und Quantitat der Unter-
suchungen in NRW nachteilig wére. Das Ergebnis der
Untersuchungen wird den zustandigen Uberwachungs-
amtern zur weiteren Veranlassung Ubersandt.

Tiergesundheit

Im Bereich der Tiergesundheit werden Tierkorper
und tierisches Material wie Organe, Blut-, Kot- und
Milchproben untersucht. Dies geschieht infolge tier-
seuchenrechtlicher oder tierschutzrechtlicher Bestim-
mungen und zur Erkennung von Tierkrankheiten. Die
meisten Untersuchungen erfolgen an landwirtschaft-
lichen Nutztieren. Aber auch Haus- und Heimtiere
sowie Wildtiere und Zootiere gehdéren zum Untersu-
chungsspektrum. Neben Sektionen von Tierkérpern
werden auch Proben von lebenden Tieren serologisch,
bakteriologisch, parasitologisch, virologisch oder mole-
kularbiologisch untersucht.

Hochansteckende und sich schnell verbreitende
Tierseuchen kénnen erhebliche wirtschaftliche Auswir-
kungen haben und schlimmstenfalls den nationalen/
internationalen Handel beeintrachtigen. Ein wichtiger
Aspekt ist daher die veterindrmedizinische Diagnostik
zur Erkennung, Vorbeugung und Uberwachung von
Tierseuchen (z.B. Afrikanische Schweinepest oder Vo-
gelgrippe). Dies schlie3t auch die Bekdmpfung von
Zoonosen (von Tieren auf Menschen Ubertragbare
Erkrankungen) ein, die sich durch die zunehmende Glo-
balisierung immer schneller ausbreiten kénnen. Auch
zur Aufklarung und Ahndung von TierschutzverstoBen
leisten die CVUA in NRW durch die Erstellung von Gut-
achten in tierschutzrelevanten Féllen ihren Beitrag.

CVUA-
Westfalen

CVUA Rheinland

Abbildung 2: Die CVUA verteilen sich auf jeden
Regierungsbezirk in NRW.
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Chemisches und
Veterinaruntersuchungsamt
Ostwestfalen-Lippe

Unsere Kompetenz fiir Ihre Sicherheit

Chemisches und Veterindaruntersuchungsamt Ostwestfalen-Lippe

(CVUA-OWL)
WesterfeldstraBel Telefon: 05231 911-9 poststelle@cvua-owl.de
32758 Detmold Telefax: 05231 911-503 www.cvua-owl.de

Zustandigkeit fiir den Regierungsbezirk Detmold
Kreis Gutersloh, Kreis Herford, Kreis Hoxter,

Kreis Lippe, Kreis Minden-LUbbecke, Kreis Paderborn,
Stadt Bielefeld

[ 3 ®
Griindung .9‘ Beschiftigte 9 Standort
2008 149 Detmold

Schwerpunkte
@ Tierseuchenbekampfung, Tiergesundheit, Tierschutz

[
m Alkoholfreie Getranke, Honig, StiBwaren, Sauglings- und Kleinkindernahrung
m Wasser, Tabak, Bedarfsgegenstande
m Nationaler Riuckstandskontrollplan (NRKP)
B Radioaktivitdétsmessstelle
m Untersuchungen auf PAK in Wasser und Bedarfsgegenstanden, Organozinn-

verbindungen und Flammschutzmittel in Bedarfsgegenstanden, histologische =
Untersuchung von Lebensmitteln
i vl T

Probenarten Anzahl

’/ Lebensmittel 9.324
Bedarfsgegenstédnde 1.628
Tabakerzeugnisse 228
Untersuchungen gemaf Riickstandskontrollplan
und Fleischhygiene 44.618
Untersuchungen zur Diagnose von Tierkrankheiten, davon 141.832
Sektionen einschlieBlich Histologie 5.503
serologische Untersuchungen 41420
weitere Untersuchungen 94.909
Untersuchungen zur Umweltanalytik 12.289
Variantenanalyse SARS-CoV-2 (Zusammenarbeit mit CVUA-MEL) 946
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(0 CVUA-RRW
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Chemisches und Veterindaruntersuchungsamt Rhein-Ruhr-Wupper

(CVUA-RRW)

Deutscher Ring 100  Telefon: 02151 849-0 poststelle@cvua-rrw.de

47798 Krefeld

Telefax: 02151 849-4042 www.cvua-rrw.de

Zustandigkeit fiir den Regierungsbezirk Diisseldorf

Kreisfreie Stadte Duisburg, Dusseldorf, Essen, Krefeld, Ménchengladbach,

Mulheim, Oberhausen, Remscheid, Solingen, Wuppertal, Kreise Kleve,

Mettmann, Viersen, Wesel, Rhein-Kreis Neuss

®
FY ¥
Griindung 9 Beschiftigte
2009 272

Schwerpunkte

Standorte
Krefeld, Diisseldorf

m Tierseuchenbekdmpfung, Tiergesundheit, Tierschutz (auch fiir den

Regierungsbezirk Kéln)

m Eier, Eiprodukte und deren Ersatzprodukte, Feine Backwaren,
Gemuse- und Obstprodukte, Brotaufstriche, Fruchtsafte, Bier, Tee,

Nahrungserganzungsmittel, Aromen

B Pestizide in Lebensmitteln pflanzlicher Herkunft

m Allgemeine Mikroskopie

m Histologische Untersuchung von Lebensmitteln

m Gentechnisch veranderte Organismen

Probenarten Anzahl
Lebensmittel, davon 28.827
Lebensmittel tierischer Herkunft 12.470
Untersuchungen zur Tiergesundheit, davon 426.490
Sektionen einschlieBlich Histologie 2.815
serologische Untersuchungen 174.620
bakteriologische, mykologische, parasitologische und

virologische Untersuchungen 249.055
Proben zur Untersuchung nach Gentechnikrecht 164
Untersuchungen SARS-CoV-2 11171
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58 CVUA-MEL

Chemisches und Veterindaruntersuchungsamt Miinsterland-Emscher-Lippe

(CVUA-MEL)
Joseph-Konig-StraBe 40  Telefon: 0251 9821-0 poststelle@cvua-mel.de
48147 Minster Telefax: 02519821-250  www.cvua-mel.de

Zustandigkeit fiir den Regierungsbezirk Miinster
Kreise Borken, Coesfeld, Recklinghausen, Steinfurt,
Warendorf und Stadte Bottrop, Gelsenkirchen, Munster

Griindung 9 Beschiftigte Standort

2009 220 Miinster

Schwerpunkte
@ B Tierseuchenbekdmpfung, m Gentechnisch verénderte
Tiergesundheit, Tierschutz Organismen in Lebensmitteln
B Pestizide in Lebensmitteln m Nationaler Riickstandskontroll-
m Bedarfsgegenstande, Spielzeug plan (NRKP)
m Spirituosen, weinhaltige Getranke  m Radioaktivitdtsmessstelle
m Dioxine, PFAS, Mineraldle,
Mikroplastik
’ Probenarten Anzahl
/ Lebensmittel, davon 12.137
Serviceuntersuchungen 1.064
gentechnische Untersuchungen 180
Wein 430
Bedarfsgegenstdnde (Non-Food) 2.393
Futtermittel 292
Untersuchungen gem. nationalem Riickstandskontrollplan; 5.796
Service 144
Untersuchungen zur Tiergesundheit, davon 290.549
serologische Untersuchungen 109.849
Sektionen 2.978
weitere Untersuchungen
(Bakteriologie & Mykologie, Parasitologie, Virologie) 177722
Untersuchungen SARS-CoV-2 24.061

11
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Rheinland (

Chemisches und Veterindaruntersuchungsamt Rheinland

(CVUA Rheinland)

WinterstraBe 19 Telefon: 02233 96839-0 poststelle@cvua-rheinland.de
50354 Hurth Telefax: 02233 96839-198 www.cvua-rheinland.de

Zustandigkeit fiir den Regierungsbezirk Koln

Stadteregion Aachen, Kreis Duren, Kreis Euskirchen, Kreis Heinsberg,
Oberbergischer Kreis, Rhein-Erft-Kreis, Rhein-Sieg-Kreis, Rheinisch-Bergischer
Kreis und die kreisfreien Stadte Aachen, Bonn, Kéln und Leverkusen

Griindung Beschéftigte Standort

2011 84 Hiirth

Schwerpunkte
@ Getreide, Getreideprodukte, Brot, Kleingeback

Wein und Spirituosen

Kaffee, Kakao und Schokolade
Wirzmittel und Gewlrze
Kosmetik

MCPD, Glycidyl und Ester
Mykotoxinanalytik

Probenarten Anzahl

/\ Lebensmittel 10.808

Wein- und Weinerzeugnisse 930

Kosmetik 2.245
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Chemisches und Veterindruntersuchungsamt Westfalen
(CVUA-Westfalen)

WesthoffstraBe 17  Telefon: 0234 957194-0
44791 Bochum

poststelle@cvua-westfalen.de
Telefax: 0234 957194-290 www.cvua-westfalen.de

Zustandigkeit fiir den Regierungsbezirk Arnsberg

Kreise: Ennepe-Ruhr-Kreis, Hochsauerlandkreis, Markischer Kreis,
Olpe, Siegen-Wittgenstein, Soest, Unna;

Stadte: Bochum, Dortmund, Hagen, Hamm

o2 Standorte
Griindung 9 Beschiftigte 9 Bochum, Arnsberg,
2014 209 Hagen, Hamm
Schwerpunkte !

m Tierseuchenbekdmpfung,

Tiergesundheit und Tierschutz

Hulsenfriichte und Olsamen
Futtermittel und tierische

m TSE Nebenprodukte
m Butter, Fette und Ole Wasch- und Reinigungsmittel,
B Fisch und Fischerzeugnisse, Kosmetik
Krusten-, Schalen-, Weichtiere, m Spezielle Tierartbestimmungen
Insekten (inkl. Artbestimmung) m Untersuchungen auf PFAS,

m  Suppen und SoRen Mykotoxine und Morphinalkaloide

’ Probenarten Anzahl

/ Lebensmittel 21.033
Non-Food,davon 1767
KOSMEt 1078
Wasch- und Reinigungsmittel 689
Nationaler Riickstandskontrollplan (NRKP) 789
Futtermittel 1.823
Untersuchungen zur Tiergesgp‘q‘hgi‘t, davon 229657
serologische Untersuchungen 1 16336
Sektionen 1.415
TSE-Untersuchungen 19.334
weitere Untersuchungen
(Bakteriologie & Mykologie, Parasitologie, Virologie) 92.572

13
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Ausbildungsabschnitt in Lund/Schweden

Acht Wochen in einem biotechnologischen Forschungslabor

14

Hannah Kemper, Nico Opitz | CVUA-MEL

Im Herbst 2022 haben wir, Hannah Kemper und Nico
Opitz, die Méglichkeit wahrgenommen, einen Ausbil-
dungsabschnitt in Lund/Schweden fiir acht Wochen
zu absolvieren. Erméglicht und finanziert wurde das
Ganze — neben der Unterstlitzung durch das CVUA-
MEL - durch das Erasmus+ Programm der Européi-
schen Union mit der organisatorischen Unterstiitzung
durch die Internationale Projekte GmbH in Berlin und
ihrem schwedischen Partner Sandson AB.

Fur unser Praktikum durften wir in dem Unterneh-
men ,Spago Nanomedical* arbeiten, welches in Lund
(Ideon Science Park) anséssig ist. Bei Spago handelt
es sich um ein biotechnologisches Forschungslabor,
welches aktuell neuartige Krebsmedikamentationen
entwickelt. Daflir hat die Firma Herstellungsverfahren
entwickelt, um Nanopartikel zu synthetisieren, welche
in der Lage sind, radioaktive Metalle zu umschlieBen.
Diese Nanopartikel werden tUber den Blutkreislauf im
Korper transportiert und reichern sich in den Tumor-
zellen an. Durch den radioaktiven Zerfall der umschlos-
senen Metalle werden die Tumore gezielt abgetotet.

Unsere Aufgabe war es, eine gaschromatografische
Messmethode zu entwickeln, mit der die Stabilitat der
Nanopartikel beurteilt werden kann. Neben dieser Auf-
gabe haben wir auch analytische Messungen an einer
ICP-OES (Optische Emissionsspektrometrie) und DLS
(Dynamische Lichtstreuung) durchgefiihrt.

Abbildung 3: Sonnenuntergang tber der Einmindung der Lodde &
in die Ostsee

Abbildung 4: Nico Opitz und Hannah Kemper in Lund/Schweden

Untergebracht waren wir zusammen mit anderen
Auslandspraktikantinnen und -praktikanten im Borgeby
Slott auBerhalb von Lund. Neben der Arbeit hatten wir
auch die Moglichkeit, Schweden zu erkunden. So haben
wir etwa die umliegenden Stadte wie Malmo, Lomma
oder Helsingborg besucht. Auch fur weitere Reisen
haben wir Zeit gefunden, um auch die Stadte Kopen-
hagen und Goteborg zu besichtigen.

Meist fanden in Lund selbst auch gréBere Veranstal-
tungen statt. Direkt am ersten Wochenende konnten
wir die Kulturnatten besuchen, wo neben viel Essen und
Musik auch Vorlesungen und Volkstanze prasentiert
wurden. Eine weitere Veranstaltung war das Skordefest,
eine Art Erntedankfest. Und naturlich sind wir auch des
Ofteren in verschiedenen Naturschutzgebieten wandern
oder Kanu fahren gewesen.

Insgesamt haben uns das Land und seine Kultur
sehr gefallen. Durch die Arbeit haben wir viele neue
Einblicke bekommen und Fahigkeiten erwerben kén-
nen. Dementsprechend sind wir sehr begeistert nach
Deutschland zurtickgekehrt. Wir wiirden allen anderen
Auszubildenden ebenfalls empfehlen, ein Auslandsprak-
tikum zu absolvieren, wenn sie die Moglichkeit dazu
haben, und so ein anderes Land, seine Arbeitsweise und
nattrlich Kultur kennenzulernen.
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Kupferriickstande in Chia-Samen

Dr. Tobias Péppelmann, Sarah Baumann | CVUA-Westfalen

Chia-Samen gelten als ,,Superfood*“[2], u.a. wegen des hohen Gehalts an
essenziellen Fettsduren, Ballaststoffen und Proteinen. Im Jahr 2009 wurden
sie in der EU als neuartiges Lebensmittel zugelassen, damals mit einem
maximal fiinfprozentigen Anteil in Brot [3.4], Seitdem ist zus&tzlich die Ver-
wendung in weiteren Lebensmittelkategorien und der Chia-Samen als solcher
in die Liste des Novel-Food-Katalogs der Europdischen Kommission aufge-
nommen worden. Fiihrt nun der natiirliche Kupfergehalt von bis zu 18 mg/kg
zu Problemen bei der Beurteilung der allgemeinen Verkehrsfahigkeit?

Chia im Portrat

Chia-Samen sind die Samen der einjahrigen Kultur-
pflanze Salvia hispanica L. Diese zahlt zu der Familie
der Lippenblitler (Lamiaceae) und wird hauptséachlich
fur die Nutzung ihrer Samen angebaut. Die essbaren
Chia-Samen sind klein und oval mit einer Lange von
gut 2 mm sowie braun, grau, schwarz und weif3 melier-
ter Farbung (s. Abbildung 5). Sie enthalten 25 bis 40 %
Ol, von denen ungefahr 60 % w-3-alpha-Linolens&ure
und 20 % w-6-Linolensdure ausmachen. [l Zudem ent-
halten Chia-Samen von Natur aus relativ viel Kupfer.
Gehalte von 7,5 bis 18 mg/kg werden in der Literatur
beschrieben(5.6.7],

Riickstandshéchstgehalt an Kupfer
fiir Pseudogetreide wird iiberschritten

Die Verordnung (EG) Nr. 396/2005 gibt Hochstge-
halte an Pestizidrtickstédnden in oder auf Lebens- und
Futtermitteln pflanzlichen und tierischen Ursprungs
anl8l. Kupferhaltige Pflanzenschutzmittel werden seit
Ende des 19. Jahrhunderts eingesetzt und sind auch
heute noch von Bedeutung(®l. Unter Anhang IlIA der
Verordnung (EG) Nr. 396/2005 sind Riickstandshéchst-
gehalte (RHG) fur Kupferverbindungen (als Kupfer)
aufgefuhrt. Der Hochstgehalt fur diese Kupferverbin-
dungen betréagt fur die Gruppe der Buchweizen/Pseudo-
getreide (Code-Nummer: 0500020), der Chia-Samen
zugeordnet sind, 10 mg/kg. In Anlehnung an den Codex
Alimentarius bestatigt das Standing Committee der
EU-Kommission die Klassifizierung von Chia-Samen in
die Gruppe dieser Pseudogetreide (Buchweizen/Pseu-
dogetreide) [10]. Der natiirlicherweise vorkommende
Kupfergehalt von Chia-Samen kann also den erlaubten
RHG deutlich tberschreiten.

Abbildung 5: Chia-Samen sind die essbaren Samen von
Salvia hispanica.

37 von 38 Proben entsprachen nicht
der Verordnung

Im Jahr 2022 wurden im Rahmen eines Monitoring-
Projekts (,,Elemente in Chiasamen") 31 Chia-Samen-
Proben auf ihren Gehalt an verschiedenen Elementen,
u.a. Kupfer, untersucht. Davon Uberschritten 30 Pro-
ben unter Berlicksichtigung der erweiterten Messun-
sicherheit den in der Verordnung (EG) Nr. 396/2005
festgelegten RHG fur Kupfer von 10 mg/kg. AuB3erhalb
des Monitorings wurden sieben weitere Chia-Proben
auf diverse Elemente, u.a. Kupfer, untersucht, die alle
den Kupfer-RHG gesichert tiberschritten. Demnach ent-
sprachen diese 37 Proben nicht den Vorgaben des Arti-
kel 18 (1) Buchst. a) der Verordnung (EG) Nr. 396/2005,
gemaf dem Erzeugnisse zum Zeitpunkt ihres Inver-
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kehrbringens als Lebensmittel keine Pestizidriickstan-
de enthalten durfen, die die Riickstandshochstgehalte,
die in dieser Verordnung angegeben sind, Uberschreiten.
GemaB § 9 (1) des Lebensmittel-, Bedarfsgegensténde-
und Futtermittelgesetzbuchs (LFGB) ware demnach das
Inverkehrbringen dieser Erzeugnisse nicht zuldssig .

Natiirliche Gehalte angemessen beriicksichtigen
Schon bei anderen RHG-Uberschreitungen wie bei-
spielsweise durch erhdéhte Chlorat- oder Quecksilber-
gehalte wurde die Anwendung des Artikel 18 der Ver-
ordnung (EG) Nr. 396/2005 kritisch hinterfragt. Denn
diese Verordnung differenziert nicht zwischen verschie-
denen Eintragspfaden([12.13]. Natirliche Gehalte, die
ohne Einsatz von Pestiziden in den Erzeugnissen vor-
handen sind, missen geman Artikel 14 (2) Buchst. b) der
Verordnung (EG) Nr. 396/2005 in den festgelegten
Ruckstandshéchstgehalten berticksichtigt werden.

Fur Olsaaten beispielsweise, welche einen &hnli-
chen natdrlichen Kupfergehalt wie Chia-Samen aufwei-
sen (9 bis 12 mg/kg4]), sind in der Verordnung (EG)
Nr. 396/2005 Ruckstandshochstgehalte von 30 bzw.
40 mg/kg Kupfer festgelegt. Ob angesichts des hohen
Fettgehalts eine Zuordnung von Chia-Samen in die
Gruppe der Pseudogetreide und nicht in die Gruppe der
Olsaaten angemessen ist und ob der fiir diese Gruppe
angegebene RHG fur Kupfer von 10 mg/kg den nattr-
lichen Kupfergehalt von Chia-Samen ausreichend be-
ricksichtigt, wird daher aus unserer Sicht kritisch hin-
terfragt.

Quellen:

[1]

[2]

[3]

[4]

[5]

[6]
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Exotische Getreideprodukte im Fokus

Kontaminanten bei Freekeh und Griinkern

18

Dr. Jessica Hamacher, Annette Kiedrowski | CVUA Rheinland

Freekeh (auch als Firik Bulgur bekannt) ist unreif ge-
ernteter Hartweizen aus dem arabischen Raum, der
als Beilage oder Salat verzehrt wird. Der Hartweizen
wird nach der Trocknung in der Sonne zur Entfernung
des anhdngenden Strohs kontrolliert abgebrannt.
Durch die Restfeuchte der Weizenkérner verbrennen
diese dabei nicht, sondern werden nur geréstet. Die
so aufgearbeiteten, von ihren Spelzen befreiten Wei-
zenkorner haben ein rauchiges und nussiges Aroma.
Ein dhnliches Produkt ist der sogenannte Griinkern,
der im siiddeutschen Raum seinen Ursprung hat.
Griinkern sind unreif geerntete Dinkelkérner, die
traditionell tiber Buchenholzfeuer oder in HeiBluft-
anlagen gedarrt werden. Diese Trocknungsform dient,
wie beim Freekeh, dem Erhalt des typisch nussig-
rauchigen Aromas und der Haltbarmachung.

In der Vergangenheit fiel Freekeh bereits gehauft
durch hohe Belastungen an Polyzyklischen aroma-
tischen Kohlenwasserstoffen (PAK) auf. Auch Konta-
minationen durch Verunreinigungen konnten immer
wieder nachgewiesen werden. Das Freekeh zeigte
dabei einen Besatz von Insekten, Kunststoffteilen
und Steinchen. Wegen dieser Auffélligkeiten wurden
im Jahr 2022 Freekeh-Proben auf PAK und Verunrei-
nigungen untersucht.

Verarbeitungsriickstdnde

PAK gehoren zu den Kontaminanten, die dem Le-
bensmittel nicht absichtlich hinzugefugt werden. Sie
kénnen jedoch als Verarbeitungsrickstand im Lebens-
mittel vorhanden sein, wie im Falle des Freekeh durch
das Abbrennen des Strohs mithilfe offenen Feuers. Im
Anhang der Kontaminanten-Hoéchstgehalte-Verordnung
VO (EG) 1881/2006 sind fur Benzo(a)pyren und die
Summe von Benzo(a)pyren, Benz(a)anthracen, Benzo-
(b)fluoranthen und Chrysen Hochstgehalte in verschie-
denen Lebensmitteln festgelegt. Freekeh und &hnliche
Erzeugnisse werden hier allerdings nicht aufgefuhrt.

Daher wurde sich bei der Beurteilung dieser Lebens-
mittel auf die Verordnung (EWG) Nr. 315/93 bezogen.
Diese fordert, dass Kontaminanten auf so niedrige Wer-
te zu begrenzen sind, wie sie durch gute Herstellungs-

praxis auf allen Stufen der Lebensmittelherstellung
erreicht werden kénnen. Es gilt das ALARA-Prinzip: As
Low As Reasonably Achievable. Friihere Untersuchungs-
programme (BUP 2014) (11 von Griinkern auf die Kon-
tamination von PAK haben gezeigt, dass niedrigere
PAK-Gehalte moglich sind, als teilweise immer noch
vorhanden.

Untersuchungsergebnisse

Die Untersuchung der Proben zeigte, dass es auch
im Berichtsjahr 2022 keine Trendwende gab in Bezug
auf die Belastung von Freekeh durch PAK. Von zwolf
eingereichten Proben waren fuinf kontaminiert durch
Verunreinigungen mit Kafern und Steinchen. Zwei wei-
tere Proben wiesen erhdhte Gehalte an PAK auf. Die
auffalligen Proben wurden daher als nicht zum Verzehr
geeignet beurteilt. Keine Auffalligkeiten zeigten die zur
Untersuchung eingereichten Griinkernproben.

Abbildung 6

Empfehlungen

Die Belastung mit PAK kann deutlich reduziert wer-
den, wenn der Weizen nicht direkt abgebrannt wird, son-
dern indirekt tiber dem Feuer oder in Metallpfannen
gerostet wird. Verunreinigungen, etwa durch Steine
oder Kafer, kénnten durch sorgfaltigere Reinigungs-
schritte beseitigt werden, z.B. durch Sieben.

Quelle:

[1] Berichte zur Lebensmittelsicherheit 2014 — Bundesweiter Uber-
wachungsplan 2014, Gemeinsamer Bericht des Bundes und der
Lander. Bundesamt fur Verbraucherschutz und Lebensmittel-
sicherheit (BVL), Dienststelle Berlin.
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Gestreckt, verschnitten, gefarbt

Verfédlschung von Gewiirzen

Evelyn Schwarzer | CVUA Rheinland

Die Lieferkette fiir Krauter und Gewiirze ist global, komplex und umfasst
viele Phasen, in denen betriigerische Manipulationen stattfinden kénnen.
Typische Schwachstellen sind u.a. die Lange der Lieferkette, die Saisonab-
hangigkeit und Verfiigbarkeit der Ernte, Wetterereignisse, Naturkatastrophen,
kulturelle und geopolitische Ereignisse, die wirtschaftliche Situation, die
Durchsetzung des Lebensmittelrechts und Korruption. Auch am CVUA
Rheinland konnten im Jahr 2022 Verfalschungen bei Gewiirzen nachge-

wiesen werden.

Einerseits steigt die weltweite Nachfrage nach
Krautern und Gewurzen ethnischer Kiiche mit neuen
Geschmacksrichtungen. Andererseits sind die Liefer-
ketten im Krauter- und Gewurzsektor in der Regel lang
und komplex und kénnen viele Lander durchqueren. Oft
werden Krauter und Gewurze in Nicht-EU-L&ndern im
Subsistenzmafstab angebaut und es gibt haufig viele
Zwischenhandler in der Lieferkette mit Moglichkeiten
far betrugerische Praktiken und anderes Fehlverhalten.
Das macht den Krauter- und Gewtrzmarkt anfallig fur
Betrug. Krauter und Gewtlrze werden zum Teil gestreckt,
ersetzt und falsch deklariert.

Zu den haufigsten betriigerischen Manipulationen

gehoren:

B die Streckung mit Fremdmaterial, etwa Starke,
Erde oder Sand

m der Verschnitt mit Fremdpflanzenmaterial

m die Einfarbung mit unerlaubten Farbstoffen

Nach den Leitsatzen des Deutschen Lebensmit-
telbuchs fiir Gewtirze und andere wiirzende Zuta-
ten ist das Aussehen fiir jedes Gewiirz charakte-
ristisch. Die Qualitat eines Gewiirzes wird in der
Regel danach beurteilt, dass es keine von Insekten
angefressene Anteile, Insektenteile, fremde Pflan-
zenteile oder weitere sichtbare Verunreinigungen
enthalt, die tiber das technisch unvermeidbare
AusmaB hinausgehen. ]

Kurkuma mit Maismehl verfalscht

Bei einem als Beschwerdeprobe eingereichten ge-
mahlenen Kurkuma-Gewdirz konnten bei der mikrosko-
pischen Untersuchung neben Kurkuma (Curcuma longa)
auch deutliche Anteile an Maismehl nachgewiesen wer-
den (ca. 5%). Auch in der parallel untersuchten Ver-
folgsprobe ,,Curcuma* wurde ein dhnlicher Gehalt an
Maismehl festgestellt. Ein deutlicher Anteil von Mais-
mehl in einem Kurkuma-Gewdirz ist als Verfalschung
anzusehen. So wurden beide Proben in Bezug auf ihre
Identitat und Zusammensetzung als irrefihrend be-
zeichnet beurteilt.
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Abbildung 7: Stereomikroskopische Aufnahmen (20-fache VergroBerung) von der als ,,Oregano” bezeichneten Probe — Mischung aus Zist-

rosenblattern (linkes Bild) und Oregano (rechtes Bild)

Oregano mit Zistrosenblattern versetzt

Die Untersuchung einer als ,,Oregano” gekennzeich-
neten Probe ergab, dass diese neben Oregano auch
deutliche Anteile an Zistrosenblattern (ca. 45 %) aufwies
(s. Abbildung 7). Nach den Leitsatzen fur Gewlrze und
andere wirzende Zutaten handelt es sich bei Oregano-
Gewurrz um die getrockneten, meist gerebelten Laub-
blatter sowie die Bluten und obersten Stengelteile von
Origanum vulgare L. aus der Familie der Lippenblutler
(Labiaten oder Lamiaceen). Getrockneter Oregano ist
gelblich bis grin gefarbt.

Zistrosen (Cistus) sind stark verzweigte, buschige
Straucher mit meist weil3 oder purpurrot gefarbten
Bluten, die vorwiegend im Mittelmeerraum wachsen.
In der Literatur wird die Verwendung der Blatter ver-
schiedener Cistus-Arten zur Zubereitung von Tee be-
schrieben. Allerdings gelten Zistrosen in der Europa-
ischen Union (EU) laut Novel-Food-Katalog als ,,neu-
artige Lebensmittel” (bis auf die Verwendung als bzw.
in Nahrungsergénzungsmitteln).[3] Zistrosen-Zuberei-
tungen aus oberirdischen Pflanzenteilen durfen also
in Nahrungsergénzungsmitteln verwendet werden, nicht
jedoch in anderen Lebensmitteln. Es sei denn, es gibt
eine gtiltige Novel-Food-Zulassung. Eine solche gibt es
aktuell nur fur Krautertees, die aus der Varietat Cistus
x incanus L. Pandalis (Kraut) gewonnen werden.[2] Fiir
die Verwendung von Zistrosenblattern als Gewtirz konn-
ten keine Belege gefunden werden.

(Foto: CVUA-RRW)

Novel Food

Ein ,neuartiges Lebensmittel” (Novel Food) ist ein
Lebensmittel, das vor dem 15. Mai 1997 nicht in nen-
nenswertem Umfang in der Europédischen Union fir
den menschlichen Verzehr verwendet wurde. Neuarti-
ge Lebensmittel durfen in der EU nur dann in den Ver-
kehr gebracht werden, wenn sie zugelassen worden
sind. Um die Verbraucher und Verbraucherinnen vor
eventuellen Risiken neuer, in der EU bisher nicht ver-
zehrter Lebensmittel zu schiuitzen, werden neuartige
Lebensmittel im Zulassungsverfahren umfassend ge-
sundheitlich bewertet.

Vermutlich sind die Fremdpflanzenbestandteile von
Zistrose in der untersuchten Oregano-Probe auf eine
bewusste Beimengung zu Zwecken der Gewinnmaximie-
rung zurickzufiuhren. Aufgrund der Verfalschung mit
Zistrosenblattern wurde die als ,,Oregano” gekennzeich-
nete Probe als irrefihrend in Bezug auf ihre Identitat
und Zusammensetzung beurteilt.
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Farbstoffe in Gewiirzen

Einige GewUrze haben auch farbende Eigenschaften.
So verleihen Safran und Kurkuma den Speisen eine
typische gelbe Farbe. Paprika und Chili sind nicht nur
far ihre Scharfe bekannt, sondern auch fir intensive
Rotténe. Schon lange bekannt bei Gewiirzen ist der Zu-
satz von Farbstoffen zur Farbintensivierung oder zum
Ausgleich licht- bzw. alterungsbedingter Farbverluste.
Vor allem die in der EU nicht zugelassenen Sudanfarb-
stoffe werden immer wieder in importierten Produkten
wie Paprika-, Curry- und Chili-Erzeugnissen nachge-
wiesen.

Sudanfarbstoffe

Sudanfarbstoffe sind gelb-, orange- und rotfarbige
synthetisch hergestellte Azofarbstoffe. Sudan | wird vor
allem verwendet zum Farben von Mineralél-Produkten
wie Dieseldl und Heizol sowie von Wachserzeugnissen
wie Schuhcremes und Bohnerwachs. Toxikologisch ste-
hen Sudanfarbstoffe wie Sudan | in erster Linie unter
dem Verdacht, krebserregend (cancerogen) zu wirken.
Sie werden im menschlichen Kérper in Amine gespal-
ten, die Interaktionen mit dem menschlichen Erbgut
eingehen und dieses schadigen kénnen. 4. 5]

Die Untersuchung von zwei als Gewirzpulver ein-
gereichten Proben fihrte zu Positivbefunden bei den
nicht zugelassenen Farbstoffen Sudan | und Sudan IV.
Beide Erzeugnisse waren auffallig rot bzw. orange ge-
farbt. Dartber hinaus wurde in dem roten Gewirzpulver
der ebenfalls in Lebensmitteln nicht zugelassene Farb-
stoff Rhodamin B nachgewiesen. Rhodamin B ist ein
Xanthenfarbstoff aus der Gruppe der Rhodamine. Die
Substanz wurde bereits im Jahr 2005 von der Europé-
ischen Lebensmittelbehtrde EFSA in ihrer Stellungnah-
me als potenziell erbgutverdndernd (genotoxisch) und
krebserregend (cancerogen) eingestuft.[®]

Weiterhin wurden in dem als ,,Safran gelb*” bezeich-
neten orangefarbenen Pulver neben Reisstérke auch
deutliche Gehalte an Kochsalz nachgewiesen. Es han-
delte sich demnach nicht um das Gewlrz ,,Safran®.
Somit ist die Bezeichnung dieser Probe als ,, Safran
gelb" irrefiihrend. Beide Proben wurden als nicht ver-
kehrsfahig beurteilt.

Fazit

Die Untersuchungsergebnisse des CVUA Rheinland
und die zunehmenden Meldungen im Europaischen
Schnellwarnsystem (RASFF) bei Krautern und Gewdr-
zen zeigen die Relevanz dieser Thematik. Daher wer-
den insbesondere Untersuchungen zur Reinheit und
Authentizitat von Krautern und GewUlrzen verstarkt
fortgesetzt.

Quellen:

[1] Leitsatze fur Gewlrze und andere wiirzende Zutaten (Neufas-
sung) vom 27.05.1998 (BAnz. Nr. 183a vom 30.09.1998, GMBI.
Nr.30 S. 577 vom 30.09.1998).

[2] Durchftihrungsverordnung (EU) 2017/2470 der Kommission
vom 20.12.2017 zur Erstellung der Unionsliste der neuartigen
Lebensmittel geméf der Verordnung (EU) 2015/2283 des Euro-
paischen Parlaments und des Rates Uber neuartige Lebensmit-
tel vom 20.12.2017 (ABI. L 351 S. 72), zuletzt geandert durch
Art.1VO (EU) 2023/65 vom 06.01.2023 (ABI.L 6 S.1).

[3] https://webgate.ec.europa.eu/fip/novel_food_catalogue

[4] BfR - Farbstoffe Sudan | bis IV in Lebensmitteln, Stellungnahme
des BfR vom 19.11.2003.

[5] The EFSA Journal (2005) 263, 1-71: Opinion of the Scientific
Panel on Food Additives, Flavourings, Processing Aids and
Materials in Contact with Food on a request from the Commis-
sion to Review the toxicology of a number of dyes illegally
present in food in the EU. Question number EFSA-2005-082
Adopted on 5 August 2005 by written procedure.
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Gewiirzmischung, Gewiirzzubereitung,

Gewiirzsalz

Definitionen und Unterschiede

Dr. Sabine Hauperich | CVUA Rheinland

Gewiirzmischungen, Gewiirzzubereitungen und Gewiirzsalze sind Mischun-
gen, die das Wiirzen von Lebensmitteln erleichtern. Sie unterscheiden sich
nach den Leitsatzen fiir Gewiirze und andere wiirzende Zutaten vor allem

in ihrem Gehalt an Gewiirzen und Speisesalz.

In der Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV)
ist rechtlich geregelt, wie ein Lebensmittel bezeichnet
werden muss. Fehlt eine rechtlich vorgeschriebene Be-
zeichnung, wie bei Gewlrzmischungen, Gewirzzube-
reitungen und Gewidrzsalzen, wird das Lebensmittel
mit seiner ,verkehrsiblichen Bezeichnung" benannt.
Falls es keine verkehrsubliche Bezeichnung gibt oder
diese nicht verwendet wird, wird stattdessen eine ,,be-
schreibende Bezeichnung" fur das Lebensmittel ver-
wendet. Fur Gewtirze und andere wirzende Zutaten
finden sich in den entsprechenden Leitsatzen [2] Anga-
ben zur Zusammensetzung und zur verkehrstblichen
Bezeichnung.

An dieser Stelle beleuchten wir Gewiirzmischungen,
Gewiirzzubereitungen und Gewiirzsalze:

Gewiirzmischung

Eine Mischung von GewUrzen — ohne Salz oder sons-
tige Stoffe wie beispielsweise Geschmacksverstarker
oder Aromen — wird als Gewiirzmischung bezeichnet.
Prinzipiell besteht eine Gewlirzmischung aus Pflanzen
oder Pflanzenteilen, die aufgrund ihres Geschmacks
oder Geruchs bei der Zubereitung von Lebensmitteln
verwendet werden.

Krauter wie Petersilie, Dill oder Majoran zéhlen
ebenfalls zu den Gewtrzen. Auch Pilze gelten als Gewdr-
ze, wenn sie wegen ihrer geschmacks- oder geruchsge-
benden Eigenschaften verwendet werden. Da GewUrz-
mischungen kein zugesetztes Salz enthalten durfen,
sorgen ausschlieBlich Gewurze fur den Geschmack.
Der geringe Salzgehalt einer Gewlrzmischung kommt
ausschlieBlich aus dem naturlichen Salzgehalt der ver-
wendeten Gewdrze.

Eine Gewiirzmischung
ist eine Mischung,
die ausschlieB3lich aus
Gewiirzen besteht.

Quellen:

[1] LMIV: Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 des Europaischen Parla-
ments und des Rates vom 25.10.2011 betreffend die Information
der Verbraucher Uber Lebensmittel (ABI. Nr. L 304 S. 18, ber.
ABI. 2014 Nr. L 331 S. 41, ber. ABI. 2015 Nr. L 50 S. 48, ber. ABI.
2016 Nr.L 266 S. 7), zuletzt geandert durch Art. 33 Anderungs-
verordnung (EU) 2015/2283 vom 25.11.2015 (ABI. Nr. L 327 S.1).

[2] Leitsatze fur Gewlrze und andere wiirzende Zutaten (Neufas-
sung) vom 27.05.1998 (BAnz. Nr. 183a vom 30.09.1998, GMBI.
Nr. 30 S. 577 vom 30.09.1998).
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Anteile an B Gewiirzen, " Salz und

sonstigen Stoffen

nach den Leitsatzen fiir Gewiirze und andere wiirzende Zutaten

0°/o bis 40%

Gewiirzzubereitung

Gewiirzmischung

0% bis <45%

Gewiirzsalz
*aufBer bei Knoblauch

Abbildung 8

Gewiirzzubereitung

Werden einem Gewtirz oder einer Gewilrzmischung
weitere geschmacklich relevante Stoffe beigemischt
und betragt der Anteil an Gewiirzen mindestens 60 %,
dann spricht man von einer Gewiirzzubereitung. Zusatz-
lich durfen bestimmte Zusatzstoffe wie Geschmacks-
verstarker und Gewirzaromen verwendet werden. Oft
enthalten Gewirzzubereitungen Salz oder Zucker als
zusatzliche Geschmacksstoffe. Aus diesen Griinden
sind die geschmacklichen Méglichkeiten bei Gewdrz-
zubereitungen deutlich groBer als bei Gewiirzmischun-
gen. Das fuhrt zu einer viel gréBeren Produktauswahl.

Gewiirzsalz

Ein Gewlrzsalz besteht zu mehr als 40 % aus Spei-
sesalz. Der Gewdrzanteil liegt bei mindestens 15%
(auBer bei Knoblauch). Wie bei den Gewlirzzubereitun-
gen konnen auch bei Gewurzsalzen bestimmte Zusatz-
stoffe und Gewirzaromen eingesetzt werden. Die Ver-
wendung von Wirze ist ebenfalls moglich. Das Zusam-
menspiel von Salz und Gewlrz sollte so ausgewogen
sein, dass weder nachgesalzt noch nachgewiirzt werden
muss. Gewdrzsalze eignen sich daher gut fur Grill- oder
Eiergerichte, bei denen man schnell und unkompliziert
wirzen moéchte und ein deutlicher Salzgeschmack er-
wiinscht ist.

Untersuchungen und Beanstandungen

Die Abgrenzung der drei vorgestellten Produktar-
ten scheint auch fir Profis nicht immer einfach zu sein.
So wurden im Berichtsjahr 25 Proben als GewUlirzmi-
schungen bezeichnet, obwohl weitere Zutaten wie Salz,
Zucker oder Geschmacksverstéarker im Zutatenverzeich-
nis ausgewiesen waren.

In 16 Fallen beanstandet wurde die gleichzeitige
Angabe von zwei verschiedenen Bezeichnungen: etwa
»Gewlrzmischung" in Kombination mit den Bezeichnun-
gen ,Gewlrzzubereitung” oder ,,Gewtrzsalz".
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Wie fein sind Feine Backwaren wirklich?
Erhohte Gehalte an 3-MCPD- und Glycidyl-Fettsaureester

Dr. Alexander Voigt, Simone Westerdorf | CVUA Rheinland

Glycidyl-Fettsaureester (GE), 3-Monochlorpropandiol
(3-MCPD), 2-Monochlorpropandiol (2-MCPD) sowie
deren Fettsaureester (FSE) sind toxikologisch rele-
vante Prozesskontaminanten in industriell hergestell-
ten Lebensmitteln. Anfang Januar 2022 fiihrte das
Bundesinstitut fiir Risikobewertung (BfR) in einer
aktualisierten Stellungnahme (Nr. 005/2022) Feine
Backwaren, Sauglingsnahrung sowie Speisefette und
-6le als Lebensmittelgruppen auf, in denen zum Teil
erhohte Gehalte dieser Kontaminanten nachgewie-
sen werden konnten.

Sachstand 3-MCPD und GE - Kinder und
Sauglinge besonders im Fokus

Ein gesundheitliches Risiko durch die Aufnahme
von 3-MCPD und dessen Fettsaureester fur erwachse-
ne Normal- und Vielverzehrer bewertet das BfR als un-
wahrscheinlich. Anders ist das bei Kindern und Saug-
lingen (und hier vor allem bei Vielverzehrern): Hier kann
es laut BfR zu einem erhéhten gesundheitlichen Risiko
kommen (2] Die Aufnahme von GE kann gesundheit-
lich bedenklich sein. Vor allem gilt das flir erwachsene
Vielverzehrer von Bratfetten mit erhéhten Gehalten
an GE sowie fur Kinder und Sauglinge, die vermehrt
Lebensmittel mit hohen Gehalten an GE verzehren.
Hervorzuheben sind hier Sauglinge, die ausschlieB3lich
Sauglingsanfangsnahrung mit hohen GE-Gehalten zu
sich nehmen. Die Gehalte dieser Prozesskontaminan-
ten mussen in Lebensmitteln minimiert und weitere
Gehaltsdaten zur weiteren Risikoabschatzung erhoben
werdenl- 2],

Beurteilung Feiner Backwaren

Bei der Beurteilung Feiner Backwaren mussen die
aktuell gliltigen Hochstgehalte fur Speisefette und -6le
herangezogen werden, die auch bei der Verwendung
der Fette und Ole als Zutat gelten. Die nachgewiesenen
Gehalte an Fettsaureestern werden also in Bezug zum
Fettanteil des zusammengesetzten Lebensmittels ge-
setzt. Um den Einsatz von Mischungen verschiedener
Speisefette und -6le zu bertcksichtigen, wird der jeweils
hochste zuldssige Gehalt bei der Beurteilung zugrunde
gelegt: 2.500 pg/kg Fett fur 3-MCPD-FSE; 1.000 pg/kg
Fett fur GE.

Untersuchung von Fetten, Olen und
Feinen Backwaren

Im Jahr 2022 wurden am CVUA Rheinland 369 Pro-
ben auf 2-MCPD-FSE, 3-MCPD-FSE sowie GE unter-
sucht. Den gréften Anteil dieser Proben machten die
pflanzlichen Speisefette und -6le aus. Die zweitgroBte
Produktgruppe waren die Feinen Backwaren mit 18,7 %
(69) der untersuchten Proben. Die im extrahierten Fett
der untersuchten Feinen Backwaren nachgewiesenen
Gehalte an 2-MCPD-FSE, 3-MCPD-FSE und GE schwan-
kten zwischen 104 und 2.632 (Median: 449), 118 und
34.480 (Median: 895) sowie 101 und 21.925 (Median:
284) pg/kg Fett; jeweils berechnet als freie Verbindun-
gen.

Nicht zu beanstanden waren 55 (79,7 %) der 69
untersuchten Backwaren. Aufféllig hoch belastet mit
3-MCPD- bzw. Glycidyl-FSE waren 14 Proben (20,3 %).
Dies deckt sich in etwa mit den Untersuchungsergeb-
nissen aus dem Jahr 2020 (vgl. Tabelle 1)[31.

Stakeholder-Konsultation

Im September 2022 wurde eine Stakeholder-Kon-
sultation durchgeftihrt. Thema: zukuinftige Hochstgehal-
te fur GE sowie 3-MCDP-FSE in anderen Lebensmitteln
als Speisefetten und -6len. Die Abbildung 9 zeigt die
Gehalte an 3-MCPD-FSE sowie GE im Fett der 2022
untersuchten Feinen Backwaren im Verhaltnis zu diesen
derzeit diskutierten Hochstgehalten. Die Ergebnisse zei-
gen, dass auch unter Anwendung der derzeit diskutier-
ten spezifischen Hochstgehalte rund 20 % der Unter-
suchungsergebnisse Uber diesen Gehalten liegen.

Rekordwerte in einem Sandwichgeback

Nicht in der Abbildung 9 enthalten sind die Unter-
suchungsergebnisse eines mit Erdbeergeschmack be-
schichteten Sandwichgebacks mit Marshmallow-Ful-
lung und ,,Regenbogengranulat” aus dem Jahr 2022.
In dieser Probe wurden so hohe Mengen der Prozess-
kontaminanten nachgewiesen, dass die Werte die ab-
gebildete Skalierung um ein Vielfaches tiberschreiten.
Es sind die héchsten Gehalte an 3-MCPD-FSE sowie GE,
die am CVUA Rheinland seit Einfiihrung der Untersu-
chungsmethode 2017 ermittelt wurden! Konkret wur-
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3-MCPD-Fettsaureester

2020 2022
(n=99) (n=69)

Glycidyl-Fettsdureester

2020 2022
(n=99) (n=69)

Nicht zu beanstanden 77 (77.8%) 58 (84,1%)

74 (744%) 60 (87,0%)

Auffallig 22 (22,3%) 11 (159%)

25 (254%) 9 (13,0%)

Tabelle 1: Vergleich der spezifischen Befunde fur Glycidyl- und 3-MCPD-Fettsaureester der Jahre 2020 und 2022

in Feinen Backwaren. [3]
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Abbildung 9: Untersuchungsergebnisse der im Jahr 2022 am CVUA
Rheinland auf 3-MCPD-FSE und Glycidyl-FSE analysierten Feinen Back-
waren [pg/kg Fett] im Vergleich zu den derzeit diskutierten Hochstge-
halten ftr Kuchen/Torten (blau) sowie Kekse (rot). Fur eine bessere

Glycidyl-FSE

6.000
3
L 5000
g
€ 4000
g
& 3000
@ . Y ¢
N &>
& 2000 X =
flr} *
S 1000 [ ~ * = 3
E . 00.000 o 3% * .’v“”o

*
MR XIREEE AR AR

ProbenID1-69
e Kuchen/Torten === Kekse
Vergleichbarkeit der Werte wurden die Héchstgehalte pro kg Lebens-

mittel hochgerechnet auf pro kg Fett (mittels postuliertem Durch-
schnittsfettgehalt von 20 %).

denin der Probe ca. 34.500 pg 3-MCPD-FSE pro kg Fett
nachgewiesen sowie 697 ug 2-MCPD-FSE pro kg Fett
und 21.900 pg GE pro kg Fett; jeweils berechnet als
freie Verbindung.

Ein Keks ist einer zu viel

Bei solch extrem hohen Gehalten an 3-MCPD-FSE
und GE ist eine gesundheitliche Gefédhrdung der Ver-
braucher nicht ausgeschlossen. Der Verzehr von bereits
einem Keks fuhrt bei einer erwachsenen Person (72 kg
Kérpergewicht) zu einer Uberschreitung der tolerierba-
ren taglichen Aufnahmemenge (TDI) von 3-MCPD-FSE.
Zudem wurde das Produkt in Design und Farbe deutlich
far Kinder entworfen. Ausgehend von einer Altersgrup-
pe von 2 bis 5 Jahren mit einem Durchschnittskérperge-
wicht von 16,15 kg 4], ergibt sich somit, dass bereits
bei dem Verzehr eines Kekses die TDI um den Faktor 9
Uberschritten wird — ungeachtet der Tatsache, dass bei

dieser Verbrauchergruppe der Verzehr mehrerer Kekse
pro Tag wahrscheinlich ist.

Auf Grundlage dieser Untersuchungsergebnisse
folgte im September 2022 ein Produktrickruf sowie
eine europaweite Schnellwarnung. In einer zweiten
untersuchten Charge dieses Produkts konnten eben-
falls deutlich erhéhte Gehalte an 3-MCPD-FSE (15.500
pg/kg Fett), 2-MCPD-FSE (869 pg/kg Fett) und GE
(11.600 pg/kg Fett) nachgewiesen werden.

Fazit

Die Untersuchung Feiner Backwaren auf 3-MCPD-
FSE sowie GE sollte in den kommenden Jahren weiterhin
im Sinne des Verbraucherschutzes verstéarkt durchge-
fuhrt werden, um mittelfristig eine Senkung der Expo-
sition mit 3-MCPD-FSE und GE der Verbraucherinnen
und Verbraucher zu erzielen.

Quellen:
[1] BfR Stellungnahme Nr.006/2013 vom 03.04.2012.
[2] BfR Stellungnahme Nr. 005/2022 vom 26.01.2022.

[3] Gemeinsamer Jahresbericht 2020 der CVUA NRW.
[4] BfR Stellungnahme Nr. 016/2005 vom 02.05.2005.
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Olivenol — nicht immer ein Genuss

Untersuchungen im CVUA-Westfalen

Dr. Giuseppe Cacciatore | CVUA-Westfalen

Fir die Sicherung einer hohen Qualitat der Olivendle
und den geregelten Handel damit gelten schon seit
Jahrzehnten innerhalb der Européischen Union be-
stimmte Qualitdtsnormen[.2]l, Im Jahr 2022 hat das
CVUA Olivendle chemisch-physikalisch sowie senso-
risch untersucht. Das Ergebnis dieser Untersuchun-
gen war eine recht hohe Beanstandungsquote.

Drei Verordnungen reglementieren die Qualitat von

Olivendlen innerhalb der EU:

1) Verordnung (EU) Nr.1308/2013 [...] tber eine ge-
meinsame Marktorganisation fur landwirtschaft-
liche Erzeugnisse [...][3]

2) Delegierte Verordnung (EU) 2022/2104 [...]
hinsichtlich der Vermarktungsnormen fir Olivendl
[...]@

3) Durchfihrungsverordnung (EU) 2022/2105 [...]
mit Vorschriften fur die Konformitatskontrolle der
Vermarktungsnormen fur Olivenél und Methoden
zur Analyse der Merkmale von Olivendl [...][]

Die Verordnung (EU) Nr.1308/2013 hat eher markt-
regulatorischen Charakter. Sie enthalt die grundlegen-
den Definitionen fur Olivendle, insbesondere die fur die
Verbraucherin und den Verbraucher relevanten nativen
Ole. Das sind Ole, die aus der Frucht des Olbaums aus-
schlieBlich durch mechanische oder sonstige physi-
kalische Verfahren gewonnen wurden und die keine
andere Behandlung erfahren haben als Waschen, Dekan-
tieren, Zentrifugieren und Filtrieren. Eine Raffination
(Entschleimung, Neutralisation, Bleichung oder Deso-
dorierung) der Ole, wie sie bei herkémmlichen Speise-
6len angewandt wird, ist bei nativen Olivendlen somit
grundsatzlich nicht zulassig. Die eigentlichen Qualitats-
merkmale eines Olivendls, also die Grenzwerte der Qua-
litats- und Reinheitskriterien, finden sich im Anhang 1
der delegierten Verordnung (EU) 2022/2104.

Chemisch-physikalische Untersuchungen

Im Jahr 2022 wurden im CVUA-Westfalen 2.307
Speisedle und Speisefette chemisch-physikalisch un-
tersucht. Dazu gehorten sowohl die unterschiedlichen
Speisedle wie Rapsol, Sonnenblumendl, Disteldl als
auch gebrauchte Frittierfette sowie Olivendle der ver-
schiedenen Guteklassen. Insgesamt wurden 619 Oliven-
6le untersucht. Davon waren 468 Proben (76 %) nicht
zu beanstanden. Die Gibrigen 151 Proben waren ,,auffal-
lig“. Das ist eine relativ hohe Beanstandungsquote von
24 %. Allerdings handelt es sich bei den Beanstandun-
gen Uberwiegend um Kennzeichnungsméngel. Lediglich
35 Proben (Beanstandungsquote 6 %) waren hinsicht-
lich ihrer Zusammensetzung oder Qualitat als irrefiih-
rend zu beurteilen. Nur zehn Olivenéle (Beanstandungs-
quote 2%) wurden aufgrund massiver sensorischer
Abweichungen oder einer Belastung mit Kontaminan-
ten als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt. Dennoch
zeigt die relativ hohe Beanstandungsquote, dass eine
intensive Uberwachung der Olivendle weiterhin sinn-
voll ist.

Sensorische Untersuchungen

Der sensorischen (organoleptischen) Untersuchung
der Olivendle bzw. deren Giiteklassebestimmung kommt
ebenfalls eine besondere Bedeutung zu, da auch fur die
sensorischen Eigenschaften bzw. Fehler Grenzwerte
festgelegt sind (Anhang 1 der delegierten Verordnung
(EU) 2022/2104). Natives Olivendl extra, d. h. Olivendl
der hochsten Guteklasse, darf keine sensorischen Ab-
weichungen aufweisen. Bei einem nativen Olivendl, also
einem Olivenol der zweithdchsten Giteklasse, wird eine
geringfligige sensorische Abweichung toleriert. Fur die
sensorische Untersuchung muss das Sensorik-Verfah-
ren des Internationalen Olivenrates (COI/T.20/Doc.
No 15)[®] angewendet werden (Durchfiihrungsverord-
nung (EU) 2022/2105). Die sensorische Prtfung von
nativen Olivendlen wird von Prifergruppen (Panels) mit
acht bis zwolf Prifern und einem Panelleiter durchge-
fuhrt. Kernaufgabe der Panels ist die Guteklassenbe-
stimmung der Olivendle.
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Weitere Informationen zur sensorischen Untersu-
chung von Olivenélen finden sich auf den Websites der
Panel-Einrichtungen!”.8 91 sowie des Bayrischen Landes-
amtes fur Gesundheit und Lebensmittelsicherheit [10,

Bei stichprobenartigen, EU-weiten Konformitats-
kontrollen hinsichtlich der Guteklasse von Olivenélen
wurden im Jahr 2022 in Deutschland 77 Olivendlproben
sensorisch bei einem Panel untersucht. Die Proben
wurden bevorzugt auf Importeurs- oder GroBhandels-
ebene entnommen. Unter Berucksichtigung der Bevdl-
kerungszahl sind in Nordrhein-Westfalen anteilsmaBig
dabei 17 Olivendélproben sensorisch untersucht worden.
Die Untersuchungen erfolgten bei dem Deutschen
Olivendl Panel 4], welches vom Ministerium fur Land-
wirtschaft und Verbraucherschutz in NRW zugelassen
ist. Eine zusatzliche sensorische Panel-Untersuchung
wurde bei sieben weiteren Verdachtsproben beauftragt,
die bei einer standardmaBigen organoleptischen Unter-
suchung im Hause als sensorisch auffallig beurteilt
wurden.

Fur das Jahr 2022 gibt es daher 23 sensorische Be-

funde aus den Panel-Untersuchungen:

m  Zwolf Proben (52 %) waren nicht zu beanstanden.

m Vier Proben (Beanstandungsquote 17 %) wurden als
irrefiihrend beurteilt. Die Proben waren als Olivendl
der hochsten Guteklasse gekennzeichnet, obwohl
es sich bei diesen Olen aufgrund von geringfiigigen
sensorischen Mangeln um ein Olivendl der zweit-
hochsten Guteklasse handelte.

m Sieben Proben (Beanstandungsquote 30 %) wiesen
deutliche sensorische Abweichungen auf, sodass
diese als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt wor-
den sind.

Die Beanstandungsquote im Rahmen der sensori-
schen Panel-Untersuchungen erscheint hoch. Dabei
muss jedoch bericksichtigt werden, dass es sich um
eine stichprobenartige Untersuchung handelt und dass
die Proben nicht reprasentativentnommen worden sind.
Gravierende sensorische Abweichungen wurden somit
lediglich bei einer geringen Anzahl von Einzelproben
festgestellt.

P,
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Quellen:

[1] KristS., Lexikon der pflanzlichen Fette und Ole, 2. Auflage
Springer Verlag (2013), S. 538.

[2] Matthaus B., Fiebig H-J (Hrsg.), Speisedl und -fette Recht,
Sensorik, Analytik, Erling Verlag (2013) S. 33.

[3] ABI.L347vom 20.12.2013, S. 671-854.

[4] ABI.L284vom 04.11.2022,S.1-22.

[5]1 ABI.L284vom 04.11.2022, S. 23-48.

[6] https://www.internationaloliveoil.org/what-we-do/chemistry-
standardisation-unit/#organoleptic (Stand 15.02.2023).

[7] https://www.dop-olivenoel.de/ (Stand 15.02.2023).

[8] https://www.eurofins.de/lebensmittel/branchen/oele-und-
fette/hanseatisches-olivenoel-panel/ (Stand 15.02.2023).

[9] https://www.sgsgroup.de/de-de/news/2020/03/sgs-s-olive-
oil-panel-in-germany-receives-eu-recognition
(Stand 15.02.2023).

[10] https://www.lgl.bayern.de/lebensmittel/warengruppen/
wc_13_fette_oele/et_oliven_sensorikpanel.htm
(Stand 15.02.2023).
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Der Honig und die Gentechnik

Untersuchung von Proben auf GVO

Sabrina Schott | CVUA-OWL

GVO - gentechnisch veranderter Organismus: Was
sich beim ersten Lesen eher nach Science-Fiction an-
hort als nach Lebensmittel, ist in Deutschland ein
kontroverses Thema. Es weckt Zweifel, Angste und
Fragen bei den Verbraucherinnen und Verbrauchern.
Auch beim Honig spielt die Frage nach GVO eine Rolle.

Pollen von gentechnisch verénderten Pflanzen (gv-
Pflanzen) kdnnen ebenso im Honig zu finden sein wie
Pollen von Nicht-gv-Pflanzen (Abbildung 10). Bei Honi-
gen aus Deutschland und EU-Landern ist das jedoch
nur sehr selten der Fall. Allerdings importiert Deutsch-
land etwa drei Viertel des verzehrten Honigs[ und
unter den Honig-Importlédndern sind auch Lander (vor
allem in Stidamerika), die gv-Pflanzen anbauen. Daher
ist das Thema auch fur die Lebensmitteltiberwachung
interessant. Honigproben werden regelmaBig gezielt
und stichprobenartig auf GVO untersucht. So auch im
Jahr 2022 in NRW.

Abbildung 10: Rapspollen aus Honig

Gentechnisch verdnderte Pflanzen in der EU

In Deutschland ist der Anbau von gv-Pflanzen ver-
boten, selbst wenn die Pflanzen eine Zulassung nach
EU-Gentechnikrecht besitzen. Auch Freiland-Anbauver-
suche gibt es seit 2013 keine mehr[2]. In der EU bauen
nur Spanien und Portugal gv-Pflanzen in nennenswer-
tem Umfang an[3l: Bt-Mais der Linie MON810. Bt-Mais
enthalt Gene des in der Umwelt vorkommenden Boden-
bakteriums Bacillus thuringiensis, die mit der Resistenz
der Pflanze gegen bestimmte Insektenarten einherge-
hen. Bezogen auf die gesamte Mais-Anbauflache der
EU, ist der Anteil an gv-Mais mit rund 1% jedoch sehr
gering (3],

Gentechnisch verdnderte Pflanzen
auBerhalb der EU

AuBerhalb der EU werden mehr gv-Pflanzen ange-
baut. Insbesondere in den USA, aber auch in Brasilien,
Argentinien, Kanada und Indien. Der Anbau beschréankt
sich dabei auf wenige Pflanzenarten, u.a. Soja, Mais,
Baumwolle und Raps[4l. Vor allem Raps ist auch bei
Honigbienen beliebt und liefert einen der haufigsten
Sortenhonige.

Pollen aus gv-Pflanzen nur mit EU-Zulassung

Mit Pollen von gv-Pflanzen in Honig beschaftigt
sich aufgrund eines Vorabentscheidungsersuchens aus
Bayern das héchste Gremium der Judikative in der Euro-
paischen Union, der Europaische Gerichtshof (EuGH).
Im sogenannten Honig-Urteil von 2011051 verfugte der
EuGH, dass Pollen aus gv-Pflanzen nur zuldssig seien,
wenn fur diese gv-Pflanzen eine Zulassung nach EU-
Gentechnikrecht bestehe. Honig mit Pollen von nicht
zugelassenen gv-Pflanzen durfe in der EU nicht in Ver-
kehr gebracht werden. Gleichzeitig erklérte der EuGH
die Pollen zu einer , Zutat".

Pollen als Zutat?

Mit der Einstufung von Pollen als Zutat wtrden fur
Pollen in Honig dieselben lebensmittelrechtlichen Anfor-
derungen gelten wie fir andere Zutaten, u.a. mussten
sie im Zutatenverzeichnis angegeben werden. Hierauf
hat die EU-Kommission mit einer Anderung der Honig-
Richtlinie reagiert, in der klargestellt wurde, dass Pol-
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len ein natlrlicher Bestandteil von Honig ist und keine
Zutat. Die Regelungen beziglich der Zulassigkeit von
gv-Pollen in Honig blieben von dieser Anderung unbe-
rahrt. Es gilt weiterhin eine Nulltoleranz fur Pollen von
gv-Pflanzen ohne Zulassung in der EU. Honig mit Pollen
aus gv-Pflanzen musste als solcher gekennzeichnet
werden, wenn der Anteil an gv-Pollen einen Schwellen-
wert von 0,9 % Ubersteigt. Da der Anteil von Pollen in
Honig aber immer unter 0,9 % liegt, kommt dies in der
Praxis nicht vor[6],

PCR-Test fiir den Pollen-Nachweis

Analytisch kann das Vorhandensein von gv-Pollen
in Honig mittels PCR untersucht werden. Die seit der
Coronapandemie auch der allgemeinen Bevdlkerung
bekannte Analysentechnik basiert auf der Vervielfalti-
gung und dem damit einhergehenden Nachweis von
bestimmten DNA-Teilstlicken. Bei der Untersuchung von
Honig auf gv-Pollen werden DNA-Fragmente gesucht,
die typischerweise beim Einbau von Fremd-DNA in die
gv-Pflanze eine Rolle spielen oder Teil von charakteris-
tischen Genen in gv-Pflanzen mit bestimmten Eigen-
schaften sind (meist Resistenz gegen ein bestimmtes
Herbizid). Diese molekularbiologische Analytik wird fur
Honigproben in NRW vom CVUA-MEL in Munster durch-
gefuhrt. Die Ergebnisse werden beim landesweiten
Schwerpunktamt fur Honig beurteilt, dem CVUA-OWL
in Detmold.

Untersuchung von Honigproben

Zusammen mit den Kolleginnen und Kollegen aus
Mdunster haben wir 2022 im Rahmen eines Untersu-
chungsprojekts 15 Honigproben auf GVO untersucht.
Die Honige sollten hierbei zunachst vor allem aus
Deutschland stammen. Dies war bei 14 der 15 unter-
suchten Honigproben auch der Fall. Sieben der 14 Pro-
ben stammten dabei von Imkern aus NRW. Bei elf der
15 untersuchten Honige konnten keine DNA-Fragmente
nachgewiesen werden, die im Zusammenhang mit gv-
Pflanzen stehen.

Proben unauffillig mit Blick auf GVO

Bei drei Proben wurden DNA-Sequenzen vom Pro-
motor des Blumenkohlmosaikvirus (CaMV) in Spuren
nachgewiesen. Dieses Virus kann genutzt werden, um
Fremd-DNA in die DNA von Pflanzen einzuschleusen.
Das Blumenkohlmosaikvirus ist aber auch ein naturli-
cherweise vorkommendes Pflanzenvirus, das vor allem
Kreuzblutler — wie Raps — befallt. Eine weitere PCR-
Untersuchung auf spezifische DNA-Sequenzen des na-
turlich vorkommenden CaMV zeigte, dass der positive
Nachweis der DNA-Sequenzen des CaMV-Promotors
durch Virusbestandteile in den Proben hervorgerufen
wurde — und nicht durch gentechnische Veranderungen.
Damit waren alle aus Deutschland stammenden unter-
suchten Proben unaufféllig in Bezug auf das Vorhan-
densein von Pollen von gv-Pflanzen.

Eine der 15 Proben, ein Blitenhonig, stammte laut
Kennzeichnung aus EU- und Nicht-EU-Landern. In dieser
Probe wurden neben DNA-Sequenzen vom CaMV-Pro-
motor weitere DNA-Sequenzen nachgewiesen, die auf
das Vorhandensein von GVO-Bestandteilen hindeuten
kénnen. Weiterfihrende PCR-Untersuchungen konnten
aber auch in diesem Fall das Vorhandensein von gv-
Pollen in der Honigprobe nicht bestatigen.

Quellen:

[1] Niedersachsisches Landesamt fur Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit, Honigverfalschungen auf der Spur —
Authentizitatsuntersuchungen an den LAVES-Instituten in
Celle und Braunschweig; online abrufbar unter: https://www.
laves.niedersachsen.de/startseite/lebensmittel/lebensmittel-
gruppen/honig/honigverfalschungen-auf-der-spur-203418.html
Internetplattform transGEN vom Forum Bio- und Gentechnolo-
gie e.V.; Deutschlands Felder sind , gentechnik-frei*; online ab-
rufbar unter: https://www.transgen.de/anbau/1479.deutsch-
land-felder-gentechnikfrei.html

Internetplattform transGEN vom Forum Bio- und Gentechnolo-
gie e.V.; Nur Mais, fast nur Spanien: Anbau gentechnisch veran-
derter Pflanzen in der EU; online abrufbar unter:
https://www.transgen.de/anbau/653.anbau-gentechnisch-
veraenderter-pflanzen.html

Internetplattform transGEN vom Forum Bio- und Gentechnolo-
gie e.V.; Anbau von Gentechnik-Pflanzen leicht racklaufig: 2019
weltweit 190,4 Millionen Hektar; online abrufbar unter:
https://www.transgen.de/anbau/592.gentechnisch-veraen-
derte-pflanzen-anbauflaechen.html

Urteil des Gerichtshofs (GroRe Kammer) vom 06.09.2011
(Vorabentscheidungsersuchen des Bayerischen Verwaltungs-
gerichtshofs — Deutschland); Rechtssache C-442/09; online
abrufbar unter: https://eur-lex.europa.eu/legal-content/de/
TXT/?uri=CELEX:62009CJ0442

Internetplattform transGEN vom Forum Bio- und Gentechnolo-
gie e.V.; Sind Pollen aus gentechnisch veranderten Pflanzen im
Honig erlaubt oder verboten?; online abrufbar unter:
https://www.transgen.de/lebensmittel/783.pollen-honig-
gentechnik.html

[2

—

3

—

[4

—_

[5

—_

[6

—
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Kontaminanten in Schokolade
und Kakaopulver

Warenkorb-Monitoring

Dr. Eva Reis | CVUA Rheinland

Kontaminanten sind Stoffe in Lebensmitteln, die dem Lebensmittel nicht
absichtlich hinzugefiigt werden. Sie kénnen bei Anbau, Verarbeitung und
Distribution in das Lebensmittel gelangen oder wegen einer umweltbeding-
ten Verunreinigung. Je nach Stoff sollten diese Kontaminanten nur begrenzt
im Lebensmittel vorhanden sein.

Wie sehr werden Verbraucherinnen und Verbraucher durch Kontaminanten
belastet? Um das reprasentativ beantworten zu kdnnen, wird seit dem Jahr
1995 ein bundesweites Untersuchungsprogramm von Lebensmitteln durch-
gefiihrt 1,

Untersuchungen auf polyzyklische aromatische Die Ergebnisse der
Kohlenwasserstoffe

Bei diesem Warenkorb-Monitoring wurden im Jahr
2022 vom CVUA Rheinland Milchschokoladen und stark
bzw. schwach entdéltes Kakaopulver auf polyzyklische 25
aromatische Kohlenwasserstoffe (PAK) untersucht. PAK
entstehen durch Verbrennungsprozesse, einige dieser
Verbindungen gehdéren zu den geféhrlichen ,CMR"-
Substanzen (C-cancerogen, M-mutagen, R-reproduk-
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Quelle: Abbildung 11

[1] www.bvl.bund.de/DE/Arbeitsbereiche/01_Lebensmittel/01_Auf-
gaben/02_AmtlicheLebensmittelueberwachung/04_Monitoring/
Im_monitoring_node.html
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Untersuchungen auf Cadmium und
andere Elemente

Ebenfalls wurden Kakaopulver und Milchschokola-
den auf Elemente wie Cadmium untersucht. Daftir lagen
ausschlieBlich Milchschokoladen mit einem Gehalt an
30 % fettfreier Gesamtkakaotrockenmasse vor.

Cadmium ist ein Schwermetall, das in der Erdkruste
vorkommt. Von dort kann es von Pflanzen aufgenommen
und gespeichert werden. Ein anthropogener Eintrag
erfolgt durch Diingemittel oder Emissionen von der
Industrie. Cadmium kann im Korper resorbiert werden
und langfristig zu Nierenfunktionsstérungen und zu
Knochenmarksschadigungen fuhren. Daher gibt es fir
bestimmte Lebensmittel Cadmium-Grenzwerte. Festge-
legt ist fur Milchschokolade mit einem Anteil von = 30 %
und < 50 % Gesamtkakaotrockenmasse ein Héchstge-
halt von 0,3 mg/kg und fur Kakaopulver ein Héchstge-
halt von 0,6 mg/kg Lebensmittel (Anhang zu VO (EU)
Nr.1881/2006 Abschnitt 3.2.13.2 und Abschnitt 3.2.13.4).

Von den 26 untersuchten Milchschokoladen lagen
25 Proben unter 10 % und nur eine Probe lag im Bereich
von 20 % des zulassigen Grenzwerts. Von den 24 Proben
Kakaopulver lagen 16 unterhalb oder bei 0,15 mg/kg
(25%) des zulassigen Grenzwerts. Die acht weiteren
Proben unterboten den zulassigen Grenzwert um mehr
als 50 %.

Untersuchung auf Ochratoxin A

Eine weitere untersuchte Kontaminante in Kakao-
pulver ist Ochratoxin A. Das ist ein Mykotoxin, das von
Schimmelpilzarten bei unsachgeméBer Lagerung oder
Distribution gebildet werden kann. Ochratoxin A besitzt
carzinogene Eigenschaften. Daher sollte die Exposition
mit diesem Stoff so gering wie moglich gehalten wer-
den. Ab dem 1. Januar 2023 gilt fur Kakaopulver ein
Grenzwert von 3 pg Ochratoxin A pro kg. Im Rahmen
des Monitorings wurden 13 Proben Kakaopulver auf
Ochratoxin A untersucht. Die Gehalte lagen mit 0,6 pg -
1,4 pg/kg Kakaopulver in allen Proben unter der Half-
te des kunftig geltenden Grenzwerts. Bei vier Proben
konnte Ochratoxin A gar nicht nachgewiesen werden.

Projekt-Monitoring von Chinolizidin-Alkaloiden
in Lupinensamen

Chinolizidin-Alkaloide kommen nattrlicherweise in
Lupinensamen vor. Sie konnen beim Menschen Vergif-
tungssymptome im Nerven-, Kreislauf- und Verdauungs-
system hervorrufen. Im Extremfall kann eine Vergiftung
durch Atemlahmung sogar todlich enden. Der Gehalt
an diesen Alkaloiden variiert je nach botanischem und
geografischem Ursprung der Lupinenart. Sogenannte

,Bitterlupinen® haben einen héheren Gehalt an Chino-

lizidin-Alkaloiden und schmecken deshalb bitter. Ohne
geeignete Vorbehandlung sind sie zum Verzehr durch
den Menschen nicht geeignet.

Durch Zuchtungen wurden Lupinenvarietaten er-
halten, deren Samen niedrige Alkaloid-Gehalte haben.
Diese SuBlupinen sind auch ohne Entbitterung fir den
Menschen verzehrfahig. Daher wird vom Bundesinsti-
tut fur Risikobewertung (BfR) empfohlen, nur solche
Lupinensamen in Verkehr zu bringen, die ohne weitere
ktichentechnische Vorbehandlungen durch die Verbrau-
cherinnen und Verbraucher verzehrfahig sind [2]. Ge-
setzliche Grenzwerte existieren fr diese Verbindungen
nicht. Allerdings sollte aus wissenschaftlicher Sicht
ein Hochstgehalt fur diese Alkaloide in Summe von
200 mg/kg Lupinensamen nicht tiberschritten werden.

Fir das Monitoring-Projekt wurden funf Lupinen-
kaffees untersucht. Vier der Proben waren von der glei-
chen Herstellerfirma und lagen in der Summe der rele-
vanten Verbindungen im Bereich von 100 - 250 mg/kg
Lebensmittel. Eine Probe einer anderen Herstellerfirma
wies in der Summe einen Gehalt von ca. 800 mg/kg
auf. Die Herstellerfirma wurde darauf hingewiesen,
dass der Gehalt an Chinolizidin-Alkaloiden im Sinne
des ALARA-Prinzips (As Low As Reasonably Achievable)
durch entsprechende Vorbehandlung minimiert werden
sollte. Um eine reelle Gefédhrdung der Verbraucherin-
nen und Verbraucher durch Chinolizidin-Alkaloide in
Lupinenkaffee abzuschéatzen, sollte jedoch besser das
wassrige Filtrat untersucht werden, das den Zuberei-
tungsempfehlungen auf der Verpackung des Lebens-
mittels entspricht.

Quelle:
[2] Risikobewertung des Alkaloidvorkommens in Lupinensamen;
Stellungnahme 003/2017 des BfR vom 27.03.2017.
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Krautertees aus Drittlandern

Irrefiihrungen, mikroskopisch untersucht

Johanna Rose | CVUA-RRW

Nach den zum Teil ekelerregenden Funden bei mikro-
skopischen Untersuchungen von Tee und teeéhnlichen
Erzeugnissen im Jahr 20211 wurden im Jahr 2022
Krautertees aus Drittlandern gezielt auf Schadlinge
hin Gberprift.

Im Rahmen eines Landesweiten Untersuchungs-
programms (LUP) im CVUA-RRW wurde eine grof3e Pro-
duktvielfalt analysiert: 72 Krautertees, u.a. aus China,
Jordanien, Vietnam, Turkei, Russland und Syrien. Insek-
ten, Gespinste und/oder Kafer konnten in funf der 72
Produkte nachgewiesen werden. In einer weiteren Pro-
be wurden Ausscheidungen von Larven gefunden. Ge-
nauer hingeschaut werden musste jedoch bei 28 Kr&u-
terteemischungen aufgrund von teils deutlichen Ab-
weichungen in der Zusammensetzung.

Blattmerkmale und ihre Bedeutung

Die Einzelzutaten wurden anhand mikroskopisch
diagnostischer Merkmale identifiziert und unterschie-
den. Besonders viele solcher Merkmale finden sich in
und auf den Blattern. So kdnnen die Zellwande an der
Blattoberseite mehr oder weniger stark gewellt oder
auch zart gettpfelt sein. Einige Blatter zeigen aufgrund
der enthaltenen Oxalate Kristallstrukturen und diverse
Pflanzen bilden Haare in unterschiedlichen Formen
aus — meist auf der Blattunterseite. Die Blatter der Ol-
weide kdnnen beispielsweise anhand der charakteris-
tisch sternférmigen Schirmhaare identifiziert werden,
wahrend Acker-Schachtelhalm u.a. anhand der spezi-
ellen Epidermiszellen (Doppelhécker) nachgewiesen
werden kann (s. Abbildung 12). Bei Bluten finden sich
weniger Unterscheidungsmerkmale, weshalb bei ihrer
Untersuchung eine Pollenanalyse helfen kann[2.3],

Abbildung 12: Oben: Blatter der Olweide (links) und Schirmhaare auf der Blattunterseite (rechts);
unten: Acker-Schachtelhalm (links) und Aufsicht auf die Epidermiszellen (rechts)
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Krautertees sind als irrefiihrend zu beurteilen, wenn die erstgenannte
Zutat bzw. Zutaten mit hohem Mengenanteil nicht nachweisbar
sind bzw. wenn groBBe Mengen an Fremdpflanzen nachweisbar sind.

Herausforderung: Krauterteemischung aus China

Eine Krauterteemischung aus China stellte die Mit-
arbeiterinnen und Mitarbeiter aus der Mikroskopie vor
besondere Herausforderungen. Im Zutatenverzeichnis
waren die botanischen Namen von zehn Pflanzen auf-
gefihrt. Die Schwierigkeiten: Fur einige der Zutaten war
es nicht moéglich, zweifelsfrei deutsche Bezeichnungen
zu recherchieren. Fur funf Zutaten war es nicht mog-
lich, Referenzmaterial zur Absicherung zu bekommen.

Neuartige Zutaten

Da aufere Faktoren wie Niederschlag und Tempera-
tur Auswirkungen auf die lokale Flora haben, Uberrascht
es nicht, dass anderswo Zutaten in Krautertees landen,
die hierzulande Ublicherweise nicht verzehrt werden.
Lebensmittel, die in der EU vor dem 15. Mai 1997 nicht
in nennenswertem Umfang als Lebensmittel verzehrt
wurden, werden als neuartige Lebensmittel bezeichnet
und mussen zur Uberprifung ihrer Sicherheit ein Zu-
lassungsverfahren durchlaufen, bevor sie in der EU ver-
marktet werden durfen. Bei Zutaten, zu denen keine
deutschsprachigen Informationen auffindbar sind, liegt
das Vorliegen eines neuartigen Lebensmittels nahe.
Nach eingéangiger Uberprifung wurden daher letztend-
lich sogar alle Zutaten der chinesischen Krautertee-
mischung als neuartig beurteilt.

Bestandteile nicht nachweisbar

Bei den weiteren Untersuchungen zeigte sich, dass
auch bei einigen Krautertees mit bekannten Zutaten
nicht alle angegebenen Bestandteile nachgewiesen
werden konnten. Grundsatzlich ist zu bertcksichtigen,
dass es bei Zutaten in geringen Mengenanteilen und
bei inhomogener Vermischung vorkommen kann, dass
einzelne Zutaten nicht nachgewiesen werden kénnen,
obwohl sie bei der Herstellung gemaf Rezeptur einge-
setzt wurden. Informationen tber das Mengenverhalt-
nis lassen sich aus dem Zutatenverzeichnis ableiten.

Die Lebensmittelinformationsverordnung regelt, dass
Zutaten in absteigender Reihenfolge ihres Gewichtsan-
teils im Zutatenverzeichnis angegeben werden missen.
Bei einem Kréautertee aus vier Zutaten muss die Zutat
an erster Stelle des Zutatenverzeichnisses mindestens
25% des Produkts ausmachen. Manche Herstellerfir-
men geben auch die genaue Zusammensetzung ihrer
Produkte an. Klarheit kann im Zweifel eine Rezeptur-
einsicht schaffen. Gerade bei Produkten aus Drittlén-
dern ist es jedoch schwierig, diese Informationen zu
erhalten.

In einigen Féllen waren einzelne Zutaten zwar nach-
weisbar, entsprachen jedoch nicht den Angaben auf
der Verpackung. So konnte bei einem Krauter-Gewrz-
tee vom Zimt nur die duBerste Rindenschicht nachge-
wiesen werden, ein Lindenblitentee bestand zu groBen
Anteilen aus Lindenblattern und bei einem weiteren
Produkt fanden sich von der Zutat Hagebutte nur die
Kerne. Umgekehrt konnten mitunter auch gro3e Men-
gen (ca. 10 %) nicht deklarierter Pflanzen nachgewiesen
werden.

Irrefiihrungen

Krautertees und -teemischungen sind als irrefih-
rend zu beurteilen, wenn die erstgenannte Zutat bzw.
Zutaten mit hohem Mengenanteil nicht nachweisbar
sind bzw. wenn gro3e Mengen an Fremdpflanzen nach-
weisbar sind. Insgesamt zeigte sich in den Untersuchun-
gen die Relevanz, Krauterteemischungen aus Drittlan-
dern auf ihre Zusammensetzung hin zu analysieren.
Von insgesamt 72 untersuchten Krauterteemischungen
erschienen zunachst 28 als auffallig. Letztendlich wur-
den 21 Mischungen als irrefihrend hinsichtlich ihrer
Zusammensetzung eingestuft.

Quellen:

[1] CVUA NRW, Jahresbericht der Chemischen und Veterindrunter-
suchungsamter Nordrhein-Westfalen 2021, Maryvonne Steuck
CVUA-RRW, Mikroskopische Untersuchung von Tee und teeahn-
lichen Erzeugnissen — zum Teil ekelerregende Funde, S. 44 f.

[2] Gassner, G., Hohmann, B., Deutschmann, F., Mikroskopische
Untersuchung pflanzlicher Lebensmittel, 5. Auflage 1989,
Gustav Fischer Verlag, Stuttgart/New York.

[3]1 Rahfeld, B., Mikroskopischer Farbatlas pflanzlicher Drogen,
3. Auflage 2017, Springer Spektrum Verlag.
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Veggie — unter der Lupe

Untersuchung von Fleisch-, Milch-, Ei-Ersatz und Brotaufstrichen

Juliana Bertelsbeck, Nora Dittrich-Geurtz, Annette Franzen, Sabine Hillemann,

Svenja Schierle, Dr. Olivier Aust | CVUA-RRW

Fleisch-, Milch- oder Ei-Ersatz: Vegetarische und vegane Alternativprodukte
liegen voll im Trend und sind aus den Supermarktregalen nicht mehr wegzu-
denken. Das Spektrum der erhéltlichen Produkte spiegelt sich auch in den
Zutatenverzeichnissen wider: Ob pflanzliches Eiweif3, etwa aus Soja, Hanf
oder Weizen - die Zahl der Alternativzutaten ist riesig. Die Vielfalt der még-

lichen Rohstoffquellen erscheint grenzenlos.

Als Ergédnzung zu den Leitsatzen fur vegane und
vegetarische Lebensmittel mit Ahnlichkeit zu Lebens-
mitteln tierischen Ursprungs [ wurde im November
2022 ein Leitfaden 2] zur Sensorik eingefihrt. Je héher-
wertiger das zu ersetzende Erzeugnis ist, umso ahnli-
cher muss es dem urspruinglichen Produkt in Geruch,
Geschmack und Textur auch sein. Der strenge Bezeich-
nungsschutz der Milchprodukte wird von den Herstel-
lerfirmen der Alternativprodukte kreativ umgangen. Bei
den Fleischersatzerzeugnissen hingegen ist die Bezeich-
nung der fleischhaltigen Variante verkehrstblich.

Das CVUA-RRW untersuchte
im Jahr 2022 rund

440
9

vegane und vegetarische
Fleisch-, Milch- und
Ei-Ersatzprodukte

sowie

Aufstriche.

Ei ohne Huhn

Ei-Ersatzprodukte bestehen hauptséchlich aus
pflanzlichen Proteinen und Stérke. Diese beeinflussen
Qualitatsmerkmale wie Volumen, Textur und Porung.
Meist handelt es sich um pulverférmige Produkte, die
mit Wasser angerthrt werden. Der vielféltige Einsatz
von Pflanzenfasern erhdht den Ballaststoffgehalt. Zu-
dem werden sie teilweise als Zutaten mit technologi-
schen Wirkungen verwendet. Die Kennzeichnung ist
nicht immer korrekt, was zu Bemangelungen fihrte.
Die Ei-Ersatzprodukte wurden stichprobenartig einer
mikroskopischen Untersuchung unterzogen. Bei dieser
wurden pflanzliche Zutaten identifiziert und die dekla-
rierten Zutaten auf Plausibilitét gepruft. So wurde etwa
lediglich Erbsenstarke nachgewiesen statt der angege-
benen gesamten Erbse.

Es wurden zwdlf Ei-Ersatzprodukte auf hygienere-
levante Keime untersucht. Drei der Proben waren mikro-
biologisch auffallig. Die Herstellerfirmen wurden auf die
Mangel hingewiesen und es wurden Stufenkontrollen
zur Ursachenforschung empfohlen.
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Milch oder doch Haferdrink?

Es muss nicht immer tierisch sein! Dies spiegelt
sich auch im Pro-Kopf-Verbrauch von Konsummilch
wider, der 2021 im Vergleich zum Vorjahr um 4,4 %
sank [3], Die sensorischen Unterschiede zu den tieri-
schen Vorbildern werden immer geringer, sodass auch
Uberzeugte Milch-Liebhaberinnen und -Liebhaber zu-
nehmend auf die Alternativprodukte umsteigen.

Insgesamt wurden 211 Milchproduktalternativen
untersucht, wobei vor allem Kennzeichnungsmangel zu
einer Beanstandungsquote von 15 % fahrten. Einer der
haufigeren Kennzeichnungsmangel ergibt sich bei zu-
gesetzten Mineralstoffverbindungen: Um ein ahnliches
Nahrwertprofil wie die tierischen Produkte aufzuweisen,
werden die Alternativprodukte oft mit Vitaminen und
Mineralstoffen angereichert. Im Zutatenverzeichnis fehlt
jedoch haufig die konkrete Mineralstoffverbindung.

Das neue Vleisch

Von den etwa 200 analysierten Veggie-Fleischpro-
dukten waren 20 Proben auffallig hinsichtlich mangel-
hafter QUID- und Zusatzstoffkennzeichnung sowie der
Spurendeklaration von Allergenen. Beméngelt wurden
auBerdem elf Proben hinsichtlich abweichender Hygi-
ene. Der Vergleich herkdmmlicher Fleischwurst mit
Veggie-Varianten zeigt, dass die pflanzlichen Alternati-
ven meist einen geringeren Fettgehalt aufweisen. Diese
Produkte werden mittlerweile auch von typischen
Fleischherstellerfirmen in den Verkehr gebracht. Bei
einer Herstellerfirma ist der Umsatz der Ersatzproduk-
te bereits deutlich hoher als mit den urspringlichen
fleischhaltigen Produkten.

Aufs Brot geschmiert

Es wurden 95 Proben Brotaufstriche molekularbio-
logisch auf das Vorhandensein des Myostatin-Gens als
Indikator fur Saugetier- und Gefliigel-DNA untersucht.
Hierbei handelte es sich um explizit als ,Veggie" aus-
gelobte, meist herzhafte Brotaufstriche. Nur in drei der
untersuchten Proben konnte das Myostatin-Gen nach-
gewiesen werden. Es wurde empfohlen, im Betrieb der
Herstellerfirma zu prifen, ob ggf. tierische Bestand-
teile bei der Produktion verwendet wurden. SchlieBlich
darf ein Erzeugnis nicht als ,vegan" bezeichnet werden,
wenn es tierische Bestandteile als beabsichtigten Zu-
satz enthélt. Ebenso gab es einige Proben, deren Unter-
suchung zu keinem eindeutigen Ergebnis fuhrte. Der
wohl wesentliche Grund hierfur liegt im zumeist hohen
Prozessierungsgrad.

Quellen:

[1] https://www.bmel.de/SharedDocs/Downloads/DE/_Ernaeh-
rung/Lebensmittel-Kennzeichnung/Leitsaetzevegetrarische-
veganelLebensmittel.html

[2] http://www.bvl.bund.de/als/

[3] https://www.bmel-statistik.de/ernaehrung-fischerei/versor-
gungsbilanzen/milch-und-milcherzeugnisse
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Blatter belasteter als Knollen und Wurzeln

Pflanzenschutzmittelriickstande in Karotten, Kohlrabi, Radieschen

Alexander Priihs, Hildegard Stemmer, Laura Zwirtz | CVUA-RRW

Fir Smoothies, Suppen, SoBen oder Salate wird seit
einigen Jahren zunehmend auch das Griin von Karot-
ten, Kohlrabi und Radieschen verwendet. Pflanzen als
Ganzes zu verwerten liegt im Trend — auch im Kampf
gegen Lebensmittelverschwendung. Schon immer
gerne verzehrt wurden die Wurzel der Karotte und die
Knollen von Kohlrabi und Radieschen. Doch welche
und wie viele Riickstédnde von Pflanzenschutzmitteln
gibt es in den Bestandteilen der Wurzel- und Knollen-
gemiise? Das wurde im Jahr 2022 untersucht.

Sowohl die Wurzel bzw. die Knolle als auch das Kraut
bzw. die Blatter (im Folgenden Blatter) wurden auf
Pflanzenschutzmittelrticksténde untersucht. Die 83
Proben teilten sich auf in Karotten (20), Kohlrabi (19)
und Radieschen (44) - alle aus konventionellem An-
bau. Als Ursprungsland wurde bei 72 Proben Deutsch-
land angegeben. Die anderen stammten aus der Euro-
paischen Union.

Mehr Pestizide in den Blattern als in den Knollen
Auffalligstes Ergebnis der Untersuchung war, dass
jeweils in den Blattern Pestizidriickstande haufiger und
auch in gréBerer Anzahl nachgewiesen werden konn-
ten. Am deutlichsten war dies bei den Radieschen zu
sehen: Hier konnten in 59 % der Knollen keine Pestizid-
rickstande nachgewiesen werden, wahrend es bei den
Blattern nur in 2% der Fall war. Auch Mehrfachrtickstan-
de waren in den Blattern haufiger zu finden. So waren
in Uber 40 % des Karottenkrauts und der Radieschen-
blatter funf und mehr Pestizide nachweisbar, wahrend
dies bei den Wurzeln bzw. Knollen in keiner Probe der
Fall war. In den Kohlrabiproben wurden generell weniger
Wirkstoffe je Probe nachgewiesen, aber auch hier waren
die Blatter mit mehr Wirkstoffen belastet als die Knollen.

Anzahl nachgewiesener Pestizide

Radieschenblatter

Radieschen

Karottenblatter

Karotte

Kohlrabiblatter

Kohlrabi

0% 10% 20% 30% 40%

0 1

Abbildung 13
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Vergleich der Verteilung der Pestizidriickstédnde
zwischen Blattern und Wurzeln/Knollen

Viele Wirkstoffe, die in den Blattern zu finden sind,
konnten in der Wurzel/Knolle nicht nachgewiesen wer-
den. Wurde ein Wirkstoff sowohl im Blatt als auch in
der Wurzel/Knolle gefunden, waren die Riickstandsge-
halte in den Blattern deutlich héher. Abbildung 14 zeigt
exemplarisch fur die sieben in den Proben am haufigs-
ten gefundenen Wirkstoffe, in wie viel Prozent der je-
weiligen Proben ein Wirkstoff in den Blattern bzw. in der
Wurzel/Knolle nachgewiesen werden konnte. So wurde
etwa Lambda-Cyhalothrin nur in den Blattern gefunden.
Auch bei den anderen dargestellten Wirkstoffen zeigt
sich ein deutlicher Unterschied in der Nachweishaufig-
keit zwischen Blattern und Wurzeln/Knollen.

Anzahl Proben in Prozent, in denen der Wirkstoff nachgewiesen wurde

Azoxystrobin e ——
(Fungizid) ?

Dimethomorph —

(Fungizid) _
Cyantraniliprol

(Insektizid)

Lambda-Cyhalothrin /ES=—=—

(Insektizid) I

Boscalid, Nicobifen —
e [ —

Difenoconazol

(Fungizid) - _____________________________ |
Pendimethalin E—
(Herbizid) . ________________ |
0% 10% 20% 30% 40% 50 % 60 % 70% 80% 90 %
Il Kohlrabi Karotte I Radieschen

Il Kohlrabiblatter N Karottenblatter Il Radieschenblatter

Abbildung 14
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Riickstandshéchstgehalte

Die zulassigen Hochstgehalte fur die einzelnen Pes-
tizidriickstande sind zu finden in der Verordnung (EG)
Nr.396/2005 uber Hochstgehalte an Pestizidriickstén-
den(l. Dort sind seit jeher Riickstandshéchstgehalte
far Karotten, Kohlrabi und Radieschen festgelegt. Seit
dem 1. Januar 2017 ist festgelegt, dass fur Kohlrabi-
blatter die Ruckstandshéchstgehalte fur Griinkohl gel-
ten[2]. Zum 1. Januar 2018 wurden die Radieschenblat-
ter ebenfalls dem Griinkohl zugeordnet 31, Hier werden
die Ruckstandshochstgehalte aber erst ab dem 1. Januar
2025 angewendet. Warum diese lange Ubergangszeit?
Informationen[4] deuten darauf hin, dass die Ruck-
standshdchstgehalte fur Gruinkohle nicht in jedem Fall
fur Radieschenblatter geeignet sind. Es missen also
gezielte Ruckstandsuntersuchungen an Radieschen-
blattern durchgefihrt werden, um die angemessenen
Rickstandshdchstgehalte zu bestéatigen. Fur Karotten-
kraut sind in der VO 396/2005 bislang noch keine Ruick-
standshéchstgehalte festgelegt worden.

Sofern also Ruckstandshochstgehalte in der VO (EG)
396/2005 Anwendung fanden, wurden die gefundenen
Ruckstande auf diese Uberpruft. Erfreulicherweise wur-
den die dort aufgefuihrten Riickstandshéchstgehalte in

fast allen Proben eingehalten. Nur in einer Probe Kohl-
rabiblatter wurde fur den Wirkstoff Lambda-Cyha-
lothrin der Ruckstandshochstgehalt tberschritten.
Karottenkraut und Radieschenblatter entzogen sich
einer entsprechenden Beurteilung. Hier besteht noch
Handlungsbedarf seitens des Verordnungsgebers.

Ergebnis

Die Untersuchungen zeigen, dass sich die Ruck-
standssituation der Wurzeln und Knollen von Karotten,
Kohlrabi und Radieschen deutlich von der im jeweiligen
Grun unterscheidet. Die Blattproben waren seltener frei
von nachweisbaren Rickstéanden, es waren sogar hau-
figer Mehrfachruickstédnde vorhanden. Wenn der Wirk-
stoff nicht nur im Blatt gefunden wurde, sondern auch
in der Wurzel/Knolle, waren die Gehalte in den Blattern
hoher. Daher sollte das Blattgriin weiterhin auf Pesti-
zidrickstande untersucht werden. Far eine sinnvolle
Beurteilung der Pestizidgehalte sollten allerdings fur
diese Lebensmittel Ruckstandshdchstgehalte festge-
setzt bzw. wie bei Radieschenblattern noch tberarbei-
tet werden.

Quellen:

[1] Verordnung (EG) Nr.396/2005 der Kommission vom 23.02.2005
Uber Hochstgehalte an Pestizidriickstanden in oder auf Lebens-
und Futtermitteln pflanzlichen und tierischen Ursprungs.

[2] Verordnung (EU) Nr.752/2014 der Kommission vom 24.06.2014
zur Ersetzung des Anhangs | der Verordnung (EG) Nr. 396/2005
des Europaischen Parlaments und des Rates [Kohlrabi].

[3] Verordnung (EU) Nr. 2018/62 der Kommission vom 17.01.2018
zur Ersetzung des Anhangs | der Verordnung (EG) Nr. 396/2005
des Européischen Parlaments und des Rates [Aufnahme Radies-
chenblétter].

Verordnung (EU) Nr. 2021/1771 der Kommission vom 07.10.2021
zur Anderung von Anhang | der Verordnung (EG) Nr. 396/2005
des Européischen Parlaments und des Rates in Bezug auf Ret-
tichblatter.

[4

[y
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Gin oder kein Gin?

Untersuchung der Trendspirituose

Heike von Nida | CVUA Rheinland
Dr. Petra Hofken | CVUA-MEL

Im Jahr 2022 wurde die Trendspirituose Gin schwer-
punktmaBig untersucht. Verantwortlich waren das
CVUA Rheinland und das CVUA-MEL.

Das ist Gin

Gin ist eine Spirituose mit Wacholder, die durch Aro-
matisieren von Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ur-
sprungs mit Wacholderbeeren (Juniperus communis L.)
hergestellt wird. Der Mindestalkohol von Gin betragt
37,5% vol. Bei der Herstellung von Gin dtrfen nur Aro-
mastoffe oder Aromaextrakte oder beides verwendet
werden. Dabei muss der Geschmack nach Wacholder
vorherrschend bleiben. Dieser typische Wacholderge-
schmack wird auch bei destilliertem Gin verlangt. Bei
London Gin handelt es sich um einen destillierten Gin,
der weitere Anforderungen erftillen muss. Gin, destillier-
ter Gin und London Gin sind Spirituosenkategorien, die
nach Anhang | Nr.20, 21 und 22 der VO (EU) 2019/787
(EU-Spirituosen-VO) geregelt sind. Diese EU-Spirituo-
sen-Grundverordnung regelt die Herstellung und Kenn-
zeichnung von Spirituosen der wesentlichen Kategorien.

Geschichtlich ist Gin eine meist farblose Spirituose
mit deutlichem Wacholderaroma. Die heute erhaltlichen
Gin-Sorten versuchen diesem Image zu entfliehen, in-
dem jede Herstellerfirma ihren ganz speziellen Gin-
Geschmack kreiert: durch Zusatz vieler Botanicals und
Aromen.

Mit SiiBung und Aromen gegen den Wacholder-
geschmack

Eine deutliche StiBung der Erzeugnisse und der Zu-
satz von Fruchtaromen wie Erdbeere, Himbeere, Grape-
fruit oder Orange verstarken den Eindruck der deutli-
chen Aromatisierung. Verboten ist so eine StiBung nur
bei Angabe des Begriffs ,Dry Gin" oder ,,London Gin".
Ein Farbstoffzusatz soll ebenfalls den Eindruck von
SuBe und Aromen verstérken. Somit nehmen haufig
nur noch geschulte Sensorikerinnen und Sensoriker
einen Wacholdergeschmack wahr. Auch deshalb wur-
den sensorisch schwierig zu beurteilende Proben ge-
meinsam verkostet — durch das CVUA Rheinland und
CVUA-MEL.

Abbildung 15: Verschiedene Ginproben

Insgesamt wurden 51 Proben im CVUA Rheinland
und 46 Proben im CVUA-MEL untersucht. Davon ent-
sprachen 29 Proben (rund 30 %) nicht den Anforde-
rungen an Gin bzw. destillierten Gin.

Verteilung und Anzahl der Beanstandungen

Neben den alkoholischen Varianten wurden im CVUA
Rheinland auch zwei alkoholfreie Gin-Sorten untersucht.
Diese Produkte durfen nicht als ,,Gin* oder mit gindhn-
lichen Wortverbindungen bezeichnet werden. So wurde
auch ein als ,Not Gin* bezeichnetes Produkt bean-
standet.

Beanstandungsgriinde

Anzahl Proben

Il nicht deklarierter Farbstoff

Il keine deutliche Wacholdernote
angegebene geografische Herkunft fraglich

I Verwendung unzuléssiger Botanicals

Il keine ausschlieBliche Herstellung aus Ethylalkohol
landwirtschaftlichen Ursprungs

I sonstige Grunde

Abbildung 16
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Die Wahrheit im Wein

Warenkorb-Monitoring

Axel Beiler | CVUA Rheinland

Die Untersuchung und Beurteilung von Wein und Spi-
rituosen wird in Nordrhein-Westfalen am CVUA-MEL
und CVUA Rheinland durchgefiihrt. Im Jahr 2022 sind
1.019 Proben von Wein, weinhaltigen Erzeugnissen und
weindhnlichen Getréanken im CVUA Rheinland unter-

sucht worden.

Die Wahrheit im Wein:
129 Proben (ca. 13 %)
wurden iiberwiegend

wegen Kennzeichnungs-
mangeln beanstandet.

Kontaminanten und Riickstande im Wein

Wein gehort zu den Lebensmitteln, die regelméaBig
auf verschiedene Kontaminanten und Ruckstande
untersucht werden. Und zwar Gber das europaische ko-
ordinierte Kontrollprogramm und das nationale Waren-
korb-Monitoring. Im Jahr 2022 lag der Schwerpunkt auf
Rotweinen aus Deutschland. Erstmals wurden Weine
auch auf perfluorierte Alkylverbindungen (PFAS) unter-
sucht (im CVUA-MEL). Lebensmittel wie auch Kelter-
trauben kénnen durch Béden und Wasser kontaminiert
werden.

Untersucht und beurteilt wurden 47 Proben Wein,
davon 29 auf perfluorierte Alkylverbindungen (PFAS),
18 auf das Mykotoxin Ochratoxin A und 20 Weine auf
Pflanzenschutzmittelrtickstande. In keiner der unter-
suchten Proben konnten Ochratoxin A und PFAS nach-
gewiesen werden. Pflanzenschutzmittel-Ricksténde
wie Folpet oder Phosphonséaure konnten in fast allen
untersuchten Weinen nachgewiesen werden. Jedoch
lagen die Gehalte unterhalb der europaisch festgeleg-
ten Ruckstandshoéchstwerte. Lediglich in zwei Weinen
konnten keine Wirkstoffe nachgewiesen werden: Beide
Proben waren als Bio-/Oko-Wein gekennzeichnet.

Schwermetalle

Die Untersuchung von Weinen auf Schwermetalle
wie Blei, Cadmium und Kupfer wird regelmaBig im CVUA
Rheinland durchgefihrt. In verschiedenen Schwerpunk-
ten variieren die Proben in ihrer Herkunft. Im Jahr 2022
wurden zum Beispiel 22 Weine mit der geschitzten Ur-
sprungsbezeichnung ,Baden* untersucht und 20 Weine
aus Nord- bzw. Stidamerika (iberwiegend aus den USA
und Chile). In keiner Probe konnten die Umweltkontami-
nanten Blei und Cadmium nachgewiesen werden. Eine
gute Nachricht fr Verbraucherinnen und Verbraucher,
nachdem die europaische Kontaminantenverordnung
VO (EG) Nr. 1881/2006 verscharft wurde. Sie verlangt
fur Erzeugnisse aus der Weinlese ab dem Jahr 2022 fir
Blei eine neue, niedrigere Héchstmenge von 0,10 mg/kg.
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Im Jahr 2022 sind 1.019 Proben von Wein, wein-
haltigen Erzeugnissen und weindhnlichen Getranken
im CVUA Rheinland untersucht worden.

Kupfer gilt nicht als Umweltkontaminante, da Kup-
fersalze aus verschiedenen Grtinden bei Wein einge-
setzt werden dirfen: So dirfen Kupfersulfat und -citrat
als zugelassene 6nologische Stoffe bei der Weinberei-
tung zugesetzt werden; auBerdem werden kupferhal-
tige Pflanzenschutzmittel gegen Krankheiten wie den
Falschen Mehltau bei der Weinrebe vor der Lese im
Weinberg angewendet. In etwa 50 % der Weine mit der
Ursprungsbezeichnung ,,Baden” wurde Kupfer nachge-
wiesen — in geringen Mengen unterhalb der national
festgelegten Hochstmenge von 2 mg/I. Bei den unter-
suchten Weinen aus Sud- und Nordamerika wurde im
Jahr 2022 nur bei einer Probe ein Kupferriickstand fest-
gestellt.

Landesweites Untersuchungsprogramm (LUP)
Holzfassaromen

Bei Spirituosen, WeiRweinen und Rotweinen wurde
die Auslobung einer Holzfasslagerung tiberwacht. In
einem Landesweiten Untersuchungsprogramm (LUP
2023-025) wurde schwerpunktmaBig untersucht auf
Vanillin, Syringaldehyd und Ethylvanillin. Wahrend Ethyl-
vanillin als Aromastoff nicht eingesetzt werden darf,
kann Uber das Verhaltnis von Vanillin zu Syringaldehyd
ein unerlaubter Zusatz von Vanillin als Aroma nachge-
wiesen werden. Ein Zusatz von Vanillin in Wein ist nicht
erlaubt. Untersucht wurden neben den Spirituosen
19 WeiBBweine und 32 Rotweine. Bei keiner Probe wurde
ein unerlaubter Zusatz von Ethylvanillin bzw. Vanillin
festgestellt. Bei allen Weinen mit Auslobung einer Holz-
fasslagerung wurden charakteristische Aromen nach-
gewiesen. Auch in Geruch und Geschmack wurden Holz-
noten festgestellt.

Keine Auffilligkeiten bei Muskateller
und Gewiirztraminer

Muskateller und Gewtrztraminer sind wei3e Reb-
sorten, die zu den ,,Bukettsorten” zdhlen. Der Begriff

,Bukettsorte" ist weder wissenschaftlich noch rechtlich

definiert. Gemeinsam ist den Bukettsorten ein beson-
ders blumiges bis wurziges intensives Aroma in Geruch
und Geschmack. So hat ein Wein aus der Rebsorte Ge-
wulrztraminer typischerweise einen ausgepragten par-
fumartigen Rosenwasserduft, wéhrend Wein der Reb-
sorte Muskateller eher durch Muskatnoten auffallt.

In einem Untersuchungsschwerpunkt wurden zehn
Proben dieser im Aroma besonders intensiven Weine
auf Aromazusatze gepruft. Ob Gewirztraminer und
Morio-Muskat, Moscato oder Muskat Ottonel: Es wur-
den keine synthetischen Aromen oder Aromatrager-
stoffe nachgewiesen.
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Mosel oder Pfalz

NMR-spektroskopische Differenzierung von Rieslingen

Wiebke Behrens | CVUA-OWL

Die Wahrung der Qualitat und Authentizitat von Lebensmitteln gehort zu
den wesentlichen Aufgaben des Verbraucherschutzes und damit auch der
amtlichen Lebensmitteliiberwachung. Potenzial fiir Lebensmittelbetrug
haben insbesondere folgende Warengruppen nicht tierischen Ursprungs:

Olivendl, Safran, Kakao und Schokolade sowie Wein.

Rebsorte und Herkunft als Kaufkriterien

Die Kriterien ,,Rebsorte” und ,Herkunft" beeinflus-
sen mafgeblich die Authentizitat des Weins und folg-
lich die Kaufentscheidung der Verbraucherinnen und
Verbraucher. Bei Wein gehort die Angabe der Rebsorte
zu den fakultativen Kennzeichnungselementen. Wird
jedoch eine Rebsorte bzw. Keltertraubensorte genannt,
so mussen mindestens 85% des Erzeugnisses aus
dieser Sorte hergestellt worden sein (VO (EU) 2019/33).
Die Herkunftsangabe bei einem Wein ist entscheidend
fur die Einschatzung der Qualitat eines Weins. Durch
die gemeinsame Marktorganisation fur landwirtschaft-
liche Erzeugnisse (VO (EU) 1308/2013) sind bestimm-
te Herkunftsangaben geschutzt und unterteilt in , ge-
schitzte Ursprungsbezeichnung® und ,geschitzte
geografische Angabe”.

Authentizitat ressourcenschonend iiberpriifen

Die Uberpriifung der Authentizitat von Wein erfolgt
in der Regel durch eine klassische Stabilisotopenunter-
suchung. Diese sehr aufwendige und kostenintensive
Analytik kann nur vereinzelt und/oder im Verdachtsfall
durchgefuhrt werden. Folglich sollte eine ressourcen-
schonende Alternative zur Authentizitatsbestimmung
von Wein etabliert werden. Dafur wurde im Jahr 2022
zwischen den beiden CVUA Rheinland und OWL ein
erstes gemeinsames NMR-Projekt (engl. Nuclear Mag-
netic Resonance, magnetische Kernspinresonanz)
durchgefuhrt.

Kernspinresonanz-Spektroskopie
Die Kernspinresonanz-Spektroskopie gehort aktuell
zu den vielseitigsten Analysemethoden.

Damit méglich sind:

m Identifikation und Strukturaufklarung nieder-
und hochmolekularer Verbindungen

m quantitative Erfassung einzelner Analyten

Multi-Analyt-Analysen

m non-targeted screening” (nicht zielgerichtetes
Verfahren)

Vorteil der Non-targeted-Analyse mittels !H-NMR-
Spektroskopie ist das schnelle Probenscreening, ver-
bunden mit einem hohen Informationsgehalt durch
den ,Fingerprint" der Zusammensetzung einer Probe.
In Kombination mit chemometrischen, auf Musterer-
kennung beruhenden Verfahren sind eine Visualisie-
rung und automatische Auswertung der Daten mog-
lich. Damit kann sehr selektiv zwischen verschiedenen
Probensorten einer Matrix differenziert werden.

Untersuchung von Riesling-Proben

Im NMR-Projekt wurden Proben der Rebsorte ,Ries-
ling” aus den Anbaugebieten ,Mosel“ und ,,Pfalz" unter-
sucht (beides geschitzte Ursprungsbezeichnungen).
Damit sollte geprift werden, ob mittels multivariater
statistischer Auswertung der IH-NMR-Spektren eine
Klassifizierung der Wein-Proben nach der Herkunft
moglich ist. Fur die Untersuchung wurden im zweiten
Halbjahr 2022 mehr als 100 Rieslinge aus dem GroR3-
und Einzelhandel enthommen. Zur Erstellung des Da-
tenmodells wurden die NMR-Spektren zu 58 Proben
von der Mosel und zu 44 Proben aus der Pfalz genutzt.
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Riesling Pfalz OWL

Riesling Mosel OWL
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Abbildung 17: Konfusionsmatrix zum Herkunftsmodell der Rieslinge

Uber 94 % der Proben korrekt zugeordnet

Die Konfusionsmatrix (Abbildung 17) zeigt, dass die
korrekte Zuordnung fur beide Klassen bei tiber 94 %
liegt. Eine Differenzierung der untersuchten Rieslinge
nach Herkunft von der Mosel oder aus der Pfalz ist im
Scoreplot (Abbildung 18) eindeutig erkennbar. Dies be-
statigt, dass die IH-NMR-Spektren der Wein-Proben
hinreichend Informationen liefern, um als zuverlassige
Datenbasis fiir die Non-targeted-Analytik zu dienen. Zur
Steigerung der Robustheit des Datenmodells ist dieses
stetig um neue Riesling-Proben zu erweitern. Dabei soll-
ten die Proben, die in der Chemometrie als Abweichung
auffallen, mit klassischer Analytik Gberpruft werden,
um den Grund der Abweichung festzustellen.

NMR-Datenbank

Die IH-NMR-Spektren zur Authentizitatsprifung des
Weins dienen als Basis fiir den Aufbau einer gemein-
samen NMR-Datenbank. Mit dieser Datenbank soll zu-
kinftig nicht nur die Deklarationsprifung nach Reb-
sorte und Herkunft erfolgen, sondern damit sollen auch
weitere Authentizitatsfragen in den Blick genommen
werden kénnen: beispielsweise die nach der Produk-
tionsmethode (6kologisch/konventionell) oder nach
verschiedenen Erntejahren.

Projekt ,,Winechecker*

Die CVUA Rheinland und OWL sind auch an dem
Projekt ,Winechecker" beteiligt. Hiermit soll eine bun-
desweite Wein-Datenbank etabliert werden. Initiatoren
des Projekts sind das Bundesinstitut fir Risikobewer-
tung und die AWS-Untergruppe (Arbeitsgruppe Wein
und Spirituosen) des Arbeitskreises Lebensmittelche-
mischer Sachverstandiger der Lander und des Bundes-
amts fur Verbraucherschutz und Lebensmittelsicher-
heit.

Ausblick fiir Routineanalytik

Vorteilhaft fur den Einsatz der NMR-Spektroskopie
in der Routineanalytik ist, dass diese Technik einen
hohen Probendurchsatz bei minimaler Probenvorbe-
reitung gewéhrleistet. Mithilfe des IH-NMR-Spektrums
fur die non-targeted Analyse konnen ebenfalls Inhalts-
stoffe und Zusatzstoffe quantifiziert werden. Besonders
interessant bei Wein-Proben wére die Gehaltsbestim-
mung von Zuckern, organischen Sauren, Alkoholen und
Konservierungsstoffen. Nach Hospitation und Schu-
lung im CVUA-OWL wird eine Auslagerung der Proben-
vorbereitung und NMR-Datenauswertung von Wein-
Proben in das fur das Lebensmittel zustandige Amt
(hier: CVUA Rheinland) angestrebt.

-

Abbildung 18: Scoreplot fur Rieslinge mit der Angabe Il Mosel" bzw. Il , Pfalz"
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Hard Seltzer: Top oder Flop?

Dr. Claudia Dyballa | CVUA-MEL

Wer hat's erfunden?

Hard Seltzer stammt ursprtinglich aus den USA. Es
handelt sich um ein mit Alkohol (= Hard) und Frucht-
aromen versetztes , Sprudelwasser” (oder Selterswas-
ser = Seltzer) mit einem Alkoholgehalt von etwa 5%
vol. Diese neu generierte Produktgruppe erbrachte in
den USA Umsatze in Milliardenhohe. Dahinter steht eine
Marketingstrategie, die einen Lebensstil verkorpert, in
dem Achtsamkeit, Gesundheit und bewusster Genuss
einen hohen Stellenwert haben. Mit Werbeslogans wie

»kalorienarm®, ,ohne Zusatz von Zucker", ,glutenfrei®,
.vegan“, ,naturliche Aromen” und , pfandfrei* wird

dabei vornehmlich die Zielgruppe der jungen, aktiven
Menschen angesprochen, und das offensichtlich sehr
erfolgreich.

Hard Seltzer versus Alkopop

2020 schwappte der Trend auch nach Europa und
Deutschland. Hier gab es allerdings einige Hurden zu
nehmen, denn auf dem deutschen Markt gab es eine
vergleichbare Produktgruppe, die Alkopops. Alkopops
weisen einen vergleichbaren Alkoholgehalt auf, sind

U

Abbildung 19: Alkopop
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durch ihren héheren Zuckeranteil allerdings , gehaltvol-
ler” als die Hard Seltzer. Um den tibermaRigen Konsum
dieser kaum nach Alkohol schmeckenden, sti3en, limo-
nadendhnlichen Getranke gerade bei jungen Leuten zu
minimieren, wurde eine Sondersteuer auf diese Produkt-
gruppe erhoben (Gesetz tber die Erhebung einer Son-
dersteuer auf alkoholhaltige StiBgetranke [Alkopops]
zum Schutz junger Menschen — Alkopopsteuergesetz).

Der Begriff ,,Alkopop* ist durch das Alkopopsteuer-
gesetz an eine bestimmte Herstellungsweise gebunden.
Bei einem Hard Seltzer, dessen Herstellungsweise nicht
klar definiert ist, stellt sich nun die Frage, ob es recht-
lich als ,,Alkopop* einzuordnen ist. In dem Artikel ,Ver-
braucherrechtliche Bewertung von ,Hard Seltzer’ klart
der Zoll auf seiner Internetseite www.zoll.de dartber
auf, welche Herstellungsweisen einen Hard Seltzer als
Alkopop klassifizieren und entsprechend nach § 1 Abs.
2 Nr.1Buchst. a) Alkoholsteuergesetz der Alkoholsteu-
er und nach § 1 Abs. 2 Alkopopsteuergesetz der Alko-
popsteuer unterliegen.
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Abbildung 20: Beispiele fir Hard Seltzer in Flaschen von verschiedenen Marken
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Abbildung 21: Beispiele fur Hard Seltzer in Dosen von verschiedenen Marken

Alkopopsteuer — nein, danke

Die amerikanische Art der Herstellung von Hard
Seltzer (in der Regel die Mischung von durch Destilla-
tion oder durch Garung gewonnenem Alkohol mit Mine-
ralwasser plus Aromazusatz) ist als klassische Herstel-
lungsweise fur Alkopops zu werten. Um die Alkopop-
steuer zu umgehen, mussten die Herstellerfirmen also
alternative Produktionsméglichkeiten entwickeln. Uber-
wiegend kamen so alkoholische Mischgetranke auf
Fruchtwein- oder Fruchtdessertwein- oder Apfeltisch-
weinbasis auf den deutschen Markt. Auch aromatisierte
weinhaltige Getranke oder aromatisierte weinhaltige
Cocktails mit geringem Alkoholgehalt wurden als Hard
Seltzer vermarktet.

Die amerikanische Herstellungsweise fiir Hard
Seltzer klassifiziert diese in Deutschland als Alko-
pops. Zur Umgehung der Alkopopsteuer werden in
Deutschland u.a. aromatisierte weinhaltige Ge-
tranke und aromatisierte weinhaltige Cocktails
als Hard Seltzer vertrieben. Im Vergleich zu den
amerikanischen Hard Seltzern sind dies jedoch
keine neuen Produktgruppen, sondern definierte
Erzeugnisse des Weinrechts.

Die Kennzeichnung — auch ein steiniger Weg

Zum Schutz der Verbraucherinnen und Verbraucher
sind in der Europaischen Union néhrwert- oder gesund-
heitsbezogene Angaben bei Lebensmitteln wie z.B.
~wenig Alkohol“, ,wenig Kalorien®, ,,energiereduziert”
o.A. streng reglementiert. Bei Getranken mit einem
Alkoholgehalt von mehr als 1,2 Volumenprozent sind
sogar nur nahrwertbezogene Angaben zuldssig, die sich
auf einen geringen Alkoholgehalt, eine Reduzierung
des Alkoholgehalts oder eine Reduzierung des Brenn-
werts beziehen. Und selbst dafiir sind im Anhang der
VO (EG) Nr.1924/2006, der sogenannten Health-Claims-
Verordnung, Bedingungen festgelegt, um eine Tauschung
der Verbraucherinnen und Verbraucher Gber die Be-

schaffenheit und Zusammensetzung des betreffenden
Lebensmittels auszuschlieBen. Die Werbung mit néhr-
wert- oder gesundheitsbezogenen Angaben zieht die
obligatorische Angabe einer Nadhrwertkennzeichnung
nach sich, die in der Regel den Brennwert, die Mengen
an Fett, gesattigte Fettsauren, Kohlenhydrate, Zucker,
Eiweil3 und Salz beinhaltet (meist in Tabellenform dar-
gestellt). Fur die Herstellerfirmen von alkoholischen
Getranken Neuland, denn fur Getranke mit einem
Alkoholgehalt von mehr als 1,2 Volumenprozent sind
Zutatenverzeichnis und Nahrwertdeklaration bisher
nicht verpflichtend in der Etikettierung anzugeben
(Artikel 16 Abs. 4 VO (EU) Nr. 1169/2011-LMIV).

Untersuchungsergebnisse

In den Jahren 2021 und 2022 wurden im CVUA-MEL
insgesamt 25 als Hard Seltzer bezeichnete alkoholi-
sche Getréanke von zwolf verschiedenen Herstellerfir-
men untersucht. 17 Proben (68 %) wurden aufgrund
von VerstéBen gegen Kennzeichnungsvorschriften oder
nicht rechtskonformen nahrwertbezogenen Angaben
beanstandet. Bei sieben Erzeugnissen (28 %) wurde
aufgrund von Angaben in der Etikettierung die Herstel-
lungsweise und damit die Einstufung als Alkopop in-
frage gestellt. In diesen Fallen wurde die Uberprifung
der Herstellungsweise Uber den verantwortlichen Le-
bensmittelunternehmer und bezlglich etwaiger steuer-
rechtlicher Konsequenzen die Verstandigung der zu-
standigen Behorde (Zoll) angeregt.

Ausklang - war der Trend mehr Schein als Sein?

Alkopopsteuer, alternative Produktionsmoglichkei-
ten, strenge Vorschriften fir nahrwert- und gesund-
heitsbezogene Angaben und damit auch ein Dahin-
schmelzen von ggf. schlagkréaftigen (unzutreffenden)
Werbeslogans, vielleicht hat all dies dazu beigetragen,
dass das hippe Getrank aus Amerika den deutschen
Markt wohl nicht im Sturm erobert hat.
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Speziallebensmittel

Neue Herausforderungen fiir das CVUA-RRW

Kathrin Steigerwald | CVUA-RRW

Anfang 2022 wurde die Anderung der Errichtungsverordnung (Schwer-
punktbildung 2.0) umgesetzt. Mit Auswirkungen fiir das CVUA-RRW: Einige
Warengruppen wie die Futtermittel und die Brote sowie bestimmte Unter-
suchungen wie die auf Pyrrolizidin-Alkaloide und Tropan-Alkaloide sind an
Schwesteramter abgegeben worden. Stattdessen kamen spezielle Lebens-
mittel zum CVUA-RRW: Lebensmittel fiir besondere medizinische Zwecke
(LBMZ), Sauglingsanfangs- und Kleinkindernahrung, Mahlzeitenersatzpro-

dukte und Sportlernahrung.

Umfangreiches Matrixspektrum

Das Matrixspektrum ist sehr vielfaltig: angefangen
bei Tabletten und Kapseln bis hin zu Pulvern, protein-
reichen flussigen Produkten und 6ligen Erzeugnissen.
Anforderungen an die Zusammensetzung bestehen fur
die Makronahrstoffe Fett, Eiwei3 (Protein), Zucker sowie
far die Mikron&hrstoffe Vitamine und Mineralstoffe und
sonstige Stoffe. Um die rechtlichen Vorgaben tberpri-
fen zu kénnen, bedarf dies einer Untersuchung, die zu
den Matrizes passt.

Besonders herausfordernd sind verzehrfertige Pro-
dukte: Deren Gehalte an Vitaminen und Mineralstoffen
sind sehr gering, was entsprechende Nachweis- und
Bestimmungsgrenzen erfordert. Ebenfalls sind die An-
forderungen an Pestizidricksténde fur Sauglings- und
Kleinkindernahrung sehr streng. Um eine entsprechen-

de Analytik vorhalten zu kénnen, wurde Ende 2022 ein
neues leistungsstarkes LC-Triple-Quad-MS 7500 ange-
schafft.

Die bisher vorhandene Nahrstoffanalytik wurde flr
die neuen Matrizes etabliert und angepasst. Neben der
chemischen Analytik wurden auch mikrobiologische
Methoden den neuen Matrizes angepasst. Die neuen
Warengruppen stellen sowohl die Analytik vor Heraus-
forderungen als auch die Kolleginnen und Kollegen in
der Beurteilung. Durch die Vielfalt der anzuwendenden
Verordnungen ist das ,,neue Diatrecht” komplex.
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Diese Fragen haben uns im Jahr 2022 besonders
beschéaftigt:

m Fallt ein Produkt, das bei erektiler Dysfunktion ange-
wendet wird, unter die Begriffsbestimmung eines
Lebensmittels fiir besondere medizinische Zwecke?
Wird die Anforderung an einen medizinisch beding-
ten Nahrstoffbedarf erfullt? Fur die Auslegung, was
unter einem medizinisch bedingten Nahrstoffbedarf
verstanden wird, hat der Europaische Gerichtshof
im Oktober 2022 die Vorlage zur Vorabentscheidung
beantwortet. Demnach sind die Anforderungen der
VO (EU) 609/2013 eng auszulegen.

B |Ist ein Kindertee ohne Altersangabe ein Produkt,
das unter die Anforderungen der Fruchtsaft-, Erfri-
schungsgetranke- und Teeverordnung fallt? Fallen
Lebensmittel mit dem Begriff ,Kind" unter die An-
forderungen der Verordnung ,Sé&uglinge und Klein-
kinder“? Der Begriff ,Kind" wird im Lebensmittel-
recht nicht definiert.

m Ist das vorliegende Produkt eine Getreidebeikost
nach Spiegelstrich eins oder zwei? Je nach Einstu-
fung mussen unterschiedliche Anforderungen ein-
gehalten werden.

m  Wieist die ,Werbung" auf der Verpackung von LBMZ
auszulegen? Handelt es sich um eine gesundheits-
bezogene oder nahrwertbezogene Angabe? Nahr-
wert- und gesundheitsbezogene Angaben sind nach
Artikel 7 VO (EU) 128/2016 verboten.

Diese und viele weitere Fragen wurden in regen Dis-
kussionen durch die Sachverstandigen des Fachgebiets
30-4 Team 2 beantwortet, auch mit Unterstiitzung von
erfahrenen Kolleginnen und Kollegen.

Novellierung des Didtrechts

Mit der Novellierung des Diatrechts wurde die Diat-
verordnung in Teilen aufgehoben. In Kraft getreten
sind die Rahmenverordnung fur Lebensmittel fur be-
sondere Zwecke (VO (EU) 609/2013) sowie deren
Delegiertenverordnungen (VO (EU) 2016/127 und VO
(EU) 2016/128).

Saduglingsanfangs- und Kleinkindernahrung

sowie LBMZ

Die Delegiertenverordnungen legen Anforderungen an
die Beschaffenheit und Zusammensetzung von Saug-
lingsanfangs- und Kleinkindernahrung fest. Anforde-
rungen an LBMZ bestehen lediglich hinsichtlich der
Kennzeichnung und der rechtlichen Einstufung. Die
Anforderungen des alten Didtrechts wurden durch die
neuen Verordnungen nicht vollumfanglich abgedeckt,
sodass Teile der Diatverordnung ihre Gultigkeit behal-
ten.

Mahlzeitenersatz

Bei einem Mahlzeitenersatz handelt es sich um ein
Lebensmittel des allgemeinen Bedarfs. Anforderungen
hierfur werden in der VO (EG) 432/2012 definiert.

Sportlernahrung

Sportlernahrung wurde im alten Diatrecht geregelt.
Derzeit gibt es keine spezifischen Regelungen fir Sport-
lernahrung. Somit missen lediglich die allgemeinen
Vorgaben des Lebensmittelrechts eingehalten werden.

47



48

Jahresbericht CVUA NRW | Lebensmittel tierischer Herkunft

Alles Kase oder was?

Wenn der Feta Tofu ist

Stephanie Hillmers, Michael Walter | CVUA-Westfalen

Im Jahr 2021 wurden in Deutschland 2,67 Millionen Tonnen Kéase hergestellt.
Mehr als 30 % davon entfallen dabei auf die Produktion von Frischkase,
Schnittkése und halbfestem Schnittkase.l] Innerhalb dieser Késegruppen
erfreut sich besonders Fetakase — ein in Salzlake gereifter halbfester Schnitt-
kase — wegen seines intensiven Aromas besonderer Beliebtheit.

Feta
Fetakase ist ein in Salzlake gereifter halbfester Schnitt-
kase aus Schaf- oder Ziegenmilch.

Bei der Bezeichnung ,,Feta“ handelt es sich um eine in
den Anhang der Verordnung (EG) 1107/96 aufgenom-
mene geschutzte Ursprungsbezeichnung. Somit durfen
nach den Spezifikationen fur diese Ursprungsbezeich-
nung nur in Salzlake gereifte Kase als ,Feta” bezeichnet
werden, die aus Schaf- oder Ziegenmilch bestehen, die
in einem begrenzten geografischen Gebiet Griechen-
lands gewonnen wurde.

Quelle:
[1] https://www.bmel-statistik.de/ernaehrung-fischerei/versor-
gungsbilanzen/milch-und-milcherzeugnisse

wFetakdse" zur Untersuchung im CVUA-Westfalen

Anfang des Jahres 2022 erhielt das CVUA-West-
falen eine Probe zur mikrobiologischen Untersuchung.
GemaB Entnahmeprotokoll wurde das Produkt unter
der Bezeichnung ,Fetakase, selbst eingelegt” in den
Verkehr gebracht.

Die zunachst durchgefiihrten mikrobiologischen
Analysen der vorliegenden Probe ergaben einen erhéh-
ten Gehalt an Hefen. Bei der sensorischen Untersuchung
wurden Geruch und Geschmack als tiberwiegend wr-
zig beschrieben. Nicht feststellbar waren sensorische
Abweichungen im Sinne eines mikrobiell bedingten
Verderbs korrelierend zum mikrobiologischen Unter-
suchungsbefund. Vielmehr fiel das Produkt auf durch
haptische sowie optische Abweichungen hinsichtlich
seiner Konsistenz und Farbe. Diese entsprachen in Art
und Beschaffenheit nicht den charakteristischen Merk-
malen eines Salzlakenkéses.

Abbildung 22: Probe in der Warenauslage
(Foto: Kreisordnungsbehorde Ennepe-Ruhr-Kreis)
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Als ,Feta“ darf nur ein in Salzlake gereifter Kdase bezeichnet

werden, der aus Schaf- oder Ziegenmilch besteht, die in
einem begrenzten geografischen Gebiet Griechenlands
gewonnen wurde.

Tofu statt Feta

Zur weiteren Abklarung wurde die Probe einer che-
mischen Fettsaureanalyse unterzogen. Nach dem Er-
gebnis der Auswertung der Fettsdureverteilung handel-
te es sich bei dem im Produkt enthaltenen Fett um ein
linolenreiches Pflanzendl wie beispielsweise Sojadl. Kuh-
milchfett war in der Probe ebenso wie Schafmilch- oder
Ziegenmilchfett nicht nachweisbar.

Somit sprachen die Ergebnisse der chemischen
Analysen in Verbindung mit dem sensorischen Unter-
suchungsbefund fur das Vorliegen von Tofu. Da es sich
bei dem untersuchten Produkt demnach weder um
einen Kase im Allgemeinen noch um einen Feta im
Speziellen handelte, war die Bezeichnung , Fetakase*
als irrefihrend zu beurteilen.

Kédse

Bei Kase handelt es sich nach § 1 der Kaseverordnung
um frische oder in verschiedenen Graden der Reife be-
findliche Erzeugnisse, die aus dickgelegter Kasereimilch
hergestellt sind. Der Begriff Kédsereimilch bezeichnet
hierbei die zur Herstellung von Kase bestimmte Milch.

Milch ist nach § 2 Abs. 1 des Milch- und Margarinege-
setzes definiert als , das durch ein- oder mehrmaliges
Melken gewonnene Erzeugnis der normalen Eutersekre-
tion von zur Milcherzeugung gehaltenen Tierarten®.

Der beschriebene Fall zeigt, dass im Rahmen der
amtlichen Lebensmitteliiberwachung auch weiterhin
ein besonderes Augenmerk auf Produkte gelegt werden
sollte, die unter der Verkehrsbezeichnung Feta in den
Verkehr gebracht werden.
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NGS - ein neues wertvolles Routine-Werk-
zeug zur Bestimmung von Tierarten

Dr. Claudia Briinen-Nieweler | CVUA-MEL
Dr. Henning Petersen | CVUA-OWL

Wurde in der Lasagne Pferdefleisch verarbeitet? Welche Tierarten verbergen
sich im Wildragout? Stammt das Hirschgulasch tatsachlich vom Rothirsch
bzw. das Wiener Schnitzel und Cordon bleu vom Kalb? Diese und weitere
Fragen zur Identifizierung von in Lebensmitteln und Futtermitteln enthal-
tenen tierischen Bestandteilen werden seit Anfang 2022 im CVUA-MEL rou-
tinemaBig durch den Einsatz eines modernen, auf dem Next Generation
Sequencing (NGS) basierenden Verfahrens beantwortet. Im Gegensatz zu
bisherigen Methoden kénnen damit Proben unterschiedlichster Zusam-
mensetzung in einem nicht zielgerichteten (non target) Untersuchungsgang
gleichzeitig auf Saugetier- und Geflugelarten untersucht und damit auf
ihre Echtheit Giberpriift werden. Auch nicht erwartete und exotische Tier-

arten werden dabei automatisch miterfasst.

Der Nachweis der Tierarten erfolgt anhand eines
kurzen Genabschnitts, des sogenannten DNA-Barcodes,
der fur jede Tierart einzigartig ist. Mittels NGS werden
die Barcodes einer Probenserie im Hochdurchsatz
sequenziert und im Anschluss die Tierarten in den unter-
suchten Proben durch Abgleich der Sequenzen mit
einer Referenzdatenbank bestimmt. Die Analysen er-
folgen in einer Kooperation des CVUA-MEL mit dem
CVUA-OWL.

Im Zuge der NGS-Analyse werden auch die relativen
DNA-Anteile fiir die in den Proben vorhandenen Tierar-
ten bestimmt. Da verschiedene Gewebe einer Tierart
unterschiedliche DNA-Gehalte aufweisen kénnen, kén-
nen hieraus allerdings nicht unmittelbar die Anteile
der tierischen Bestandteile in den Proben abgeleitet
werden. Die ermittelten Werte erlauben jedoch die Ein-
schatzung, ob nicht deklarierte Tierarten in wesentli-
chen Anteilen vorhanden sind.

2022 wurden 229 Fleischerzeugnisse, 45 Milcher-
zeugnisse, 81 Fertiggerichte, zehn Feinkostsalate und
neun Heimtierfuttermittel mittels NGS auf die verarbei-
teten Tierarten untersucht (insgesamt 374 Proben). Wie
Abbildung 23 zeigt, waren dabei vor allem Erzeugnisse
aus Schwein, Rind, Huhn, Pute, Schaf, Ziege und Hirsch-
arten im Fokus.

Die Ergebnisse deckten eine Reihe von fragwtirdi-
gen Tierart-Kennzeichnungen bei den untersuchten
Proben auf. In 33 Fallen wurden nicht deklarierte Tier-
arten nachgewiesen, in neun Féllen waren gekennzeich-
nete Tierarten in den Proben nicht oder nur in deutlich
zu geringen Anteilen vorhanden.

Insbesondere im Hinblick auf die Kennzeichnung
von Wilderzeugnissen wurden Defizite festgestellt. Teil-
weise wurden hier die Wildarten Giberhaupt nicht ange-
geben bzw. nur unvollstandig. Gulasch oder Wurstwaren
aus bzw. mit Hirsch enthielten nicht nur Rothirsch, son-
dern weitere Hirscharten wie Damhirsch, Sikahirsch
oder Wapiti. Die beiden letztgenannten waren mit den
bisherigen DNA-Nachweisverfahren nicht erfasst wor-
den. Bei reinem Rothirschfleisch ist die alleinige Ver-
wendung des Begriffs ,,Hirsch® in der Bezeichnung tb-
lich (z.B. ,Hirschgulasch* fur ein Gulasch vom Rotwild),
wahrend bei Verarbeitung anderer Hirscharten die ent-
sprechende Tierart in der Bezeichnung ergénzt werden
muss (z.B. ,,.Salami vom Rothirsch und Damhirsch®).
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Abbildung 23: Ergebnisse der Tierart-Untersuchungen

Weitere Auffalligkeiten betrafen Fleischerzeugnisse.
Nach den Leitsétzen fur Fleisch und Fleischerzeugnisse
stammen z.B. Wiener Schnitzel, Cordon bleu, Vitello
tonnato und Geschnetzeltes ohne Nennung der Tierart
laut allgemeiner Verkehrsauffassung vom Kalb. In der
Gastronomie wurden diese Bezeichnungen aber teil-
weise auch fir aus Schweinefleisch hergestellte Fleisch-
erzeugnisse verwendet. Daneben wurden beispiels-
weise Wurstwaren und Fleischsalate aus Rindfleisch
mit zusatzlichem Schweinanteil oder mit nicht oder
falsch gekennzeichnetem Gefligelanteil gefunden so-
wie nicht korrekt gekennzeichnete Hackfleisch-Dreh-
spieBe, Schafkase mit hohem Ziegenanteil bzw. Feta
mit zu niedrigem Schafanteil.

Beimengungen mit DNA-Anteilen unter 5% von
nicht deklarierten, aber sonst tiblichen Tierarten wur-
den in 21 Fallen nachgewiesen. Derartige Kontaminati-
onen kommen relativ haufig vor, denn sie kdnnen leicht
durch Verschleppungen innerhalb eines Herstellungs-
betriebs entstehen, z. B. wenn bei der Abfolge unter-
schiedlicher Produktionschargen die benutzten Gerat-
schaften nicht griindlich gereinigt werden. Interessant
war insbesondere das Ergebnis fir eine Kochwurst aus

M positiv

M davon nicht deklariert
<5%
W deklariert, aber < NG (0,1%) bzw. Anteil zu gering

Bulgarien, hergestellt aus Rindfleisch, Hdhnchen-Sepa-
ratorenfleisch und Hahnchenhaut. Hier wurden uner-
wartet zusatzlich Spuren von Buffel gefunden. Offen-
sichtlich wurde in dem Betrieb also auch Buffelfleisch
verarbeitet.

Das NGS-Verfahren fur die Tierartenbestimmung
wird derzeit in den CVUA in NRW ausgebaut und soll
als Standardverfahren eingesetzt werden, sodass dann
flachendeckend eine umfassende Untersuchung von
Lebensmitteln und Futtermitteln auf Verfélschungen
moglich ist.
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Corned meat

Untersuchungen mit Auffalligkeiten

Christina Lubbering, Lisa Rutzel | CVUA-Westfalen, Dr. Birgit Beneke | CVUA-OWL

Corned beef ist vielen Verbraucherinnen und Ver-
brauchern als Zutat in Labskaus ein Begriff: Vor allem
in Norddeutschland wird es zusammen mit Kartoffel-
brei, Spiegelei, Roter Bete und Gewiirzgurken oder
Fisch als warme Mahlzeit verzehrt. Aber auch als herz-
hafter Brotbelag ist Corned beef beliebt.

Definition von Corned beef

Die allgemeine Verkehrsauffassung fur Fleisch und
Fleischerzeugnisse ist in den Leitsatzen fur Fleisch und
Fleischerzeugnisse des Deutschen Lebensmittelbuchs
(LML Fleisch) beschrieben. Demnach handelt es sich
bei Corned beef um vorgebriihtes, gestiickeltes oder
gerissenes bis hin zu feiner gekérntem Fleisch, das um-
gerotet ist und durch Erhitzen in Behaltnissen haltbar
gemacht wird. Zur Herstellung wird grob entsehntes
Rindfleisch verwendet. Nach allgemeiner Verkehrsauf-
fassung liegt der Anteil an bindegewebseiwei3freiem
Fleischeiweifl3 (BEFFE) als Maf3 fur das schiere Muskel-
fleisch bei Corned beef nicht unter 18 %. 11

Qualitatsstufen von Corned meat

Neben Corned beef umfasst die als Corned meat
bezeichnete Produktgruppe noch zwei weitere Qualitats-
stufen: das Deutsche Corned beef und die Rindfleisch-
slllze. Bei diesen Erzeugnissen ist es im Unterschied
zu Corned beef verkehrsublich, eine Gallertmasse aus
Schwartenabkochung und/oder Speisegelatine zu ver-
wenden. Der Zusatz von Schwarten und/oder Speise-
gelatine anderer Tierarten als Rind ist in Verbindung
mit der Bezeichnung des Lebensmittels kenntlich zu
machen. Bei dem aus gestiickeltem oder gerissenem
Fleisch bestehenden Deutschen Corned beef betragt
der Anteil an BEFFE mindestens 14 %, die aus gerisse-
nem Fleisch hergestellte Rindfleischsiilze hat einen
BEFFE-Gehalt von mindestens 12 %.[2]

Untersuchung im CVUA

Im Jahr 2022 wurden im CVUA-Westfalen 25 Proben
aus der Produktgruppe Corned meat beurteilt. Seitens
der Lebensmitteliberwachung wurden dafir acht Pro-
ben Corned beef, 16 Proben Deutsches Corned beef
und eine Probe Rindfleischsulze zur Untersuchung ein-
gereicht. Im Vordergrund der Untersuchungen stand

Abbildung 24: Exemplarische Probenfotos von Corned beef (links), Deutschem Corned beef (Mitte) und Rindfleischstilze (rechts)
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Abbildung 25: Histologischer Nachweis (hier: Calleja-Farbung) von Schwartengewebe (links), Gelatine (Mitte) und
Fremdeiwei3 auf Himoglobinbasis (rechts)

neben der chemischen Analyse zur Uberpriifung der
verkehrsiblichen Beschaffenheit der Erzeugnisse eben-
falls der Nachweis der verwendeten Tierart (ca. 60 %
der Proben). Dartiber hinaus wurden drei Proben beim
CVUA-OWL histologisch untersucht. Die Histologie als
mikroskopisches Untersuchungsverfahren tberprift
die feingewebliche Zusammensetzung eines Erzeugnis-
ses: Produkteigene Gewebestrukturen lassen sich dif-
ferenzieren sowie produktfremde oder untbliche Zu-
satze nachweisen bzw. bildlich darstellen. Diese sind
oft mit anderen Analyseverfahren nicht detektierbar.
Daher ist diese Methode eine wertvolle Ergédnzung zur
chemischen Untersuchung.

Von den vorliegenden Erzeugnissen waren 13 Pro-
ben aufféllig (ca. 50 %). Der Anteil auffélliger Proben
bei den als lose Ware angebotenen Erzeugnissen war
mit rund 83 % wesentlich héher als bei den vorver-
packten Lebensmitteln (23 %).

Abweichungen bei der Zusammensetzung

Neben allgemeinen Kennzeichnungsmangeln lieBen
sich Abweichungen von der verkehrstblichen Zusam-
mensetzung feststellen. Bei Corned beef wurde dabei
Uberwiegend ein zu geringer Anteil an BEFFE festge-
stellt, der in Einzelfallen auch mit der verkehrsunubli-
chen Verwendung von Gelatine oder Schwartengewebe

einherging. Auch beim Deutschen Corned beef wurden
zu niedrige BEFFE-Gehalte analysiert. Daneben fehlte
haufig die Kenntlichmachung von Schwarte oder
Schweinegelatine in Verbindung mit der Bezeichnung
des Lebensmittels.

Fremde EiweiBstrukturen

Histologisch wurden bei zwei Proben fremde Eiweil3-
strukturen festgestellt. Ihr Erscheinungsbild sprach fur
den Zusatz eines produktuntypischen EiweiBprapa-
rates auf Hdmoglobinbasis. Solch ein Praparat wird ein-
gesetzt aufgrund der farbenden Eigenschaft und des
hohen Wasserbindungsvermaogens.[3 4 Grundsatzlich
weicht ein derartiger EiweilBzusatz von der verkehrs-
Ublichen Zusammensetzung von Corned meat ab und
muss daher kenntlich gemacht werden.

Aufgrund der festgestellten Auffalligkeiten wird die
Untersuchung der Produktgruppe Corned meat weiter-
hin in die risikoorientierte Probenplanung integriert.

Quellen:

[1] Nr.2.4.3.5.2.1 LML Fleisch.

[2] Nr.2.4.3.5.2.2 und 2.4.3.5.2.3 LML Fleisch.

[3] Beneke et al., Proteinhaltige Zusatze detektieren, Fleischwirt-
schaft (7) 2019, S. 86-95.

[4] Beneke et al., Proteinzusatze - histologisches Erscheinungsbild
und rechtliche Aspekte, Fleischwirtschaft (8) 2019, S. 76 - 86.
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Hybridprodukte —

nicht Fleisch, nicht Gemiise?!

Dr. Regina Seideneck | CVUA-OWL

Das Konsumverhalten der Menschen dndert sich: Heute gibt es nicht nur
vegetarische und vegane Fleischersatzprodukte im Supermarktregal, sondern
auch immer mehr hybride Produkte. Der Begriff ,,Hybrid* stammt aus dem
Griechischen und bezieht sich auf etwas Gekreuztes oder Vermischtes. Beim
Auto wissen wir etwas damit anzufangen, aber bei Fleischerzeugnissen?

Was sind hybride Fleischerzeugnisse?
In hybriden Fleischerzeugnissen wird die Zutat

»Fleisch® durch meist pflanzliche Zutaten ersetzt. lhr

Fleischanteil liegt in der Regel zwischen 40 % und
60 %. Kann das bei einer Frikadelle oder dem panier-
ten Schnitzel nicht auch der Fall sein? Nein, kann es
nicht, denn wahrend es sich bei einer herkémmlichen
Frikadelle oder einer Paprikalyoner um Fleischerzeug-
nisse handelt, bei deren Herstellung allenfalls Lebens-
mittel wie Paprika, Kartoffelstarke oder Paniermehl
zum Einsatz kommen, wird in einem Hybriderzeugnis
die Fleischbasis in wesentlichen Anteilen ersetzt. Ge-
nutzt werden dafur pflanzliche EiweiBkomponenten,
etwa aus der Erbse oder Ackerbohne, sowie Trinkwasser
zum Quellen dieser alternativen Eiwei3basis. Um eine
stabile Wasser- und Fettbindung zu erzielen, erganzen
faser- bzw. starkehaltige Zutaten wie Kartoffelgranulat
oder Citrusfaser die Rezeptur.

Woran erkennt man Hybridprodukte?
Abbildung 26 zeigt die Schauseite einer Verpackung

~Gefltgel-Aufschnitt — mit Brokkoli und Karotte". Auf

den ersten Blick scheint es sich bei dem Produkt um
einen handelslblichen Brihwurstaufschnitt mit Gemu-
seeinlage zu handeln. Dieser Eindruck wird durch die
Optik des Erzeugnisses bekraftigt (Abbildung 27). Erst
durch die beschreibende Bezeichnung ,,mit Brokkoli,
Karotte, Rapsél und Kartoffelgranulat” auf der Ruck-
seite der Verpackung wird erkennbar, dass es sich an-
scheinend um etwas anderes handelt (Abbildung 28).
Nur in Kombination mit der Mengenkennzeichnung fur
Geflugelfleisch (51%) wird schlussendlich klar: Das Pro-
dukt ist eine hybride Bruhwurst. Die Verwendung der
verkehrsiiblichen Bezeichnung ,Lyoner”, die fur ein
klassisches Bruhwursterzeugnis steht, macht es in
diesem Fall besonders schwer zu erkennen, worum es
sich bei dem Erzeugnis tatsachlich handelt.

A

mil Brokkoly
wnd Karofte

L=

Abbildung 27: ,Hybrid-Lyoner"

Abbildung 28: Verpackung ,Hybrid-Lyoner", Etikettrickseite

i $
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In einem Hybridprodukt wird die Zutat ,,Fleisch”
in wesentlichen Anteilen ersetzt.

Keine typische Lyoner
Die ergénzende Bezeichnung ,,... mit Brokkoli, Ka-
rotte, Rapsél und Kartoffelgranulat” weist erkennbar

auf die Unterschiede zu einer herkémmlichen , Lyoner*

hin. In welcher Auspragung die Abweichungen zur her-
kémmlichen Ware jedoch vorliegen, ist anhand der er-
gdnzenden Bezeichnung fur maBig interessierte Ver-
braucher nicht feststellbar. Auch eine Bezeichnung
»Apfelmus, aus Birne" weist theoretisch ausreichend
auf den Unterschied zum herkémmlichen Apfelmus
hin, aber die Bezeichnung erscheint trotzdem nicht
akzeptabel.

Unzureichende Bezeichnung

Beim Beispiel in Abbildung 29 lasst sich das Hybrid-
produkt gleichfalls nicht sofort erkennen. Den Informa-
tionen auf der Schauseite zufolge erwartet die Verbrau-
cherin und der Verbraucher ein zusammengesetztes
Lebensmittel aus Hackfleisch und Gemuse: Aufgezahlt
werden Paprika, Karotten, Zwiebeln. Erst der Blick ins
Zutatenverzeichnis gibt Aufschluss dartber, dass hier
zuséatzlich Erbsenproteinkonzentrat und fraktioniertes
Erbsenmehl als Fleischersatz verwendet wurden, sub-
sumiert unter ,Gemusezubereitung” (Abbildung 30).
Eine explizite Nennung dieser Zutaten, die den Charak-
ter des Produkts wesentlich préagen, fehlt aber in der
erganzenden Bezeichnung.

= BEWUSST AMDERS UND VOLL L
T RIND, PAPRIKA KAROTTE
UMD ZWIEREL

FINWARGE B

Abbildung 29: Verpackung ,Hybrid-Hackfleischzubereitung™ -
Etikettvorderseite

Verstédndliche, klar erkennbare Bezeichnungen
sind wichtig

Da es fur derartige ,,Hybridprodukte” weder recht-
lich vorgeschriebene noch verkehrstibliche Bezeichnun-
gen gibt, ist fur sie eine beschreibende Bezeichnung
erforderlich, um sie von verwechselbaren Lebensmitteln
abzugrenzen. Verbraucherinnen und Verbraucher sollten
anhand der Informationen auf der Verpackung auf den
ersten Blick erkennen kénnen, dass es sich um ein
hybrides Fleischerzeugnis handelt.

In einigen Fallen kann die Bezeichnung des her-
kommlichen Fleischerzeugnisses verwendet werden,
wenn die Abweichungen der Zusammensetzung in
einer ergdnzenden Bezeichnung klar und umfassend
beschrieben sind. Allerdings sollte der Charakter des
herkémmlichen Produkts erhalten bleiben. Nur dann
ist eine ergénzende Bezeichnung sinnvoll und akzep-
tabel.

Hackfieisch-Zubereitung vom Rind mit
44% Gemiisezubereitung, zum Braten

Zutaten:

55 % Rindfleisch®, 44 % Gemiisezubereifung
gnal%P rika, 10 % Karotten, 4 % Zwiebeln,
senproteinkenzentrat, Tomatenmark, Trink-
wasser, fraktioniertes Erbsenmehl, Speisesalz,
Zwiebeln getrocknet, Knoblauchpulver, Zucker,
Krauter, Gewdirze, Gemiisesaftkonzentrat), Brannt-
weinessig, Dextrose, Antioxidationsmittel: Ascorbin-
saure, Natriumascorbat. *QS-Ware.
Kann Spuren von Sellerie und Senf enthalten.

Abbildung 30: Verpackung ,Hybrid-Hackfleischzubereitung" -
Etikettruckseite
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Genuss von Wildschweinfleisch

Infektionen bei der Zubereitung vermeiden

Dr. Gritt Nather, Dr. Lena Schaal | CVUA-OWL

Wildfleisch ist aufgrund der Haltungsform und Exklusivitat ein gern gekauf-
tes Lebensmittel. Laut Deutschem Jagdverband nahm der Verbrauch an
Wildbret im Jagdjahr 2019/2020 um 24 % gegeniiber der Vorsaison zu. Wild-
schweinfleisch war am begehrtesten, gefolgt von Reh, Rothirsch und Dam-
hirsch.lll Durch die Gewinnung und Verarbeitung kann Wildfleisch mikrobiell
belastet sein. Eine Kontamination mit Krankheitserregern kann Verbrauche-
rinnen und Verbraucher gefahrden.

Wildfleisch mikrobiologisch beurteilen Mikrobiologische Ergebnisse
Um den mikrobiologischen Status von Wildfleisch Salmonellen und Campylobacter wurden mit 2,5 %
besser beurteilen zu konnen, sollten im Jahr 2022 bei  bzw. 5% seltener nachgewiesen als STEC und L. mono-
Wildschweinfleisch Pathogene und Hygieneparameter  cytogenes mit 10 % bzw. 25 % (Abbildung 31).
erfasst werden. Konkret:
m Pathogene: Salmonellen, Campylobacter,
Listeria (L.) monocytogenes, Shigatoxin bildende
E. coli (STEC)
m Hygieneparameter: aerobe mesophile Keimzahl,
Enterobacteriaceae, E. coli, prasumtive Pseudo- 5 0/0
monaden Campylobacter spp.

Landesweites Untersuchungsprogramm
Im Rahmen des landesweiten Untersuchungspro-
gramms wurden an den CVUA-OWL und CVUA-RRW
42 Wildschweinfleischproben untersucht. Die Proben 25 o/o
stammten dabei zum gréBten Teil aus fleischverarbei- Listeria monocytogenes
tenden Betrieben, aber auch aus dem GroB3- und Einzel-
handel, aus Wildsammelstellen, dem Internethandel
und aus Speisegaststatten.

2,5%

Salmonella

10 %

STEC

Abbildung 31: Nachweise von Pathogenen

Quelle:

[1] Fleischwirtschaft; https://www.fleischwirtschaft.de/nachrichten/
nachrichten/Fleischkonsum-Deutsche-essen-mehr-Wild-
433957crefresh=1; 25.11.2020


https://www.fleischwirtschaft.de/nachrichten/nachrichten/Fleischkonsum-Deutsche-essen-mehr-Wild-43395?crefresh=1
https://www.fleischwirtschaft.de/nachrichten/nachrichten/Fleischkonsum-Deutsche-essen-mehr-Wild-43395?crefresh=1
https://www.fleischwirtschaft.de/nachrichten/nachrichten/Fleischkonsum-Deutsche-essen-mehr-Wild-43395?crefresh=1

Lebensmittel tierischer Herkunft | Jahresbericht CVUA NRW

35%

>1E6
1E4 bis 1E6
<1E4
>5E3
5E2 bis 5E3
<5E2
>1E5
1E4 bis 1E5
<1E4
>1E7
1E4 bis 1E5
<1E4

0 5 10 15

Pseudomonaden,
prasumtiv

E. coli
70%

Enterobacteriaceae

aerobe mesophile
Keime

20 25 30

Abbildung 32: Anzahl und prozentualer Anteil der Proben je Keimgehalte in KBE/g

Far Wildfleisch gibt es keine Werte zur Beurteilung
des Keimgehalts. Orientierend an den Keimzahlen der
Deutschen Gesellschaft fur Hygiene und Mikrobiologie
(DGHM) fiir frisches Rindfleisch [2], mit dhnlichem Ent-
h&utungsvorgang und vergleichbarer Ausweidung wie
bei Wildfleisch, zeigt sich, dass die Werte flr E. coli und
Enterobacteriaceae (Warnwerte: 5*10"3 KBE/g bzw.
1¥10°5 KBE/g) bei 13 % bzw. 30 % der Proben erhoht
waren. Bei den prasumtiven Pseudomonaden (Richt-
wert: 1¥10"6 KBE/g) war der Wert bei 35% der Proben
erhoht. Bei der aeroben mesophilen Keimzahl lagen
80 % der Proben unterhalb von 1¥*10"7 KBE/g und waren
damit unauffallig (Abbildung 32).

Sensorische Ergebnisse

Bei der sensorischen Untersuchung waren alle Pro-
ben, bis auf eine, produktspezifisch. Die sensorisch auf-
fallige Probe zeigte knapp zwei Wochen vor dem Ende
des Mindesthaltbarkeitsdatums sensorische Abwei-
chungen - ein fauliger, muffiger Geruch. Die Oberfla-
che war stark vergraut und stellenweise vergriint. Die
mikrobiologischen Untersuchungsergebnisse bestatig-
ten den Sinnesbefund. So wurde ein hoher Gehalt an
aeroben mesophilen Keimen und prasumtiven Pseu-
domonaden ermittelt von jeweils Giber 1¥*10"7 KBE/g.
Aufgrund des sensorischen Befunds wurde die Probe
als verdorben und ungeeignet fur den Verzehr durch
den Menschen beurteilt.

Quelle:
[2] Richt- und Warnwerte der DGHM;
https://www.dghm-richt-warnwerte.de/de

Empfehlungen fiir Verbraucherinnen
und Verbraucher

Es zeigt sich, dass ein Teil der Wildschweinfleisch-
proben mit Pathogenen belastet war. Auch wenn Wild-
fleisch in der Regel nicht roh verzehrt wird, besteht
jedoch die Gefahr, dass durch das Produkt die Krank-
heitserreger in die Haushalte eingebracht werden. Vor
allem bei Unkenntnis in Bezug auf die mikrobiologische
Belastung durch Krankheitserreger ist die Gefahr einer
Kreuzkontamination bei der Verarbeitung nicht ausge-
schlossen. Verbraucherinnen und Verbraucher sollten
daher produktbegleitend ausreichend , tiber die Vermei-
dung bestimmter die Gesundheit beeintrachtigender
Wirkungen des Lebensmittels” informiert werden. Dann
kénnen sie die Gefahr einer Infektion bei der Zuberei-
tung vermeiden.

Dies kann etwa durch den Hinweis der Einhaltung
der guten Kiichenhygiene erfolgen: ,,Regeln der
guten Kiichenhygiene beachten. Rohes Wildfleisch
nicht mit anderen Lebensmitteln in Kontakt brin-
gen. Tropfsaft sorgfaltig entsorgen. Geschirr und
Hande griindlich reinigen. Wildfleisch ist zum Roh-
verzehr nicht geeignet. Wildfleisch nur vollsténdig
durchgegart verzehren.”

Nur eine Probe, bei der auch hohe Werte an aeroben
mesophilen Keimen und prasumtiven Pseudomonaden
ermittelt wurden, wies sensorische Abweichungen auf.

Aufgrund der geringen Datenlage fur Wildfleisch
und des steigenden Trends des Rohverzehrs sollte in
den folgenden Jahren diese Produktart stérker betrach-
tet werden.


https://www.dghm-richt-warnwerte.de/de

58

Jahresbericht CVUA NRW | Lebensmittel tierischer Herkunft

Auch Fisch wird nach Gewicht bezahit

Fremdwasser und wasserbindende Zusatzstoffe in Tiefkiihlware

Kim Janine Méllers, Anika Béhmer | CVUA-Westfalen

Fische, Krebs- und Weichtiere bestehen zu ca. 80 % aus Wasser, allerdings
geht bei ihrer Verarbeitung Gewebewasser verloren. Aus Sicht der Erzeuger
und Unternehmen beeintrachtigt der Wasserverlust zum einen die Qua-
litat der Fischereierzeugnisse und fithrt auBerdem beim Verkauf zu finan-
ziellen EinbuBen durch den Gewichtsverlust. Zum Ausgleich wird der Fisch-
muskulatur Wasser zugesetzt. Eine Tauschung der Verbraucherinnen und
Verbraucher ist dann gegeben, wenn Wasser ohne entsprechende Kenn-
zeichnung zugesetzt wird oder das MaB des zugesetzten Wassers die Menge

tiberschreitet, die verloren gegangen ist.

Um unerlaubte Verwendungen, Héchstmengenuber-
schreitungen oder unzureichende Kennzeichnungen
festzustellen, untersucht das CVUA-Westfalen schon
seit Jahren Fischereierzeugnisse auf ihren (Fremd-)Was-
sergehalt und wasserbindende Zusatzstoffe.

Verhiltnis aus Wasser und Eiwei3

Als Basis fur die Bestimmung eines Fremdwasser-
zusatzes in Fischen, Krebs- und Weichtieren wird deren
Wasser-EiweiR3-Verhaltnis zugrunde gelegt. Der errech-
nete Wasser-Eiwei3-Quotient wird mit dem Wert von
natdrlicher unbehandelter Muskulatur aus vertrauens-
wrdiger wissenschaftlicher Literatur verglichen. Liegen
die errechneten Wasser-Eiweif3-Quotienten signifikant
Uber denen von unbehandelter Muskulatur, so ist von
einem Wasserzusatz auszugehen.

Wasserbindende Zusatzstoffe

Ebenfalls geht es bei den Untersuchungen um den
Nachweis von wasserbindenden Zusatzstoffen. Als Sta-
bilisatoren, Sauerungsmittel bzw. Saureregulatoren
werden kondensierte Phosphate, Citronensaure, Citrate
und Carbonate verwendet. Die Zulassung und Verwen-
dungsbedingungen dieser Zusatzstoffe sind in der Ver-
ordnung (EG) Nr. 1333/2008 geregelt.

Sensorische Untersuchung

Eine weitere wichtige Rolle bei der Beurteilung eines
Fremdwasserzusatzes in Fischereierzeugnissen spielt
die sensorische Untersuchung im aufgetauten Rohpro-
dukt und im gegarten Erzeugnis. So kdnnen Aussehen,
Geruch, Geschmack und Konsistenz erste Anzeichen
fur einen Fremdwasserzusatz geben.

Abbildung 33:
Beispielhafte Darstellung
von Fremdwasser in
Fischfilets im Rohzu-
stand und nach dem
Erwarmen

Zugesetztes Wasser im Zutatenverzeichnis

In Fischereierzeugnissen muss zugesetztes Wasser
im Zutatenverzeichnis deklariert werden (Verordnung
(EU) Nr.1169/2011). Wenn das zugesetzte Wasser mehr
als 5% des Gewichts im Enderzeugnis ausmacht, muss
zusatzlich in der Bezeichnung auf den Wasserzusatz
hingewiesen werden (z.B. ,mit zugesetztem Wasser").
In diesem Fall muss ebenfalls der Fischanteil im End-
erzeugnis angegeben werden. Bei einem erheblichen
Wasserzusatz und abweichenden sensorischen Eigen-
schaften ist es jedoch nicht ausreichend, nur anzuge-
ben, dass Wasser zugesetzt wurde (ALTS-Beschluss
2017100, Hierbei handelt es sich nunmehr um ein ver-
arbeitetes Fischereierzeugnis, dies muss aus einer ein-
deutigen und leicht verstandlichen Etikettierung her-
vorgehen (z.B. ,Erzeugnis aus ...").
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Abbildung 34:
Beispielhafte Darstellung
von Fremdwasser in
Tintenfischtuben im
Rohzustand und nach
dem Erwdrmen

Zwei Projekte zu Fremdwasser
in Fischereierzeugnissen

Das CVUA-Westfalen nahm im Jahr 2022 an gleich
zwei Projekten zum Thema Fremdwasser in Fischereier-
zeugnissen teil: an der Operation OPSON Xl und an
einem Landesweiten Untersuchungsprogramm (LUP).

Im Vordergrund der Operation OPSON Xl standen
in Deutschland und einigen weiteren europdischen
Staaten die Verfalschung durch den nicht deklarierten
Zusatz von Fremdwasser.[2] Das CVUA-Westfalen un-
tersuchte hierbei 55 Proben. Die Mehrheit der Proben
gehorte zur Obergruppe Fische (53 %), die restlichen
Proben verteilten sich auf Krebstiere (25 %) und Weich-
tiere (22 %). Zwolf Proben wurden als irrefiihrend be-
urteilt, aufgrund eines nicht ausreichend deklarierten
Fremdwasserzusatzes. Der Einsatz unzulassiger bzw.
nicht deklarierter Zusatzstoffe wurde in sechs Proben
festgestellt.

Bei dem LUP wurden 175 Proben auf Fremdwasser-
zusatz und wasserbindende Zusatzstoffe untersucht.
Die Proben gehorten zu den Warenobergruppen Krebs-
tiere (47 %), Fische (45 %) und Weichtiere (8 %). Dabei
wurden 14 Proben als irrefiihrend beurteilt, aufgrund
eines nicht ausreichend deklarierten Fremdwasserzu-
satzes. Der Einsatz nicht deklarierter Zusatzstoffe wur-
de in einer Probe festgestellt.

Der Unterschied der Beanstandungsquote in beiden
Projekten ist u.a. darin begrtindet, dass im OPSON XI
risikoorientiert vor allem GroBhandler und Importeure
beprobt wurden. Hier ist erfahrungsgemaf die Kenn-
zeichnung haufiger zu beanstanden als bei Proben aus
dem Einzelhandel. Diese wurden Gberwiegend im LUP
untersucht.

Die Untersuchung von Fischereierzeugnissen auf
ihren (Fremd-)Wassergehalt sowie auf wasserbinden-
de Zusatzstoffe ist ein bestandiges Thema, denn Fisch
wird nach Gewicht bezahlt und Wasser kostet bekannt-
lich nicht viel.

Abbildung 35:
Beispielhafte Darstellung
von Fremdwasser in
Garnelen im Rohzustand
und nach dem Erwédrmen

Quellen:

[1] ALTS-Beschlisse der 79. Arbeitstagung des ALTS;
TOP 10 Wasserzusatz bei rohen Fischereierzeugnissen i.V.m.
Leitfaden ,Wasserzusatz in unverarbeiteten Fischereierzeug-
nissen — Nachweis und Moglichkeit der Beurteilung*, Verof-
fentlichung vom 14.10.2017.

[2] BVL: OPSON XI (2021/2022);
https://www.bvl.bund.de/DE/Arbeitsbereiche/01_Lebensmit-
tel/03_Verbraucher/16_Food_Fraud/06_OPSON_Operationen/
OPSON-XI/OPSON_11_node.html
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Bedeutung humanpathogener Vibrionen
in Muscheln - ein Fallbericht

Dr. Stefan Rohrmann | CVUA-Westfalen

Vibrionen sind Bakterien der Gattung Vibrio, die als
Umweltkeime weltweit verbreitet sind, vor allem in
salzhaltigen Gewéassern und Brackwasser vorkommen
und sich bei Wassertemperaturen oberhalb 20°C
sprunghaft vermehren kénnen. Vor allem Menschen
mit geschwachtem Immunsystem oder bestimmten
Vorerkrankungen haben ein Risiko, durch den Verzehr
mit Vibrionen kontaminierter Lebensmittel zu erkran-
ken. Potenziell belastete Lebensmittel wie Meeres-
friichte und Fisch sollten daher mindestens zwei
Minuten auf 70° C Kerntemperatur oder héher erhitzt
werden.

Neben Vibrio cholerae als Ausldser von Cholera-Epi-
demien gibt es weitere humanpathogene Vibrio-Arten
wie Vibrio vulnificus und Vibrio parahaemolyticus, die etwa
Ausléser von gravierenden Wundinfektionen sowie von
lebensmittelbedingten Infektionen sein kénnen. Ob tat-
sachlich eine Erkrankung beim Menschen verursacht
werden kann, hangt in der Regel von weiteren Patho-
genitatsfaktoren ab. Bei Vibrio parahaemolyticus wird
dabei vor allem auf das Vorhandensein der Hdmolysin-
gene tdh (thermostabiles direktes Hamolysin) und trh
(tdh-verwandtes Hamolysin) geschaut.

Bakteriell verunreinigte Fische und Meeresfriichte
Lebensmittelbedingte Infektionen durch Vibrionen
entstehen haufig durch bakteriell verunreinigte Fische
und Meeresfriichte, die anschlieRend roh oder in nicht
ausreichend erhitzter Form verzehrt werden, sowie even-
tuell durch die Aufnahme kontaminierten Wassers. Eine
Besonderheit ergibt sich bei Muscheln: Als ,,Substrat-
filtrierer* reichern sie die im umgebenden Meerwasser
enthaltenen Bakterien an. Dadurch kénnen hohe Kon-
zentrationen an Vibrionen erreicht werden. Ein Infek-
tionsrisiko entsteht dann vor allem beim rohen Verzehr,
wie es bei Austern nicht untblich ist. Die zu erwarten-
den Symptome der gastroenteritischen Infektionen sind
haufig krampfartige abdominale Schmerzen, Erbrechen,
Ubelkeit und wassriger Durchfall. Meist ist der Verlauf
insgesamt mild und nach wenigen Tagen selbstlimitie-
rend. Bei einem schweren Verlauf kann es aber auch zur
Sepsis kommen, die nicht selten tédlich endet.

Lebensgefahrliche Infektion

Im Oktober 2022 wurde eine Fertigpackung Mies-
muscheln als Verdachtsprobe an das CVUA-Westfalen
eingesandt. GemaR Vorbericht war eine Verbraucherin
lebensgefahrlich an einer Vibrionen-Infektion erkrankt.

TCBS-Agar (Oxoid)

Chromagar Vibrio (Mast)

Chromagar Vibrio (bioMérieux)

Abbildung 36: Wachstum von Vibrio parahaemolyticus auf chromogenen Nahrmedien (Foto: CVUA-Westfalen)
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Zuvor hatte sie in einer Gaststatte u.a. Muscheln geges-
sen. Nachforschungen der zusténdigen Lebensmittel-
Uberwachungsbehorde ergaben, dass in der Gaststatte
im fraglichen Zeitraum auBBer Miesmuscheln keine wei-
teren Muschelarten auf der Speisekarte standen und
bei den Miesmuscheln auch nur eine einzige Lieferchar-
ge vorhanden war.

Die Untersuchung der eingesandten Miesmuscheln
auf potenziell pathogene Vibrionen erfolgte mit quali-
tativem kulturellem Verfahren in Kombination mit einem
Real-Time-PCR-Verfahren zum Screening sowie zur Be-
statigung. Durch den Einsatz chromogener Nahrmedien
sind eine Selektion und Isolierung moglicher vorhan-
dener Zielorganismen auf dem N&hragar anhand der
Farbe moglich. Denn verschiedene Vibrio-Arten zeigen
durch enzymvermittelte Reaktionen mit im N&hrmedi-
um enthaltenen chromogenen Substraten farbig unter-
schiedliches Wachstum.

Besonders Muscheln
und Krebstiere gelten als
Reservoir flir Vibrionen.

Toxingene nicht nachgewiesen

In der Probe konnte Vibrio parahaemolyticus nach-
gewiesen und isoliert werden. Zur weiteren Untersu-
chung auf das Vorhandensein der Toxingene tdh und
trh wurden funf Isolate von Vibrio parahaemolyticus an
das Konsiliarlabor fur Vibrionen beim BfR (Bundesin-
stitut fur Risikobewertung) gesandt. Bei der dortigen
Untersuchung konnten die Vibrio parahaemolyticus-
Toxingene tdh und trh aber nicht nachgewiesen wer-
den.

61



62

Jahresbericht CVUA NRW | Lebensmittel tierischer Herkunft

Eine Zunahme der Belastung von Gewassern mit
Vibrionen ist aufgrund der durch den Klimawandel
bedingt steigenden Meereswassertemperaturen
weltweit zu erwarten.

»

Angesichts der Erkrankung der Verbraucherin wére
es sehr aufschlussreich gewesen, die aus den Muscheln
isolierten Vibrionen mit Isolaten der erkrankten Person
abzugleichen. Ob ein solcher Abgleich méglich war, ist
allerdings nicht bekannt.

So ergibt sich aus den Untersuchungsergebnissen
kein eindeutiger Hinweis darauf, dass die Vibrionen-
Infektion der Verbraucherin auf den Verzehr von mit
Vibrio parahaemolyticus kontaminierten Miesmuscheln
der hier untersuchten Charge zurtickzuftihren ist. An-
dererseits kann ein solcher Zusammenhang aber auch
nicht vollig ausgeschlossen werden, insbesondere unter
Annahme eines nicht ordnungsgemaRen Umgangs mit
dem Lebensmittel bei der kiichenmaBigen Zubereitung:
etwa der unvollstédndigen Durcherhitzung oder der Ver-
schleppung von Vibrionen durch Kreuzkontamination.

Seit dem 1. Marz 2020 besteht in Deutschland eine
Meldepflicht fur Infektionen mit humanpathogenen
Vibrionen nach dem Infektionsschutzgesetz. Auch wenn
in den vergangenen Jahren nur wenige Vibrio-Infekti-
onen in Deutschland gemeldet wurden, ist davon aus-

zugehen, dass Infektionen und Erkrankungen mit bzw.
durch Vibrionen in den kommenden Jahren an Bedeu-
tung gewinnen werden. So wird ein GrofBteil des hei-
mischen Bedarfs an Seafood-Produkten aus Lédndern
importiert, in denen pathogene Vibrionen endemisch
vorkommen und aufgrund der auBeren Umstande (vor
allem stabile hohe Wassertemperaturen) optimale Be-
dingungen fur eine Vermehrung der Keime bieten.

Aber auch bei den aus deutschen bzw. nordeuro-
paischen Gewassern stammenden Lebensmitteln wie
Muscheln oder Nordseekrabben ist eine Zunahme der
Belastung mit Vibrionen zu erwarten, da sich die Vibri-
onen hier wie auch weltweit aufgrund der durch den
Klimawandel bedingt steigenden Meereswassertem-
peraturen starker ausbreiten kénnen und werden.

Die Abbildung 37 zeigt beispielhaft fur einen aus-
gewdhlten Tag im Sommer 2018 (hier: 2. August 2018),
wie insbesondere in den Gewassern der Ostsee durch
entsprechend hohe Wassertemperaturen ein deutlich
erhéhtes Risiko der Belastung mit Vibrionen besteht.

Abbildung 37: Insbesondere in den Gewassern der Ostsee besteht durch entsprechend hohe Wassertemperaturen ein
deutlich erhéhtes Risiko der Belastung mit Vibrionen, hier beispielhaft fur einen ausgewahlten Tag im Sommer

(02.08.2018).

[Quelle: ECDC Geoportal (European Center for Disease Prevention and Control)]
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Biozide in NRKP-Stichproben

Test der Multimethode

Dr. Armin Mehlich | CVUA-OWL

Im Nationalen Riickstandskontrollplan (NRKP) hat
sich die Rechtsgrundlage geandert: Durch die Verord-
nung (EU) 2017/625 ist u.a. eine Stoffgruppe hinzu-
gekommen, die ,,A3b Biozide*. Bislang wurden im
Rahmen des NRKP keine Biozide untersucht. Im kom-
menden NRKP 2023 sind Biozide noch nicht im-
plementiert. Doch ab 2024 miissen sie untersucht
werden. Im CVUA-OWL wurden bereits Untersuchungs-
moglichkeiten getestet.

Neonicotinoide in der Landwirtschaft

Neonicotinoide werden ursprtnglich als Pestizid-
wirkstoffe in der Landwirtschaft eingesetzt. Einige Mit-
glieder dieser Wirkstofffamilie werden auch als Biozid-
produkte genutzt. Es handelt sich hier um das Clothi-
anidin, das z.B. gegen Stallfliegen eingesetzt werden
kann. Im hauslichen Bereich kénnen Imidacloprid und
Acetamiprid gegen verschiedene Insekten helfen. Der
Einsatz von Neonicotinoiden ist teilweise umstritten,
da mancherseits beflrchtet wird, dass dieser mit dem
zunehmenden Insektensterben im Zusammenhang
steht.

Untersuchung per Multimethode

Da Biozide im NRKP momentan nicht untersucht
werden, Untersuchungen aber zukiinftig gefordert sind,
wurden im CVUA-OWL Bemuhungen unternommen,
diese Wirkstoffe einer Untersuchung zuganglich zu
machen. Es wurde festgestellt, dass Neonicotinoide mit
der hiesigen sogenannten ,Multimethode" ausreichend
extrahiert und angereichert werden kénnen — aus Mus-
kel- und Nierenmaterial, Eiern, Milch und Blut. Der-
artige Probenextrakte mussen fur laufende NRKP-
Pflichtuntersuchungen sowieso erstellt werden. Zur
Untersuchung auf Neonicotinoide braucht es lediglich
eine zusatzliche Messung. Bei der Messempfindlich-
keit wurden Nachweisgrenzen zwischen 0,04 pg/kg
und 0,37 pg/kg erzielt.

Ergebnisse

Die bislang durchgeftihrten Untersuchungen zeigen,
dass von rund 950 nachuntersuchten Probenextrakten
in 2,6 % verschiedene Neonicotinoide im Spurenbereich
nachweisbar waren:

Stoff Anzahl der Gehalte
Befunde

Clothianidin 11 0,11 pg/kg — 1,5 pg/kg

Clothianidin 1 485 pg/kg

Imidacloprid 1 0,22 ug/kg

Desmethyl-

acetamiprid 12 0,06 pg/kg — 0,18 pg/kg
Tabelle 2

Im Fall des Acetamiprids wurde nicht der eigentliche
Wirkstoff, sondern der im tierischen Organismus ent-
stehende Metabolit ,,Desmethylacetamiprid” nachge-
wiesen (s. Tabelle 2).

Der Wirkstoff Clothianidin wurde elfmal im angege-
benen Spurenbereich gefunden. In einer zwélften Probe
wurde ein sehr hoher Gehalt von 485 pg/kg festgestellt.
Es handelte sich bei dieser Probe um die Blutprobe
einer Kuh. Biozidpraparate mit dem Wirkstoff Clothi-
anidin sollen gemaf gultiger Packungsbeilage auf
Flachen wie Wanden, Pfosten, Leitungen aufgetragen
werden. Also in Tiernahe, jedoch auBerhalb ihrer Reich-
weite. Ein Gehalt von 485 pg/kg lasst sich vermutlich
nur dadurch erklaren, dass die Kuh entgegen den Hin-
weisen des Beipackzettels dazu in der Lage war, in Kon-
takt zu den aufgetragenen Flachen zu kommen.

Da fuir den Einsatzzweck als Biozidprodukt offenbar
keine Héchstwerte vorgesehen sind, ist die Beurteilung
schwierig. Der Einsatz von Clothianidin im Freien als
Pestizid ist in der EU bereits seit 2018 verboten. Die
durchgefiihrten Untersuchungen sind eine gute Grund-
lage dafir, Neonicotinoide als Biozidprodukte im Rah-
men des NRKP des Jahres 2024 zu untersuchen.
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Immer weniger unerwiinschte Stoffe

Untersuchungen von Futtermitteln

Pia Godecke | CVUA-Westfalen

Futtermittel sind Grundlage fiir gesunde Tiere und Ausgangspunkt der Pro-
duktionskette von tierischen Lebensmitteln. Futtermittel- und Lebensmittel-
sicherheit sind somit untrennbar miteinander verbunden und behérdliche
Uberwachungsstrukturen werden méglichst eng aufeinander abgestimmt.
Kontrolliert werden Erzeugung und Herstellung, Verarbeitung, Lagerung,
Transport und Handel. Ein weiterer Schwerpunkt ist die Verfiitterung bei

den Tierhaltern.

Umfassende Prozess- und Produktkontrollen

Entlang der gesamten Wertschépfungskette wird
von den Behérden mit Prozess- und Produktkontrollen
die Einhaltung des Futtermittelrechts nachgehalten.
Im Rahmen von Produktkontrollen wurden im Jahr 2022
vom CVUA-Westfalen 1.472 Futtermittelproben aus NRW
untersucht. Dabei stammten 734 Proben aus der Her-
stellung und dem Handel, 738 wurden bei Tierhaltern
entnommen. Neben mikrobiologischen, molekularbiolo-
gischen und mikroskopischen Untersuchungen werden
Futtermittel instrumentell-analytisch auf Inhaltsstoffe,
Zusatzstoffe und unerwiinschte Stoffe analysiert. Diese
Analysen werden hier vorgestellt.

Verteilung verschiedener Unter-
suchungsbereiche von Futtermittel-
proben im Jahr 2022:

11 O/ O Inhaltsstoffe
54 0/ O Unerwiinschte Stoffe

35 0/ O Zusatzstoffe

Analyse unerwiinschter Stoffe

Inhaltsstoffuntersuchungen (z.B. Rohprotein, Roh-
faser, Rohfett, Calcium) werden in der Regel in Proben
von Herstellerfirmen oder aus dem Handel durchge-
fahrt. Aber auch die Einhaltung der Héchstgehalte von
Futtermittelzusatzstoffen und deren korrekte Deklara-
tion spielen eine groBe Rolle.

Fur die Tiergesundheit und den Verbraucherschutz
ist die Analyse der unerwiinschten Stoffe extrem wich-
tig. Dies ist auch eindeutig am Anteil der beauftragten
Analysen zu erkennen: Mit 36 % aller Untersuchungen
auf unerwiinschte bzw. unzulassige Stoffe machen die
pharmakologisch wirksamen Stoffe (PWS) den gréBten
Anteil aus. Hierbei wird Uberprift, ob es durch die Ver-
futterung von Arzneifuttermitteln zu Kreuzkontamina-
tionen der Wirkstoffe in konventionelle Futtermittel fur
gesunde Tiere kommt. Um dies zu vermeiden, muss der
landwirtschaftliche Betrieb den Trog und die verwen-
deten Gerate grundlich reinigen.

Den zweitgroBten Anteil an den Analysen auf uner-
wlinschte Stoffe machen mit ca. 22 % die Mykotoxine
aus. Mykotoxine sind Pilzgifte, welche die Gesundheit
der Tiere beeintrachtigen kénnen und Uber einen Trans-
fer auch in tierische Lebensmittel gelangen kénnen. Je
nach Pilzart bilden sie sich bereits auf dem Feld, wenn
die Kulturpflanze infiziert wurde. Sie konnen aber auch
bei der Lagerung entstehen. Auf Schwermetall-Unter-
suchungen entfallen 18 % des Analysenspektrums der
unerwinschten Stoffe. In der Regel wird hier auf Blei,
Cadmium, Arsen und Quecksilber untersucht. Schwer-
metalle werden vor allem in Proben untersucht, wo
mogliche Eintragsquellen wie Industrie-Emissionen,
Uberschwemmungsflachen oder Altlasten vermutet
werden.
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Abbildung 38: Verteilung von Stoffgruppen bei der Untersuchung
auf unerwtinschte Stoffe im Jahr 2022

Nur wenige Beanstandungen

Beanstandungen im Bereich der unerwinschten
Stoffe sind zum Gluck selten. Es gab im Jahr 2022 u.a.
funf Beanstandungen aufgrund des Uberschreitens des
Verschleppungshochstgehalts von Kokzidiostatika. Das
sind Futtermittelzusatzstoffe, die antibiotisch wirksam
sind und bei Geflugel gegen die Kokzidiose eingesetzt
werden. In Herstellungsbetrieben kommt es zu einer
Verschleppung, wenn die Anlagen nach der Herstellung
eines Futtermittels mit Kokzidiostatika nicht ausrei-
chend gereinigt werden. Auch in landwirtschaftlichen
Betrieben kann eine nicht ausreichende Reinigung Ur-
sache von Verschleppungen sein.

Sonderprogramme in der Futtermitteliiber-
wachung

Genau wie in der Lebensmitteltiberwachung wer-
den auch bei der Futtermitteliberwachung Sonderpro-
gramme durchgefiihrt. Hierbei geht es vor allem darum,
Schwerpunkte zu setzen, die in der Routineliberwa-
chung kaum bertcksichtigt werden. So wurde etwa im
Jahr 2022 ein Programm durchgefiihrt, bei dem Olsaa-
ten und Olfrtichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
auf die Schimmelpilzgifte Alternaria-Toxine untersucht
wurden. Dadurch wurden Daten generiert, die fur die
Risikobewertung dieser Stoffe und damit fur die Ablei-
tung von Héchstmengen notwendig sind. Anders als bei
anderen relevanten Mykotoxinen gibt es flr Alternaria-
Toxine derzeit relativ wenig Informationen Gber die Ge-
samtbelastung in Futtermitteln. Die festgestellte Grund-
belastung mit Gehalten an Alternaria-Toxinen ergab
ein vergleichbares Bild zur Belastung getreidehaltiger
Mischfuttermittel, die bereits im Jahr 2020 durch ein
NRW-Sonderprogramm festgestellt wurde.

Futtermittel | Jahresbericht CVUA NRW
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Abbildung 39: Beanstandungsgrtinde von Futtermittelproben
im Jahr 2022

Beanstandungsgriinde

Die Untersuchung auf Inhaltsstoffe, Zusatzstoffe und
unerwinschte Stoffe ergab im Kontrolljahr 2022 eine
Beanstandungsquote von 6,2 %. Der haufigste Grund
flr eine Beanstandung waren KennzeichnungsversttBe
bei den Inhaltsstoffangaben (49 %) und den Zusatzstof-
fen (16 %), gefolgt von Hochstgehaltsiberschreitungen
von Futtermittelzusatzstoffen (15 %). Es scheint daher
bei der Mischfutterherstellung immer noch zu Uberdo-
sierungen zu kommen; vermutlich aus Unkenntnis tber
native Gehalte vor allem von Vitaminen und Spuren-
elementen. Innerhalb der Beanstandungen haben die
unerwiinschten Stoffe mit 11% einen relativ niedrigen
Anteil. Dies entspricht lediglich 0,7 % der gesamten
Proben und belegt die besonderen Anstrengungen der
Futtermitteliberwachung bei der Vermeidung des Ein-
trags unerwtnschter Stoffe in die Nahrungskette.
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PFAS in Fischen

Hohe Belastung in Proben aus NRW-Binnengewdssern

Pascal Kénig | CVUA-Westfalen

Zunehmend wird in den Medien liber per- und polyfluorierte Alkylsubstanzen
(PFAS) als ,,ewige Chemikalien" berichtet[ll. Mit ihren exzellenten wasser-,
fett- und schmutzabweisenden Eigenschaften werden sie in zahlreichen An-
wendungen eingesetzt[2]. So finden sich PFAS etwa als Beschichtungen oder
Additive in Outdoortextilien, Reinigungsmitteln und Bratpfannen(2l, Es sind
allerdings auch toxische Effekte fiir den menschlichen Kérper beschrieben.
Das CVUA-Westfalen beteiligt sich maBBgeblich an der Entwicklung geeig-
neter Analysemethoden und untersucht am Standort Arnsberg tierische

Lebensmittel und Futtermittel auf PFAS.

Leitsubstanzen durch europédische Sicherheits-
behoérde festgelegt

Vor allem die perfluorierten Stoffe haben eine hohe
Persistenz und reichern sich daher in der Umwelt an [2].
Uber verschiedene Eintragspfade werden PFAS schlieB-
lich vom Menschen aufgenommen, z.B. durch den Ver-
zehr pflanzlicher und tierischer Lebensmittel und durch
das Trinkwasser [2], Fur vier Leitsubstanzen wurde auf-
grund von toxischen Effekten eine tolerierbare woch-
entliche Aufnahmemenge (TWI) durch die Europaische
Behorde fur Lebensmittelsicherheit (EFSA) abgeleitet:
Perfluoroctansaure [PFOA], Perfluornonansaure [PFNA],
Perfluorhexansulfonsaure [PFHxS] und Perfluoroctan-
sulfonsaure [PFOS]. Die TWI liegt als Summe fur diese
vier Substanzen bei 4,4 ng/kg Korpergewicht[2l, Zu-
dem sind durch die Verordnung VO (EU) 2022/2388
seit Anfang des Jahres 2023 Hochstmengen gultig, um
den Verbraucherschutz zu verbessern (3],

Aquatische Lebensmittel besonders belastet

Ein wesentlicher Eintragspfad fur PFAS tber die Er-
nahrung sind aquatische Lebensmittel. Vor allem Fische
in den ubiquitar belasteten Gewassern sind durch die
Kiemenatmung und tGiber die Nahrung permanent PFAS
ausgesetzt und akkumulieren diese[“l. Aufgrund der
VerdUinnung in marinen Gewassern sind die géngigen
Salzwasserfische normalerweise deutlich geringer be-
lastet als Fische aus Binnengewéassern[4l. Die PFAS-
Belastung der Binnengewasser ist gepragt durch loka-
le Hotspots, Einleitungszonen und Anreicherungenin
den Sedimenten, sodass die Gehalte in den Fischen
deutlich starker divergieren[l. Insgesamt weisen die
Gewasser in urbanen und industriegepragten Raumen
oder in der Nahe von Schadflachen haufig stark belas-

tete aquatische Lebensformen aufl. Uber die trophi-
schen Ebenen, also vom Friedfisch zum Raubfisch,
reichern sich die Substanzen in den Organismen immer
weiter an, hierbei spielt ebenfalls das Alter der Fische
eine wesentliche Rolle[®]. Daher sind im Jahr 2022 im
CVUA-Westfalen 65 Fischproben aus NRW-Binnenge-
wassern mit einer sensitiven LC-MS/MS-Methode auf
PFAS untersucht worden. In Tabelle 3 wird ein Auszug
aus den generierten Analyseergebnissen dem Hochst-
gehalt gegentbergestellt.

PFAS in allen Proben nachweisbar

In allen untersuchten Proben wurden mindestens
drei Substanzen aus dem Untersuchungsspektrum
nachgewiesen, darunter vor allem PFHxS und PFOS. Die
Daten zeigen, dass die bestimmten Gehalte zwischen
den Fischarten deutlich divergieren. Wird die trophische
Ebene miteinbezogen, belegen die untersuchten Pro-
ben eine Anreicherung von PFAS in der Nahrungskette.
Die Barschproben haben deutlich héhere Gehalte als
die anderen untersuchten Fischarten. Unter Berlck-



Futtermittel | Jahresbericht CVUA NRW

Barsch Hecht Schleie Brasse Rotauge

Anzahl Proben 25 9 3 13 13

Median [pg/kg] 043 1,56 144 161 0,29

Hochstmenge [pg/k 15 0,2 0,2 15 15
PEHXS ge [pg/kgl

Minimum [pg/kg] 0,31 0,7 0,48 1,09 01

Maximum [pg/kg] 3,6 3,97 2,48 2,34 172

Median [pg/kg] 287 42,6 32,7 39,2 12,9

Hoéchstmenge /k 35 7 7 35 35
PEOS ge [Hg/kg]

Minimum [pg/kg] 17,8 23,6 21,6 27 3,01

Maximum [pg/kg] 564 11 344 55,2 33,2
Summe Median [pg/kg] 289 44,2 352 40,9 13,2
(PFOA, PFNA,
PFHxS, PFOS)  Héchstmenge [pg/kg] 45 8 8 45 45
trophische Ebene[€] 4.4 41 37 3.1 3

Tabelle 3: Auszug aus den Untersuchungsergebnissen der Fischproben und Angabe der gtiltigen Héchstmenge.
Von den 22 untersuchten PFAS werden hier nur der Median und die Spannweite von PFHxS und PFOS sowie die

Summe der vier EFSA-PFAS dargestellt.

sichtigung eines kalkulierten Zahlenwerts der trophi-
schen Ebenel®] sind die Flussbarsche innerhalb der
untersuchten Fische an der Spitze der Nahrungskette.
Im Schnitt deutlich geringer belastet sind die unter-
suchten Hechte, die ebenfalls zu den Raubfischen zah-
len. Unter den Hechtproben sind allerdings auch zwei
Proben deutlich starker belastet (111 ug/kg PFOS und
71 pg/kg PFOS). Insgesamt sind die bestimmten PFAS-
Gehalte fur Rotauge, Schleie und Brasse geringer. Auf
Grundlage der Hochstmengen sind nur die untersuch-
ten Rotaugen nicht zu beanstanden. Unter Beriicksich-
tigung einer wochentlichen Aufnahmemenge von 105 g
Fisch[/lund eines Kérpergewichts von 70 kg wird die
TWIvon 4,4 ng/kg Kérpergewicht bereits um das Funf-
fache fur die am geringsten belasteten Rotaugen tber-
schritten.

Hochstmengen an PFAS iiberschritten

Die nachgewiesenen PFAS-Gehalte in den Fischen
der NRW-Binnengewasser Uberschreiten gréBRtenteils
die Héchstmengen und rechnerisch auch die TWI. Daher
ist davon auszugehen, dass vor allem fir Vielverzehrer-
innen und Vielverzehrer dieser Fischarten (Angler) der
regelmaRige Konsum problematisch ist. Allerdings stellt
auch der seltene Konsum hochbelasteter Fische ein
Risiko dar.

Durch die hohe Persistenz und Bioakkumulation
ist weiter von einer hohen regionalen Belastung von
Binnengewasserfischen auszugehen. Mit Blick auf den
vorsorglichen Verbraucherschutz erscheint es daher
weiter notwendig, PFAS-Gehalte in Fischen aus Binnen-
gewassern zu erfassen.

Quellen:

[1] Muller A. PFAS: Was ewige Chemikalien so tuckisch macht.
ZEIT ONLINE; 2023.

[2] EFSA CONTAM Panel. Risk to human health related to the pre-
sence of perfluoroalkyl substances in food. EFSA J 2020; 18(9):
e06223.

[3] VO (EU) 2022/2388 der Kommission vom 07.12.2022 zur
Anderung der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 hinsichtlich der
Hoéchstgehalte an Perfluoralkylsubstanzen in bestimmten
Lebensmitteln: VO (EU) 2022/2388; 2022.

[4] Augustsson A, Lenngvist T, Osbeck CMG et al. Consumption of
freshwater fish: A variable but significant risk factor for PFOS
exposure. Environ Res 2021; 192: 110284.

[5] CaraB, Lies T, Thimo G, Robin L, Lieven B. Bioaccumulation
and trophic transfer of perfluorinated alkyl substances (PFAS)
in marine biota from the Belgian North Sea: Distribution and
human health risk implications. Environ Pollut 2022; 311:
119907.

[6] Froese, R. and D. Pauly. FishBase: World Wide Web electronic
publication; 2022. Online verfuigbar unter: www.fishbase.org,
Version (08/2022).

[7] Max-Rubner-Institut, Bundesforschungsinstitut fir Ernahrung
und Lebensmittel. Nationale Verzehrsstudie II: Lebensmittel-
verzehr und Nahrstoffzufuhr auf Basis von 24h-Recalls; 2013.
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Qualitatives Screening von GVO

Next Generation Sequencing steigert Effizienz

Dr. Grégoire Denay, Dr. Hella Monse | CVUA-RRW, Dr. Henning Petersen | CVUA-OWL

Nur zugelassene gentechnisch veréanderte Organismen
(GVO) diirfen in oder zu Lebensmitteln bzw. Futter-
mitteln verarbeitet werden. Der Einsatz von GVO als
Lebensmittel bzw. in Lebensmitteln ist aufgrund der
kontroversen Diskussion und der geringen Akzeptanz
in der Bevolkerung eher gering. Haufiger werden GVO
allerdings in Futtermitteln eingesetzt.

Aufwendige Analyseverfahren

Das herkdmmliche Verfahren zum Screening pflan-
zenbasierter Produkte auf GVO wird aufgrund der Fille
an GVO immer ineffizienter und umfassender. Zur Ana-
lyse einer einzelnen Probe sojahaltiger Futtermittel ge-
hoéren sechs Screeningelemente und zwei eventspezi-
fische Verfahren. Bei den meisten Futtermittelproben
ist die Aussagekraft der Screeninganalyse im negati-
ven Fall ausreichend. Hierdurch kann das Vorhanden-
sein einzelner GV-Linien ausgeschlossen werden. Posi-
tive Ergebnisse, die vor allem in Mischfuttermitteln
immer wieder auftreten, mussen in aufwendigen Zweit-
analysen abgeklart werden.

Aufgrund der zugelassenen Vielzahl von GVO-Linien
sind im Futtermittelbereich immer wieder Spuren an
GVO zu finden. Ist im Soja-Einzelfuttermittel die Anzahl
der moglichen Zweituntersuchungen bei der Analyse
auf GVO auf 16 linienspezifische Nachweise begrenzt,

mussten im Mischfuttermittel zuséatzlich auch alle an-
deren pflanzlichen Bestandteile auf GV-Linien unter-
sucht werden. Dies ist routinemaBig nicht zu leisten.

Next Generation Sequencing

Im Gegensatz zu PCR-basierten Methoden ermog-
lichen Next-Generation-Sequencing(NGS)-Methoden
einen nicht zielgerichteten Ansatz. In der Regel wird
der Nukleinsauregehalt einer Probe sequenziert. Aus
den rekonstruierten genomischen Informationen kann
dann auf ihre Zusammensetzung geschlossen werden.
Die CVUA RRW und OWL erhielten im Jahr 2022 Férder-
mittel des Ministeriums fur Landwirtschaft und Ver-
braucherschutz NRW fir ein Projekt zur Entwicklung
einer NGS-basierten Methode fur ein effizientes GVO-
Screening in Mischfuttermitteln.

Anreicherungs-Sequencing

Bei GVO-Proben ist das Sequenzieren der gesamten
DNA nicht praktikabel, da eine enorme Datenmenge
erzeugt werden misste, um GVO-Sequenzen bei der
Zielkonzentration von 0,1% nachzuweisen und zu iden-
tifizieren. Das sogenannte Anreicherungs- (oder Cap-
ture-)Sequencing ermdglicht die Anreicherung eines
Sequenzierungslaufs mit Zielsequenzen, wodurch der
genomische Hintergrund reduziert und der Fokus auf
die interessanten Sequenzen gelegt wird. Bei der An-
reicherung werden genomische Regionen von Interes-
se durch Hybridisierung mit zielspezifischen biotinyl-
ierten Nukleinsaure-Sonden erfasst, die dann durch
magnetischen Pulldown isoliert werden. Wir haben eine
Methode entwickelt, die ein breites Spektrum von GV-
Linien in sieben wichtigen Kulturpflanzenarten (Soja-
bohnen, Mais, Raps, Weizen, Ruben, Leinsamen und
Luzerne) abdeckt. In einem prospektiven Ansatz wurden
acht Proben analysiert, darunter sechs Soja-Referenz-
proben aus reinen zertifizierten Referenzmaterialien
(ZRM) oder aus einer Mischung von einer realen Futter-
mittelprobe und ZRM mit einem GVO-Gehalt zwischen
0,01% und 10 %, eine Ringversuchsprobe und eine
echte (unbekannte) Probe.



Wéhrend ein herkémmliches PCR-Screening-Ver-
fahren zu mehr als zehn linienspezifischen Analysen
fur jede Referenzprobe geflihrt hatte, beschrankte die
Methode der Anreicherungs-Sequenzierung diese Zahl
auf eine bis sieben linienspezifische Analysen, die flr
die Bestimmung der Zusammensetzung der Proben
notwendig sind. Linien mit einem Gehalt unter 0,1 %
wurden nicht erkannt.

Eine Nachweisgrenze <0,1% ist auch mit herkdmm-
lichen Real-Time-PCR-Methoden in Mischfuttermitteln
in den meisten Fallen nicht realisierbar. Die Analyse der
Ringversuchsprobe zeigte ebenso, dass die Methode
préaziser als das klassische PCR-Screening ist, und
beschrankte die Zahl der Sekundaranalysen auf eine
Handvoll.

Futtermittel | Jahresbericht CVUA NRW

Abbildung 40: Schematische Darstellung des

Anreicherungs-Sequenzierungsprozesses

1 Die gesamte DNA der Proben wird extrahiert.
Diese umfasst sowohl die genomische DNA (blau)
als auch die GVO-Inserts (grun).

2 Die DNA wird in kleine Stlicke fragmentiert, die se-
quenziert werden kénnen.

_ 3 Die Nukleinsdure-Sonden aus dem Anreicherungs-

panel binden durch Sequenz-Komplementaritat an
die Zielelemente.

4 Das Biotin auf den Sonden wird von Streptavidin-
Beads gebunden, die zur Anreicherung der Probe
mit Zielsequenzen verwendet werden, wahrend
ungebundene Sequenzen weggewaschen werden.

5 Die DNA-Stiicke werden mit der Short-Read-
Sequenzierungstechnologie sequenziert.

6 Die Zielsequenzen werden bioinformatisch
rekonstruiert zur Bestimmung der in der Probe
vorhandenen GVO-Events.

Vorteile der Methode

Die Methode wird noch in Zusammenarbeit mit dem
NRL-GVO (BVL) optimiert und auf weitere Nutzpflan-
zenspezies erweitert.

Die groBBen Vorteile der Methode:

m stark reduzierter Zeit- und Arbeitsaufwand im Labor

m Detektion von GVOs, bei denen es kein Referenzma-
terial und damit keine eventspezifische Methode
gibt

Die Sensitivitat der Methode ist im ersten Anlauf dabei
aber vergleichbar mit den herkdmmlichen Methoden.
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Neues von MOSH und MOAH

Mineraldle in Sauglingsnahrung, Speisedlen, Fetten, Verpackungen

Dr. Christophe Goldbeck | CVUA-MEL, Marcel Kott | CVUA-RRW, Dr. Giuseppe Cacciatore | CVUA-Westfalen

Gesattigte Mineral6l-Kohlenwasserstoffe (MOSH) kénnen je nach Ketten-
lange und Viskositat in Organen des menschlichen Koérpers angereichert
werden; aromatische Mineral6l-Kohlenwasserstoffe (MOAH) haben kanz-
erogenes Potenzial. Beides hat die Europaische Behérde fiir Lebensmittel-
sicherheit (EFSA) bereits im Jahr 2012 festgestellt. Die Kontamination von
Lebensmitteln durch Mineraléle — insbesondere MOAH - sollte daher mini-
miert werden. Erlaubt sein sollten aus Sicht des Bundesinstituts fiir Risiko-
bewertung (BfR) nur kleine Mengen aus Verunreinigungen, dem Herstel-
lungsprozess, der Lagerung etc., die selbst bei guter Herstellungspraxis

technisch nicht zu vermeiden sind.

Um die technische Vermeidbarkeit nach dem ALARA-
Prinzip (As Low As Reasonably Achievable) zu beurtei-
len, kénnen die gemeinsamen Orientierungswerte des
Bunds fur Lebensmittelrecht und Lebensmittelkunde
(BLL) und der Bundeslander herangezogen werden [11.

Sauglingsnahrung — keine MOAH-Belastung
mehr feststellbar

Im Jahr 2019 veroffentlichte die Nichtregierungs-
organisation Foodwatch Ergebnisse zu Mineral6lunter-
suchungen in Sauglingsanfangsmilch: Demnach waren
Produkte mit MOAH belastet, oberhalb einer Bestim-
mungsgrenze von 0,5 mg/kg. Das CVUA-MEL fuhrte
dazu eigene Untersuchungen durch: In 14 von 50 Pro-
ben (28 %) lag der MOAH-Gehalt oberhalb einer Be-
stimmungsgrenze von 0,5 mg/kg (bis zu 3,3 mg/kg).
Als Hauptursache der Kontamination wurden Fettmi-
schungen identifiziert, die der Sauglingsnahrung als
Zutat zugesetzt werden.

Da Sauglinge eine besonders sensible und schut-
zenswerte Verbrauchergruppe sind, flr die Sauglings-
nahrungsmittel zudem alternativlos sind, werden diese
Lebensmittel seitdem am CVUA-MEL kontinuierlich auf
Mineraldle untersucht. Bis Jahresende 2022 insgesamt
218 Proben. Die letzte Probe, bei der MOAH oberhalb
der Bestimmungsgrenze nachzuweisen war, wurde am
27. April 2020 von der amtlichen Uberwachung ent-
nommen.

Erfreulich ist, dass von 2019 bis 2022 auch bei den
MOSH eine deutliche Abnahme zu verzeichnen ist. So
wurden im Jahr 2019 durchschnittlich 5 mg MOSH pro
kg Sauglingsnahrung nachgewiesen und im Jahr 2022
nur noch 1,8 mg pro kg.

Um Zahlen zu erheben, die zur Beurteilung der gu-
ten Herstellungspraxis, aktuellen Mineraldl-Exposition
und Lebensmittelsicherheit von Sauglingsmilchpulver
herangezogen werden kénnen, initiierte das CVUA-MEL
gemeinsam mit dem BfR fuir 2022 ein Monitoring, des-
sen Bericht voraussichtlich 2023 veroffentlicht wird.



Speisedle und Fette — weiterhin teilweise
deutlich kontaminiert

Der Produktverantwortliche muss im Rahmen seiner
Sorgfaltspflicht der Ursache nachgehen, wenn in Speise-
6len und Fetten MOSH oberhalb von 13 mg/kg und
MOAH oberhalb von 2 mg/kg bestimmt werden (gemaf
der BLL-Orientierungswerte [11).

Im Jahr 2022 wurden bei zwolf von 77 untersuch-
ten Proben (15 %) die Orientierungswerte fur MOSH
(bis zu 62 mg/kg) und MOAH (bis zu 5,5 mg/kg) tber-
schritten. Wird als Bestimmungsgrenze nicht mehr die
der Guideline des Joint Research Centre (JRC) aus dem
Jahr 2019 zugrunde gelegt, sondern die der DGF-Ein-
heitsmethode C-VI 22 von 1 mg/kg, so waren es sogar
26 Proben (34 %), bei denen MOAH nachgewiesen wur-
den. Im positiven Sinne bedeutet dies, dass MOAH-Ge-
halte unterhalb einer Bestimmungsgrenze von 1 mg/kg
in Fetten und Olen sowohl technisch einzuhalten als
auch analytisch tberprufbar sind.
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Verpackungsmittel — Drittlandimporte immer
noch problematisch

Seit dem Jahr 2011 untersucht das CVUA-MEL Mine-
ralél-Ubergénge aus Verpackungen auf Lebensmittel.
Wahrend im Jahr 2016 noch 9 % der Proben beanstan-
det und 19 % bemangelt wurden, ist seit 2017 erfreu-
licherweise ein deutlicher Rickgang zu verzeichnen:
So wurden im Jahr 2018 nur noch 3% der Proben be-
anstandet und 6 % bemangelt. Ein wesentlicher Grund
hierflir: Bei den Verpackungen werden vermehrt mine-
ralélfreie Materialien verwendet sowie schitzende, fur
Mineraldl undurchlassige Verpackungs-Barrieren. Die
vom BfR geforderte groBtmaogliche Minimierung wird
so seit Jahren erfolgreich umgesetzt.

Hohe Mineraldlgehalte werden allerdings weiterhin
in Lebensmitteln aus Drittlandern nachgewiesen, die
etwa in Asia- und Orientshops verkauft werden. Aus den
Untersuchungen lieBen sich folgende Erkenntnisse ab-
leiten:

Die héchsten Ubergange an Mineralélen stammten

m aus Jutesdcken, die mit sogenanntem Batching Oil
(Zusatz zur Verleihung der Geschmeidigkeit) behan-
delt wurden: bis zu 17 mg/kg MOSH und 9,2 mg/kg
MOAH in Basmatireis aus Indien.

B aus ungeeigneten Farben, mit denen Verpackungen
und Kontaktmaterialien bedruckt waren: bis zu
30 mg/kg MOSH und 9,2 mg/kg MOAH in Couscous
aus Jordanien.

Quelle:

[1] Landerarbeitsgemeinschaft Verbraucherschutz (LAV), Arbeits-
gruppe Lebensmittel- und Bedarfsgegenstande, Wein und
Kosmetika (ALB), Bund fiir Lebensmittelrecht und Lebensmittel-
kunde e.V. (BLL), Orientierungswerte fur Mineralélkohlenwasser-
stoffe (MOH) in Lebensmitteln, Stand August 2021.
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Bienenwachs in Schokoladenform

Nicht zum Verzehr geeignet

Dr. Christophe Goldbeck | CVUA-MEL

Selbstbedienungsverkaufsstande an Bauernhéfen sind sehr beliebt. Betreibt
der Bauernhof auch eine Imkerei, kénnen manchmal neben Honig auch Tafeln
honiggelber, siilich duftender ,,Schokolade* erworben werden (Abbildung
41). Allerdings wird liberrascht sein, wer in diese wohlriechende weiBe Tafel
beiBt, denn will sie doch so gar nicht im Mund schmelzen, da sie aus Bienen-
wachs besteht. Zugegeben, der Geschmack ist nicht wirklich liberzeugend,
aber was kann an Bienenwachs, noch dazu direkt vom Erzeuger, schon ge-
fahrlich sein?

Strafbare Verwechslung
GemaB Lebensmittelgesetz sind mit Lebensmitteln
verwechselbare Produkte zwar keine Lebensmittel, es
ist jedoch aufgrund von Form, Geruch, Farbe, Aussehen,
Aufmachung, Kennzeichnung, Volumen oder Gréf3e vor-
hersehbar, dass sie von den Verbraucherinnen und Ver-
brauchern, insbesondere von Kindern, mit Lebensmit-
teln verwechselt werden kénnen und deshalb zum Mund Abbildung 41: , Schokoladen®Tafel aus Bienenwachs,
gefuhrt, gelutscht oder geschluckt werden. Dadurch mit geschwarztem Etikett
kann insbesondere die Gefahr des Erstickens, der Ver-
giftung, der Perforation oder des Verschlusses des Ver-
dauungskanals entstehen. Bei einem derartigen Tatbe- Die eingangs beschriebenen und dem CVUA-MEL
stand handelt es sich keineswegs um ein Kavaliersdelikt, vorgelegten Bienenwachstafeln ahnelnin Form, Farbe,
denn wer mit Lebensmitteln verwechselbare Produkte  Aussehen, Gro3e und Geruch weil3er Schokolade, die
fur andere herstellt, behandelt oder in den Verkehr bringt, mit Honig aromatisiert wurde. Aufgrund dieser Merk-
begeht eine Straftat, die mit einer hohen Geld- oder Frei- male kénnen sie zweifelsohne insbesondere von Kin-
heitsstrafe von bis zu drei Jahren geahndet werden kann.  dern mit einer Tafel Schokolade verwechselt werden.
Doch handelt es sich dabei um eine Verwechselbarkeit
im Sinne des Gesetzes? Das setzt voraus, dass von dem
. Bienenwachs auch eine konkrete Gesundheitsgefahr
ausgeht.




Gesundheitsgefahr Bienenwachs?

Bienenwachs darf als Lebensmittelzusatzstoff
(E901) in den Verkehr gebracht werden, sofern es frei
von unerwiinschten Rickstanden ist. Da nachgewiesen
wurde, dass sich in Bienenwachs Pestizide anreichern
kénnen, wurden die Bienenwachstafeln im CVUA-MEL
auf Pestizidriickstande untersucht — und tatsachlich
konnten acht Pestizide nachgewiesen werden.

Doch schon Paracelsus wusste:

B

Alle Dinge sind Gift,
und nichts ist ohne Gift.
Allein die Dosis macht,

i

dass ein Ding kein Gift ist.

Einige Rickstande kdnnen schon nach einmaligem
Verzehr gesundheitliche Schadigungen hervorrufen. Fur
diese Stoffe wird zur Beurteilung des Gesundheitsrisi-
kos die akute Referenzdosis (ARfD) herangezogen. Da-
gegen beschreibt der sogenannte ADI-Wert (Accepta-
ble Daily Intake) die Menge eines Stoffs, die bei einer
lebenslangen taglichen Aufnahme als ftr die mensch-
liche Gesundheit unbedenklich angesehen wird.
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Worst-Case-Szenario

Auch zur Beurteilung der Pestizidrtickstéande in den
Bienenwachstafeln wurde in einem Worst-Case-Sze-
nario die orale lebenslange Exposition betrachtet. Um
den ADI einzelner Pestizide auszuschoépfen, misste
ein 10 kg schweres Kind danach taglich ca. 11 g (ent-
sprechend zwei bis drei Sttickchen) und ein 60 kg
schwerer Erwachsener taglich ca. 65 g (entsprechend
15 bis 16 Stuckchen) Bienenwachs verzehren. Bereits
beim ersten Stlick wéare einem voraussichtlich aller-
dings der Appetit vergangen. Vor diesem Hintergrund
wurde die Probe dahin gehend beurteilt, dass von ihr
keine gesundheitliche Gefahr und somit auch keine Ver-
wechselbarkeit mit Lebensmitteln im Sinne des Geset-
zes ausgeht. Damit hatte der Produktverantwortliche
noch einmal Gliick gehabt und entging einem moglichen
Strafverfahren.

Achtung: nicht lebensmittelecht!

Ungeachtet dessen wurde das Bienenwachs als nicht
lebensmittelecht beurteilt. Der fir den Fall zustandigen
Behorde wurde empfohlen, den Produktverantwortli-
chen tber den Befund zu informieren und zu prfen,
wie er im Rahmen seiner Sorgfaltspflicht ausschlieBen
kann, dass andere Chargen keine Pestizide in Konzentra-
tionen aufweisen, die ein gesundheitliches Risiko dar-
stellen. Das Bienenwachs sollte zudem tunlichst nicht
mehr in Schokoladentafelform angeboten werden und
mit einem Warnhinweis ,,ACHTUNG: nicht lebensmit-
telecht!” gekennzeichnet werden. Nur so kann eine Ver-
wechslung mit Lebensmitteln und die daraus ggf. re-
sultierende Straftat vermieden werden.
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Bedarfsgegenstande aus Papier

Schutz vor Nasse = Schutz fiir Verbraucherinnen und Verbraucher?

Fabrian Brenz, Johannes Wachter | CVUA-MEL

Lebensmittelkontaktmaterialien [Food Contact Materials (FCM)] aus Papier
wie Trinkhalme und Backférmchen kommen bestimmungsgeman mit feuch-
ten Lebensmitteln in Kontakt. Gleichsam ist bei Spielzeugen aus Papier wie
Bilderbiichern oder Puzzles fiir Kleinkinder davon auszugehen, dass diese
nicht nur in die Hand, sondern auch in den Mund genommen werden (soge-
nanntes ,Mouthing*). Angesichts dieser Verwendung ist fur beide Produkt-
gruppen eine hohe Nass- und Rei3festigkeit vonnéten, die u.a. durch die
Verwendung von Nassverfestigungsmitteln auf Basis von PAAE-Harzen

(Polyaminoamidepichlorhydrin) erreicht werden kann.

Papiere, denen PAAE-Harze zugesetzt wurden, kén-
nen jedoch unter anderem die Chlorpropanole 3-Mono-
chlor-1,2-propandiol (3-MCPD) und 1,3-Dichlor-2-pro-
panol (1,3-DCP) als Reaktionsprodukte oder Verunreini-
gungen enthalten, die als moglicherweise bzw. wahr-
scheinlich krebserregend beim Menschen eingestuft
sind. Aufgrund der Wasserléslichkeit beider Verbindun-
gen kénnen diese in feuchte Lebensmittel und auch
den menschlichen Speichel tibergehen.

Bereits in den vergangenen Jahren hat das CVUA-
MEL wiederholt auf Befunde zu Chlorpropanolen in
FCM (Jahresberichte 2016, 2017 und 2020) und Spiel-
zeugen (Jahresbericht 2020) aus Papier hingewiesen
und dadurch eine hohe Relevanz fur den Verbraucher-
schutz festgestellt. Daher wurden 2022 im Rahmen
eines Monitorings verschiedene FCM und Spielzeuge
aus Papier auf den Ubergang von 3-MCPD und 1,3-DCP
untersucht.

=0

Untersuchung von FCM aus Papier

Gemaf der Empfehlung XXXVI des Bundesinstituts
fur Risikobewertung (BfR) fur Papiere, Kartons und
Pappen fiir den Lebensmittelkontakt soll der Ubergang
von 3-MCPD in den Wasserextrakt einen Richtwert von
12 pg/L in keinem Fall Gberschreiten. Zusatzlich darf
1,3-DCP im Wasserextrakt nicht nachweisbar sein (Nach-
weisgrenze 2 pg/L).

Das CVUA-MEL hat im Monitoring 2022 insgesamt
129 FCM-Proben aus Papier wie Trinkhalme, Backférm-
chen, Kuchentucher, Servietten und Essgeschirr auf
den Ubergang von 3-MCPD und 1,3-DCP in den Kalt-
wasserextrakt (KWE) mittels GC-MS untersucht. Der
Richtwert far 3-MCPD von 12 pg/L wurde dabei von
zehn Proben (8 %) tberschritten. 1,3-DCP war im Kalt-
wasserextrakt einer Probe (1%) im Bereich von 2 ug/L
nachweisbar. Bei der zusatzlichen Prifung des Chlor-
propanol-Ubergangs aus Trinkhalmen und Essgeschirr
unter realistischen Verwendungsbedingungen wurden
in der Regel geringere Befunde als im KWE festgestellt.
Bei drei von acht Proben (38 %), die zuvor im KWE auf-
fallig waren, lagen die Befunde fur 3-MCPD aber immer
noch oberhalb des BfR-Richtwerts.
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Abbildung 42: Zuféllig ausgewahlte Beispiele fur Spielzeug und Lebensmittelkontaktmaterialien
aus Papier.

Wahrend in den Vorjahren noch tiberdurchschnitt-
lich viele Uberschreitungen der Richtwerte fir Trink-
halme (2018 bis 2020: 3-MCPD 46 %; 1,3-DCP 18 %)
und Backférmchen (2017 bis 2020: 3-MCPD 19 %;
1,3-DCP 5%) festgestellt wurden, war der Anteil auf-
falliger Trinkhalme (3-MCPD 10 %, 1,3-DCP 0 %) und
Backférmchen (3-MCPD 5%, 1,3-DCP 0 %) im Rahmen
des aktuellen Monitorings deutlich geringer. Demnach
scheinen die schwerpunktmaligen Untersuchungen
auf Chlorpropanole der letzten Jahre einen positiven
Beitrag zu einer héheren Qualitét und Sicherheit dieser
Produkte geleistet zu haben.

Untersuchung von Spielzeugen aus Papier

Das BfR empfiehlt, dass Spielzeug aus Papier oder
Pappe fur Kleinkinder den fur FCM geltenden Anforde-
rungen entsprechen sollte. Die oben genannten Richt-
werte flr Chlorpropanole im KWE kénnen daher auch
fur Spielzeug angewendet werden.

Im Jahr 2022 wurden insgesamt 55 Bilderbucher
und 38 Puzzles auf Chlorpropanole im KWE untersucht.
Davon wiesen insgesamt zwolf Bilderbticher (22 %) und
drei Puzzles (8 %) Werte fur 1,3-DCP und/oder 3-MCPD
auf, die oberhalb der genannten Richtwerte von 2 bzw.
12 pg/L lagen. Dabei fielen insbesondere drei Bilder-
bucher auf, deren Messergebnisse die BfR-Richtwerte
um etwa das 10- bis 100fache tberschritten (héchste
Uberschreitung fur 1,3-DCP: 258 pg/L).

Auch bei der zusatzlichen Prifung der im KWE auf-
falligen 15 Proben mittels der sogenannten ,,Head-over-
Heels"-Migration, welche im Gegensatz zum KWE das
tatsachliche ,Mouthing" simuliert, konnte ein Ubergang
von Chlorpropanolen in nahezu allen geprtiften Proben
nachgewiesen werden. Die Konzentrationen lagen da-
bei niedriger als im KWE. Erneut wiesen die drei bereits
erwahnten Bilderbticher die héchsten Werte auf, die
sogar oberhalb von 2 bzw. 12 pg/L lagen.

Da eine Vielzahl der untersuchten Spielzeugproben
erfreulicherweise unauffallig war, scheint die Herstel-
lung von Papierspielzeugen, welche die Anforderungen
far FCM einhalten, technisch moglich. Dass einige Pro-
ben jedoch bedenklich hohe Ubergange an Chlorpro-
panolen aufwiesen, sollte aus unserer Sicht zum Anlass
genommen werden, weitere Untersuchungen sowie
toxikologische Risikobewertungen hinsichtlich der Uber-
gange von Chlorpropanolen aus Spielzeug durchzu-
fuhren.
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Elektro-Spielzeug — geladen?

Dr. Petra Schultes | CVUA-MEL

In unseren Kinderzimmern sind viele Spielzeuge mehr oder weniger selbst-
sténdig unterwegs. Auf der Schiene, kabel- oder funkgesteuert fahren und
tanzen sie durch den Raum. Elektrische Eisenbahnen, Fernlenkautos, tan-
zende Stofftiere, Puppen, die sprechen und essen kdnnen, sowie Handys
und Supermarktkassen aus Kunststoff, die blinken und Gerausche erzeugen,

erfreuen kleine und grof3e Kinder.

Solche Elektro-Spielzeuge unterliegen nicht nur dem
Spielzeugrecht, sondern auch der Elektro- und Elekt-
ronikgerate-Stoff-Verordnung 1. Im Anwendungsbereich
dieser Verordnung werden sie unter § 1 Abs. 1 Nr. 7 aus-
drtcklich als , Spielzeug sowie Sport- und Freizeitge-
rate" aufgefuhrt. Sie durfen nur in Verkehr gebracht
werden, wenn sie die Stoffbeschréankungen nach § 3
erfullen. Danach sind die zuladssigen Blei- und Queck-
silbergehalte sowie der Gehalt an Flammschutzmitteln
der Gruppe der polybromierten Diphenylether (PBDE)
auf 0,1% (1000 mg/kg) und der Cadmiumgehalt auf
0,01% (100 mg/kg) in jedem homogenen Werkstoff
begrenzt.

Abbildung 43: Elektro-Spielzeug — Fahrzeuge

Eine Auswahl, bestehend aus 40 Elektronik-Spiel-
zeugen (17 Fahrzeuge, acht Telefone/Smartphones, ein
Autoschlussel fur Kleinkinder, drei Kaufladenkassen,
acht Stofftiere, zwei Hunde aus Kunststoff und ein
Leuchtwirbler), wurde auf die Einhaltung dieser Anfor-
derungen Uberpruft, indem alle zuganglichen Kunst-
stoffteile untersucht wurden.

Vor der chemischen Analyse wurden die Proben mit
einem Handgerat fur die Rontgenfluoreszenzanalyse
(RFA) gepruft, weil Blei, Cadmium und Quecksilber in
den gemaf der Verordnung verbotenen Konzentratio-
nen mit dieser Technik nachgewiesen werden kénnen.
Zudem fallen erhdhte Gehalte verbotener Flammschutz-
mittel aus der Gruppe der PBDE in der RFA durch einen
erhéhten Brom-Gehalt auf.




Bezeichnung der Probe PBDE (mg/kg)

Blei (mg/kg)
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Kennzeichnungsmangel

Feuerwehrauto - 22
Fernlenkauto 10 2,5
Identitatszeichen und
Funkgesteuerter Begrindung des
Rennwagen 158 —  Warnhinweises fehlten
Herstellerangabe und
Funkgesteuerter Begrindung des Warn-
Rennwagen - 35 hinweises fehlten

Tabelle 4: Ubersicht der Proben mit PBDE- und Blei-Gehalten

Abbildung 44: Elektro-Spielzeug — Kassen, Smartphones,
Walkie-Talkies

Mit diesem Verfahren waren in vier Proben Blei und/
oder Brom messbar. Wie die chemischen Nachunter-
suchungen ergaben, enthielt allerdings keine der Pro-
ben einen der Analyten in einer Konzentration tiber dem
zulassigen Grenzwert (vgl. Tabelle 4). Vier Spielzeuge
waren nicht verkehrsfahig, weil Diisononylphthalat
(DINP), ein verbotener Weichmacher aus der Gruppe
der Phthalate, enthalten war oder die Kennzeichnungs-
vorschriften nicht befolgt worden waren.

Die drei wegen mangelhafter Kennzeichnung auf-
falligen funkgesteuerten Rennwagen waren auf einem
gewerblichen Flohmarkt entnommen worden. Zwei
von ihnen enthielten die héchsten im Rahmen dieses
Projekts ermittelten Gehalte an Blei bzw. bromhaltigen
Flammschutzmitteln, die jeweils zwar deutlich unter
dem Grenzwert lagen, aber aus den Proben der Spiel-
zeuge ohne jegliche Belastung herausragten.

Abbildung 45: Elektro-Spielzeug - Tiere aus Stoff und Kunststoff

Die nicht ausreichende Kennzeichnung von auf
gewerblichen Flohmarkten angebotenen Spielzeu-
gen kann ein Indiz dafiir sein, dass diese Spiel-
zeuge eine schlechtere Qualitat als die im statio-
naren Handel angebotenen besitzen.

Quelle:
[1] Elektro- und Elektronikgerate-Stoff-Verordnung vom
19.04.2013 (BGBI. 1 S. 1.111).
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Flammschutzmittel in

Kunststoff-Spielzeug -

Brennpunkt?

Dr. Petra Schultes | CVUA-MEL

Obwohl viele Menschen es ablehnen, Kinder mit Waf-
fen spielen zu lassen und so Kampf und Téten zum
Spiel zu machen, lieben es doch viele Kinder, mit
Spielzeugpistolen herumzuknallen. Zur Verkleidung
als Sheriff oder Polizist gehéren sie als Accessoires
nicht nur beim Karneval dazu. Beim hitzigen, stunden-
langen Toben und ,,Kdmpfen* werden die Pistolengrif-
fe fest in der Hand gehalten und beim Schief3en inten-
siv gedriickt, sodass ein lang anhaltender intensiver
Hautkontakt mit dem Spielzeug verbunden ist.

Beim innigen Kontakt mit einem Gegenstand kon-
nen Substanzen, die nicht chemisch in dem Material
gebunden sind, aus diesem Uber die Haut aufgenom-
men werden. Dieses Phanomen wurde unlangst bei
Flammschutzmitteln aus der Gruppe der polybromier-
ten Diphenylether (PBDE) nachgewiesen. So migrier-
ten beim Simulieren des taglichen Spiels mit einer mit
1.100 mg/kg PBDE belasteten Pistole 20 ng PBDE in
eine Polyethylenfolie, die als Hautmodell diente 1. Un-
tersuchungen der letzten Jahre Il haben gezeigt, dass
Spielzeugpistolen haufig mit PBDE belastet sind.

Abbildung 46: Spielzeugwaffen

PBDE durfen als Flammschutzmittel (maximal 1.000
mg/kg) 2l in Elektrogeraten eingesetzt werden und kon-
nen u.a. tber das Recycling von Elektroschrott auch
in Spielzeug gelangen. Weil alte Elektrogerate wie z.B.
Bildschirme haufig schwarz gefarbt sind, wurde vermu-
tet, dass Elektroschrott, wenn tiberhaupt, dann vor allem
in schwarz geféarbten Spielzeugen ,,entsorgt” wird. Daher
wurden 40 schwarz gefarbte Spielzeuge aus Kunststoff
in einem landesweiten Untersuchungsprogramm ge-
nauer unter die Lupe genommen. AuBBer 15 Spielzeug-
waffen wurden neun Figuren (Tiere und Puppen), funf
Bausteine und Schienen, ein Haarreif, ein Smartphone,
sieben Fahrzeuge, ein Spielzeug-Toaster und eine Ampel
untersucht.

Von den untersuchten Proben enthielten nur die
Waffen und eine Polizeiuniform nachweisbare Ge-
halte an PBDE. Die Figuren, Baumaterialien und
Fahrzeuge waren nicht mit PBDE belastet.
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Schaumstoffpistole

Pistole mit Schaumstoffpfeilen
Action Revolver

Spielzeug Revolver

Pistole

Revolver

Polizei-Set: Uniform, Knopf
Action Revolver

Pistole Space

0 1.000 2.000

Abbildung 47: PBDE-Gehalte in Spielzeugwaffen

Da PBDE als persistent, bioakkumulativ und toxisch
gelten, durfen sie in Spielzeugen in Summe nicht in
Gehalten tiber 500 mg/kg 3] enthalten sein.

In neun (56 %) der 15 untersuchten Spielzeugwaffen
waren PBDE in Konzentrationen tiber 17 mg/kg vorhan-
den, drei Revolver wiesen Gehalte zwischen 516 und
590 mg/kg auf, die somit iber dem Grenzwert von
500 mg/kg lagen, wahrend zwei Pistolen mit Schaum-
stoffpfeilen 2.700 bzw. 4.800 mg/kg enthielten. In die-
sen beiden Pistolen war somit nicht nur der Grenzwert
fur Spielzeug (500 mg/kg), das nicht zu den elektri-
schen Geraten zahlt, sondern auch der fur Abfall[3], der
recycelt werden darf (1.000 mg/kg), tberschritten.

4790

3.000 4.000 5.000 6.000

33% der Spielzeugwaffen enthielten somit PBDE
in verbotenen Konzentrationen tiber dem Grenz-
wert. Der Verdacht 1], dass Elektroschrott auch in
Spielzeugwaffen entsorgt wird, scheint sich somit
zu erharten. Verbraucherinnen und Verbraucher
sollten daher von schwarzen Spielzeugwaffen, vor
allem wenn sie auffallig riechen, Abstand nehmen.

Quellen:

[1] Schultes, P., Wachter, J. (2022), Entsorgen von Elektroschrott
und Altpapier in Spielzeug, Jahresbericht 2021 der CVUA NRW.

[2] Elektro- und Elektronikgerate-Stoff-Verordnung vom
19.04.2013 (BGBI. 1 S. 1.111).

[3] Verordnung (EU) 2019/1021 des Europaischen Parlaments und
des Rates vom 20.06.2019 uber persistente organische Schad-
stoffe.
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Belastetes Sexspielzeug

Hohe Gehalte an Cyclosiloxanen

80

Dr. Christophe Goldbeck | CVUA-MEL

Bei der Herstellung von Silikongegenstédnden kdnnen
unerwiinschte Stoffe wie Cyclosiloxane im Material
verbleiben, die gesundheitlich potenziell riskant sind.
Manche dieser Substanzen fiihrten im Tierversuch
zu Nierenschadigungen und Tumoren oder wurden
als moéglicherweise reproduktionstoxisch eingestuft.
Auch in Sexspielzeug wurden die besorgniserregen-
den Cyclosiloxane gefunden.

Wie in den beiden vergangenen Jahresberichten be-
richtet, fihrte das CVUA-MEL bereits Untersuchungen
zu Cyclosiloxanen aus Lebensmittelbedarfsgegenstén-
den durch und stellte dabei teils auffallige Ubergange
fest. 2022 wurde in Kooperation mit der Universitat
Munster im Rahmen einer Bachelorarbeit erstmals auch
Sexspielzeug untersucht[ll. Die Gehalte an Cyclosilox-
anen lagen deutlich Gber denen von belasteten Lebens-
mittelbedarfsgegenstéanden (Abbildung 48 und 49).
Dies ist kritisch zu sehen, da die untersuchten Sexspiel-
zeuge fir einen sehr intensiven Kérperkontakt mit sehr
gut durchblutetem Gewebe bestimmt sind.

Kostspieliger Ausheizprozess

Am Ende der Fertigung kénnen Cyclosiloxane durch
einen Ausheizprozess (Temperung) aus dem Material
entfernt werden. Das ist jedoch energieintensiv und
somit kostspielig. Durch Auswiegen des Materials vor
und nach Erhitzen (vier Stunden bei 200° C) wird labor-
seitig Uberprift, ob Silikonmaterialien ausreichend und
ordnungsgemal nach guter Herstellungspraxis getem-
pert wurden und der Beurteilungswert des Bundes-
instituts fur Risikobewertung (BfR) fur flichtige Be-
standteile von maximal 0,5 % eingehalten wird[2]. Es
stellte sich heraus, dass das Sexspielzeug unzureichend
oder gar nicht getempert wurde.

Keine Grenzwerte, daher auch
kein Verkehrsverbot

Far Sexspielzeug gibt es allerdings derzeit weder
far die Cyclosiloxane noch fur die flichtigen Bestand-
teile rechtlich vorgeschriebene Grenzwerte, sodass die
Produkte trotz hoher Gehalte an besorgniserregenden
Cyclosiloxanen und unzureichender Temperung ver-
kehrsfahig sind.

extrahierter Gehalt [mg/kg]

extrahierter Gehalt [mg/kg]
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Abbildung 48: Cyclosiloxane (D4, D5, D6, D7, D8, D9) in Sexspiel-

zeug aus Silikon
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Abbildung 49: Cyclosiloxane (D4, D5, D6, D7, D8, D9) in belasteten

Lebensmittelbedarfsgegenstanden aus Silikon

Quellen:
[1] Schlieker, M.; Bachelorarbeit ,Entwicklung einer Untersuchungs-

methode zur Bestimmung von Cyclosiloxanen in Bedarfsgegen-
stéanden aus Silikon"; CVUA-MEL & WWU-Mdunster SS 2022.

[2] Bundesinstitut fur Risikobewertung, Empfehlungen zu Materia-

lien fur den Lebensmittelkontakt: Empfehlung XV. Silicone.
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Nickelfreie Giirtel vs. nickelfreie Gabeln

Rechtliche Unterschiede bei falschen Angaben

Joshua Kroger | CVUA-OWL

Nickel ist eines der bekanntesten Kontaktallergene.
Daher miissen sich Verbraucherinnen und Verbraucher
auf die entsprechende Auslobung verlassen kénnen.
Unabhangig davon, ob sie schon sensibilisiert sind
oder einer Sensibilisierung vorbeugen méchten und
sich deshalb beim Kauf bewusst fiir ein , nickelfrei*
deklariertes Produkt entscheiden. Eine irrefiihrende
Auslobung kénnte im Extremfall ein ernstes gesund-
heitliches Risiko darstellen.

Giirtel und Gabeln im LFGB

Rechtlich gesehen, handelt es sich bei Gurteln und
Gabeln um Bedarfsgegenstande. Diese sind im Lebens-
mittel- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB) definiert und
werden dort in verschiedenen Gruppen unterschieden.
So handelt es sich bei der Gabel um einen Gegenstand,
der dazu bestimmt ist, mit Lebensmitteln in Bertihrung
zu kommen. Fir solche Gegensténde gibt es sowohl
auf EU-Ebene als auch im LFGB ein Irrefihrungsverbot:
Kennzeichnung, Werbung und Aufmachung dirfen Ver-
braucherinnen und Verbraucher nicht irrefiihren. Anders
ist es bei den sonstigen Bedarfsgegenstanden: Fur die-
se istim LFGB lediglich eine Ermachtigung zum Erlass
von Vorschriften Gber den Tauschungsschutz vorgese-
hen, von der bisher kein Gebrauch gemacht wurde. Es
liegt also kein explizites Irreflihrungsverbot vor.

Unlautere geschéftliche Handlungen

Ein allgemeiner Taduschungsschutz ist im Gesetz
gegen den unlauteren Wettbewerb (UWG) festgelegt.
Demnach sind unlautere geschéftliche Handlungen
unzulassig. Unlauter handelt, wer eine irrefiihrende
geschéftliche Handlung vornimmt, die geeignet ist, die
Verbraucherinnen bzw. Verbraucher oder sonstigen
Marktteilnehmenden zu einer geschéaftlichen Entschei-
dung zu veranlassen, die sie andernfalls nicht getroffen
hatten. Da das UWG jedoch als Handelsrecht dem Zivil-
recht bzw. privaten Recht unterliegt, welches das Ver-
héltnis der Burgerinnen und Burger (Marktteilnehmen-
den) untereinander regelt, und nicht dem 6ffentlichen
Recht, welches das Verhéltnis zwischen Burger und
Staat regelt, kann es im Fall behérdlicherseits festge-

stellter M&ngel nicht vollzogen werden. Nur Wirtschafts-
beteiligte kénnen nach UWG klagen. Der einzelne be-
troffene Verbrauchende kann keine Anspriiche aus dem
UWG ableiten. Verbraucherinnen und Verbraucher kén-
nen aber bei den anspruchsberechtigten Interessens-
verbdnden (wie z.B. Verbraucherzentralen) anregen,
dass diese gegen die UWG-VerstdRe vorgehen, indem
sie ihren Unterlassungsanspruch oder Schadensersatz-
anspruch geltend machen.

Abbildung 50: Zwei Gurtel mit moglicherweise irrefihrenden
Angaben

Die Gabel ist behordlich relevant,
der Giirtel zivilrechtlich

Die irrefihrende Auslobung der Gabel als , nickel-
frei” kann also auf Basis des LFGB bzw. der VO (EG)
1935/2004 von behordlicher Seite verfolgt werden,
wahrend der Gurtel Gegenstand eines zivilen Streits
werden misste. Dabei sind es die sonstigen Bedarfs-
gegenstande, die auch im vergangenen Jahr vermehrt
durch irrefihrende Auslobungen aufgefallen sind:
»Phthalatfreie” Schuhe mit Phthalaten, ,Woll-Socken*
mit einem Wollanteil von nur 3%, , Titan-Schmuck" mit
geringen Mengen Titan oder Lederimitate, die als , Echt-
Leder" bezeichnet werden. Es erscheint daher sinnvoll,
von der oben erwahnten Ermachtigung Gebrauch zu
machen. Also den wirksamen Tauschungsschutz auch
fur diese Verbraucherprodukte im 6ffentlichen Recht
zu verankern.
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Nur auf dem Papier nachhaltig

Irrefiihrende Botschaften rund um Bio-Kunststoff

Dr. Christophe Goldbeck | CVUA-MEL

Nachhaltige Bio-Kunststoffe werden immer beliebter. Viele Verbraucherin-
nen und Verbraucher empfinden sie als vorteilhaft gegeniiber synthetischen
Kunststoffen. Auslobungen wie ,,Bio-Kunststoff*, ,Biologisch abbaubar*
und ,,Kompostierbar* sollen daher als werbewirksame Argumente dienen.
Allerdings zeigen Untersuchungen des CVUA-MEL, dass Auslobungen wie

,Bio* nicht immer der Realitadt entsprechen.

Haufig handelt es sich tatséchlich um gewdhnlichen
Kunststoff, hergestellt aus fossilen Rohstoffen (Erdol
und Erdgas), der zudem nicht biologisch abbaubar ist.
Dies ist nicht nur argerlich fur die irregefihrte Kund-
schaft, sondern auch fir redliche Unternehmen, die viel
Geld in die Entwicklung nachhaltiger Materialien inves-
tieren.

Irrefilhrende Beschreibungen

Kennzeichnung, Werbung und Aufmachung der Ma-
terialien und Gegensténde, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Bertihrung zu kommen, diirfen die Ver-
braucherinnen und Verbraucher nicht irrefiihren (Art. 3
Abs. 2 der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004).

Nachfolgend einige Beispiele, die zur Irrefiihrung der

Verbraucherinnen und Verbraucher geeignet sind:

m Kunststoff aus Polymilchséure (PLA), der als abbau-
bar ausgelobt wird, obwohl per Infrarotspektrosko-
pie schnell und einfach der Nachweis erbracht wer-
den kann, dass es sich tatsachlich um Polypropylen
(PP) handelt.

m PP welches als , biologisch abbaubar* und ,,kompos-
tierbar” angepriesen wird, obwohl es zu den Kunst-
stoffen zahlt, die zu Mikroplastik zersetzt werden.

m Pappbecher, die berwiegend aus nattrlicher, bio-
logisch abbaubarer Cellulose bestehen und deshalb
~biologisch abbaubar* und , kompostierbar” bewor-
ben werden, tatsachlich aber mit Kunststoffen wie
PP oder Polyethylen beschichtet sind.

Bei derartigen Werbeaussagen besteht zudem die
Gefahr des , Litterings". Dabei werden Abfalle achtlos
in der Natur weggeworfen oder liegen gelassen, weil die

Verbraucherinnen und Verbraucher falschlicherweise
davon ausgehen, dass sich die Materialien vollstandig
und rtickstandsfrei abbauen oder sogar als wertvoller
Kompost enden.

Bio-Qualitat nicht immer eindeutig

Ob es sich bei einem Kunststoff tatsachlich um ,,Bio-
Qualitat” handelt, lasst sich nicht immer eindeutig er-
mitteln. Dies liegt unter anderem daran, dass anders als
bei Lebensmitteln der Begriff ,,Bio" fir Kunststoffe nicht
klar geregelt ist. Ein Kunststoff wird dann als ,,biologisch*
angesehen, wenn er aus nachwachsenden Rohstoffen
hergestellt wurde (etwa Biogas aus Mais oder Melasse)
oder biologisch abbaubar ist (wie PLA) oder beides zu-
gleich (Abbildung 51).

nachwachsende Rohstoffbasis

biogener/
biobasierter

Kunststoff

Bio-Kunststoff Bio-Kunststoff

Konventioneller Kunststoff Bio-Kunststoff

nicht biologisch abbaubar
Jeqgneqqge yosigo|oiq

biologisch

abbaubarer
Kunststoff

fossile Rohstoffbasis

Abbildung 51: Systematik Bio-Kunststoffe [1]



Non-Food | Jahresbericht CVUA NRW

Bio-PP aus Biogas statt aus Erdgas

Auch wenn PP biologisch nicht abbaubar ist, kann
es sich demnach durchaus um einen Bio-Kunststoff
handeln. Und zwar dann, wenn es nachhaltig aus Biogas
statt aus Erdgas hergestellt wird. Mit der Infrarotspek-
troskopie ist eine Unterscheidung in ,,Bio" und ,Kon-
ventionell” jedoch unméglich. Da Biogas aber in der
Regel durch Fermentation von Mais und Melasse ge-
wonnen wird, unterscheidet sich der Anteil des 13C-
Kohlenstoffisotops in Biogas signifikant von dem in
Erdgas und somit auch in den daraus hergestellten
Kunststoffen. Daher konnte im CVUA-MEL per Isoto-
penanalyse fur Bio-Kunststoffe im Durchschnitt ein
anderer 13C-Gehalt ermittelt werden als in Kunststof-
fen, die aus nicht nachwachsenden fossilen Rohstoffen
hergestellt wurden.

Allerdings finden sich auf dem Markt zunehmend
Produkte, denen Holzfasern beigemengt werden oder
bei denen das Biogas laut Kennzeichnung aus Holz-
schnittresten produziert wurde. Dies fuhrt zu einer Ver-
schiebung des 13C-Gehalts. Wenn die genaue Zusam-
mensetzung des Materials nicht bekannt ist, kann Gber
den 13C-Gehalt somit weder bewiesen noch ausge-
schlossen werden, dass der Kunststoff aus fossilen
Rohstoffen hergestellt wurde oder es sich um Bio-
Kunststoff aus nachwachsenden Rohstoffen handelt.

Unterscheidung mit der Radiokarbonmethode

Analytisch ist eine Unterscheidung jedoch per Ra-
diokarbonmethode moglich. Diese Methode wird etwa
zur Altersbestimmung von Fossilien in der Archaologie
genutzt. Sie beruht auf der Bestimmung des 14C-Ge-
halts: Nachdem ein Organismus verstorben ist, findet
kein Stoffwechsel und Austausch mit der Umwelt mehr
statt. Der Anteil an 4C-Atomen nimmt kontinuierlich
ab. Da fossile Rohstoffe teilweise Millionen Jahre alt
sind, ist deren 4C-Restgehalt zwangslaufig sehr gering.
Die daraus hergestellten Kunststoffe enthalten kaum
14C-Kohlenstoff und kénnen somit von Bio-Kunststoff
unterschieden werden.

Allerdings ist diese Methode wesentlich aufwendi-
ger und deutlich teurer als die 13C-Kohlenstoffanalyse,
weshalb man bei auffélligen 13C-Ergebnissen derzeit die
exakte Zusammensetzung durch Prtfung von Rezep-
tur und Ausgangsstoffen beim Produktverantwortlichen
in Erfahrung bringt.

Quelle:
[1] Umweltbundesamt (57/2018).
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Aromen in E-Liquids
Nachweis per NMR-Spektroskopie

Dr. Dennis Jansen | CVUA-OWL

Bereits seit vielen Jahren geht die Anzahl von Raucherinnen und Rauchern
weltweit zurtick 1. Ein Grund dafur ist, dass rauchfreie Alternativen zu
Zigaretten- und Wasserpfeifenrauchen immer beliebter werden. Eine dieser

Alternativen ist die E-Zigarette.

In E-Zigaretten verdampft ein Gemisch aus Glycerin
und Propandiol zusammen mit verschiedenen Zusatz-
stoffen wie z.B. Nikotin oder Aromen. Dieses Gemisch
wird durch die Verbraucherin und den Verbraucher in-
haliert.

Vorteile der E-Zigarette:

m geringere Gesundheitsschadigung bei bestimmungs-
gemaBer Anwendung[?]

m die Moglichkeit, die E-Zigarette wieder zu beflillen
(Ausnahme: Einweg-E-Zigaretten)

GrofBer Markt fiir E-Liquids

Rund um diese Nachfullflussigkeiten, auch E-Liquids
genannt, hat sich ein groBer Markt mit vielen kleinen
spezialisierten Shops etabliert. Ein groRer Unterschied
zu herkdmmlichen Tabakprodukten: Aromen, die Tabak
nicht zugesetzt werden dirfen, sind in E-Liquids erlaubt.
Somit entsteht beim Verdampfen ein von vielen als an-
genehm wahrgenommener Geschmack.

Nahezu unbegrenzt vielfiltige
Geschmacksrichtungen

Bei den moglichen Geschmacksrichtungen, die hau-
fig durch Kombinationen verschiedener Aromen ent-
stehen, scheint den Vorstellungen keine Grenzen gesetzt
zu sein. So gibt es in E-Liquids neben jeder erdenklichen
Fruchtnote auch exotische Geschmacksrichtungen wie

~cremiger und suBer Vanillepudding”, , Toffee Popcorn*

oder ,,Lemon Tart", deren Beschreibungen eher an eine
Karte fur stiBe Nachspeisen in einem Restaurant er-
innern (Abbildung 52).

Abbildung 52: Beispiele zweier E-Zigaretten und vier aromatisierter
E-Liquids

Gesundheitsbedenkliche Stoffe

Dass sich unter dieser Vielzahl von Aromen in E-
Liquids auch gesundheitsbedenkliche Stoffe befinden
konnen, zeigt ein Beispiel aus den USAL3], Vor einigen
Jahren wurde dort bekannt, dass Giber 2.800 Menschen
durch den Konsum von Cannabisprodukten fir E-Ziga-
retten, die Vitamin-E-Acetat enthielten, schwere Lun-
genschaden erlitten und teilweise an deren Folgen
verstarben ], Ein weiterer Stoff, fir den es aufgrund
seiner gesundheitlichen Bedenklichkeit ein Verbot in
E-Liquids gibt, ist Pulegon[®], Dieser Stoff ist vor allem
bei E-Liquids zu finden, bei denen Extrakte aus der
Pflanze ,,Polei-Minze" genutzt werden, um einen Minze-
Geschmack hervorzurufen.

NMR-Analyse von verbotenen Aromen

Mit der Kernspinresonanz-Spektroskopie (engl. Nuc-
lear Magnetic Resonance, kurz NMR) kénnen seit 2020
am CVUA-OWL neben Pulegon noch vier weitere, teils
verbotene Aromen in E-Liquids nachgewiesen werden.
Dabei handelt es sich um eine rein qualitative Nach-
weismethode, da bereits das bloRe Vorhandensein des
verbotenen Stoffs ausreicht, um das entsprechende
E-Liquid als nicht verkehrsféhig einzustufen.
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Abbildung 53:

a) Ausschnitt aus dem 1D-NMR-Spektrum eines
E-Liquids (oben) und von 2,3-Pentandion
(unten)

b) Ausschnitt aus dem 2D-NMR-Spektrum des
E-Liquids (oben) und von 2,3-Pentandion
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Optimierung der NMR-Analyse

Diese qualitative NMR-Methode wurde nun optimiert,
sodass die Probenbearbeitung deutlich einfacher und
zeitsparender ist. Viel wichtiger aber: Der Umfang der
Aromen, die nachgewiesen werden kénnen, wurde von
funf auf 24 Analyten ausgeweitet. Darunter befinden sich
jetzt unter anderem verschiedene a-Diketone, welche
gerne eingesetzt werden, um einen Butter-, Karamell-
oder sahneartigen Geschmack in E-Liquids hervorzu-
rufen. Eines dieser a-Diketone, Diacetyl, erregte in der
Vergangenheit Aufmerksamkeit, da ehemalige Arbeiter
einer Fabrik, in der Mikrowellen-Popcorn hergestellt
wird, durch Inhalation dieses Stoffs an der sogenannten
~Popcorn Worker's Lung" (Bronchiolitis obliterans), einer
seltenen und schweren Schadigung der Lunge, erkrank-
ten(6l. Weitere a-Diketone wie 2,3 Pentandion werden
seitdem als Alternativen verwendet. Sie haben jedoch
nicht nur strukturell und sensorisch ahnliche Eigen-
schaften, sondern besitzen auch eine vergleichbare
Toxizitat wie Diacetyl[6] und sind daher ebenfalls als
Aromen in E-Liquids verboten.

(unten)

Einfach zum zweifelsfreien Nachweis

Der Nachweis solcher Aromen in E-Liquids ist mit-
hilfe der IH-NMR-Spektroskopie denkbar einfach: Das
NMR-Spektrum des E-Liquids wird mit den entspre-
chenden NMR-Spektren der Referenzsubstanzen der
a-Diketone verglichen. Bei Vorhandensein markanter
Signale ist der Nachweis positiv. Dabei wird zusatzlich
zu dem NMR-Spektrum des standardméfigen 1D-Mess-
experiments (Abbildung 53a) das Spektrum des soge-
nannten 2D-Messexperiments (Abbildung 53b) ausge-
wertet, das eine erhéhte Empfindlichkeit und Auflésung
hat. Somit sind einzelne Aromen in geringer Konzen-
tration (ca. 5 mg/kg) zweifelsfrei nachweisbar — selbst
in einem E-Liquid, in dem viele Aromen nebeneinander
vorliegen.

Zusammen mit der quantitativen NMR-Methode fur
E-Liquids zur Bestimmung der Gehalte an Glycerin, Pro-
pandiol und Nikotin wird die qualitative NMR-Methode
zur Aromastoffbestimmung in Kirze flexibel akkredi-
tiert sein. Fur die Zukunft ist geplant, sowohl die quali-
tative NMR-Methode fir E-Liquids um weitere interes-
sante Aromen zu erweitern als auch die Anwendung
der beiden NMR-Methoden zur Analyse von Tabakpro-
dukten zu prifen.

Quellen:

[1] X.Dai, E. Gakidou und A. Lopez, ,,Evolution of the global smoking
epidemic over the past half century: strengthening the eviden-
ce base for policy action”, Tobacco Control, pp. 129-137, 2022.

[2] https://www.nhs.uk/live-well/quit-smoking/using-e-cigarettes-
to-stop-smoking; 28.02.2023.

[3] https://www.bfr.bund.de/cm/343/gesundheitliche-risiken-
durch-aromen-in-e-zigaretten-es-besteht-forschungsbedarf.pdf;
28.02.2023.

[4] https://www.cdc.gov/tobacco/basic_information/e-cigarettes/
severe-lung-disease.html; 28.02.2023.

[5] https://mobil.bfr.bound.de/cm/343/gesundheitliche-bewertung-
von-zusatzstoffen-fuer-tabakerzeugnisse-und-elektronische-
zigaretten.pdf; 28.02.2023.

[6] https://www.cdc.gov/niosh/topics/flavorings/exposure.html;
28.02.2023.
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Mangelprodukt Einweg-E-Zigarette

Gesundheitsschutz zwischen Hype und Ressourcen-Verschwendung

Julia Niemeyer | CVUA-OWL

Die fruchtig-stiBen Geschmacksrichtungen, das hippe
Design, die einfache Handhabung und die rasche Ver-
fligbarkeit an Kiosken und Tankstellen sorgten 2022
dafiir, dass die Einweg-E-Zigarette viral ging. Beson-
ders die junge Generation erreichte dieser Trend ver-
stéarkt tiber TikTok, Instagram und YouTube und wurde
schlieBlich zu einem Hype bei Jugendlichen[1-4],

Einweg-Trend trotz Umweltbewusstsein

Seit Anfang 2022 boomen Einweg-E-Zigaretten.
Dieser Trend wurde nur von wenigen vorhergesehen,
denn ein solches Gerat kostet rund 10 bis 12 Euro und
kann nach etwa 400 bis 500 Ztigen nicht noch einmal
verwendet werden. Marktfuhrer waren bis zu diesem
Zeitpunkt Gerate, die durch aufladbare Akkus immer
wieder verwendet werden kénnen und unterschiedliche
Geschmackserlebnisse durch Selbstbefillung ermoég-
lichten. Gerade in Zeiten, in denen bei Verbraucherinnen
und Verbrauchern ein starkeres Bewusstsein fir Res-
sourcenschonung, Umweltschutz und Gesundheit zu
wachsen scheint, widerspricht der Kauf eines solchen
Einweggerats diesem vermeintlichen Verstand.

Schwarzmarkthandel etabliert sich

Daher dauerte es nicht lange, bis weitere Unterneh-
men von diesem Trend profitieren wollten. Rasant ent-
wickelte sich ein undurchschaubarer Schwarzmarkt-
handel in einem besonderen Ausmalf3: Verbraucherin-
nen und Verbraucher wissen nicht unmittelbar, dass

Keine einzige
uiberpriifte
Einweg-E-Zigarette
ist kindersicher.

sie etwa am Kiosk oder an der Tankstelle Schwarzmarkt-
ware erwerben, denn dies ist nicht immer offensicht-
lich. Einige E-Zigaretten-Hersteller versuchten selbst
dieser Entwicklung entgegenzutreten, scheiterten aber
an den nicht zurtickverfolgbaren Lieferwegen, die die
Einweg-E-Zigaretten nahmen[5l. Sie agierten dann tber
das Anbringen von Sicherheitsmerkmalen, um zu infor-
mieren.

Die Beschwerden und Berichte Uber gefélschte
Einweg-E-Zigaretten und daraus resultierende gesund-
heitliche Beeintrachtigungen hauften sich und seitens
der Lebensmitteliberwachung wurde bundesweit mit
einer verstarkten Uberwachung dieser Produkte auf
diese Entwicklungen reagiert. SchlieBlich wurde auch
der Zoll mit hinzugezogen, der ebenfalls regelmaBig ge-
falschte Waren sicherstellen konnte [5.61.

Quellen:

[1] Octavius Hallenstein, ,Bonez MC, Sa4 und LX steigen in die
nachste Hype-Branche ein*, 20.06.2022; https://raptastisch.
net/2022/06/20/bonez-mc-sa4-und-Ix-steigen-in-die-
naechste-hype-branche-ein (aufgerufen 22.02.2023).

reporter funk, Vape-Hype: Nikotinsucht durch TikTok?,
03.11.2022; https://www.ardmediathek.de/video/reporter/vape-
hype-nikotinsucht-durch-tiktok-oder-reporter/funk/Y3JpZDo-
vL2Z1bmsubmVOLzExODUzL3ZpZGVvLzE4NDgxNjYvc2VuZH-
VuZw (aufgerufen 22.02.2023).

Julian Schmelmer, Einweg-E-Zigaretten: Der geféhrliche Elf-
Bar-Hype der Generation Z, 16.09.2022; https://www.stern.de/
gesellschaft/-elf-bar---der-hype-um-einweg-e-zigaretten-in-
der-generation-z-32681954.html (22.02.2023).

[2

—

[3

[

[4] Shanti Das and Jon Ungoed-Thomas; The Guardian, Chinese
vaping giant flouting UK advertising rules on selling to children;
17 Jul 2022; https://www.theguardian.com/society/2022/
jul/17/chinese-vaping-giant-flouting-uk-advertising-rules-on-
selling-to-children (aufgerufen 22.02.2023).

Hauptzollamt Braunschweig, HZA-BS: Flissiger Dampf! Zoll
beschlagnahmt 28.000 Stuck E-Zigaretten; 24.08.2022;
https://www.presseportal.de/blaulicht/pm/121224/5304725
Hauptzollamt KélIn, Zoll stellt gefélschte E-Liquid-Zigaretten
und unversteuertes E-Liquid sicher; 08.09.2022;
https://www.zoll.de/SharedDocs/Pressemitteilungen/DE/
Zigaretten/2022/z40_e-liquid_k.html

[5

—

[6

—
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Abbildung 54: Bauteile einer Einweg-E-Zigarette

Die Ergebnisse dieser Uberwachung sind leider sehr
ernichternd: In NRW war keine der 57 stichprobenar-
tig tberpruften Einweg-E-Zigaretten verkehrsfahig, in
der Regel hatten die Produkte mehr als einen Mangel.

Far Einweg-E-Zigaretten gilt u.a.: Sie mussen kin-
der-, bruch- und auslaufsicher sein, das Fillvolumen
darf 2 ml und die maximale Nikotinkonzentration darf
20 mg/ml nicht Ubersteigen — und nattrlich durfen die
Verbraucherinnen und Verbraucher nicht getauscht
werden bezlglich Funktionsféahigkeit und Inhaltsstoffe
des Produkts.

Risiken fiir Kinder

Vor allem die durchweg fehlende Kindersicherung
ist als bedenklich einzustufen. Der Gesetzgeber schreibt
vor, dass E-Zigaretten kinder- und manipulationssicher
sowie bruch- und auslaufsicher sein miissen. Begriindet
werden diese Anforderungen einerseits mit Gesund-
heitsrisiken fur Kinder und andererseits mit der Toxizi-
tat des Nikotins und damit verbundenen potenziellen
Gesundheits- und Sicherheitsrisiken. Auf Kinder tbt ein
Produkt, das fruchtig riecht und schmeckt, bei der Ver-
wendung noch dampft und eventuell auch leuchtet,
einen Reiz aus. Auch bei 20 mg/ml Nikotin tGberdecken
der suB-fruchtige Geschmack und die Verwendung von
Nikotinsalzen ein Kratzen im Hals oder einen bitteren
Geschmack im Mund. Umso wichtiger ist eine geeig-
nete Kindersicherung. Die untersuchten Gerate waren
bis auf ein einziges aber sofort einsatzbereit — an ihnen
musste nur wie an einem Strohhalm leicht gezogen wer-
den. Das schaffen bereits Kindergartenkinder.
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Nicotine is

Verify Product

Locate the authentication label and scratch off its
coating to obtain the security code.
Then enter your security code below.

Enter your security code ‘

999821090126286369

© WARNING! This product is an imitation,
the code has been inquired 261861
times.
Please leave a message on Contact Us,
we will contact you as soon as possible.

We use the advanced anti-counterfeiting

AA @ elfbar.com e

Abbildung 55: Warnhinweis nach Einscannen des QR-Codes
auf einer Verpackung

Sicherheitsmerkmale vs. Falschungen

Einige der Uberpruften E-Zigaretten wiesen Sicher-
heitsmerkale wie Siegel, QR-Codes oder Hologramme
auf. Damit sollten die Verbraucherinnen und Verbraucher
selbst tberprtfen kénnen, ob es sich um Original-Ware
handelt oder nicht. Sofern eine solche Option der Pri-
fung bestand, wurde diese ebenfalls mit in die Beurtei-
lung der Produkte aufgenommen. Dabei wurde allein
schon tber die Prifung des Sicherheitsmerkmals fest-
gestellt, dass 46 % der vorliegenden Produkte ausge-
wiesene Falschungen waren (Abbildung 56).

B keine Uberpriifung durch
Verbraucher/-in moglich

B Original ausgewiesen

B nicht Uberpraft B Falschung ausgewiesen

Abbildung 56: Sicherheitsmerkmale
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Oft weniger Nikotin als gekennzeichnet

Aber auch bei der gekennzeichneten Nikotinkonzen-
tration wurden Verbraucherinnen und Verbraucher tber
den Tisch gezogen. Kaum ein Produkt enthélt tatsach-
lich 20 mg/ml Nikotin. Abweichungen von 10 % sind zu
akzeptieren und sind herstellungs- und messbedingt
moglich. Bei 39 der 52 nikotinhaltigen E-Zigaretten
(75 %) lag die Abweichung deutlich tiber 10 %, in zwei
Produkten konnte dabei gar kein Nikotin nachgewiesen
werden. Nur ein Produkt Gberraschte: Statt der erlaub-
ten 20 mg/ml enthielt es 32,4 mg/ml Nikotin (Abbil-
dung 57).

Zweifelhafte Angabe der moglichen Ziige

Auf vielen Einweg-E-Zigaretten wird angegeben, wie
viele Zuge mit dem jeweiligen Produkt moéglich sein
sollen: 600, 1.500 oder auch 2.000. Da auf dem Gerat
eine explizite Anzahl von Ziigen angegeben und diese
Angabe auch nicht eingeschrankt wurde durch definier-
te Bedingungen, kann der Verbraucher erwarten, dass
mindestens diese Zugzahl erreichbar ist. Nachdem die
Produkte jedoch auf die Menge an enthaltenem Liquid
Uberpruft wurden, sind unsererseits solche Angaben
stark in Zweifel zu ziehen. Auch konnten herstellerseitig
bisher keine Unterlagen vorgelegt werden, dass die An-
gabe der Zugzahl nach wissenschaftlichen Standards
im Vorfeld gemessen worden ware.

Zahlreiche Mangel bei der Kennzeichnung
Vielféaltige Abweichungen von den gesetzlichen Vor-
gaben ergaben sich ebenfalls bei der Kennzeichnung
der Produkte; unabhangig davon, ob es sich um Fal-
schungen handelte oder nicht. Uberwiegend stimmte
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50
40
30

20

der Wortlaut der Warnhinweise nicht oder aber die
Produkte waren ausschlieBlich in englischer Sprache
gekennzeichnet. Aufféllig haufig fehlte auch der vorge-
schriebene Beipackzettel vollstandig. Weitere umfas-
sende Méangel wurden bei der Kennzeichnung von che-
mikalienrechtlichen Vorgaben festgestellt, es fehlten
Warnzeichen, notwendige Sicherheitshinweise oder
auch Telefonnummern von Produktverantwortlichen
fur den Notfall.

Umweltverschmutzung

Damit die enthaltene Flissigkeit in den Einweg-E-
Zigaretten verdampft werden kann, ist in dem Gerét
eine elektrische Energiequelle (Akku) verbaut. Die Ent-
sorgung einer leer gedampften E-Zigarette ist daher
nicht tber den normalen Hausmull méglich, sondern
die Gerate mussen als Elektrokleingerate an ausgewie-
senen Sammelstellen abgegeben werden, um in den
Recycling-Prozess einflieBen zu kénnen. Fur ein Weg-
werfprodukt ein groBer Umweg, weshalb viele Einweg-
gerate entweder im Restmull oder in der Umwelt ent-
sorgt werden.

Die Akkus der géngigsten Einweg-E-Zigaretten wei-
sen etwa 500 mAh auf, sechs von ihnen entsprechen
in etwa dem Akku-Fassungsvermogen eines iPhone 13.
Das Bundesland Bayern nimmt die Umweltverschmut-
zung sehr ernst und schlagt daher als L6sung ein voll-
standiges Verbot dieser Einweggerate vorl7l. In An-
betracht der vielen Mangel, der Tauschungen von
Verbraucherinnen und Verbrauchern, der Gefahren
fur (Klein-)Kinder und der Umweltverschmutzung ein
nachvollziehbarer Gedanke.

Nikotinkonzentration [mg/ml]

10

Abbildung 57: Tauschung bei der Nikotinkonzentration

mmm Nikotin [mg/ml] gemani
Kennzeichnung

= Nikotin [mg/ml] gemaB
Analytik

Quelle:

[7] Antrag des Freistaates Bayern, EntschlieBung des Bundesrates
fur ein Verbot von Einwegkunststoff-Elektrozigaretten,
10.01.2023; https://www.bundesrat.de/SharedDocs/bera-
tungsvorgaenge/2023/0001-0100/0003-23.html


https://www.bundesrat.de/SharedDocs/beratungsvorgaenge/2023/0001-0100/0003-23.html
https://www.bundesrat.de/SharedDocs/beratungsvorgaenge/2023/0001-0100/0003-23.html

Non-Food | Jahresbericht CVUA NRW

UV-Nagelgele zu Hause anwenden -
die praktische Alternative zum Nagelstudio?

Brigitta Hirschmann, Sabine Goschko-Schmidt | CVUA Rheinland

Der Trend, sich in einem Nagelstudio die Fingernagel in den verschiedensten
Farbschattierungen verschénern zu lassen, hat in den letzten Jahren stark
zugenommen, da die dort professionell manikiirten Nagel deutlich langer
halten und kratzfester sind im Vergleich zu den mit herkémmlichen Nagel-

lacken selbst lackierten Nageln.

Nagelmodellage-Techniken

In den Nagelstudios werden verschiedene Nagel-
modellage-Techniken angeboten. So wird zwischen Zwei-
komponenten- und Einkomponenten-Systemen unter-
schieden. Bei dem Zweikomponenten-System wird
Pulver mit einem Liquid gemischt; das entstandene Gel
trocknet dann sehr schnell an der Luft. Im Gegensatz
dazu wird bei Einkomponenten-Systemen ein fertiges
Gel auf den Nagel aufgetragen, welches dann unter einer
UV-Lampe aushéarten muss. Allen Formen dieser Mani-
kire ist gemeinsam, dass die Produkte Acrylate enthal-
ten. Diese polymerisieren auf dem Nagel und sorgen
so fur die Langlebigkeit und Kratzfestigkeit der aufge-
tragenen Schichten.

Inhaltsstoffe der Gele -

nur fiir gewerbliche Verwendung

Einkomponenten-Gele enthalten haufig:

m Die Acrylat-Monomere HEMA (2-Hydroxyethyl-
methacrylat) und/oder Di-HEMA-Trimethylhexyl-
Dicarbamate (Di-HEMA-TMHDC)

m UV-Photoinitiatoren wie Trimethylbenzoyl-
Diphenylphosphine-Oxide (TPO)

m Stabilisatoren wie p-Hydroxyanisol oder
Hydrochinon

Diese Inhaltsstoffe wurden durch den wissenschaft-
lichen Ausschuss fir Verbrauchersicherheit der EU-
Kommission (SCCS: Scientific Committee on Consumer
Safety) bewertet. Wegen der sensibilisierenden und
allergieauslésenden Eigenschaften der Stoffe wurden
sie in die Verordnung (EG) Nr. 1223/2009 (EU-Kosme-
tik-VO) aufgenommen. Sie unterliegen daher bestimm-
ten Einschrankungen hinsichtlich der Konzentration und
der Anwendung. So sind sie ausschlieBlich in Produkten
fur die gewerbliche Verwendung zugelassen. Die Pro-
dukte miUssen mit dem Hinweis ,,Nur flr gewerbliche
Verwendung" gekennzeichnet sein. Hierdurch soll ver-
hindert werden, dass bei der Anwendung durch unge-
Ubte Verbraucher ihre die Nagel umgebende Haut
vermehrt mit den kritischen Inhaltsstoffen in Kontakt
kommen kann.
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Bei Ungeiibten kann bei der Anwendung die Haut
um die Nédgel vermehrt mit den kritischen Inhaltsstoffen
in Kontakt kommen.

»Profi-Produkte* im Handel

Die regelmaBigen Behandlungen in einem Nagel-
oder Kosmetikstudio sind zeitaufwendig und kostspie-
lig. Inzwischen werden vermehrt Produkte, die aus-
schlieBlich fur die gewerbliche Verwendung bestimmt
sind, von Kosmetikherstellern im Online-Handel ange-
boten — ggf. auch bedingt durch die Coronapandemie.
Damit soll der Verbraucher die Nagelmodellage auch
zu Hause durchftihren kdnnen. Aber auch im stationa-
ren Handel sind die Produkte inzwischen vermehrt zu
finden.

Neben den einzelnen Nagelgelen werden oft kom-
plette Einsteiger-Sets angeboten, die eine einfache An-
wendung zu Hause versprechen. In zahlreichen Videos
wird die Anwendung der Produkte ausfuhrlich gezeigt
und erklart. Da diese Nagelmodellage-Produkte jedoch
haufig einen oder mehrere der oben genannten Stoffe

enthalten, sind sie nur fur die , gewerbliche Verwendung*

zugelassen und nicht fur die Anwendung zu Hause ge-
eignet.

Aufmachung und Auslobung

Im vergangenen Jahr wurde im CVUA Rheinland
u.a. ein UV-Nagelgel zur Untersuchung und Beurteilung
vorgelegt, welches ebenfalls nur fir die gewerbliche Ver-
wendung zugelassen ist. Die Probe wurde im statio-
naren Handel entnommen und wird unter anderem in
namhaften Drogerie- und Parfiimerieketten sowie im
Online-Handel angeboten. In der Kennzeichnung des
Nagelgels ist der Hinweis angebracht, dass es nur flr
den professionellen Gebrauch geeignet ist, jedoch nur
in sehr kleiner, kaum lesbarer SchriftgroBe.

Durch die Verordnung (EG) Nr.1223/2009 ist ledig-
lich geregelt, dass Produkte, die die oben genannten
Inhaltsstoffe enthalten, ausschlieBlich fur die ,,gewerb-
liche Verwendung" zugelassen sind — die Abgabe an
den Verbraucher ist jedoch nicht geregelt.

Dem Verbraucher ist nicht bewusst, dass diese
Nagelgele ausschlieBlich fur die gewerbliche Verwen-
dung geeignet sind, da Auslobungen und Aufmachun-
gen der Produkte in klarem Widerspruch zur gewerb-
lichen Verwendung stehen.

Deutlich hervorgehoben wird explizit — sowohl online
als auch im stationdren Handel — die einfache Hand-
habung fur die Anwendung zu Hause. Zusétzlich zu den
vielen verschiedenen Farben werden komplette Starter-
sets und das notwendige Zubehér angeboten — wie
Basecoats, Topcoats, Feilen, UV-Lampen. Die Produkte
werden in Aufstellern mit einem QR-Code angeboten,
der zu einem Video-Tutorial fuhrt, welches die Anwen-
dung nochmals ausfthrlich erlautert.

Risiken bei der Anwendung

Fur den Verbraucher ist oft nur schwer zu erkennen,
ob die Nagelgele oder Nagelmodellagen fur die haus-
liche Anwendung geeignet sind. Es ist nicht auszuschlie-
Ren, dass es beim Endverbraucher aufgrund fehlender
Fahigkeiten, Erfahrungen und Kenntnisse in Bezug auf
die Anwendung dieser Produkte zu einer unsachge-
maBen Verwendung kommen kann. Dies fuhrt ggf. zu
gesundheitlichen Beeintrachtigungen.



Abgabe nur mit Gewerbeschein?

Aus unserer Sicht ist es im Rahmen des vorbeu-
genden Verbraucherschutzes erforderlich, einheitliche
Regelungen zur Abgabe von Produkten, die nur fur die
gewerbliche Verwendung zugelassen sind, festzulegen.

Da die Abgabe dieser Produkte derzeit nicht ge-
regelt ist, mussten die verantwortliche Person bzw. die
Handler in die Pflicht genommen werden. Eine Mog-
lichkeit ware, dass beim Verkauf dieser Produkte ein
Gewerbeschein vorgelegt werden muss. Einzelne
Online-Héndler weisen auf ihrer Website nicht nur auf
den Warnhinweis explizit hin, sondern verlangen vor Ab-
schluss des Kaufs auch bereits die Vorlage eines Ge-
werbescheins.

Ahnlich verfahren wird bereits mit der Abgabe von
Zahnbleichmitteln mit einem Wasserstoffperoxidgehalt
> 0,1%. Diese durfen nur an Zahnérzte abgegeben
werden und die Kennzeichnung muss zusétzlich den
Hinweis , Darf nur an Zahnérzte abgegeben werden” ent-
halten.

Non-Food | Jahresbericht CVUA NRW
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Winschenswert ist aber auch eine bessere Verbrau-
cheraufklarung, da den Anwendern von Nagel(model-
lage)produkten in der Regel nicht bewusst ist, welche
Inhaltsstoffe in diesen Produkten verarbeitet werden
und welche Auswirkungen diese bei unsachgeméfer An-
wendung haben kénnen. Nach der derzeitigen Rechts-
lage haben die verantwortliche Person und der Hand-
ler ihre Sorgfaltspflicht erfullt, sofern das Produkt einen
entsprechenden Warnhinweis tragt. Wenn allerdings —
wie bei der uns vorgelegten Probe UV-Nagelgel — die
verantwortliche Person bzw. der Handler das Produkt
mit einer Werbung auf dem Markt bereitstellt, die dem
Endverbraucher den Eindruck vermittelt, dass dieses
Produkt fur jeden Endverbraucher geeignet ist, und der
Warnhinweis in einer so geringen Schriftgré3e und zu-
dem mit dem falschen Wortlaut angebracht ist, so wird
hier ein Verstol3 gegen die Anforderungen der Verord-
nung (EG) Nr.1223/2009 gesehen.

Fur die Verbraucher ist eine professionelle Nagel-
modellage im Studio der sicherste Weg, die moglichen
Risiken durch die Inhaltsstoffe der Produkte zu umgehen.
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Lyral, Lilial und Co.

Verbotene Duftstoffe in kosmetischen Mitteln

Ulrike Hoeps-Pippirs, Markus Wilken | CVUA-Westfalen

Kosmetische Mittel gehéren fiir die meisten Verbraucherinnen und Verbrau-
cher zu wesentlichen Alltagsbegleitern. Dabei ist der Duft eines Produkts
ein kaufentscheidender Faktor. Fiir viele der Befragten einer aktuellen Um-
frage ,,Kosmetik und Wir“ des Industrieverbands Kérperpflege- und Wasch-
mittel (IKW) ist ein Duft oder Parfim essenziell. 52 % der Befragten fiihlen
sich erst mit dem Auflegen von Duft oder Parfiim vollstandig angezogen - die
Frauen mit 57 % in leicht h6herem MafRe als die Manner mit 45 %.

Das zentrale Bestreben der EU-Kosmetik-Verord-
nung ist es, ein hohes Schutzniveau fur die menschliche
Gesundheit in Bezug auf die Zusammensetzung und
Kennzeichnung von kosmetischen Mitteln zu schaffen.
Diese wird stetig dem technischen Fortschritt und den
Erkenntnissen toxikologischer Daten angepasst. Kri-
tische Stoffe werden regelmaBig durch einen europa-
ischen wissenschaftlichen Ausschuss (SCCS - Scienti-
fic Committee on Consumer Safety) bewertet. Diese
Bewertung flieBt schlieBlich in stoffliche Regelungen
der EU-Kosmetik-VO ein. So kam der SCCS in seiner
Stellungnahme vom 26./27. Juni 2012 zu dem Schluss,
dass die Duftstoffe Lyral mit der INCI-Bezeichnung
Hydroxyisohexyl 3-Cyclohexene Carboxaldehyde, Atra-
nol und Chloratranol nicht in kosmetischen Mitteln
verwendet werden sollten, da sie in den letzten Jahren
den GroBteil der Kontaktallergien durch allergene Duft-
stoffe ausgelost haben.

INCI-Bezeichnung

In der Liste der Bestandteile kosmetischer Mittel mit
der Uberschrift , Ingredients* sind die bei der Herstel-
lung verwendeten Bestandteile aufzuzahlen. Alle Be-
standteile werden nach der internationalen Nomen-
klatur fur kosmetische Inhaltsstoffe (INCI) bezeichnet.
Duftstoffmischungen sind mit einem der Begriffe ,,Par-
fum*® oder ,,Aroma“ anzugeben. Zusatzlich sind einige
far ihr Allergiepotenzial bekannte einzelne Duftstoffe
gesondert in der Liste aufzufthren.

Verbot von Lyral, Atranol und Chloratranol

Lyral ist ein nach Maigléckchen riechender Duftstoff
und wird synthetisch hergestellt. Atranol und Chlor-
atranol weisen einen holzig-moosigen Geruch auf und
kommen nattrlich im Eichen- und Baummoos vor. Ex-
trakte dieser Moose werden in Parfims eingesetzt und
mussen ab bestimmten Konzentrationen in der Liste
der Bestandteile angegeben werden. Hierflir werden ihre
INCI-Bezeichnungen Evernia prunastri extract (Eichen-
moosextrakt) bzw. Evernia furfuracea extract (Baum-
moosextrakt) verwendet.

Lyral, Atranol und Chloratranol diirfen seit dem
23. August 2019 in kosmetischen Mitteln nicht mehr
enthalten sein, der Abverkauf durfte noch bis August
2021 erfolgen. Schon zuvor musste Lyral aufgrund
seines allergieauslésenden Potenzials in der Liste der
Bestandteile aufgefiihrt werden, wenn sein Gehalt eine
bestimmte Konzentration im kosmetischen Mittel tiber-
schritt.
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705 Kosmetikproben

wurden auf die
,verbotenen* Duftstoffe
hin untersucht

Auch Lilial verboten

Wie Lyral riecht auch der synthetische Duftstoff
Lilial mit der INCI-Bezeichnung Butylphenyl Methylpro-
pional nach Maigléckchen. In seiner Stellungnahme
vom 10. Mai 2019 kam der SCCS auch fur Lilial zu dem
Schluss, dass es in kosmetischen Mitteln nicht einge-
setzt werden sollte, da der Duftstoff ein sensibilisieren-
des Potenzial aufweist und laut Chemikalienrecht als
moglicherweise gentoxisch eingestuft wird. Das darauf-
hin im Herbst 2021 erlassene Verbot von Lilial in kosme-
tischen Mitteln gilt seit dem 1. M&rz 2022 ohne Uber-
gangsfrist.

Verantwortlich fir die Umsetzung des Verbots von
Lilial, Lyral, Atranol und Chloratranol in kosmetischen
Mitteln ist die in der Européischen Union benannte ,ver-
antwortliche Person” (d.h. der in der Gemeinschaft an-
sassige Hersteller oder der Importeur).
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Untersuchungen von 705 Proben

Im Rahmen von Untersuchungsprojekten der CVUA
Rheinland und Westfalen wurden Kosmetikproben
verschiedener Produktklassen auf das Vorhandensein
dieser Duftstoffe gepruft. Von 705 untersuchten Pro-
ben konnte in 45 der Duftstoff Lilial nachgewiesen wer-
den, wobei 11 Proben davon vor dem Verbot von Lilial
gezogen wurden und daher noch nicht zu beanstanden
waren. In einer Probe war zusétzlich Lyral nachweisbar.
Zu den Produktgruppen, in denen Lilial nachgewiesen
wurde, gehoren u.a. Hautcremes/-lotionen, Parfims,
Haarmittel und Seife.
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Bunt, brillant — aber gesundheitlich riskant

EU-Verbot vieler Tatowierfarben

Nicola Krau3 | CVUA Rheinland

Bereits mehr als jede und jeder fiinfte Deutsche ist tatowiert[l. Dabei sind
Tatowierungen sehr vielfaltig: Sie kdnnen an den verschiedensten Koérper-
stellen gestochen werden, in bunten Farben oder schwarz erscheinen und
alle Formen und GréBen aufweisen. Seit dem Jahr 2022 gelten neue recht-
liche Regelungen, die die Sicherheit von Tatowiermitteln erhéhen, aber auch

die Farbpalette einschranken.

Schon seit Jahrtausenden sind Menschen tatowiert
und in den letzten Jahren werden Tattoos immer popu-
larer. Waren es anfangs Kohlenstaub, Asche, zerriebene
Pflanzen und verbrannte Nusse, die als Farben verwen-
det wurden, so wurden spater teilweise auch Tusche,
Grafit und Aquarellfarben als Farbstoffe in Tatowiermit-
teln eingesetzt[2].

Im Jahr 2009 wurden in Deutschland mit der nati-
onalen Tatowiermittel-Verordnung erstmals bestimmte
Farbstoffe und weitere Inhaltsstoffe fir Tatowiermittel
verboten. Ende des Jahres 2021 sorgte die fur Tatowier-
mittel ab 2022 EU-weit geltende ,REACH-Verordnung*
(Verordnung (EG) Nr. 1907/2006) in vielen Medienbe-
richten fur Schlagzeilen (Abbildung 58). Sie reglemen-
tiert den Einsatz verschiedener Chemikalien und Pig-
mente in Tatowierfarben. Vor allem geht es um Stoffe,
die im Verdacht stehen, hautsensibilisierend zu wirken
oder allergische Reaktionen auszulésen. Ebenfalls reg-
lementiert werden Stoffe, die karzinogen oder repro-
duktionstoxisch wirken kénnen.

Ziel der Regelungen und Verbote

Mit den neuen Regelungen sollen jahrlich tiber 1.000
chronisch allergische Reaktionen verhindert und Tato-
wierungen sicherer werden[3]. Nach Schatzungen des
Deutschen Allergie- und Asthmabunds treten bei etwa
jeder zehnten Tatowierung unangenehme bis schwere
Hautreaktionen auf wie Ausschlag, Juckreiz, Schwel-
lungen oder Hautentziindungen!4l. Die Reaktionen
kdnnen beispielsweise auf metallhaltige Farbstoffe
(Chrom - grtin, Cadmium - gelb, Cobalt — blau) zu-
rackzufihren sein, aber auch auf sensibilisierende Kon-
servierungsstoffe. Viele dieser Stoffe und Pigmente

Neue EU-Verordnung: Das Ende der bunten
Tattoos?
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Abbildung 58: Beitrag des NDR-Kultur (04.01.2022);
(https://www.ndr.de/kultur/Neue-EU-Verordnung-
Das-Ende-der-bunten-Tattoos,tattoos244.html)

durften in Deutschland schon vor dem Jahr 2022 nicht
in Tatowiermitteln eingesetzt werden, da sie bereits
durch die deutsche Tatowiermittel-Verordnung verboten
waren. Neu hinzugekommen sind jedoch das Verbot von
weiteren Farbstoffen sowie konkrete Regelungen zu
Hochstgehalten von Schwermetallen und anderen Kon-
taminanten.


https://www.ndr.de/kultur/Neue-EU-Verordnung-Das-Ende-der-bunten-Tattoos,tattoos244.html
https://www.ndr.de/kultur/Neue-EU-Verordnung-Das-Ende-der-bunten-Tattoos,tattoos244.html
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Azofarbstoffe mit Schattenseiten

Viele der Farbstoffe sind sogenannte Azofarbstoffe.
Azofarbstoffe besitzen eine besonders hohe Farbbril-
lanz und bleichen weniger aus als andere Farben. Auf3er-
dem sind sie in einer breiten Farbpalette kostengtinstig
produzierbar. Die Schattenseite dieser Farbstoffe ist
jedoch, dass durch Spaltungen priméare aromatische
Amine entstehen, die krebserregend sein kénnen. Be-
sonders problematisch: Es ist nicht ausreichend be-
kannt, wie sich Tatowierfarben im Korper ausbreiten
und wo sich Spaltprodukte anreichern. Da Tattoos unter
die Haut gestochen und nicht wie Make-up nur auf die
Haut aufgetragen werden, kénnen Bestandteile der Far-
ben sich beispielsweise in den Lymphknoten anreichern.

Die Verbote dienen also dem Schutz der Verbrau-
cherinnen und Verbraucher vor akuten und chronischen
Reaktionen sowie vor bisher noch unbekannten Lang-
zeitfolgen.

Farbstoffe ohne Alternativen

Fur Tatowierstudios ist die Auswahl an Farben
nach Inkrafttreten der REACH-Verordnung deutlich
geschrumpft. Nicht fur alle verbotenen Farbstoffe gibt
es bereits Alternativen. Besonders von den Verboten
betroffen sind griine und blaue Farben, sodass fur die
beiden Farbstoffe , Pigment Blue 15:3“ und ,,Pigment
Green 7* eine Ubergangsregelung bis zum 4. Januar
2023 getroffen wurde. Seitdem durfen nun auch diese
Pigmente nicht mehr verwendet werden.

Positiv- statt Negativ-Liste

Die bisherigen Verbote basieren auf sogenannten
Negativ-Listen fur bestimmte Stoffe. Winschenswert
ware eine Positiv-Liste fur erlaubte Farbstoffe. Aktuell
besteht die Gefahr, dass die verbotenen Farbstoffe
durch unbekannte Stoffe ersetzt werden, nach dem
Prinzip , Erlaubt ist, was nicht verboten ist”. Diese Farb-
stoffe konnten eventuell ein héheres Risiko fir Verbrau-
cherinnen und Verbraucher aufweisen als die bisher
bekannten Stoffe.

Untersuchungen von Tatowiermitteln im
CVUA Rheinland und CVUA-Westfalen

Im Jahr 2022 wurden im CVUA Rheinland und CVUA-
Westfalen 49 Tatowiermittel untersucht. Sechs Proben
wurden wegen ihrer stofflichen Zusammensetzung be-
anstandet. Die anderen Beanstandungen waren Kenn-
zeichnungsmangel. Der Anteil an schwarzen und weif3en
Tatowierfarben war hdher als der Anteil der farbigen
Varianten, doch trotz der Einschrankungen wurde eine
breite Palette von farbigen Tatowiermitteln untersucht.
Von den 49 untersuchten Proben waren 31 (ca. 63 %)
schwarz oder weif3 und 18 (ca. 37 %) farbig (rot, grun,
blau, violett, orange und gelb). Nur eine der Proben ent-
hielt — laut Deklaration — Farbstoffe, die seit dem Jahr
2022 nicht mehr zulassig sind. Auch die blauen und
griinen Produkte (sieben Proben) enthielten nur noch
teilweise Farbstoffe, die seit Januar 2023 verboten sind.

Quellen:

[1] https://www.sueddeutsche.de/gesundheit/gesundheit-jeder-
fuenfte-in-deutschland-ist-taetowiert-dpa.urn-newsmil-dpa-
com-20090101-190923-99-994055 (Stand: 13.01.2023)

[2] https://www.aerztezeitung.de/Panorama/Oetzi-und-die-Ge-
schichte-der-Taetowierung-305585.html (Stand: 23.01.2023)

[3] https://de.statista.com/statistik/daten/studie/1253983/um-
frage/umfrage-in-deutschland-zu-tattoos-nach-altersgruppen/
(Stand: 13.01.2023)

[4] https://bvlk.de/news/keine-bunten-tattoos-ab-2022-mehr-
reach-verordnung-sorgt-fuer-unsicherheit.html
(Stand: 13.01.2023)
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Der faulige Tod der Bienenbrut

Faulbrut-Monitoring erstmals an den CVUA in NRW

Hande Peters | CVUA-RRW, Dr. Martin Peters | CVUA-Westfalen, Dr. Marion Stermann | CVUA-MEL,

Dr. Birgit Stiihrenberg | CVUA-OWL

Die Amerikanische Faulbrut (AFB) ist eine im Animal
Health Law der EU (AHL) gelistete anzeigepflichtige
Tierseuche bei Bienen, die durch das Bakterium Paeni-
bacillus larvae hervorgerufen wird. Die Infektion lasst
die Bienenbrut absterben und verwandelt sie zu einer
fauligen Masse (,,Faulbrut*). Der Erreger bildet sehr
widerstandsfahige Sporen und kann leicht zwischen
Bienenvolkern verbreitet werden. Da hierfiir keine me-
dikamentdse Behandlung zugelassen ist, muss diese
Bienenseuche auf anderen Wegen bekampft werden.
Am wichtigsten ist das friihzeitige Erkennen von
Seuchenherden durch eine stichprobenartige, aber
flachendeckende Untersuchung der Bienenvélker.

Durchfiihrung des Faulbrut-Monitorings

Beim Faulbrut-Monitoring werden Futterkranzproben
entnommen, die im Labor mikrobiologisch auf das Vor-
handensein von Paenibacillus larvae untersucht werden.
Der Nachweis erfolgt gemaf der Amtlichen Methoden-
sammlung des Friedrich-Loeffler-Instituts und dauert
in der Regel ca. ein bis zwei Wochen. Zunachst wird der
Erreger nach Filtrieren, Erhitzen und Verdlinnen der
Futterkranzproben kulturell angezichtet. Anschlie3end
werden verdachtige Kolonien mit dem MALDI-TOF
(Matrix-Assisted Laser Desorption/lonisation Time-of-
Flight) massenspektrometrisch als Paenibacillus larvae
differenziert.

Auch die Bestimmung verschiedener Genotypen von
Paenibacillus larvae ist per MALDI-TOF moglich, sodass
in den meisten Fallen eine Aussage Uber das Vorliegen
des ERIC-I- oder ERIC-1I-Genotyps getroffen werden
kann. Das ist wichtig, denn bei dem mittlerweile vorherr-
schenden Genotyp ERIC Il ist haufig keine Klinik sicht-
bar, da die abgestorbenen Larven vor dem Verdeckeln
der Brutzellen ausgeraumt werden.

Beauftragung der CVUA in NRW

Die Untersuchung kann von Imkern privat kosten-
pflichtig angefordert, von amtlichen Tierarzten als
amtlich angewiesene Probe zur Seuchenabklarung be-
auftragt oder im Rahmen des sogenannten ,Faulbrut-
Monitorings" durchgeftihrt werden. Zusténdig sind in
NRW die vier CVUA in Arnsberg, Krefeld, Miinster und
Detmold.

Das Faulbrut-Monitoring wird flachendeckend in
ganz Nordrhein-Westfalen durchgefuhrt und von der
Tierseuchenkasse (TSK) finanziell unterstutzt, sofern
die Imker ihre Bienenvoélker bei der Tierseuchenkasse
ordnungsgemal angemeldet haben. Im Jahr 2022 er-
folgte die Laboruntersuchung erstmals an den CVUA
in NRW.

1.500 enthommene Proben

Im Probenentnahmezeitraum April bis August wur-
den rund 1.500 Futterkranzproben auf die vier CVUA
verteilt. Das Probenkontingent wurde proportional zur
Zahl der Imker bzw. Bienenvolker zwischen dem Lan-
desverband Westfélischer und Lippischer Imker und
dem Imkerverband Rheinland aufgeteilt (796 /704).
Abgerufen wurden insgesamt 77,5 % des Probenkon-
tingents (93,8 % /59,1%). Die Probenahme wurde tber
die Kreisimkerverbande beauftragt und von den ehren-
amtlich tatigen Bienensachverstandigen (BSV) durch-
gefiihrt 11,

Quelle:

[1] Information zu den Beihilfebeschllissen aus der 49. Verwal-
tungsratssitzung der Tierseuchenkasse NRW, Auszug aus dem
Protokoll vom 30.11.2022.
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Abbildung 59: Ergebnisse der Analyse von Futterkranzproben im AFB-Projekt der TSK NRW 2022,
Quelle: Dr. Christoph Otten, Fachzentrum Bienen und Imkerei, Dienstleistungszentrum
Landlicher Raum Westerwald-Osteifel

Herausforderungen

v Schwierigkeiten im Labor bei der Bearbeitung der
' Proben ergaben sich vor allem durch unvollstandig oder
unleserlich ausgefillte bzw. nicht unterschriebene Un-
tersuchungsauftrage. Die Angabe einer E-Mail-Adresse
zur elektronischen Befundibermittlung und Telefon-
nummer fur Ruckfragen erleichtert und beschleunigt
die Bearbeitung der Proben ebenso wie eine zeitnahe
Einsendung der Proben nach Entnahme und ordnungs-
gemale Beschriftung und Verpackung.

Gemeinsames Engagement gegen die Tierseuche
Abbildung 60: Mittels Streichholz l4sst sich aus der Brutzelle eine auch im Jahr 2023
fadenziehende Masse (. Faulbrut®) ziehen. Eine Fortsetzung des TSK-Faulbrut-Monitoring-Pro-
gramms ist auch fur das Jahr 2023 geplant. Bereits in
den letzten Jahren konnten die Fallzahlen von einem
Etwas mehr positive Nachweise als 2021 ursprunglich dreistelligen Bereich deutlich reduziert
Bei 36 der 1.165 Futterkranzproben fiel der Nachweis ~ werden. Bei einer Seuchenfeststellung oder einem Er-
positiv aus. Diese 3,1% liegen leicht tber dem Anteil  regernachweis ist der Informationsaustausch zwischen
positiver Proben des Vorjahres mit 1,2 %/, Die regionale ~ Veterindramtern und Imkern notwendig sowie eine gute
Verteilung der positiven Proben ist in Abbildung 59 dar-  Zusammenarbeit zwischen Amtstierarzten, Bienensach-
gestellt. verstandigen und Imkern. So kdnnen Sachverstand, Aus-
rastung, Geratschaften und Synergien zur Bekampfung
dieser Tierseuche sinnvoll gebiindelt werden.
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Rotierende Rufbereitschaft

Tierseuchen auch an Wochenenden und Feiertagen bekdmpfen

Dr. Barbara Heun-Miinch | CVUA-RRW, Dr. Wiebke Schulze Esking | CVUA-MEL, Dr. Silvia Blahak | CVUA-OWL,

Dr. Sabine Merbach | CVUA-Westfalen

Die Einfithrung einer rotierenden Rufbereitschaft an Wochenenden wurde
von den CVUA in NRW zum 1. September 2022 beschlossen. Begriindet
wurde dies mit den Erfahrungen der letzten zwei Jahre mit der Gefliigelpest
(Aviare Influenza, Al). Hinzu kam die Einschatzung des Friedrich-Loeffler-
Instituts (FLI), dass der saisonale Charakter dieser Tierseuche verloren geht
und ein ganzjahriges Auftreten von Gefliigelpest-Fallen moglich ist.

Bisher kam es flir mehrere Wochen der Influenza-
saison zu Rufbereitschaften in einzelnen betroffenen
Untersuchungsamtern. Das fuhrte wegen der anhalten-
den Seuchengefahr zu starken Belastungen der betrof-
fenen Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern. Die neue ro-
tierende Rufbereitschaft flr Tierseuchen (Al, ASP, KSP)
bezieht nun alle CVUA ein. Sie gilt fuir die Kategorie A
Tierseuchen des EU-Tiergesundheitsrechts (Animal
Health Law, AHL), aber auch fur weitere verlustreiche
Seuchen.

Aufgaben der rotierenden Rufbereitschaft

Die Rufbereitschaft beschrankt sich auf die dringen-
de Abklarung von Indexfallen innerhalb des Zeitraums
der Rufbereitschaft. Weiter gehende Untersuchungen
(etwa im Rahmen von Aufhebungsuntersuchungen)
werden im jeweils zustéandigen CVUA durchgefihrt. Das
Gleiche gilt fur weitere Untersuchungen, nachdem die
erste Untersuchung keinen Seuchenausbruch ergeben
hat.

Das Ministerium fur Landwirtschaft und Verbrau-
cherschutz (MLV), das Landesamt fur Natur, Umwelt
und Verbraucherschutz (LANUV) und die Kreisord-
nungsbehorden (KOB) des Landes NRW wurden Uber
den Rufbereitschaftsplan mit den entsprechenden Ruf-
bereitschafts-Telefonnummern informiert. Die Vorstén-
dekonferenz bat das LANUV um entsprechende Infor-
mation der KOB.

Folgende Modalitédten wurden vereinbart:

m Die Zeit der Rufbereitschaft erstreckt sich auf Sams-
tag und Sonntag von 8 bis 16 Uhr.

m Die Rufbereitschaft erfolgt grundsatzlich im wé-
chentlichen Wechsel.

m Fur Weihnachten, Neujahr, Ostern und Pfingsten
erfolgt der Einsatz im Jahreswechsel auBBerhalb des
Wochenendplans, sodass auch hier eine Rotation
stattfindet. Hierfr wurde ein gesonderter Plan er-
stellt.

m Die Annahme der Proben regelt jede Anstalt selbst.

B Die Proben sollen idealerweise nach den einschlagi-
gen Vorgaben der Tierseuchenbekdmpfung entnom-
men und eingesandt werden, z.B.:

O Afrikanische und Klassische Schweinepest je
14 Blutproben

O Geflugelpest (Avidre Influenza) 20 kombinierte
Rachen- und Kloakentupfer

Es handelt sich hierbei um Seuchen der Kategorie

A nach EU-Gesetzgebung Animal Health Law (AHL).

m Die Befundmitteilung erfolgt zunachst telefonisch
an die KOB, zudem per E-Mail an die KOB sowie an
die vom LANUV und MLV hinterlegten E-Mail-Adres-
sen. Der Befundbericht wird unter Umsténden erst
am nachsten Werktag erstellt und versandt.



Die rotierende Rufbereitschaft wird von den CVUA

in NRW als gut funktionierendes System gesehen, um
die Tierseuchendiagnostik fiir NRW auch an Wochen-
enden und Feiertagen zu gewahrleisten.
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Abbildung 61: Entnahme einer Tupferprobe aus dem Rachen einer
Gans fur die Geflugelpest-Diagnostik

Einsatze zur Gefliigelpest-Diagnostik
seit Einfiihrung der Rufbereitschaft

CVUA-MEL 1./ 2. Okotber 2022 (Feiertagsdienst)

Der Anruf erfolgte vom Kreis Bottrop am Samstag,
den 1. Oktober 2022 kurz vor 16 Uhr Uiber die Rufbereit-
schaftsnummer des CVUA-MEL. Die Ubergabe von elf
Tierkodrpern (acht Huhner, drei Ganse, alle verendet)
erfolgten am gleichen Tag um 18:50 Uhr. Die Tupferab-
nahme und die Untersuchung auf Geflugelpest erfolg-
te am Sonntagmorgen. Alle Proben wurden positiv auf
Influenza A und H5 getestet. Auch das Ergebnis der
Weiterleitung an das Friedrich-Loeffler-Institut (Refe-
renzlabor) bestatigte den Nachweis von Influenza A
Subtyp H5NL1.

CVUA-MEL 15./16. Oktober 2022

Hier erfolgte bereits am Freitag, den 14. Oktober 2022
gegen 13 Uhr ein Anruf aus dem Kreis Bottrop tber die
regulare Dienstnummer. Die eingesandten 18 Rachen-
Kloakentupfer wurden am Samstagmorgen auf Gefltigel-
pest untersucht und mit negativem Ergebnis befundet.

CVUA-Westfalen 22./ 23. Oktober 2022

Der Anruf erfolgte vom Kreis Recklinghausen am
Samstag, den 22. Oktober 2022 gegen Mittag tber die
Rufbereitschaftsnummer des CVUA-Westfalen. Weiter-
fuhrende Informationen zu den Proben wurden dann
um 15:30 Uhr telefonisch mitgeteilt. Die Proben wurden
gegen 20:30 Uhr im CVUA-Westfalen angeliefert. Die
Untersuchung auf Geflugelpest erfolgte am darauf fol-
genden Sonntagmorgen. Insgesamt handelte es sich
um 26 Proben aus vier privaten Kleinsthaltungen. Alle
Proben wurden negativ getestet.

Tierseuchendiagnostik auch an Wochenenden
und Feiertagen

Die rotierende Rufbereitschaft wird von den CVUA
in NRW als gut funktionierendes System gesehen, um
die Tierseuchendiagnostik fir NRW auch an Wochen-
enden und Feiertagen zu gewéhrleisten und gleichzeitig
die betroffenen Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter nicht
zu stark zu belasten.
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Schweineleber und Hepatitis E

Aktuelle Ergebnisse aus Zoonose-Monitoring

Dr. Jochen Kilwinski, Sara Malberg | CVUA-Westfalen

Leberentziindungen (Hepatitis) werden beim Menschen haufig durch Virus-
infektionen ausgel6st. Von Hepatitis A (,,Reisehepatitis“) tiber Hepatitis B
als eine der weltweit haufigsten Infektionskrankheiten bis zu Hepatitis C,
gegen die man sich — anders als bei Hepatitis A und B — bisher nicht durch
eine Impfung schiitzen kann. Weniger gut bekannt ist, dass virale Leberent-
ziindungen beim Menschen auch durch eine Infektion mit dem Hepatitis-

E-Virus (HEV) ausgeldst werden kdnnen.

Hepatitis E

Das Hepatitis-E-Virus gehort zur Familie der Hepe-
viridae; Viren aus dieser Familie wurden neben dem
Menschen bei verschiedenen Tierarten wie Vogeln,
Fledermausen, Haus- und Wildtieren nachgewiesen.
Innerhalb der Spezies HEV wurden bisher acht unter-
schiedliche Genotypen beschrieben, die sich bezlglich
ihres Wirtsspektrums und ihrer Ubertragungswege
unterscheiden. Die Genotypen 3 und 4 sind zoonotisch;
der Erreger kann also zwischen Tieren und Menschen
Ubertragen werden.

Infektionen bei Mensch und Tier

In Deutschland sind hauptsachlich Infektionen mit
dem HEV-Genotyp 3 bekannt[l], Seit Jahren werden
ansteigende Infektionszahlen mit HEV beim Menschen
verzeichnet. Ein Teil der mit HEV infizierten Menschen
kann die namensgebende Leberentziindung entwickeln;
in den meisten Fallen verlauft die Erkrankung aber
moderat und selbstlimitierend oder vollstédndig ohne
sichtbare Krankheitszeichen.

Interessanterweise zeigen Haus- und Wildschweine
bei einer Infektion mit dem HEV keine klinischen Symp-
tome(2]. Es kann duBerlich nicht erkannt werden, ob
ein Haus- oder Wildschwein Trager von HEV ist. Fir die
Verbraucherinnen und Verbraucher ist somit beim Kauf
einer Schweineleber Uber die Ladentheke mit dem
bloBen Auge nicht zu erkennen, ob HEV in der Leber
vorhanden sein kénnte.

HEV in der Schweineleber — molekularbiologisch
nachweisbar

Der Nachweis von infektiésen Hepatitis-E-Viren
direkt in Lebensmitteln, beispielsweise durch Anzucht
in Zellkulturen, ist derzeit noch nicht méglich. Die meis-
ten bisher durchgefiihrten Untersuchungen zur Verbrei-
tung von HEV bei Tieren und in Lebensmitteln basieren
daher auf molekularbiologischen Methoden.

In verschiedenen Studien wurde untersucht, wie
weit das Erbgut von HEV — die HEV-RNA — in Fleisch
und Fleischprodukten von Schweinen und Wildschwei-
nen in Deutschland verbreitet ist. Flir Schweineleber aus
dem deutschen Handel wurde im Jahr 2010 in einer
Studie mit 200 Lebern eine Nachweisrate von 4,0 % [3]
bzw. in einer Untersuchung der Jahre 2019 /2020 mit
41 Lebern eine Nachweisrate von 4,9 %[4] gefunden.

Abbildung 62: Leber eines Hausschweins ohne krankhafte
Verdanderungen
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Virale Leberentziindungen beim Menschen
kdnnen durch eine Infektion mit dem
Hepatitis-E-Virus (HEV) ausgelést werden.

Bundesweites Zoonose-Monitoring

Im Jahr 2022 wurden im CVUA-Westfalen Schlacht-
lebern von Schweinen im Rahmen eines bundesweiten
Zoonose-Monitorings ebenfalls auf das Vorkommen von
HEV untersucht. Die Leberproben wurden direkt an der
Schlachtstatte von Hausschweinen entnommen und
Uber verschiedene nordrhein-westfélische Untersu-
chungseinrichtungen an das CVUA-Westfalen gesandt.
In neun der 106 Proben (8,5%) wurden HEV-spezifi-
sche RNA-Sequenzen nachgewiesen. Die positiven Pro-
ben wurden flr weitere Untersuchungen an das Natio-
nale Referenzlabor fur durch Lebensmittel Gbertrag-
bare Viren am Bundesinstitut fur Risikobewertung (BfR)
weitergeleitet. Die positiven Ergebnisse der neun Leber-
proben wurden am BfR bestatigt.

Empfehlungen zu Verzehr und Verarbeitung

Diese im Zoonose-Monitoring 2022 erhobenen
Daten zu HEV in Nordrhein-Westfalen unterstreichen
die weiterhin glltige Empfehlung, insbesondere Inne-
reien nur durchgegart zu verzehren. Diese Empfehlung
gilt in Deutschland und anderen Landern mit Vorkom-
men von HEV des Genotyps 3 und 4 in Produkten von
Schwein und Wild (etwa Wildschwein, Reh und Hirsch).
Um eine Ubertragung des Virus auf andere Lebensmit-
tel zu vermeiden, sollte dartiber hinaus auf eine gute
Kichenhygiene geachtet werden.

Quellen:

[1] Johne, R., Althof, N., Nockler, K. et al. (2022) Das Hepatitis-E-
Virus - ein zoonotisches Virus: Verbreitung, Ubertragungswege
und Bedeutung fur die Lebensmittelsicherheit. Bundesgesund-
heitsblatt 65, S. 202 - 208. https://doi.org/10.1007/s00103-
021-03476-w

Fragen und Antworten zur Ubertragung des Hepatitis-E-Virus
durch Wild- und Hausschweine und daraus gewonnene Lebens-
mittel. FAQ des BfR vom 09.02.2016
https://www.bfr.bund.de/cm/343/fragen-und-antworten-zur-
uebertragung-des-hepatitis-e-virus-durch-wild-und-haus-
schweine-und-daraus-gewonnene-lebensmittel.pdf

Wenzel JJ, Preiss J, Schemmerer M, Huber B, Plentz A, Jilg W
(2011) Detection of hepatitis E virus (HEV) from porcine livers
in Southeastern Germany and high sequence homology to
human HEV isolates. J Clin Virol 52:50-54.

Pallerla SR, Schembecker S, Meyer CG, Linh LTK, Johne R,
Wedemeyer H, Bock CT, Kremsner PG, Velavan TP (2021)
Hepatitis E virus genome detection in commercial pork livers
and pork meat products in Germany. J Viral Hepat 28:196-204.
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Salamanderpest

Angekommen im Arnsberger Wald

Dr. Martin Peters | CVUA-Westfalen

Eine aktuelle Bedrohung in Deutschland ist nicht nur
die Afrikanische Schweinepest, bei der Wildschweine
ein wichtiger Reservoirwirt in heimischen Wéldern
sind. Im Jahr 2022 konnte an Totfunden von Feuersa-
lamandern und einem Bergmolch auch im Arnsberger
Wald der Erreger der gefiirchteten Salamanderpest
nachgewiesen werden.

Massiver Riickgang der Amphibienpopulation

Die Salamanderpest [Batrachochytrium salamandri-
vorans (Bsal)] hat in wenigen Jahren zu einem massiven
Ruckgang der Amphibienpopulationen geftihrt 11, Sie
ist als Tierseuche der Kategorie D und E gelistet (Durch-
fuhrungsverordnung der Kommission (EU) 2018 /1882).
Seit dem Jahr 2015 sind Falle von Salamanderpest zu-
nachst in der Eifel, dann im Bergischen Land und Ruhr-
gebiet beschrieben[2],

Der Zufallsfund in Arnsberg

Im Januar 2022 gelangten Uiber eine aufmerksame
Spaziergéngerin drei Feuersalamander zur Klarung der
Todesursache an das CVUA-Westfalen. Der Spaziergan-
gerin waren auf einer kurzen Wegstrecke in der Nahe
von Arnsberg-Oeventrop zahlreiche verendete Feuer-
salamander aufgefallen.

Typische Symptome

Pathomorphologisch zeigten die verendeten Sala-
mander Hautveranderungen, die dem Bild einer Chytri-
dio-Mykose entsprachen. Diese Erkrankung wird durch
den Pilz Bsal hervorgerufen, der Salamander und einige
Molcharten befallen kann. Der Pilz beféllt die Oberhaut
der Amphibien und fuhrt nach kurzem Krankheitsver-
lauf zum Tod. Befallene Tiere zeigen geschwiirige Haut-
veranderungen (Abbildung 63). In den epidermalen
Lasionen lassen sich histologisch charakteristische
Erregerstrukturen nachweisen (Abbildung 64).

PCR-Untersuchung bestatigt Verdachtsdiagnose

Die am CVUA-Westfalen gestellte Verdachtsdiagnose
Salamanderpest konnte bestatigt werden durch eine
PCR-Untersuchung am Landesbetrieb Hessisches Lan-
deslabor in GieBen. Kurz danach konnten in einer Nach-
bargemeinde weitere Félle nachgewiesen und durch
eine PCR-Untersuchung an der Universitat Trier besta-
tigt werden.

Abbildung 63: Zahlreiche Hauterosionen am Unterkiefer eines an
Salamanderpest verendeten Feuersalamanders

Abbildung 64: Feingewebliche Aufnahme mit zahlreichen Pilz-
strukturen in der Oberhaut eines befallenen Feuer-
salamanders, PAS-Farbung



Mittlerweile am CVUA-Westfalen etabliert ist die
PCR auf Bsal wie auch jene gegen den nahe verwandten
Erreger Batrachochytrium dendrobatidis (Bd), der eben-
falls Hauterkrankungen bei Amphibien hervorruft. Die
Verfahrensablaufe wurden exemplarisch an Amphibien
eines Naturschutzgebiets im Rheinisch-Bergischen
Kreis geprft — erfreulicherweise waren alle Hauttupfer
der untersuchten Tiere negativ.

Das CVUA-Westfalen bietet seither als amtliches
Diagnostiklabor ftir Bsal in NRW den Veterinaramtern
und unteren Naturschutzbehdrden sowie biologischen
Stationen des gesamten Landes seine Mithilfe an bei
Monitoring-Untersuchungen frei lebender Amphibien
und bei der Abklarung von Totfunden. Dabei kénnen
sowohl Tupfer als auch Tierkorper untersucht werden.

Hygieneprotokoll

Angesichts des dramatischen Sterbens und Aus-
sterbens von Amphibien ist ein frihzeitiges Erkennen
der Seuche essenziell. Um einer Weiterverbreitung der
Seuche entgegenzuwirken, hat das Ministerium far Um-
welt, Landwirtschaft, Natur- und Verbraucherschutz des
Landes Nordrhein-Westfalen bereits im Jahr 2021 einen
Erlass und ein ,,Hygieneprotokoll“ erstellt. Das Proto-
koll richtet sich an Personen, die im Gelande Kartie-
rungen und spezielle Tiererfassungen durchftihren, soll
aber auch bertcksichtigt werden bei Gelandearbeiten
wie Bautétigkeiten, Forstarbeiten und wasserbaulichen
MaBnahmen.
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Abbildung 65: Hinweisschild fur Wanderer

Mittlerweile wurden im Arnsberger Wald zur Auf-
klarung der Bevoélkerung Schilder an Wanderwegen
(Abbildung 65) aufgestellt, um einer unbeabsichtigten
Weiterverbreitung entgegenzuwirken. Eine Therapie an
Salamanderpest erkrankter Tiere dirfte unter Feldbe-
dingungen nicht infrage kommen, obwohl es experimen-
tell erste Erfolg versprechende Ansétze gibt [31.

Quellen:

[1] Martel A, Spitzen-van der Sluijs A, Blooi M, Bert W, Ducatelle R,
Fisher MC, Woeltjes A, Bosman W, Chiers K, Bossuyt F,
Pasmans F (2013): Batrachochytrium salamandrivorans sp.
nov. causes lethal chytridiomycosis in amphibians.
www.pnas.org/cgi/doi/10.1073/pnas.1307356110

[2] Schulz V., Steinfartz S., Geiger A., Prei3ler K., Sabino-Pinto J.,
Krisch M., Wagner N., Schlipmann M. (2018): Salamanderpest
Ausbreitung in NRW, Natur in NRW Nr. 4/2018 LANUV.

[3] Plewnia A, Lotters S, Veith M, Peters M, Boning P (2023):
Successful drug-mediated host clearance of Batrachochytrium
salamandrivorans Emerging Infectious Diseases, doi: 10.3201/
€id2902.221162.
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Tierkorperbeseitigung -
Wertschopfung at its best

104

Raphaela Wurfel | CVUA-MEL

Zu den origindren Aufgaben des CVUA-MEL gehort
u.a. der Bereich Veterinardiagnostik. Dort fallt von
kleinen Ohrstanzproben bis hin zu ganzen Tierkor-
pern zu entsorgendes Material an. Die Firma Rendac
ist nach einem Ausschreibungsverfahren der derzeitig
fur die Tierkorperbeseitigung im Auftrag der Stadt
Minster zustandig und holt auch zwei Mal wéchent-
lich die tierischen Abfallprodukte des CVUA-MEL ab.

Die Zeiten, in denen Tierkorper bzw. tierisches Mate-
rial verbrannt wurden, gehéren ldngst der Vergangen-
heit an. Von der Neugierde getrieben, zog es ein erstes
von drei sechskodpfigen Teams aus dem CVUA-MEL im
November 2022 zu einer Betriebsbesichtigung nach
Belm-Icker, einem der Rendac-Standorte, wo sich fur
die Weiterverarbeitung von organischen Abfallstrémen
und tierischen Nebenprodukten verantwortlich gezeigt
wird.

Die zweistlindige Flihrung startete im Kategorie-
3-Bereich. Hierbei handelt es sich nach einer Zuordnung
des Bundesministeriums fur Erndhrung und Landwirt-
schaft um tierische Nebenprodukte mit geringem ge-
sundheitlichem Risiko fur den Menschen, die mangels
Absatzmoglichkeiten auf dem Schlachthof oder aus
o6konomischen Griinden nicht verwertet werden kénnen.

Material der Schlachtnebenprodukte
und Falltiere werden zerkleinert und
erhitzt auf

£ 133°C

= =3 bar

unschadlich gemacht.

Abbildung 66: Besuchergruppe aus dem CVUA-MEL

Diese werden zerkleinert, sterilisiert sowie getrocknet
und anschlieBend entfettet. Ein Teil wird gemahlen und
zu Knochenmehl verarbeitet; der andere gesdubert, um
Knochenfett zu gewinnen. Diese Endprodukte finden
sich z.B. in Haustierfutter und Diingemitteln wieder.

Der Werksleiter und seine Stellvertretung schlossen
den Prozessbereich der Kategorie-1+2-Linie in ihrer
Vorstellung an. Schlachtnebenprodukte und Falltiere
werden hier dem gleichen Prozess unterzogen wie das
Rohmaterial der Kategorie 3. Durch das Erhitzen des
zerkleinerten Materials auf 133° C und unter einem
Druck von 3 bar ist sichergestellt, dass samtliche Er-
reger unschadlich gemacht werden. Tiermehl und Tier-
fett bilden in der Kategorie-1+2-Linie die Endprodukte
und werden beispielsweise als Biokraftstoff oder als
Brennstoff in Zementwerken verwendet.

Auch die Abluft- und Abwasserbehandlung findet
auf dem Geléande in Belm-Icker groBe Beachtung. Vier
Bio-Beete absorbieren Geriiche und eine eigene Abwas-
serbehandlung mit direkter Einleitung befindet sich
vor Ort.

Die verbleibende Menge Restmll ist verschwindend
gering, sodass fur eine fast vollstandige Verwertung des
tierischen Materials im Sinne der Wertschépfungskette
gesorgt wird.



Zoonosen
Ein neues Fachgebiet im CVUA-RRW
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Dr. Joke Bernis Sierra, Dr. Grégoire Denay | CVUA-RRW

Das Fachgebiet Zoonosen wurde im Jahr 2021 im CVUA-RRW ins Leben ge-
rufen. Angesiedelt im Bereich der Tiergesundheit, bearbeitet das CVUA hier
drei verschiedene Themenbereiche. Zu Beginn ging es allerdings schwer-
punktmaBig um die Organisation und Durchfiihrung der humanen Covid-
Untersuchungen — mit Unterstitzung aus dem ganzen Haus. Ebenso unter-
stitzt das Fachgebiet vertretungsweise die Serologie und Virologie.

Die Labormitarbeitenden stieBen nacheinander zu
dem neuen Fachgebiet hinzu und bewéltigten mit gro-
Bem Tatendrang die vielfaltigen Aufgaben rund um den
Neuaufbau. Der Themenbereich des Next Generation
Sequencing (NGS) ist in den Bereich der Tiergesundheit
umgezogen. Mit NGS werden Proben auf Authentizitat
(Tierartbestimmung) und Lebensmittelsicherheit (Bak-
teriencharakterisierung) getestet. Der Themenschwer-
punkt NGS von Bakterien wurde zu uns Gberfuhrt. Mit
Anschaffung des Sequenziergerats MiSeq (Fa. lllumina)
im Spatsommer 2022 konnte nun auch die Sequenzie-
rung selber validiert und die Akkreditierung vorberei-
tet werden.

Betatigungsfelder der Fachgruppe

Das CVUA-RRW ist nun auditiert und akkreditiert fur
alle drei Bereiche der Sequenzierung: Libraryerstellung,
Sequenzierung und bioinformatische Auswertung. Es
werden zudem weitere Anwendungsmaoglichkeiten des
NGS zusammen mit dem Fachgebiet Molekularbiologie,
Immunologie des Gebiets Analytik und Entwicklung
ausgebaut (GVO-Analyse).

Ein weiteres Betatigungsfeld sind die Ubernahme
und Neueinfuhrung von Methoden zur molekularbio-
logischen Diagnostik von zoonotischen Tierseuchen-
erregern. Hier wird ein Teil der zoonotischen Erreger-
nachweise von dem Fachgebiet Diagnostische Mole-
kularbiologie der Tiergesundheit ibernommen (etwa
die Untersuchung auf das West-Nil-Virus).

Geplant ist auBerdem die Einfihrung weiterer diag-
nostischer Methoden im CVUA-RRW wie die Tollwut-
PCR.

Die Trichinenuntersuchung, bisher angesiedelt im
Fachgebiet Trichinellenuntersuchung, sowie die Audi-
tierung der amtlichen Trichinellenuntersuchungslabore
in den Kreisordnungsbehdrden wurden in das Fachge-
biet Zoonosen Gberfuhrt - glicklicherweise unterstiitzt
durch eine Laborassistentin. Ebenfalls unterstitzt uns
das Trichinenvertretungsteam aus dem Fachgebiet Bak-
teriologie, Mykologie als kleines Team weiterhin bei
Bedarf.
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Wildtier-Monitoring

Neue digitale Méglichkeiten in der Praanalytik

Dr. Joke Bernis Sierra, Michael SaBerath | CVUA-RRW

Die Einbindung der Jagdgemeinschaft in die Probenahme bei Wildtieren
ist ein Grundstein fiir die Uberwachung von Wildtierpopulationen auf Tier-
seuchen - wie die Afrikanische Schweinepest (ASP) bei Wildschweinen.
Im Rahmen des Schwarzwildmonitorings werden die Probennahme und
Untersuchung von Proben erlegter Wildschweine koordiniert.

Der Wildursprungsschein und seine Bedeutung

Aktuell fullt der Jagdausiuibungsberechtigte nach
Erlegen eines Stiicks Schwarzwild zur Erfullung gesetz-
licher Vorgaben ein vom Veterindramt ausgegebenes
analoges Formular aus — den Wildursprungsschein. Mit
Informationen zum Jéager, zum Erlegungsort, zum Tier
(Tierart, Altersklasse, Geschlecht, Gewicht) und zu des-
sen Zustand: gesund erlegt, krank erlegt, verunfallt, tot
aufgefunden.

Mit dem vierten Durchschlag wird die amtliche Un-
tersuchung einer Muskelfleischprobe auf Trichinellen
beauftragt. Zu Trichinellen kommt es bei bestimmten
fleischfressenden Wildtieren, die verzehrt werden sollen.

Riickverfolgbarkeit per Wildmarke

Far die Freigabe zum menschlichen Verzehr muss
eine Ruckverfolgbarkeit gewahrleistet sein. Jedes Wild-
schwein, das verzehrt werden soll, wird mit Wildmarke
versehen, ausgegeben von der Jagdbehdrde. Diese Wild-
marke muss der Jager in den Wildursprungsschein tiber-
tragen, der zum Veterindramt bzw. Trichinenlabor geht.

Antrag auf Untersuchung von Proben

Zusatzlich erganzt das Veterindramt die zu unter-
suchenden SchweiBproben durch einen maschinenles-
baren Antrag — entweder direkt aus der HI-Tier-Daten-
bank (Herkunftssicherungs- und Informationssystem
fur Tiere) oder das als Kopiervorlage der CVUA NRW
bereitgestellte Formular. Mit diesem Antrag werden die
Proben an das zustandige Untersuchungsamt gesendet.

Datenbanken

Nach Untersuchung auf ASP und andere Wildtier-
seuchenerreger werden die Ergebnisse zu ASP und
Klassischer Schweinepest (KSP) durch das CVUA an
die Classical-Swine-Fever(CSF)-Datenbank elektronisch
Ubermittelt. Hierfur werden auch die vom Jager analog
erhobenen Daten benétigt und es konnen weitere, bis-
her nicht erfasste Daten (Geokoordinaten vom Fundort)
erganzt werden.

Abbildung 67
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Fiir die Freigabe zum menschlichen Verzehr muss eine
Riickverfolgbarkeit gewahrleistet sein. Jedes Wildschwein,
das verzehrt werden soll, wird mit einer Wildmarke

versehen, ausgegeben von der Jagdbehdrde.

In der Veterindrmedizin gibt es bereits die umfang-
reiche HI-Tier-Datenbank, die der Bestandsaufnahme
und Ruckverfolgbarkeit von Tieren in der deutschen
Landwirtschaft dient. Hier werden Tier- und Bestands-
daten erfasst und hier wird die Ausgabe von Ohrmarken
und Tierpassen zur Kennzeichnung und Registrierung
von Tieren verwaltet. Seit Kurzem wird auch fur be-
stimmte Wildtierarten die Datenhaltung angeboten.

Umsetzung des Onlinezugangsgesetzes

Mit dem Onlinezugangsgesetz (OZG) sollen bun-
desweit Verwaltungsvorgéange, die sich an Burgerschaft
und Wirtschaft richten, von Bund, Landern und Kom-
munen digitalisiert angeboten werden. Ein Projekt dazu
zwischen dem Land NRW und dem kommerziellen
Anbieter DIWIMA® umfasst die Antragsstellung der
Burgerinnen und Blrger — in diesem Fall der Jagdaus-
Ubungsberechtigten — flr die Erlaubnis zur Probennah-
me fir die Untersuchung auf Trichinen und die Bean-
tragung von Wildursprungsscheinen und Wildmarken,
sowie die Anmeldung von Proben zur Trichinenunter-
suchung.

Digitalisierungsprojekt mit dem CVUA-RRW

Aktuell ist das CVUA-RRW an einem Projekt betei-
ligt zwischen den Kreisordnungsbehorden der Kreise
Olpe und Unna mit der Nutzung von DIWIMA®, Damit
werden die Prozesse bei Schwarzwild (Blutproben und
Trichinenproben) unter Nutzung der neuen Meldestruk-
tur WT_APP Uber HI-Tier getestet.

Nach Erlegung des Schwarzwilds wird dieses mit
einer DIWIMA®-Wildmarke gekennzeichnet. Die Wild-
marke enthalt einen NFC-Chip (Near Field Communi-
cation, Nahfeldkommunikation), die eindeutige Wild-
markennummer ist eingespeichert und aufgedruckt.
AnschlieBend werden die Daten per App erfasst, die
Geokoordinaten des Standorts automatisch gespei-
chert und weitere benétigte Angaben durch den Jager
eingegeben. Im nachsten Schritt kénnen nun Blutpro-
ben-Réhrchen mit Barcode und Muskelproben (eben-
falls per NFC-Chip gekennzeichnet) erfasst werden.

AnschlieBend kénnen alle Daten direkt tUber die
Schnittstelle an die HI-Tier-Datenbank tibertragen wer-
den. Das Veterindramt und das Labor kénnen die Infor-
mationen zu diesen Proben dort sofort einsehen.

Bei Eingang der Proben im Labor kédnnen durch die
Probennummern (Barcode, Wildmarkennummer) die
Proben im Laborinformationssystem erfasst und alle
dazugehorigen Daten aus HIT abgerufen werden. Da-
mit brauchte es in Zukunft keinen separaten Untersu-
chungsauftrag mehr. Die Untersuchungsergebnisse
werden an HI-Tier gesendet und kénnen vom Veterinar-
amt abgerufen werden.

Das System scheint vielversprechend zu sein fiir
eine weitreichende zuklinftige Nutzung. So ist auch
eine Erfassung der Jagdreviere in HIT denkbar oder
auch das direkte Abrufen des Trichinenuntersuchungs-
ergebnisses durch den Jager in der zu DIWIMA® ge-
hérenden App.

107



108

Jahresbericht CVUA NRW | Tiergesundheit

Tollwut-Titer-Bestimmung bei Heimtieren
aus der Ukraine im CVUA-Westfalen

Dr. Yahya Halami, Dr. Deborah Basso | CVUA-Westfalen

Die Tollwut als eine vom Tier auf den Menschen ilibertragbare Infektionskrank-
heit ist eine der adltesten bekannten viralen Zoonosen. Die weltweit verbrei-
teten Erreger der Tollwut sind Viren mit einer genomischen einzelstréngigen
Ribonukleinsaure (RNA), die zum Genus Lyssavirus der Familie der Rhabdo-

viridae gehéren[1],

Anders als viele Lander der Welt ist Deutschland
seit 2008 offiziell frei von terrestrischer Tollwut. Viele
osteuropaische Lander haben immer noch Tollwutfalle
bei Haus- und Wildtieren. Um ein (Wieder-)Einschlep-
pen der Tollwut zu verhindern, hat die EU Bedingungen
far die (Wieder-)Einreise von Heimtieren aus Drittstaa-
ten in die EU festgelegt. Hierbei mussen einreisende
Tiere gegen das Tollwutvirus geimpft sein. Die erfolg-
reiche Impfung wird durch eine Tollwut-Titer-Bestim-
mung Uberpruift.

Methodik der Tollwut-Titer-Bestimmung

Die Titer-Bestimmung erfolgt durch einen Serum-
neutralisationstest (RFFIT — Rapid Fluorescence Focus
Inhibition Test). Die Grundlage der Methode basiert
auf der Amtlichen Methodensammlung des Friedrich-
Loeffler-Instituts (2],

Die Serumprobe wird mit Tollwutviruslosung ge-
mischt und inkubiert. Mit dieser Suspension wird eine
Zellkultur beimpft. Bei Vorhandensein von Antikdrpern
wird die Infektion der Zelle verhindert. Der Prozess wird
Uber eine Immunfluoreszenz sichtbar gemacht, die mik-
roskopisch beurteilt wird. Das bedeutet: Bei Vorkom-
men von Tollwut-Antikérpern sind die infizierten Zellen
geschitzt — das Bild in der Mikroskopie erscheint
schwarz (s. Abbildung 68 links). Sind Zellen bei fehlen-
den Antikorpern infiziert, fluoreszieren die Zellen hell-
grun (s. Abbildung 68 rechts).

Abbildung 68: Fluoreszenzmikroskopische Aufnahme (20x)
von Baby-Hamster-Kidney-Zellen (BHK-Zellen),
links: nicht infizierte Zellen
rechts: Zellen mit Tollwutvirus infiziert

Auftrag an das CVUA-Westfalen

Die Titer-Bestimmung wurde zwischen 1996 und
2013 routinemaBig durch das CVUA-Westfalen (vormals
SVUA Arnsberg) durchgefiihrt. Durch die Teilnahme an
dem vom EU-Referenzlabor (ANSES, Frankreich) orga-
nisierten Ringversuch wurde jahrlich die Laborkompe-
tenz bestétigt und die Zulassung aufrechterhalten.

Seitens der Veterindrdmter in NRW erreichen das
CVUA-Westfalen seit 2020 wieder haufiger Anfragen
Uber die Aufnahme der Tollwut-Titer-Bestimmung. Dies
hat u.a. mit dem Anstieg des illegalen Welpenhandels
aus Sud-/Osteuropa zu tun. Daraufhin wurde im Jahr
2021 mit der Reetablierung des Tollwut-Titer-Tests am
CVUA-Westfalen begonnen.
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Tierart geschiitzte Tiere ungeschiitzte Tiere = Anzahl der Tiere
Katze 482 22 504

Hund 800 48 848

total 1.282 70 1.352

Tabelle 5: Tollwutserologie zum Nachweis von neutralisierenden Antikdrpern mittels RFFIT von

April bis Dezember 2022.

Heimtiere aus der Ukraine in NRW

Im Frahjahr 2022 erreichten Tausende Geflichtete
aus der Ukraine mit ihren Heimtieren die Landesunter-
kinfte in NRW. Sie mussen ihre mitgebrachten Heim-
tiere bei den Veterindrbehdérden melden, um eine amt-
liche Beobachtung zu gewéhrleisten. Nachvollziehba-
rerweise konnten die ukrainischen Tierhalter die gesetz-
lichen Voraussetzungen in der Regel nicht erfillen. Die
Tollwut-Titer-Bestimmung zur Bestatigung einer Toll-
wutimpfung bei Einreise gehorte dazu.

Da das CVUA-Westfalen als einziges Labor in NRW
die Titer-Bestimmung durchfuihrt, wurde es vom Landes-
amts fur Natur, Umwelt und Verbraucherschutz NRW
(LANUV) in Absprache mit dem Ministerium fur Umwelt,
Landwirtschaft, Natur- und Verbraucherschutz des
Landes Nordrhein-Westfalen (MULNV NRW) damit be-
auftragt, den Tollwut-Antikorpertiter der Heimtiere ge-
fluchteter Personen aus der Ukraine zu bestimmen.
Dazu wurden von April bis Dezember 2022 insgesamt
1.352 Tiere auf Tollwut-Antikorper untersucht (Tabel-
le 5). Davon hatten 94,8 % der Tiere einen schitzen-
den Titer. Ein Titer ist als schiitzend anzusehen bei
einem Wert von =0,5 IU/ml, als ungeschutzt ist ein
Titer <0,5 IU/m anzusehen.

So konnte das CVUA-Westfalen den Veterinarbehor-
den in NRW kostenfreie Hilfe anbieten und zum Uber-
blick des Tollwut-Impfstatus der eingereisten ukraini-
schen Tiere beitragen. Zurzeit beschranken sich die
vom CVUA-Westfalen durchgefiihrten Tollwut-Titer-Be-
stimmungen nur auf Heimtiere gefllichteter Personen
aus der Ukraine.

Quellen:

[1] Selbitz, Truyen und Valentin-Weigand (2015), Tiermedizinische
Mikrobiologie, Infektions- und Seuchenlehre, 10. Auflage,
Enke Verlag Stuttgart.

[2] Amtliche Methodensammlung (2022), Friedrich-Loeffler-
Institut, Insel Riems.
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Adebars Kaffeerausch

Todliche Koffein-Vergiftung bei Stérchen

Dr. Maren Kummerfeld | CVUA-MEL

,Wenn der Storch den Kaffee aufhat”, dann sollte er besser nicht mehr flie-
gen. Diese mutmaBliche Erfahrung endete fiir drei WeiBstérche (Ciconia
ciconia) einer Zookolonie leider tédlich. Das Arbeitsgebiet Pathologie des
CVUA-MEL erhielt Ende Mai und Anfang Juni 2022 im Abstand weniger Tage
drei wilde, auf einem Zoogelédnde tot aufgefundene Wei3stérche zur Fest-

stellung der Todesursache.

Obduktionsergebnisse

Alle drei Storche stammten von einer am Zoo an-
sassigen, aber frei lebenden Kolonie. Fir die Nahrungs-
suche legen diese Storche taglich weite Flugstrecken in
die Umgebung des Zoos zurlick. Die drei ausgewachse-
nen Stoérche zeigten einen guten Erndhrungs- und Be-
muskelungszustand. Bei allen drei obduzierten Stérchen
wurde ein traumatischer Insult als Todesursache festge-
stellt. Zwei der Vogel hatten Leberkapselrupturen mit
anhaftenden Blutkoagula sowie freies und geronnenes
Blut in der Kérperhohle. Der dritte WeiB3storch zeigte
eine Schéadelfraktur, Rippenserienfrakturen und Organ-
blutungen infolge eines stumpfen Traumas unklarer
Ursache. Bei allen drei Stérchen wurde routinemaBig
auf Vogelgrippe (Aviére Influenza), West-Nil- und Usutu-
Virus untersucht, in der Folge eine Infektion schlieB3lich
jedoch ausgeschlossen. Es ergaben sich auch keine
Hinweise auf einen Befall mit Endoparasiten. Bei einem
Storch konnte als Nebenbefund eine bakterielle Infekti-
on mit Salmonellen im Darmtrakt nachgewiesen werden.

Kaffeeduft

Auffallig bei der Sektion nach Er6ffnung der Méagen
war eine ungewoéhnliche, aber fur Kaffee typische Duft-
note. In dem Muskelmagen des ersten Storchs wurden
70 dunkelbraun gerostete Kaffeebohnen gezahlt, beim
zweiten Storch waren es 100 Kaffeebohnen und beim
dritten Storch sogar 120 Stiick. Stérche besitzen, wie
zahlreiche andere Vogelspezies, in ihrem Muskelmagen
kleine Steinchen, die wie ein ,Mahlwerk" auch Kaffee-
bohnen zerreiben kénnen.

Koffein und seine Auswirkungen

In einer Kaffeebohne sind rund 21 mg/g Koffein ent-
halten. Dieser aktive Kaffee-Inhaltsstoff ist ein basisches
Alkaloid, das im Magen-Darm-Trakt nahezu vollstandig
resorbiert und bis zu 97 % in der Leber metaboliert wird.

Methylxanthine werden u.a. als Arzneimittel bei
unterschiedlichen Krankheiten des Herz-Kreislauf-Sys-
tems eingesetzt. Bekannt ist weiterhin, dass Methyl-
xanthine aufgrund der stimulierenden Wirkung im Wind-

Abbildung 69: Toter WeiBstorch auf dem Sektionstisch
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Abbildung 70: Eréffneter Muskelmagen eines WeiBstorchs mit
dunkel gerosteten Kaffeebohnen

hunderennsport zum Doping eingesetzt wurden. Fur
Hunde betragt laut Literaturangaben die letale orale
Dosis von Koffein 140 bis 150 mg/kg Kérpergewicht [,
Beim Durchschnittsmenschen treten nach oraler Auf-
nahme von 1 g Koffein erste Vergiftungserscheinungen
auf (entspricht rund 20 Tassen starken Kaffees am Tag).
Zu den Vergiftungserscheinungen zahlen u.a. Erregung,
Unruhe, Herzrasen, Harndrang, Schlaflosigkeit. Bei
schweren Vergiftungen droht ein Kreislaufkollaps.

Uberdosis bei den Stérchen

Umgerechnet haben die drei Storche, bezogen auf
ihr Kérpergewicht von 3,2 bis 4 kg, eine vielfach héhere
Menge an Koffein aus den gerdsteten Kaffeebohnen auf-
genommen, als fur eine letale Dosis beim Hund nétig
gewesen ware. Leider liegen keine toxikologischen Daten
von Koffein fur Vogel vor.

Koffein-Vergiftung mit Folgen

Es ist gut vorstellbar, dass bei diesen drei Stérchen
durch das Fressen der Kaffeebohnen eine Koffein-Ver-
giftung (Coffeinismus) mit daraus resultierenden un-
koordinierten Flugbewegungen aufgetreten ist. Final
kénnten diese Vergiftungserscheinungen schlieBlich
zum Herzstillstand und Tod durch traumatischen Insult
mit Verbluten gefthrt haben.

Warum diese drei Storche gerdstete Kaffeebohnen
gefressen haben, bleibt trotz Nachforschungen unbe-
antwortet. Hielten sie die Kaffeebohnen vielleicht fur
Kafer oder war es moglicherweise der Geschmack?

Abbildung 71: Gerostete Kaffeebohnen aus dem Muskelmagen
eines WeiBstorchs

Gefahrenquelle gefunden - und verschlossen

Nach einigen Recherchen konnte schlieB3lich jedoch
die Quelle der Kaffeebohnen gefunden werden: Bei
einem lokalen Entsorger lagerten groBe Mengen von
Kaffeebohnen in groBen Mulden-Containern, die von
einem Einrdstvorgang einer im Frihjahr eréffneten
neuen Kaffeerdsterei stammten. Die Container waren
nur mit groben Netzen verschlossen worden. Durch
diese Netze konnten die Storche mit ihren langen
Schnébeln die Kaffeebohnen aufnehmen. Nach der
Kontrolle hat der Entsorger die Mulden-Container um-
gehend mit Stahldeckeln verschlossen.

Quelle:

[1] Dolder L.K. (2013) Methylxanthines. In: Small Animal Toxicology,
3rd edition. M.E. Peterson M.E. & P.A. Talcott (Eds.),
W.B. Saunders Company, Philadelphia, pp. 647 -652.
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Wenn es im Laubhaufen hustet

Lungenwiirmer und andere Igelparasiten

Verena Leporin | CVUA-OWL

In Deutschland und in weiten Teilen Europas ist der Europdische Braun-
brustigel (Erinaceus europaeus) heimisch. Er gehért zu den besonders
geschiitzten Arten und darf gemal Bundesnaturschutzgesetz nicht ge-
fangen, verletzt oder getétet werden. Lediglich die voriibergehende Auf-
nahme verletzter oder kranker Igel ist erlaubt, sofern eine artgerechte und

sachkundige Pflege gewahrleistet ist.

Wildtier Igel: ein kurzer Faktencheck

Igel sind echte Winterschlafer und verbringen die
nahrungsarme kalte Jahreszeit (Mitte November bis
April) eingerollt in einem gut warmeisolierten Nest,
wobei Kérpertemperatur und Stoffwechsel stark redu-
ziert werden. Fur den Winterschlaf werden ausreichend
Fettreserven benétigt. Vor allem Jungtiere, die zwischen
Juli und September geboren werden, in Einzelfallen so-
gar noch im Oktober, erlangen manchmal nicht recht-
zeitig das notige Mindestgewicht von 500 g. [

Nach aktuellen Berichten sind die Igelstationen, von
denen es in Deutschland mehrere Hundert gibt, zum
Teil stark Gberbelegt mit untergewichtigen, kranken oder
verletzten Tieren. Ursachen fur den gestiegenen Be-
darf an Pflegestellen sind vor allem ein vermindertes
Nahrungsangebot (Insektensterben) und menschen-
gemachte Gefahrenquellen wie StraBenverkehr, Rasen-
maher, Laubsauger, Lichtschichte und Gartenteiche.[2]

Da ist der Wurm drin: wichtige Endoparasiten
(Innenparasiten) des Igels

Wie die meisten Wildtiere sind auch Igel fast immer
Trager von Parasiten, wobei ein geringgradiger Befall
in der Regel gut toleriert wird. Nahrungsmangel, Krank-
heit und die damit verbundene Schwachung des Im-
munsystems kénnen jedoch zu einer starken Vermeh-
rung der Schmarotzer fiihren, die den Wirtsorganismus
schwéacht und unter Umstanden tédlich ist.

In diesem Bericht geht es nur um Endoparasiten.
Die Ektoparasiten (AuBenparasiten) wie FIdhe, Zecken,
Fliegenmaden und Milben, die ebenfalls eine grof3e
Schadwirkung haben kénnen, seien hier nur der Voll-
stéandigkeit halber erwahnt.
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Abbildung 72: Larven von Crenosoma striatum (links), Eier von Capillaria spp. (rechts)

Lungenwurm

Hauptparasit und haufigste Todesursache ist Cre-
nosoma striatum, ein Lungenwurm, der in den Bronchi-
en lebt und bei massivem Befall die Atmung erschwert
oder sogar zum Ersticken fihren kann. Als Zwischen-
wirte fur die infektiosen Larven fungieren Nackt- und
Gehauseschnecken.

Lungenhaarwurm

Capillaria aerophila, auch Lungenhaarwurm genannt,
besiedelt ebenfalls die Bronchien und kommt oft als
Mischinfektion mit Crenosoma striatum vor. Die Weib-
chen scheiden Eier aus, die durch direkte Aufnahme
oder durch Regenwlirmer als Zwischenwirt Ubertragen
werden. Durch den direkten Ubertragungsweg kénnen
sich Igel in menschlicher Obhut leicht Giber Artgenossen
infizieren.

Darmhaarwurm

Der Darmhaarwurm Capillaria erinacei siedelt sich
im Darm an und kann bei massivem Befall besonders
bei Jungigeln zu Durchfall, Austrocknung, Blutarmut
und ggf. zum Tod filhren. Die Ubertragung erfolgt wie
beim Lungenhaarwurm.

Darmsaugwurm und Bandwurm

Weitere Darmparasiten, die deutlich seltener vorkom-
men, sind der Darmsaugwurm Brachylaemus erinacei
sowie der Bandwurm Hymenolepis erinacei. Neben
Durchfallen und Gewichtsabnahme kann insbesondere
der Darmsaugwurm bei starkem Befall zu schweren
Darm- und Gallengangsentziindungen fuhren, eventu-
ell mit tédlichem Ausgang.

Einzellige Darmparasiten

Zu den einzelligen Darmparasiten (Protozoen) des
Igels gehoren Kokzidien (Isospora rastegaiev), Krypto-
sporidien und Giardien. Bei in menschlicher Obhut ge-
haltenen Igeln kommen Infektionen mit Kokzidien deut-
lich haufiger vor als bei wild lebenden Tieren, meistens
bleiben sie jedoch symptomlos. Ein Massenbefall kann
jedoch schwere, teils blutige Durchfalle bewirken. (3]
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Eigene Untersuchungen

Zur Untersuchung gelangten 58 Igelkotproben, die
von Privatpersonen schwerpunktmafig in den Monaten
September bis Dezember 2022 eingesandt wurden.

24 % der Proben waren negativ, wahrend 40 % eine
Mischinfektion mit Crenosoma striatum und Capillaria
spp. aufwiesen. In 19 % der Falle wurde eine alleinige
Infektion mit Capillaria spp. nachgewiesen, bei 8% der
Tiere wurde nur Crenosoma striatum gefunden. Infektio-
nen mit Isospora spp. waren mit 7 % recht selten; Kryp-
tosporidien kamen insgesamt nur einmal vor. Saug- oder
Bandwurmeier wurden in keiner Probe nachgewiesen;
die Untersuchung erfolgte per Flotation.

In den meisten Befunden handelte es sich um einen
geringgradigen, nicht notwendigerweise behandlungs-
wuirdigen Befall. Jedoch waren acht Tiere hoch- bzw.
hdchstgradig mit dem Lungenwurm Crenosoma stria-
tum befallen, zwolf Igel mittel- bis hochgradig mit Capil-
laria spp. und ein Tier war hochgradig mit Isospora spp.
befallen.

negativ

Crenosoma striatum
W Capillaria spp.

Crenosoma striatum + Capillaria spp.
M [sospora spp.

Kryptosporidien

Abbildung 73: Verteilung der Endoparasitennachweise
aus 58 Igelkotproben, CVUA-OWL

Quelle:

[1] Dopke, C.(2002) Kasuistische Auswertung der Untersuchung
von Igeln (Erinaceus europaeus) im Einsendematerial des
Instituts fur Pathologie von 1980 bis 2001. Diss., Tierérztliche
Hochschule Hannover 2002.

[2] Vetion.de, Igelstationen sind am Limit; online abrufbar unter:
https://www.vetion.de/news/detailnews/35516/

[3] Beck, W., Pantchev N. (2006): Parasitosen beim Igel.
In: Praktische Parasitologie bei Heimtieren. 1. Aufl. Stuttgart:
Schlitersche Verlagsgesellschaft.
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Rinderhandel in Gefahr

Untersuchungen auf Bovines Herpesvirus 1

Michael SaBerath | CVUA-RRW, Jérg Meuthen | CVUA-MEL

Die Bovines-Herpesvirus-1-Infektion (BHV-1) ist eine anzeigepflichtige Tier-
seuche, deren klinische Anzeichen in Form von Fieber, Nasenausfluss, Bron-
chitis und Milchriickgang auftreten konnen. Der Erreger ist fiir den Menschen
absolut ungefahrlich. Fir den Handel mit Rindern kommt der Krankheit aber

eine groBe Bedeutung zu.

Die Bundesrepublik Deutschland gilt seit dem 6. Juni
2017 offiziell als frei von BHV-1. Eine Neueinschleppung
des Erregers ist jedoch nie ausgeschlossen. Vor dem
Hintergrund, dass bereits seit Mitte 2015 ein striktes
Impfverbot herrscht und dadurch die meisten Herden
gegen eine Infektion ungeschitzt sind, ist dieses Risiko
sehr hoch einzuschatzen.

98 % aller Rinderbetriebe miissen
infektionsfrei sein

Zur Aufrechterhaltung des Freiheitsstatus dirfen
98 % der Rinderbetriebe keine BHV-1-Infektion haben.
Der Nachweis hierfur ist tiber die jahrlichen Blut- bzw.
halbjahrlichen Tankmilch-Pflichtuntersuchungen zu er-
bringen. Beim Zukauf ist besonderes Augenmerk auf
sichere Herkunftsbetriebe zu legen, dass alle Handels-
papiere korrekt ausgefillt sind und die BHV-1-Freiheit
der Tiere bescheinigt ist.

CVUA NRW 1. HJ 2022 Untersuchungsergebnis

Einschleppung des Erregers wirtschaftlich
problematisch

Es kommt aber nach wie vor zur Einschleppung des
Erregers in Rinderzuchtbetriebe. Die Grinde: Liicken
beim Biosicherheitsmanagement, intensiver Handel
mit Nachbarlédndern (Benelux), die noch nicht so weit
in der Sanierung fortgeschritten sind, und auch uner-
kannte Reservoirbetriebe (vor allem Endmast von Bul-
len). Dadurch entsteht teils groBer wirtschaftlicher
Schaden. Besonders betroffen waren der Regierungs-
bezirk Dusseldorf (05 1xx xxx) und der Kreis Borken
(05 554 xxx) siehe Tabelle 6.

Halter Betrieb POS GRE Summe
05154 044 163 7 170
05154 044 146 0 146
05154 044 440 38 478
05170 008 11 0 11
05170 016 257 4 261
05170 036 124 9 133
05554 004 124 6 130
05554 004 185 1 186*
05554 024 1 0 1*
05554 040 3 0 3
05558 020 5 1 6
Summe 11 1.459 66 1.525
Tabelle 6: gE-ELISA positive und grenzwertige Ergebnisse 1. HJ 2022 (*Mastbetrieb)
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Hotspot NRW

Ausbrtiche in mehreren Betrieben hatten das BHV-
1-Seuchengeschehen so weit verdichtet, dass sich Nord-
rhein-Westfalen im Bundesvergleich zu einem BHV-1-
Hotspot entwickelte. Mehrere Betriebe mussten wegen
des hohen Durchseuchungsgrads komplett oder fast
vollstéandig geraumt werden.

Krisensitzung mit Zielsetzung

Daher fand Mitte 2022 eine Krisensitzung statt.
Das Ministerium fur Landwirtschaft und Verbraucher-
schutz des Landes Nordrhein-Westfalen (MLV NRW),
das Landesamt fur Natur, Umwelt und Verbraucher-
schutz Nordrhein-Westfalen (LANUV), Verbéande, Behor-
den, Tierdrztekammern und Landwirtschaftskammer
berieten Uber das weitere Vorgehen. Am Ende stand
eine Vereinbarung tiber MaBnahmen zur Pravention
und frihzeitigen Erkennung von BHV-1-Infektionen im
Regierungsbezirk Dusseldorf und im Kreis Borken. Die
Ziele: Einschleppung der BHV-1in Bestande vermeiden,
Erregerverbreitung frihzeitig entgegenwirken, um da-
mit den Verlust des BHV-1-Freiheitsstatus und Gesamt-
bestandsrdumungen zu verhindern.

Verstarktes Monitoring bis Ende Juni 2023

Zur Erreichung der Ziele wurde ein verstarktes Mo-
nitoring der Betriebe im betroffenen Gebiet durchge-
fuhrt, befristet bis Ende Juni 2023.

m Milchviehbetriebe missen monatlich (statt zwei-
mal jahrlich) ihre Tankmilchproben ziehen lassen.

m Betriebe, die Blutprobenuntersuchungen tberwa-
chen, missen zweimal jahrlich statt jéhrlich eine Be-
standsuntersuchung durchfihren.

m Grundsétzlich muss jedes Rind, das in einen Betrieb
im betroffenen Gebiet eingestallt wird, vorher mittels
Blutprobe auf BHV-1 getestet werden.

Um die Belastung der betroffenen Betriebe abzu-
mildern, wurden Beihilfen durch die Tierseuchenkasse
NRW beschlossen, abgedeckt sind alle Untersuchungs-
kosten in den CVUA, auBer den Verkaufs- und Handels-
untersuchungen.

Herausforderungen in der Untersuchungspraxis

Diese MaBRnahmen stellten vor allem den Landes-
kontrollverband (LKV) sowie die CVUA-RRW und -MEL
vor erhebliche Herausforderungen. SchlieBlich stiegen
die Probenzahlen stark an und die Untersuchungen
waren zeitkritisch mit Blick auf den Handel — vor allem
bei Abgabe von Kalbern.

Durch das verstarkte Monitoring fielen im CVUA-
RRW etwa dreimal so viele Milchproben an, dazu immer
wieder auch Teilbestande als Einzelmilchproben und
30 % mehr Blutproben.



CVUA NRW 2. HJ 2022 Untersuchungsergebnis
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Halter Betrieb POS GRE Summe
05170 036 2 1 3
05334 002 2 1 3
05 515 000 51 2 53
05554 024 53 0 53*
05554 024 57 0 57*
05566 064 160 5 165*
05762 016 1 1 2
Summe 7 326 10 336
Tabelle 7: gE-ELISA positive und grenzwertige Ergebnisse 2. HJ 2022 (*Mastbetrieb)

Im CVUA-MEL bliebt die Anzahl der untersuchten
Blutproben auf dem Niveau der Vorjahre, was vor allem
an dem hohen Bestand von Mastbetrieben im Regie-
rungsbezirk Munster liegen mag. Der Anstieg von Tank-
milchproben ist nicht bezifferbar. Das CVUA-MEL wurde
bisher nicht mit den vom LKV gezogenen Tankmilchpro-
ben beliefert. Diese Proben wurden an die Amter in Kre-
feld und Detmold geliefert. Seit dem 2. Halbjahr 2022
werden die vom LKV gezogenen Tankmilchproben im
Regierungsbezirk Munster auch in Miinster untersucht.

Ergebnisse an den CVUA

Im 2. Halbjahr 2022 beruhigte sich die Situation
im Regierungsbezirk Dusseldorf — es wurden nur ver-
einzelte Reagenten nachgewiesen. Im Munsterland
gab es im 2. Halbjahr 2022 allerdings noch vier Betrie-
be mit einer hohen Anzahl von Reagenten, wobei nur
zwei aus dem Kreis Borken (05 554) stammten und
in sehr engem Kontakt mit dem Betrieb aus Steinfurt
(05 566) standen. Der positive Nachweis aus dem Re-
gierungsbezirk Dusseldorf (05 170) ergab sich durch
eine Nachuntersuchung einer nicht negativen Tank-
milch.

Bei den zehn Fallen im Regierungsbezirk Miinster
im Jahr 2022 handelte es sich um fuinf Mastbetriebe ),
daher sollte auch tiber eine verstarke Uberwachung der
Mastbetriebe nachgedacht werden. Zwei der positiven
Milchbetriebe waren durch vorangegangene nicht nega-
tive Tankmilchuntersuchungen aufgefallen.

Anstrengungen miissen fortgesetzt werden

Die Ereignisse zeigen, dass trotz Artikel-10-Status
(BHV-1-frei) die Anstrengungen nicht nachlassen durfen,
Betriebe vor Neuinfektionen zu schitzen. Neben der
Umsetzung notwendiger BiosicherheitsmaBnahmen
gehdren auch fristgerechte und unter Umsténden auch
haufigere Durchfliihrung der vorgeschriebenen Unter-
suchungen weiterhin zu einer erfolgreichen Bekamp-
fung der BHV-1.
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Tierschutz in der Pathologie

Untersuchung von Verdachtsfallen am CVUA-RRW

Ann-Kathrin Kihling | CVUA-RRW

In den letzten Jahrzehnten sind der Tierschutz und die artgerechte Haltung
und Versorgung von Haus- und Nutztieren gesellschaftlich immer wichtiger
geworden. Grundlage des Tierschutzes in Deutschland sind das Tierschutz-
gesetz und die zugehorigen Verordnungen. Zweck des Tierschutzgesetzes
(§ 1) istes, ,,... aus der Verantwortung des Menschen fir das Tier als Mitge-
schopf dessen Leben und Wohlbefinden zu schiitzen. Niemand darf einem
Tier ohne verniinftigen Grund Schmerzen, Leiden oder Schaden zufligen.”

Werden vor allem von Mitarbeiterinnen und Mitar-
beitern der Veterindramter VerstdBe gegen das Tier-
schutzgesetz festgestellt, missen diese einschreiten.
In vielen Fallen gelingt dies, wahrend das Tier noch lebt.
In einigen Féllen sind jedoch bereits Tiere verstorben
oder mussen euthanasiert werden. In diesen Fallen
werden die toten Tierkoérper haufig an die Pathologien
der CVUA gesendet, um die Todesursache bzw. Ver-
stéBRe gegen das Tierschutzgesetz festzustellen oder
zu dokumentieren.

Von Hunden und Katzen bis Kaninchen
und Ziervogel

Im Jahr 2022 wurden 132 Tierkérper und Organe mit
64 Untersuchungsauftragen auf , Tierschutz” zum CVUA-
RRW gebracht. In vielen Fallen handelte es sich gleich
um mehrere Tiere pro Haltung: 20 Hunde, 14 Katzen,
zwolf Rinder oder Teile von Rindern (Gliedmafen, ein-
zelne Organe), zehn Huhner, neun Schafe und Ziegen,
vier Kaninchen, drei Schweine bzw. Teile von Schwei-
nen, zwei Wildvogel, 53 Ziervogel (Sittiche und Papa-
geien aus drei Haltungen), vier Wildsaugetiere und
eine Schlange (Abbildung 74).

Drei von vier Fallen waren auffallig

77 % der Falle wurden im Rahmen von amtlichen
Untersuchungen auffallig, wobei die meisten Kontrol-
len nach Hinweisen aus der Bevdlkerung erfolgten und
einzelne Falle bei Routinekontrollen auffielen. 7,5 % der
eingesendeten Tierkdrper und Tierkdrperteile wurden
im Rahmen der routinemaBigen Schlachthofuntersu-
chung beschlagnahmt und 6 % der Tiere wurden tot
aufgefunden. In einzelnen Fallen wurden die Tiere von
der Besitzerin bzw. dem Besitzer selbst, einem Tier-
schutzverein, Tierarzt oder Jager eingesendet.

58 Tiere stammten aus hobbymaRiger Zucht oder
Vermehrung, 30 Tiere (Uberwiegend Hunde und Katzen)
wurden als Heimtier gehalten, 23 Tiere stammten aus
einem Nutztierbestand und drei Hunde wurden wahrend
eines Transports zur Einfuhr der Tiere beschlagnahmt.
Bei zwolf Tieren handelte es sich um tot aufgefundene
Tiere, wo die vorherige Haltung unklar war, in den meis-
ten Fallen werden diese Tiere jedoch auch aus dem
Hobby- oder Heimtierbereich gekommen sein. Sechs
Tiere waren Wildtiere.

Vielféltige Untersuchungsgriinde

In den meisten Fallen (69 %) lag vor allem der Ver-
dacht des VerstoBes gegen § 2, Abs. 1 des Tierschutz-
gesetzes vor: Wer ein Tier hélt, betreut oder zu betreu-
en hat, muss das Tier seiner Art und seinen Bedurfnis-
sen entsprechend angemessen ernahren, pflegen und
verhaltensgerecht unterbringen [...]". Hier spielten vor
allem Haltungsfaktoren/-mangel eine Rolle oder feh-
lende Pflege und Behandlung von Tieren sowie in Ein-
zelfallen auch der mangelnde Zugang zu Futter oder
Wasser.



Schweine
” Hunde
\ W
Rinder 3
1 Schafe/Ziegen
Katzen

A

g

Bei jeweils 6 % bis 7% (acht bzw. neun Tiere) wurde
die Gewalteinwirkung gegen ein Tier bzw. das Téten
ohne verniinftigen Grund untersucht (§ 1 Tierschutzge-
setz), in 9% der Falle der VerstoB3 gegen die Transport-
fahigkeit oder -bedingungen (§ 2a des Tierschutzge-
setzes). Bei sechs Fallen (4,5 %) wurde ein Téten ohne
Betaubung (§ 4 Tierschutzgesetz) vermutet. Bei den
untersuchten Wildtieren wurde der Verdacht der Jagd-
wilderei (§ 292 Strafgesetzbuch) untersucht.

Abbildung 74: Anzahl der untersuchten Tierkoérper

Untersuchungsbefunde und deren Interpretation

Die Aufgabe der Tierpathologie besteht in diesen
Fallen vor allem in der objektiven Dokumentation aller
am Tier befindlichen pathologischen Abweichungen.
Unter besonderer Bertcksichtigung der fur die Frage-
stellung relevanten Befunde. Soweit méglich, werden
diese Befunde in einen medizinischen Kontext eingeord-
net (etwa Hinweise auf stumpfes oder spitzes Trauma,
Alter von Wunden und Verletzungen). So kénnen die
Befunde dabei helfen, den Verdacht eines Tierschutzver-
gehens zu bestatigen oder auch zu widerlegen. Wider-
legt werden konnen z.B. Falle, bei denen vorberichtlich
der Verdacht der Gewalteinwirkung besteht, die Unter-
suchungsbefunde jedoch fur einen nattrlichen Tod
sprechen und keine Hinweise auf Traumata vorliegen.
So koénnen mithilfe der Tierpathologie Tierschutzver-
gehen aufgeklart und geahndet werden.

Kaninchen

o
4

Tiergesundheit | Jahresbericht CVUA NRW

Wildvégel
N\

e

Wildsauge-

Y
4

Abbildung 75: Verwahrloste Katze mit schlechtem Ernghrungs-
zustand

Quellen:

Tierschutzgesetz in der Fassung der Bekanntmachung vom
18.05.2006 (BGBI. 1 S.1.206, 1.313).

Strafgesetzbuch in der Fassung der Bekanntmachung vom
13.11.1998 (BGBI. | S. 3.322).
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Babywasser

Sinnvoll oder liberfliissig?

Frank Kreklow | CVUA-OWL

Babywasser dient der Zubereitung von Baby- oder Kleinkindnahrung. Es
enthalt keine Kohlensaure und nur wenig Natrium, Nitrit und Nitrat. Zudem
ist es frei von Krankheitserregern und Schadstoffen. Empfohlen wird Baby-
wasser fiir Sduglinge und auch fur dltere Menschen. In den Supermarkten
und Drogeriemarkten werden hierfiir geeignete Mineralwéasser angeboten
oder speziell aufbereitete Trink- und Tafelwasser im Tetrapack oder in der
Flasche.

.-,"-1 BABYWASSER
il NATIUICKES MINERALWASSER AS DER

Haly Wetner

i ] r
natriumarm
L

Fur Babywasser gelten, wie allgemein fur Sauglings-
nahrung, besonders strenge hygienische Anforderun-
gen. GemaB der Mineral- und Tafelwasser-Verordnung
(MTVO) muss das Wasser frei sein von Krankheitserre-
gern. Nicht enthalten darf es in 250 Milliliter Escheri-
chia coli, coliforme Keime, Fakalstreptokokken oder
Pseudomonas aeruginosa sowie in 50 Milliliter sulfitre-
duzierende, sporenbildende Anaerobier (Clostridien).

Nicht nur Mineralwasser mit dem Hinweis , geeig-
net fur die Zubereitung von Sauglingsnahrung” muss
strenge chemische und mikrobiologische Grenzwerte
einhalten. Die gleichen Anforderungen gelten fur ent-
sprechend ausgelobtes Quell- und Tafelwasser sowie

Abbildung 76: Babywasser wird im
Handel mit besonderen Eigenschaften
beworben.

far abgepacktes Trinkwasser. Grundsatzlich gilt aber
auch fur das Trinkwasser aus der Leitung, dass es auf-
grund der strengen Anforderungen fir Kleinkinder ge-
eignet ist. Ein Vergleich ausgewahlter Hochstgehalte
wird in Tabelle 8 dargestellt.
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Parameter Trinkwasser- MTVO- MTVO- Bio-Mineral-
verordnung Standard Auslobung wasser e.V.*

Sauglings-

erndhrung
Arsen 0,010 mg/I 0,010 mg/I 0,005 mg/I 0,005 mg/I
Fluorid 1,5mg/I 5,0 mg/I 0,7 mg/I 1,5 mg/I

Natrium 200 mg/I - 20 mg/I
Mangan 0,050 mg/I 0,50 mg/I 0,05 mg/I 0,05 mg/I
Nitrat 50 mg/I 50 mg/I 10 mg/I 5 mg/I
Nitrit 0,50 mg/I 0,1 mg/I 0,02 mg/I 0,02 mg/I
Sulfat 250 mg/| - 240 mg/| -
Uran 0,010 mg/I - 0,002 mg/I 0,002 mg/I

*Anforderungen der Qualitatsgemeinschaft Bio-Mineralwasser e.V. (Die vollstandigen Anforderungskataloge sind

unter www.bio-mineralwasser.de zu finden.)

Tabelle 8: Vergleich ausgewahlter Hochstgehalte

Die Frage, ob nun Leitungswasser oder abgefulltes
Babywasser fir die Ernahrung von Sauglingen besser
geeignet ist, lasst sich pauschal nicht beantworten.
Grundséatzlich ist Trinkwasser in Deutschland eines der
bestkontrollierten Lebensmittel. Es kann im Allgemei-
nen vollig unbedenklich fur die Zubereitung von Baby-
nahrung verwendet werden.

Vorteile von Babywasser sind:

m praktische Keimfreiheit

m (theoretische) Schadstofffreiheit

B muss nach dem Offnen nicht abgekocht werden
B lasst sich fur unterwegs gut transportieren

Nachteile sind der hohe Preis im Vergleich zu Trink-
wasser aus der Leitung und Mineralwasser, der Verpa-
ckungsmull sowie die begrenzte Nutzungsdauer, da
es ein bis zwei Tage nach dem Offnen auch abgekocht
werden sollte.

Im Berichtsjahr 2022 wurden 104 Proben aus dem
Handel untersucht, die als Babywasser bezeichnet
waren bzw. einen Hinweis auf die Sauglingseignung
trugen. Davon wurden 27 Proben beanstandet; drei
Proben etwa wegen einer erhéhten Koloniezahl. Bei
mehreren Proben fuhrten Kennzeichnungsmangel so-
wie eine aufféllige Sensorik (stf3lich-aromatischer Ge-
schmack) zu einer Beanstandung.

Bemaéngelt wurden 22 Proben; hier war das Wasser
selbst zwar sensorisch unauffallig, jedoch war an der
AusgieBoffnung der Verpackung ein kunststoffartiger,
teilweise strenger Fremdgeruch wahrnehmbar. Dies
fuhrte zu der Empfehlung an die zustandige Behoérde,
die Konformitatserklarungen fr die Verpackungsma-
terialien zu Uberprufen.
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Der Virusevolution auf der Spur

Analyse und Monitoring von SARS-CoV-2-Varianten aus positiven PCR-Proben

Dr. Henning Petersen | CVUA-OWL, Dr. Daniela Bartsch, Dr. Claudia Briinen-Nieweler | CVUA-MEL

Anfang 2022 staunten wir nicht schlecht, als die SARS-
CoV-2-Omikron-Variante innerhalb kiirzester Zeit die
bisher vorherrschende Delta-Variante verdrangt hatte.
Die Untersuchungszahlen von humanen Tupferproben
gingen in den folgenden Monaten steil nach oben und
so konnten wir als Teil der Integrierten Molekularen
Surveillance (IMS) des Robert Koch-Instituts (RKI)
das Auftreten neuer Omikron-Untervarianten schnell
aufdecken und berichten. Damit haben wir ganz im
Sinne von ,,One Health* die Arbeit von RKI und lokalen
Gesundheitséamtern in der Pandemie unterstiitzt.

100 % =1~ mdwm -
17
90% 17
28 21
80%

14

Zusammenarbeit zwischen CVUA, Kommunen,
Universitat

Ein gemeinsamer Workflow wurde dazu bereits
Anfang 2021 erarbeitet. Dabei wurden im CVUA-MEL
SARS-CoV-2-positive Proben ausgewahlt und durch
die sogenannte DNA-Bibliothekenherstellung fur das
Next Generation Sequencing (NGS) vorbereitet. Die
humanen Tupferproben stammten aus Testzentren ver-
schiedener Kreise und Stadte. Im CVUA-OWL wurden
die Proben per NGS sequenziert und die Erbinforma-
tion der jeweiligen Virus-Variante wurde mit einer bio-
informatischen Pipeline entschlusselt. Diese wurde
dankenswerterweise durch die Uni Bielefeld tiber das
Deutsche Netzwerk fiur Bioinformatik-Infrastruktur
(de.NBI) zur Verfligung gestellt. Die Virus-Varianten
(z.B. BA.1 als Bezeichnung fur die Omikron-Variante)
wurden dabei durch das Pangolin-Tool ermittelt und
benannt (https://cov-lineages.org/index.html#about).

©
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Abbildung 77: Monitoring von SARS-CoV-2-Varianten im ersten Halbjahr 2022 in NRW. Das prozentuale Verhéltnis der Corona-
varianten ist jeweils fuir zwei Kalenderwochen, basierend auf zufélligen Stichproben positiver Tupfer, dargestellt; die Zahlen in den
Saulen beschreiben die tatsachlich zugrunde liegende Anzahl von SARS-CoV-2-Genomsequenzen.
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Abbildung 78: Verwandtschaftsbeziehungen der SARS-CoV-2-Varianten. Der Stammbaum bildet
durch seine Aste und Verzweigungen die phylogenetische Entwicklung von SARS-CoV-2 ab. Die von
uns sequenzierten (Unter-)Varianten von Januar bis Juni 2022 sind als farbige Kreise den Zweigen
angehangt. Die Bezeichnungen in der Legende entsprechen der Pangolin-Nomenklatur (https://
cov-lineages.org/index.html#about); Nextclade Version 2.12.0. (https://clades.nextstrain.org).

Dynamische Omikron-Entwicklung

Im ersten Halbjahr 2022 konnten so knapp 950
SARS-CoV-2-positive Proben sequenziert und deren
Virus-Varianten bestimmt werden (Abbildung 78). Aus
den Daten kann man die Dynamik von regelmaBig neu
auftretenden Omikron-Untervarianten im Zeitverlauf
ablesen. Bereits im Marz hatte sich BA.2 gegen BA.1
durchgesetzt, um im Juni wiederum von BA.5 abgelost
zu werden.

Dabei beobachten wir nichts anderes als die Evolu-
tion eines Coronavirus in der Pandemie. Durch zufallige
Mutationen der Erbinformation kénnen Eigenschaften
des Virus verandert werden. Wenn dabei ein Vorteil her-
ausspringt, etwa eine effizientere Vermehrung in der
erkrankten Person, kann sich solch eine Mutation durch-

setzen - eine neue Variante entsteht. Auch muss das
Virus standig auf neue Herausforderungen reagieren.
So sind einige Mutationen von Omikron darauf zurtick-
zufuihren, dass das Virus der steigenden Immunitéat der
Bevolkerung durch Impfungen oder durchgemachte
Infektionen entwischen musste (Immunevasion).

Bei der Omikron-Variante wurde zudem festgestellt,
dass sie sich im Gegensatz zu vorherigen Varianten
besser im oberen Atemtrakt als in der Lunge vermehrt.
Klinisch duBert sich das bei der erkrankten Person
haufig durch Halsschmerzen, eine Lungenentziindung
bleibt aber in den meisten Féllen aus. Eine gliickliche
Entwicklung, denn dadurch hat sich die Zahl der schwe-
ren Verlaufe erheblich reduziert.

Quellen:

Supporting local health authorities in fighting the SARS-CoV-2 pan-
demic. Beckstette M (S. 26-29); Stoye J, Wittler R, eds. The Bielefeld
Institute for Bioinformatics Infrastructure. Bielefeld: Universitat
Bielefeld, Techn. Fakultat; 2021. (DOI: https://doi.org/10.4119/uni-
bi/2959449).

German Network for Bioinformatics Infrastructure — de.NBI:
https://www.denbi.de

Aksamentov, |., Roemer, C., Hodcroft, E. B. & Neher, R. A., (2021).
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Vitamin K in Nahrungserganzungsmitteln

Vorgehensweise bei der Analyse

Dr. Regina Conrads, Kathrin Steigerwald | CVUA-RRW

Der Markt fiir Nahrungserganzungsmittel (NEM) hat
sich in den letzten Jahren enorm dynamisch ent-
wickelt. Einen signifikanten Marktanteil haben hier
Vitaminpréaparate. Daher werden auch Préaparate mit
Vitamin K immer bedeutender — sowie deren Unter-
suchung im CVUA.

Vitamin K gehort zu den fettléslichen Vitaminen und
ist wichtig fur die Blutgerinnung und die Knochenge-
sundheit. Bei der Herstellung von Nahrungserganzungs-
mitteln durfen diese Substanzen verwendet werden:
m Phyllochinon (Vitamin K))

m  Menachinon [Vitamin K,; Menachinon-7 (MK-7)]
m Menachinon-6 (MK-6) als Minorkomponente
(Anhang Il der Richtlinie 2002/46/EG[1])

Vitamin K, (Menachinon) ist im Jahr 2018 als zuge-
lassenes neuartiges Lebensmittel in die Durchfuhrungs-
verordnung (EU) 2017/2470 (Unionsliste) aufgenommen
worden[2]. In der Unionsliste werden neben Verwen-
dungsbedingungen auch Spezifikationen der jeweiligen
Lebensmittelzutat aufgefiihrt; etwa hinsichtlich eines
Mindestgehalts von 92 % all-trans-MK-7 fur synthetisch
hergestelltes Vitamin K,. Fur mikrobiologisch hergestell-
tes Vitamin K, gibt es keine Reinheitsanforderungen.

2 C31H460,
M=450,38 g/mol

Methodenentwicklung und Validierung

In einem vom Ministerium fir Umwelt, Landwirt-
schaft, Natur- und Verbraucherschutz des Landes Nord-
rhein-Westfalen geférderten Projekt wurde eine Metho-
de entwickelt, um Nahrungsergéanzungsmittel auf deren
Vitamin-K-Bestandteile zu untersuchen. Die Methode
umfasst die Prafmerkmale Vitamin K,, Phyllochinon,
sowie Vitamin K,, Menachinon-7 (MK-7 in der all-trans
Form) und Vitamin K,; Menachinon-4 (MK-4). Bestimmt
wurden die Vitamin-K-Gehalte in festen (auch mikro-
verkapselten) und 6ligen Nahrungserganzungsmitteln
(Ol-Gelkapseln, Ole). Nach Extraktion mit einer 75 %-
igen Isopropanol-Lésung bei 45° C werden die Analy-
ten durch Umkehrphasen-Flussigchromatografie von
Matrixbegleitstoffen abgetrennt, per Tandem-Massen-
spektrometrie (MS/MS) identifiziert und nach dem
Verfahren des internen Standards quantifiziert.

Fur alle Komponenten werden jeweils mindestens
vier Massentibergange gemessen. Die Nachweisgrenze
liegt bei 10 pg/100 g, die Bestimmungsgrenze je nach
Analyt und Matrix zwischen 25 und 40 pg/100 g. Die
Wiederfindungsraten betragen fur alle Analyten und
Matrizes mindestens 90 %, die erweiterte Messunsi-
cherheit wurde unter Berticksichtigung der Validierungs-
daten auf 25 % festgelegt.

Vitamin K1, Phyllochinon (Phytomenadion)

C31H400, 7
M=444,37 g/mol

e}

Vitamin K2, Menachinon-4, MK-4

Abbildung 79: Chemische Strukturen der K-Vitamine

CaHes02
M=648,56 g/mol

6
Vitamin K2, Menachinon-7, MK-7
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Abbildung 80: Chromatogramme von Vitamin K, MK-7 in einer Standardlésung und einem Probenextrakt:
links: Routine-Chromatografie mit kurzen Retentionszeiten
rechts: Chromatografie mit Laufzeitverlangerung zur Trennung der cis-/trans-Isomeren

Ergebnisse

Etwa 60 Proben NEM sind bisher untersucht worden.
In vielen Fallen ist der deklarierte Gehalt an K, und K,
(MK-4 sowie MK-7) wiedergefunden worden.

In der Routine zeigten sich folgende Probleme:

Einige Probenchromatogramme wiesen ein Peak-
muster auf, von dem aufgrund der Massenuber-
gange angenommen wird, dass es sich um cis-/
trans-Isomere von Vitamin K, MK-7 handelt; die
cis-Isomeren sind als Standardsubstanzen nicht
erhaltlich, sodass sie nicht quantifiziert werden
kénnen,

es ist zu fragen, ob die biologische Wirksamkeit der
cis-lsomere von Vitamin K, MK-7 mit der von all-
trans-MK-7 vergleichbar ist[3],

fur mikrobiologisch hergestelltes Vitamin K, exis-
tieren keine Reinheitsanforderungen,

fur K, MK-4 fehlt zur Bewertung eine lebensmittel-
rechtliche Grundlage, da die Substanz in der Uni-
onsliste der neuartigen Lebensmittel nicht explizit
genannt ist,

die Standardsubstanz Vitamin K, MK-6 ist extrem
teuer, misste aber fur eine vollstandige lebensmit-
telrechtliche Bewertung samt cis-Isomeren einbe-
zogen werden.

"" Vitamin K

Zusammengefasst lasst sich sagen, dass die Ana-
lytik von Vitamin-K-Analogen mit der etablierten Me-
thode problemlos moglich ist. Erhebliche Schwierig-
keiten ergeben sich in der Praxis bei der Beurteilung
der Proben durch mangelnde rechtliche Vorgaben und
fehlende Standardsubstanzen.

Quellen:

[1] Richtlinie 2002/46/EG des Européischen Parlaments und des
Rates vom 10.06.2002 zur Angleichung der Rechtsvorschriften
der Mitgliedsstaaten tiber Nahrungserganzungsmittel.

[2] Durchfuhrungsverordnung (EU) 2017/2470 vom 20.12.2017 zur
Erstellung der Unionsliste der neuartigen Lebensmittel geman
Verordnung (EU) 2015/2283 des Européischen Parlaments
und des Rates tber neuartige Lebensmittel.

[3] Neha Lal, Aydin Berenjian, Cis and trans isomers of the vitamin
menaquinone-7: which one is biologically significant? Applied
Microbiology and Biotechnology 104 (2020) 2765 -2776.
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Kleine Splitter — gro3e Wirkung

Dr. Thorsten Bernsmann | CVUA-MEL

Dioxine und PCB: Beides sind Oberbegriffe. Dioxine stehen als Sammelbe-
griff fir die Gruppe der polychlorierten Dibenzo-p-dioxine (PCDD) und der
polychlorierten Dibenzofurane (PCDF). Nur die Kongenere (so nennt man
die Einzelsubstanzen mit unterschiedlichem Chlorierungsgrad), die in den
2, 3,7 und 8-Positionen mit Chloratomen besetzt sind, reichern sich in der
Nahrungskette an und besitzen daher ein toxisches Potenzial. Von den 210
Dioxin-Kongeneren sind daher nur 17 relevant und diese 17 werden aus

diesem Grund in den Proben analysiert.

PCB ist das Akronym fur Polychlorierte Biphenyle.
In Abhangigkeit von der Anzahl von Chloratomen und
ihrer Stellung am Ringsystem kann man 209 verschie-
dene Verbindungen unterscheiden. Aufgrund ihrer toxi-
kologischen Eigenschaften kénnen PCB in zwei Grup-
pen unterteilt werden. Eine Gruppe besteht aus zwolf
non-ortho und mono-ortho substituierten PCB mit min-
destens vier Chloratomen, bei denen die ortho-Posi-
tionen 2 und 2’ sowie 6 und 6’ am Grundgertst mit
keinem oder lediglich einem Chloratom substituiert
sind. Diese werden als ,,dioxinahnliche PCB (dI-PCB)*
bezeichnet. Diejenigen Kongenere, die in den ortho-Po-
sitionen 2 und 2’ sowie 6 und 6’ mindestens zwei Chlor-
atome aufweisen, werden als ,,nicht dioxinahnliche
PCB (ndI-PCB)“ bezeichnet. PCB und Dioxine kommen
haufig vergesellschaftet vor, daher werden bei einer
PCB-Belastung auch immer Dioxine gefunden.

Wéhrend sich die Presse und auch die Verbraucher-
organisationen sich dieses Themas nur annehmen,
wenn sich ein Dioxinskandal anbahnt, ist es die Aufgabe
des CVUA-MEL, sich mit diesem Thema und der Ana-
lyse in Lebensmittel und Futtermittel regelmaBig zu
beschaftigen. Dabei geht es nicht nur darum, die kon-
taminierten Lebensmitteln bzw. Futtermitteln zu finden
und vom Markt zu nehmen, sondern auch immer die
Kontaminationsquelle zu finden und nach Méglichkeit
zu beseitigen.

Abbildung 81

So auch in diesem Fall: Eine Eiprobe wurde im
Rahmen einer Routineuntersuchung zur Analyse auf
Dioxine/PCB eingesandt. Wie tblich wurden Dioxine,
dI-PCB und ndI-PCB in der Probe gefunden, da diese
Substanzen ubiquitar vorkommen und sich anreichern.
Es macht hierbei keinen Unterschied, ob die Probe
konventionell oder 6kologisch erzeugt wurde. Bei der
betreffenden Probe waren weder die Hochstgehalte
noch die Auslésewerte fiir die Dioxine und dI-PCB tber-
schritten. Der Gehalt fur die Summe der ndI-PCB war
mit 25 ng/g Fett aber auBRergewdhnlich hoch, aber noch
weit unter dem Hochstgehalt fur die Summe der ndl-
PCB von 40 ng/g Fett. Nichtsdestotrotz wurde der Kreis
angeschrieben und ihm mitgeteilt, dass in dem Gehege
der Legehennen der betreffenden Eier aus unserer Sicht
eine PCB-Quelle existieren muss.



Aufgrund dieses Hinweises veranlasste die zustandi-
ge Kreisordnungsbehorde eine entsprechende amtliche
Probennahme beim Landwirt und zog verschiedene
Proben wie Futtermittel-, Einstreu- oder Grasproben.
Die Analyse dieser Proben ergab jedoch keine weiteren
Auffalligkeiten. In weiteren Gesprachen wurde mitge-
teilt, dass es sich um ein neues hochmodernes, sehr
sauberes Huhnermobil als Stall handelte. Bei der Aus-
laufflache wird fur Unterschlupf gesorgt, da es keinen
natirlichen Bewuchs gibt. Die Grasnarbe war nicht
mehr vorhanden.

Um was fur einen Unterschlupf es sich handelte,
ist jeweils rechts und links auf dem Foto zu erkennen.
Es handelte sich um zwei Anhanger, die als Unterschlupf
vor der Sonneneinstrahlung und vor Greifvogeln verwen-
det wurden.

Abbildung 82 und 83
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Abbildung 84

Die Hanger verloren zwar kein Ol — was eine Ursache
sein kann —, aber der Anstrich war in die Jahre gekom-
men. Eine Probe der Splitter wurde im Rahmen der
Kontaminationsquellenermittlung im Labor untersucht.

Diese Farbsplitter enthielten in der Summe der
ndl-PCB 200.000 ng/g, also 0,2 mg/g. Ein Kongene-
renvergleich bestéatigte den Verdacht, dass die kleinen
Farbsplitter, die von den Anhangern abblattern, die
Kontaminationsquelle fur die ndl-PCB-Belastung der
Huhnereier waren. Eine Aufnahmemenge von 0,0001 g
reicht aus, um ein Ei mit 25 ng/g Fett zu kontaminieren.

Dieser Fall bestatigte mal wieder, dass Dioxine und
PCB ubiquitar vorkommen und nicht immer direkt er-
sichtlich ist, woher eine Kontamination kommen kann.
Der Fall, dass das Futtermittel die Kontaminations-
quelle ist, ist eher selten geworden. Haufig sind es der
Boden oder andere Materialien, die unwissend in den
Stall eingebracht werden. Die Quellensuche wird daher
immer aufwendiger und ist fester Bestandteil der Arbeit
des CVUA-MEL, um die Lebensmittel, die in Verkehr ge-
bracht werden, sicherer zu machen.
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Neue Mykotoxine im Untersuchungs-
portfolio am CVUA Rheinland

Mehr als nur 08/15

Dr. Alexander Voigt | CVUA Rheinland

Mykotoxine sind Stoffwechselprodukte, die von unterschiedlichen Schim-
melpilzgattungen gebildet werden, um einen Wachstumsvorteil im Vergleich
zu anderen Organismen zu erzielen. Rechtlich geregelt sind viele Mykoto-
xine in der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 und der nationalen Verordnung
zur Begrenzung von Kontaminanten in Lebensmitteln (Kontaminanten-
Verordnung — KmV). Es werden jedoch immer wieder neue Verbindungen
identifiziert, deren gesundheitliche Risiken fiir Mensch und Tier zu bewer-

ten sind.[1-3]

Im Jahr 2022 wurde die Mykotoxin-Analytik
am CVUA Rheinland um sechs Mykotoxine und
drei Metabolite erweitert:

m Enniatin Al m Beauvericin
m Enniatin A m Nivalenol
m Enniatin B1 m Deoxynivalenol-3-Glykosid
m Enniatin B m 3-Acetyl-Deoxynivalenol
m 15-Acetyl-Deoxynivalenol

Ziel war es, bei der Etablierung dieser neuartigen
Mykotoxine (sogenannte ,emerging mycotoxins®) eine
moglichst einfache Aufarbeitung und Messung zu er-
reichen bzw. diese in die bestehende Multi-Methode
zu implementieren, um moglichst kosten- und arbeits-
effizient zu arbeiten.

Das AufarbeitungsflieBschema (s. Abbildung 85)
zeigt, dass nun in einer Getreideprobe 21 verschiedene
Mykotoxine am CVUA Rheinland mit einer einzigen Auf-
arbeitung und drei separaten HPLC-Messungen unter-
sucht werden kénnen.

Insgesamt 920 Proben wurden im Jahr 2022

am CVUA Rheinland auf Mykotoxine untersucht.

Darunter:

m 201 Getreide

B 330 Getreideerzeugnisse
(wie Mehle oder Maiswaffeln)

m 94 Brote

82 Gewlrze und Wurzmittel

m 74 Obsterzeugnisse (u.a. Rosinen, getrocknete
Feigen und Datteln)

B weitere Proben vor allem aus den Warengruppen
Kaffee, Schokolade, Wein und Fruchtsafte

Mit der auch im Bereich GewUrze neu etablierten
massenspektrometrischen Detektion wurden im Rah-
men des Monitorings 2022 insgesamt 16 Proben ge-
trockneter Ingwer auf mogliche Gehalte an Ochratoxin
A (OTA) sowie Aflatoxin B1, B2, G1 und G2 untersucht
(Tabelle 9). In zehn der 16 untersuchten Proben konnte
mindestens eins der untersuchten Mykotoxine oberhalb
der Nachweisgrenze nachgewiesen werden. Zwei Pro-
ben wurden hinsichtlich ihres Gehalts an Aflatoxin B1
(11,5 pg/kg bzw. 39,4 ug/kg) sowie der Summe an
Aflatoxin B1, B2, G1und G2 (28,5 pg/kg bzw. 41,9 pg/kg)
beanstandet. Eine europaweite Meldung tGber das EU-
Schnellwarnsystem (RASFF) erfolgte. Keine der Proben
war aufgrund der nachgewiesenen OTA-Gehalte zu be-
anstanden.

In einem weiteren Untersuchungsschwerpunkt wur-
den 116 Getreideproben (u.a. Weizen, Gerste, Roggen)
erstmalig am CVUA Rheinland auf die Gehalte an Enni-
atinen und Beauvericin untersucht. In 76 der 116 (65,5 %)
untersuchten Getreideproben wurde mindestens eines
dieser Mykotoxine nachgewiesen (Gehalt >7 pg/kg) und
in 52 (44,8 %) der untersuchten Proben konnte min-
destens eines dieser Mykotoxine mit einem Gehalt von
Uber 20 pg/kg quantifiziert werden. Tabelle 10 zeigt
die Untersuchungsergebnisse aller im Jahr 2022 auf
Enniatine und Beauvericin untersuchten Proben.

Die beiden am haufigsten nachzuweisenden En-
niatine, Enniatin B (44,8 % aller Proben > BG) und Bl
(24,1% aller Proben > BG), lagen in einem Verhaltnis
von 2,6 + 0,69 vor. Unter Berticksichtigung der Unter-
suchungsergebnisse des Jahres 2022 scheinen Enni-
atin A, Enniatin Al sowie Beauvericin Minorkomponen-
ten in Weizen, Gerste und Roggen zu sein.
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Mykotoxin-Multimethode
(Aflatoxine, Ochratoxin A,

JKlassische® Enniatine A, Al, B, B1 und

Fusarientoxine, Beauvericin Abbildung 85:
Fumonisine) AufarbeitungsflieBschema Mykotoxinanalytik
am CVUA Rheinland
mindestens Median maximal Anzahl Proben > Proben: Gehalt >
Analyten [Hg/kgl [ng/kgl [Hg/kg] BG Hoéchstgehalte™
Aflatoxin Bl 0,9 3.2 394 9/16 2/16
Aflatoxin B2 10 175 2,5 2/16 nicht reglementiert
Aflatoxin G1 13 32 14,7 5/16 nicht reglementiert
Aflatoxin G2 13 13 13 1/16 nicht reglementiert
Summe Aflatoxine 0,9 4.8 419 9/16 2/16
Ochratoxin A 0,6 16 10 5/16 0/16
Tabelle 9: *Bestimmungsgrenze: 0,6 pg/kg (OTA); 0,5 pg/kg (je Aflatoxin B1,
Befunde der 2022 untersuchten Ingwer-Proben mit Gehalten B2,G1, G2)
an Aflatoxin B1, B2, G1, G2 und/oder OTA oberhalb der jeweiligen **Hochstgehalte gemaB VO (EG) Nr. 1881/2006: 15 pg/kg (OTA);
Bestimmungsgrenze (BG)* 5 pg/kg (Aflatoxin B1) und 10 pg/kg (Summe aus Aflatoxin B1, B2,
G1, G2)

Enniatin A Enniatin A1 Enniatin B Enniatin B1 Beauvericin

mindestens [pg/kg] <70 324 20,0 23,1 <70
Median [ug/kg] <70 43,2 59,5 39,8 <70
maximal [ug/kg] <70 63.7 730,0 2270 <70
Anzahl Proben <7 pug/kg (NG) 114 94 40 65 115
Anzahl Proben > 7 & < 20 pyg/kg 2 15 24 23 1
Anzahl Proben > 20 pg/kg (BG) 0 7 52 28 0
Anzahl Proben > 20 pg/kg (BG)in% 0,0 6,0 44,8 24,1 0,0
Tabelle 10:

Untersuchungsergebnisse aller im Jahr 2022 auf Enniatin A, Al, B1, B und Beauvericin untersuchten
Getreideproben (n = 116). Nachweisgrenze (NG; 7 pg/kg) und Bestimmungsgrenze (BG; 20 pg/kg).
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Enniatin A Enniatin A1 Enniatin B Enniatin B1 Beauvericin
mindestens [pg/kg] <70 324 20 23,1 <70
Median [ug/kg] <70 41,5 60,7 46,5 <70
maximal [ug/kg] <70 63.7 730 227 <70
Anzahl Proben < 7 pg/kg (NG) 52 39 11 25 53
Anzahl Proben > 7 & < 20 pg/kg 2 9 10 11 1
Anzahl Proben > 20 pg/kg (BG) 0 6 33 18 0
Anzahl Proben > 20 pg/kg (BG)in% 0,0 11,1 61,1 333 0,0

Tabelle 11:

Untersuchungsergebnisse aller im Jahr 2022 auf Enniatin A, Al, B1, B und Beauvericin untersuchten
Roggenproben (n=54). Nachweisgrenze (NG; 7 pg/kg) und Bestimmungsgrenze (BG; 20 pg/kg).

Die hohere Nachweishaufigkeit von Enniatin B und
B1 deckt sich mit den Untersuchungsergebnissen aus
Nordeuropa der Jahre 2001 bis 2005. [21 Zudem zeigen
die Ergebnisse, dass die oben genannten Mykotoxine
vor allem in Roggen vermehrt und in erhéhten Gehalten
nachgewiesen werden kénnen. So war lediglich in elf
von 54 (20,4 %) Roggenproben keines dieser Mykotox-
ine nachweisbar (s. Tabelle 11).

Fur eine weiterfihrende, gesundheitsbezogene
Bewertung dieser Untersuchungsergebnisse fehlen
jedoch weitere Expositionsdaten sowie toxikologische
Kenndaten. Dennoch sind Enniatine und Beauvericin
als Kontaminanten geman Artikel 1 Abs. 1 der Verord-
nung (EWG) 315/93 zur Festlegung von gemeinschaft-
lichen Verfahren zur Kontrolle von Kontaminanten in
Lebensmitteln als Kontaminanten zu bewerten. Gemaf
Artikel 2 Abs. 2 sind alle Kontaminanten auf so niedri-
ge Werte zu begrenzen, wie sie durch gute Praxis auf
allen genannten Stufen sinnvoll erreicht werden kénnen.

Quellen:

[1] Bertero A, Fossati P, Tedesco DEA und Calon F (2020).
Beauvericin and Enniatins: In Vitro Intestinal Effects. Toxins.
686:143

[2] Fusarium avenaceum — The North European situation (2007).
International Journal of Food Microbiology. 119: 17 - 24.

[3] European Food Safety Authority (2014). Scientitifc opinion on
the risks to human and animal health related to the presence
of beauvericin and enniatins in food and feed. EFSA Journal.
12(8): 3802.
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Der Blick in die Wurst

Lebensmittelhistologie beim CVUA

Dr. Birgit Beneke, Sarah Reuber | CVUA-OWL
Dr. Anja Hildebrand; Friederike Attig, PhD | CVUA-RRW

Verbrauchertdauschungen aufdecken: Dabei hilft besonders die Analyseme-
thode der Lebensmittelhistologie. Denn dieses klassische mikroskopische
Verfahren ermdéglicht einen direkten Blick auf die feingewebliche Zusam-
mensetzung von Fleischerzeugnissen, Wurstwaren und deren veganen und
vegetarischen Ersatzprodukten. Im Berichtsjahr 2022 kam es zu einigen
Auffalligkeiten.

Separatorenfleisch erkennen

Separatorenfleisch wird durch Ablésen des Fleischs
von fleischtragenden Knochen auf maschinellem Weg
gewonnen. Es darf gemal europédischem Recht nicht
als ,,...fleisch* M bezeichnet werden. Eine Verwendung
in Produkten der Spitzenqualitat ist nicht tblich [2],
Hinweise auf seine Verwendung liefert der histologische
Nachweis von Knochenpartikeln (Abbildung 86). Vor
allem bei starker zerkleinerten Fleischerzeugnissen
werden haufig erhdhte Knochengehalte ermittelt. Als
aufféllig beurteilt wurden Fleischerzeugnisse wie Frikan-
dellen, Hdhnchen-Nuggets, Bruhwirste der Spitzen-
qualitat sowie auch starker zerkleinerte Rohstoffstan-

dards. Abbildung 86: Knochenpartikel in Verarbeitungsfleisch
(Alizarin-S-Farbung)
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produktuntypische hydroxy- |
prolinfreie EiweiBstrukturen

im Brat

Starkepartikel in
Bratstrukturen

Abbildung 87: Putenformschnitzel mit Starke und fleischfremdem
Eiweif3 (Calleja-Lugol-Farbung)

Ist das noch ein Schnitzel?

Panierte gegarte Schnitzel als Brotchenbelag vom
Béacker oder warm zum Kartoffelsalat: Auch hier kommt
es immer wieder zu Verbrauchertauschungen. Statt aus
einer Scheibe Muskulatur wie gewachsen in nattrlichem
Zusammenhang [2] wird das beliebte Convenience-Pro-
dukt aus kleineren Fleischteilen zusammengefligt oder
fur einen zarteren Biss und gleichmaBRiges Aroma mit
Flussigwtrze (Lake) behandelt. Zudem werden zur bes-
seren Wasserbindung Starke oder fleischfremdes Ei-
weiB 3] zugesetzt (Abbildung 87). All das sind kennt-
lichmachungspflichtige Abweichungen, die histologisch
nachgewiesen werden kdénnen.

Kochschinken und seine Qualitat

Kochschinken ist traditionell ein Qualitatsprodukt;
doch als was landet er auf der Schinkenpizza? Abwei-
chungen werden hier bereits sensorisch festgestellt.
Denn verkehrsublich wird Schinken nur aus unzerklei-
nerten Fleischstiicken wie Ober- und Unterschale, Nuss
und/oder Hufte hergestellt [21. Maschinelle Herstellungs-
technologien ermdglichen jedoch die Fertigung eines
Produkts aus kleineren Fleischteilen (Abbildung 88).

Abbildung 88: Sensorisches Bild eines Pizzaschinkens

Werden histologisch zusétzlich noch fein zerkleiner-
te sogenannte bratartige, Strukturen tber das erlaubte
MaB hinaus zusammen mit Starkepartikeln nachge-
wiesen — (Abbildung 89), liegt ein Produkt eigener Art
vor. Ein derartiges Erzeugnis zur Herstellung einer
»Schinkenpizza“ zu verwenden ist eine klare Verbrau-
chertauschung, die nicht selten bei amtlichen Kontrol-
len aufgedeckt wird.

)] x-"u-"-""-'~
D ¥ ‘Eﬂﬁ.;‘-'-i*w. S

.\*&”

bratartlge Strukturen
mit Starkepartikeln

Abbildung 89: Kochpokelware mit bratartigen Strukturen und
Starkepartikeln (Calleja-Lugol-Farbung)
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Die Lebensmittelhistologie hat auch im Jahr 2022 einen
wichtigen Beitrag geleistet, um gegen die Verbrauchertauschung
und Lebensmittelbetrug vorzugehen.

Abbildung 90: Vegetarische Bratwurst mit Eiklar-, Soja- und Weizen-
protein (Calleja-Farbung)

Auch Vegetarisches und Veganes muss
kontrolliert werden

Vegetarische und vegane Ersatzprodukte fur Fleisch
und Fleischerzeugnisse werden immer beliebter. Die

pflanzlichen Proteinquellen, die das Fleisch ersetzen,

sind im Zusammenhang mit der Bezeichnung des
Lebensmittels anzugeben[4]. Histologisch identifiziert
werden kénnen etwa Eiklar-, Soja- und Weizenprotein

anhand ihrer charakteristischen Form, z. B. Faser-,

Kringel- oder Schwammestruktur, und Anfarbbarkeit
(Abbildung 90). Andere Verfahren zur Differenzierung
pflanzlicher Proteine sind wesentlich aufwendiger und
kostspieliger.

Truffelsporen

I
1

Abbildung 91: (Sommer-)Truffelsporen in einer Salami
(Calleja-Farbung)

Triiffel: echt oder bloB Imitat?

Leberwurste oder Pasteten, die gemaf ihrer Kenn-
zeichnung mit Triiffeln hergestellt werden, missen
echte Truffelpilze enthalten. Die Sporen von Winter- und
(glunstigerem) Sommertruffel (Tuber aestivum) lassen
sich mikroskopisch differenzieren (Abbildung 91) und
von Imitaten wie gefarbtem Alginat unterscheiden.

Quellen:

[1] Art.18 Abs. 4iV.m. Anh. VIl Teil B Nr. 17 VO (EU) Nr. 1169/2011.

[2] Leitsatze fur Fleisch und Fleischerzeugnisse vom 14.04.2022,
BAnz AT 22.09.2022 B1.

[3] Beneke et al., Proteinhaltige Zusatze detektieren, Fleischwirt-
schaft (7) 2019, S. 86-95.

[4] Leitsatze fur vegane und vegetarische Lebensmittel mit Ahn-
lichkeit zu Lebensmitteln tierischer Herkunft vom 04.12.2018,
BAnz AT 20.12.2018 B1.
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0

337

Butter
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(11,2)
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Eier, Eiprodukte

377
(8,5)

Fleisch warmblutiger Tiere,

auch tiefgefroren

38
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4.425

704
(16,3) 117 12 18 627

4312

Fleischerzeugnisse
warmblttiger Tiere
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(14,5)

809

10
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5.604

Wurstwaren
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Vegane/vegetarische
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0

752
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B55
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11
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186
(31,5)
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daraus
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326
(14,0)

Fette, Ole
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2
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213

8 27

1174

Suppen, Sof3en
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Zahl der untersuchten Proben

Zahl der beanstandeten Proben (%)

(gesundheitsschadlich, nicht zum Verzehr geeignet,

Mikrobiologische Verunreinigungen
Grenzwerttiberschreitungen)

Nicht mikrobiologische Verunreinigungen
(gesundheitsschadlich, nicht zum Verzehr geeignet,
Grenzwerttberschreitungen von Ruickstanden und

Kontaminanten)

Abweichungen der stofflichen

Beschaffenheit

(nachgemacht, wertgemindert, unzuléssige Zusatzstoffe)

(fehlerhaft, irrefuhrend, bei Zusatzstoffen nicht vorhanden)

Kennzeichnung auffallig

(unzulassige krankheits-, gesundheits- und ernéhrungs-

Kennzeichnung auffallig
bezogene Angaben)

an Beschaffenheit und Kennzeichnung

Nichterfiillung der Anforderungen
spezieller Lebensmittel

Nichterfiillung der Anforderungen
an neuartige Lebensmittel

21

Getreide 502 4,2) 2 7 0 13 0 1 0

Getreideprodukte, Backvor-

mischungen, Brotteige, Massen 62

und Teige fur Backwaren 1.193 (5,2) 0 17 1 50 0 0 0
157

Brote, Kleingebacke 1.620 97) 9 6 2 147 0 0 0
618

Feine Backwaren 4.821 (12,8) 59 20 13 580 0 12 0

Mayonnaisen, emulgierte

SoBen, kalte FertigsoB3en, 175

Feinkostsalate 1.812 9.7) 16 1 2 169 0 3 0

Puddinge, Cremespeisen, 74

Desserts, sti3e SoRen 583 12,7) 0 0 0 76 0 0 0
78

Teigwaren 410 (19,0) 1 0 1 81 0 1 0

Hulsenfriichte, Olsamen, 202

Schalenobst 1.593 12,7) 4 64 2 115 12 0 26

Kartoffeln, stérkereiche 32

Pflanzenteile 511 (6,3) 0 4 0 28 1 0 0

FrischgemuUse, ausgenommen 50

Rhabarber 2.032 (2,5) 1 19 1 27 0 6 0

GemUseerzeugnisse, Gemuse- 172

zubereitungen 1.082 (15,9) 5 19 5 156 2 1 0

2

Pilze 105 1,9) 0 0 0 2 1 0 0
18

Pilzerzeugnisse 87 (20,7) 0 0 0 18 0 0 0
56

Frischobst einschl. Rhabarber 1.449 (3.9) 2 10 0 43 0 2 0

Obstprodukte einschl. 107

Rhabarber 799 (134) 1 9 1 106 2 0 0

Fruchtsafte, Fruchtnektare,

Fruchtsirupe, 54

Fruchtsaft getrocknet 655 (8,2) 0 0 0 57 1 5 0
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Alkoholfreie Getréanke, Getranke-
ansatze, Getrankepulver, auch 241
brennwertreduziert 1.588 (15,2) 1 2 5 232 1 33 0
Weinhaltige und weindhnliche
Getrénke, auch entalkoholisiert,
Mischgetranke mit Wein/
Schaumwein sowie Vor-
und Nebenprodukte der Wein- 18
bereitung 127 (14,2) 1 0 1 20 1 0 0
Bier, bierahnliche Getranke und 104
Rohstoffe fur die Bierherstellung  1.178 (8,8) 0 1 0 132 1 5 0
Spirituosen, spirituosenhaltige 271
Getranke 984 (27,5) 0 7 1 269 11 16 0
11
Zucker 124 (8,9) 0 0 0 12 1 0 0
Konfittren, Gelees, Marmeladen,
Fruchtzubereitungen, auch 123
brennwertreduziert 538 (22,9) 0 2 10 133 1 4 0
Honige, Imkereierzeugnisse,
Brotaufstriche, auch brennwert- 125
gemindert 1.194 (10,5) 0 4 4 97 1 24 0
Speiseeis, Speiseeishalb- 294
erzeugnisse 4.024 (7.3) 30 5 0 277 0 0 0
182
StBwaren 1.356 (13,4) 1 4 0 39 156 0 5
Schokoladen und Schokoladen- 88
waren 1.192 (74) 0 3 4 86 4 3 0
5
Kakao 195 (2,6) 0 0 0 5 1 1 0
Kaffee, Kaffeeersatzstoffe, 42
Kaffeezusatze 522 (8,0) 0 0 0 41 1 2 0
122
Tee, teedhnliche Erzeugnisse 616 (19,8) 0 21 0 136 10 3 2
Sauglings- und Kleinkinder- 230
nahrung 924 (24.,9) 0 1 2 149 13 99 0
188
Diatetische Lebensmittel 321 (58,6) 0 0 0 174 40 40 5
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10
21
510

40
0
2
0
0
0
0
2

798

377
(9.7)
337
(43,0
286
(15,6)
85
(12,1)
10
(9.2)
(3.0
15
(19,2)
341
(25.7)
9.107
(12,6)

3.893
783
1.831
701
109
134
78
1.328
72.162

Hilfsmittel aus Zusatzstoffen

und/oder Lebensmitteln
verwendete Lebensmittel und

Nahrstoffkonzentrate und
Zusatzstoffe, wie Zusatzstoffe
Vitamine

Trinkwasser, Mineralwasser,
Tafelwasser, Quellwasser,
Brauchwasser

Fertiggerichte, zubereitete
Ergénzungsnahrung

Speisen

Wiarzmittel
Gewlrze
Aromastoffe
Gesamtprobenzahl
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100

1

115 1,2

1.027

Weine

28

39 11,7

334

Erzeugnisse aus Wein

128

13

12

154 11,3

1.361

Gesamtprobenzahl

Tabakerzeugnisse
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uag0.d UaYoNsIaun Iap |yez

94

106 59,9 16 13

177

Tabakerzeugnisse

94

106 59,9 16 13

177

Gesamtprobenzahl
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Bedarfsgegenstdnde
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uaqo.d
ualYoNnsJIauN J3p |yez

Verpackungsmaterial flir kosmetische
Mittel und fur Tabakerzeugnisse

0.0

Bedarfsgegenstande mit Korperkontakt

und zur Kérperpflege

149

77

216 147

1465

Bedarfsgegenstande zur Reinigung und

Pflege, Haushaltschemikalien

66

66 9.6

688

27

12

39 4.4

883

Spielwaren und Scherzartikel

Bedarfsgegenstande mit Lebensmittel-

kontakt

24 102

50

166

1.665

10,0

113 344

50

487 10,3

4.710

Gesamtprobenzahl

Kosmetische Mittel

Hayusjjeyssag usydl|}jois

ANZ USWLIOUS)|IH 18P0 Ua}}1YISIOA
-S1Yo9y 9313suos ua3a3 9¢01SISA
uajydipyds3un|idIHN

*SunJs1ZI}1I}ON INZ USHIIYDISION
‘uslyosiop a313suos ua3as agolsIap
uasiamyoeus3unyip) ‘usdunyiimuagaN
‘uaSunyiamagsiiayiayals ‘uasunziasusw
-Wwesnz Nz usuoljejusawnyoq apusjysy
USHIIYISIOA

-s3unuyoiszuuay] ua8ad ag0lsIan
Sunyoewny apuaiynjail|

9}J01S 19Ud}0JdA JBPO
J193n1yoiyds3ungiaiyoasian Sunpusmisp

u[e3HWSUgaT W JeqaSydaMIaA
ep ‘puapJiyejas8s}yaypunsay

ya1lpeYOISSHaYpUNSDY

uaqo.id uajapuelsueaq Jap zjesjuazold

uaqo.d usjapuejsueaq 19p |yez

uaqold ualyonsiaun Jap |yez

Kosmetische Mittel
und Stoffe zu deren

Herstellung

50

275 962

180

31,7

1.049

3.310

50

275 962

180

317

1.049

3.310

Gesamtprobenzahl
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Untersuchungen im Bereich Tiergesundheit

CVUA-MEL CVUA-OWL CVUA-RRW CVUA-Westfalen
!

Pathologisch-anatomische und
histopathologische Untersuchungen 2.978 2.586 2.815 2.772
Bakteriologische Untersuchungen 14.124 8.121 5.576 8.468
Mykologische Untersuchungen 28 43 112 135
Parasitologische Untersuchungen
(davon Trichinellen) 3453 (0) 2.734(0) 2.806 (30) 2.922 (0)
Virologische Untersuchungen 116.490 83.840 240.458 92.572
Serologische Untersuchungen 110.045 41420 174.620 116.336
Transmissible Spongiforme
Enzephalopathie(TSE)-Untersuchungen 0 0 0 19.334
Antibiotikaresistenztests 841 169 103 1.640
Hemmestoffuntersuchungen 43.655 35.855 0 0
Gesamtzahl der Untersuchungen 291.614 174.768 423.684 244.179
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AHL(Animal Health Law)-gelistete Tierseuchen/Tierkrankheiten

(europdische Gesetzeslage)

: £ % g
v @ @ @
o o o k2
[ [ [ [
g g g g Q\E
15 < I5 c —~
8 i 93 w =2
S = o o 5 83 5 S =
> g 25 J5 2§ %Y =g £5
& q w = = = x= 9= + = Q=
g b 2§ 93 ®§ 23 59 &E
£ 8 <SE SE OSE OSE 49 98
° s S8 33 33 3§ & B
Nachgewiesene Erkrankung z = O5 ©O& ©O& 06 = <=
Rinder 61(0) 2(0) 74(0) 29(0)
Maul- und Klauenseuche Erreger kleine Wiederkauer ~ 17(0) 0(0) 2(0) 76(0) A+D+E A
sonstige 6(0) O0(@) 1(0) 0
Infektion mit dem Virus der )
Lumpy-skin-Krankheit Erreger Rinder 0 0() 0(0) 0 A+D+E A
Infektion mit Mycoplasma
mycoides subsp. mycoides SC Antikoérper Rinder 0 0(0) 12(0) 0 A+D+E A
(Lungenseuche der Rinder)
Pockenseuche der Schafe Erreger  Kleine Wiederkauer O 0@ 0 8(0) A+D+E A
und Ziegen
kleine Wi ka
Lungenseuche der Ziegen (Myco- Erreger eine Wiederkauer 0 0O 0 0 A+D+E A
plasma mycoides ssp. mycoides) Gazellenartige 0 0(0) 0 0
Pferde 0 0(0) 0 0
I(rll?fgrzt)ion mit Burkholderia mallei Antikorper Ziegen 0 0 (0) 0 0 A+D+E A
Kamelartige (Alpakas,
Lamas, Kamele etc.) 0 0(0) 0 0
Hausschweine 4&)‘39 %&)3 Zg;l 1'(907)0
Klassische Schweinepest Erreger 143 267 2909 464 A+D+E A
Wildschweine (0) (0) -(O) (0)
Hausschweine 4'(%6)36 zgs)a ZS:)l 1'(%2)5
Afrikanische Schweinepest Erreger 143 265 2905 469 A+D+E A
Wildschweine (0) (0) '(0) (0)
. 1608 4039 4.841 1.982
Nutzgeflugel (161) (736) (201) (6)
Hochpathogene Aviare Influenza I 319 402 352 132
(HPAI) Erreger Wildvogel 3D 23) (55) ) A+D+E A
Zoo-/Ziervogel (506) (300) 5(;()) %(1)‘;
. 0 4039 4841 1982
Nutzgeflugel (0) (0) (40) (5)
Niedrigpathogene Aviare I 319 402 352 132
Influenza (LPAI) ERE \ilcvigel o © @ @ bE M
Zoo-/Ziervogel (8) (300) %é()) %(1;)'
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: : 2§ 21 27 37 2§ B8
Nachgewiesene Erkrankung z = O5 ©O& ©O& 06 = <=
Nutzgeflugel 0(0) 23(0) 56(0) 73(1)
Infektion mit dem Virus der
Newcastle-Krankheit Erreger Tauben 4(0) 5(0) 25() 17(0) A+D+E A
sonstige Vogel 6(0) 1(0) 53(0) 0
Epizootische Hamatopoetische .
Nekrose Erreger Fische 0 0 (0) 0 5(0) A+D+E A
Rinder 28 (0) 58(0) 24 (0) 61(0)
Erreger B+D+E A
kleine Wiederkauer 14 (0) 48(0) 14(0) 25(0)
andere Paarhufer.  310(0) 24(0) 31(0) 75(0)
Infektion mit Brucella abortus, Erreger Hausschweine 310(0) 2(0) 29(0) 70(0) D+E A
B. melitensis, B. suls Wildschweine 00) 3(0) 0(0) 3(0)
Unpaarhufer
(z.B. Pferde) 9@ 1O 0O 10
Erreger Hundeartige 0(0) 3 0(@) 16(0) E
Hasenartige 1(0) 1(0) 1(0) 3(0)
Rinder 2(0) 0() 6O 0()
Infektion mit dem Erreger B+D+E A
Mycobacterium-tuberculosis- kleine Wiederkauer 0@©) 0@ 4(©O) 0(
Komplex (z.B. M. bovis, andere Paarhufer
M. caprae, M. tuberculosis) Erreger (z.B. Schweine) 8(0) 0(0) 7(0 4 D+E A
Erreger ~ andereLand- 0(0) 0(0) 18(0) O E A

saugetiere
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: £z g
@ @ @ @
o k2 k3 o
[ [ [ [
g g g g S\E
15 < I5 c —~
g i 93 w =2
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° 20 = =z x = o= - b=
o N ST O% @t =% £ 9 oG
3 t Dy D] T &) © N io b0 g
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2 5 2§ 2; =23 =231 =& 3
Nachgewiesene Erkrankung z [= O5 ©O& ©O& 06 =L <=
Hundeartige, davon: 8 (0) 0 117 (0) 62 (0)
Hunde 1(0) 2(0) 1:4(0) 4(0)
Fuchse 7(0) 13(0) 103 (0) 58 (0)
Rinder 0©) 0@ 0@ 0@
Erreger B+D+E A
Schweine 0©) 0(@) 0(@©) 21(0)
Infektion mit dem Tollwut-Virus Einhufer (z.B.Pferde) 0(0) 0(0) 0(0) 0(0)
Hirschartige 0©) O0(@©) 1) 30(0)
Kamelartige (Alpakas,
Lamas, Kamele etc.) 0(0)" 0(0) FOKO)" 0(0)
Erreger Fledertiere 30) 4@©) 9 0¢(0) = A
Katzen 1(0) 2@) 7)) 5(0)
Erreger keine A
sonstige Wildtiere 4(0) 13(0) 9(0) 34(0)
Hundeartige, davon: 0 0(@©) 0@ 2(0)
Befall mit Echinococcus Erreger Hunde 0 0(0) 0(@©) 0() C+Db+E M
multilocularis Fichse 0 00) 0(0) 2(0)
Erreger sonstige Saugetiere 0 0(0) 0(@) 5() keine M
; 529 304 39.606 2.292
B . Rinder © (© ®
Infektion mit dem Virus
der Blauzungenkrankheit Erreger kleine Wiederkauer 98 (0) 53(0) 79(0) 287(0) C+D+E A
(Serotypen 1-24)
Wildwiederkauer 21(0) 15(0) 66(0) 65(0)
Antikoérper o 72.563 25.384 125.171 69.549
u.Erreger Rinder (676) (215) (1173) (1) | C*DFE A
Infektiose Bovine Rhino- ) )
tracheitis/Infektiose Pustulose Antikorper Hirschartige 0() 0(©) 1(0) 1(0)
Vulvovaginitis (BHV1) . D+E A
u. Erreger Kamelartige (Alpakas, 0(0) 0(0) 23(0) 3(0)
Lamas, Kamele etc.)
] 98.262 56.829 186.205 78.044
Rinder © a5 1@ @
’ e i Wild-/Zoowieder-
Bovine Virus-Diarrhoe Erreger Yy 1(0) 0() 21(0) 7(0) C+D+E A
Kamelartige (Alpakas,
Lamas, Kamele etc.) 0 0 120 000
Enzootische Leukose der Rinder  Antikorper Rinder 6&%?7 5('(1)5)1 14('8§2 13(‘8333 C+D+E A
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° ° ° °
@ k] k] k]
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k) k) k) g X
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c g e ¢ ¢z 83 w2
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> c 45 25 35 75§ T@ £50
0 90 w = ; = o= Q= - s Q=
[ D = (o k] xs =% £ O o's
2 v T * N T i v N io &0 g
£ & <E <E <E <E e o T
: ; 58 25 27 3¢ 25 8
Nachgewiesene Erkrankung z [= O5 ©O& ©O& 06 =L <=
5 6.996 1197 994 3.039
Antikorper Housseeine © © © @ o A
Infektion mit dem Virus u. Erreger e 142 260 2.892 435
der Aujeszkyschen Krankheit 0) ©) @5 (©
ﬁ"é'r‘;grg%‘ﬁr sonstige Tiere 3(0) 1(0) 12(0) 3(0) keine A
Befall mit Varroa spp. (Varroose)  Erreger Bienen 0] 0(0) 0 0(0) C+D+E
Virale Hamorrhagische Septikdmie Erreger Fische 0 0 0 63 (1) C+D+E A
Infektiose Hamatopoetische Erreger  Fische 0 0 0 131(4) C+D+E A

Nekrose

Infektion mit dem HPR-deletierten
Virus der Ansteckenden Blut- Erreger Fische 0 0 0 17 (1) C+D+E A
armut der Lachse

Rinder 0 0 (0) 0 0

Infektion mit dem Virus der

Epizootischen Hamorrhagie R \I:\(a_lhde-r/ZOOWIedel’- 0 0(0) 0 0 255 A
Kamelartige (Alpakas,
Lamas, Kamele etc.) 0 0(0) 0 0
Rinder 0 1(0) 0 0
kleine Wiederkauer 0 0(0) 0 0
Milzbrand Erreger andere Paarhufer 0 0 (0) 0 0 D+E A
Unpaarhufer
(2.B. Pferde) o 0@ O 0
Russeltiere
(Elefanten) 0 0(0) 0 0
Bovine Genitale Campylobak- .
teriose (Vibrionenseuche) Erreger Rinder 0 11 (0) 0 617 (0) D+E A
Trichomonadose Erreger Rinder 0 0 (0) 0 529(0) D+E A
Infektiose Epididymitis Antikérper kleine Wiederkauer 60(0) 0(0) O 0 D+E A
(Brucella ovis)
Infektion mit dem Virus der
Equinen Viralen Arteritis Erreger  Pferde 12(0) 0(0) 0 0 D+E M
Ansteckende Blut t -
dngﬁﬁhi?ef utarmu Antikérper Pferde 14@©) 0() O 0 D+E A
Beschélseuche Antikoérper Pferde 0 0 (0) 0 0 D+E A
Ansteckende Pferdemetritis (CEM) Erreger Pferde 0() 0(0) 0 0 D+E M
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Nachgewiesene Erkrankung z [= O5 ©O& ©O& 06 =L <=
Infektion mit dem Virus des
Seuchenhaften Spataborts der Erreger Schweine (18‘1206) (‘g (493) (‘E’; D+E
Schweine (PRRS-Virus)
Mykoplasmose des Gefligels
(Mycoplasma gallisepticum und Erreger Nutzgeflugel 0 0 (0) 0 0 D+E
M. meleagridis)
Infektion mit Salmonella
Pullorum, S. Gallinarum, Erreger Nutzgeflugel 370(0) 529(0) O 188 (0) D+E M
S. arizonae
Nutzgeflugel 10(2) 10(0) 12(@1) 16(3)
Chlamydiose der Vogel Erreger Zoo-/Ziervogel 23 (1) 27(0) 136(10) 58 (3) D+E M
Wildvogel 0() 56(0) 21(0) 13(@)
Befall mit Aethina tumida :
(Kleiner Bienenbeutenkéfer) Erreger Bienen 0 00 0 00 D+E A
Amerikanische Faulbrut Erreger Bienen 559 874 759 1.071 D+E A
(Paenibacillus larvae) g (29) (37) (115 (82)
Befall mit Tropilaelaps spp. Erreger Bienen 0 0(0) 0 0 D+E A
) 1181 200 543 807
Rinder ) ‘@ ) @)
Paratuberkulose Antikorper | ine Wiederkauer ~ 0(0) 0(0) 199 (16) 97 (4) E M
u. Erreger
sonstige 2(0) 0() 55(0) 15Q1)
Vogel 87 (0) 64(0) 113(0) 61(0)
West-Nil-Fieber Erreger B A
Pferde 1(0) 2() 0(@©) 1(0)
) 372 95 442 472
Q-Fieber Antikorper RInder @) (@ asy 8 ]
U-EITEEer | jeine Wiederkauer 116 (0) 63(0) 93(0) 83 (36)
Koi-Herpesvirus-Infektion Erreger Fische 0 0 0 179(13) E A

Legende
Kategorie A+D+E Seuche
mm Kategorie B+D+E Seuche
Kategorie C+D+E Seuche

Kategorie D+E Seuche
Kategorie E Seuche
mm keine Kategorie
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Tierseuchen nach nationaler Gesetzeslage (anzeigepflichtig)

Nachgewiesene Erkrankung
(Erregernachweis)

CVUA-MEL CVUA-OWL CVUA-RRW  CVUA-Westfalen
Tierart/-gruppe

Gesamtzahl der Untersuchungen (positiv)

Rauschbrand Rinder 0 0(0) 0 0 (0)
Salmonellose der Rinder Rinder 5.380 (527) 779 (8) 1.102 (201) 443 (0)
Transmissible Spongiforme A 0 2 0 18420 ()
Enzephalopathie (TSE) kleine 0 0 0 2.899 (0)

Wiederkauer

Tierkrankheiten nach nationaler Gesetzeslage (meldepflichtig)

Nachgewiesene Erkrankung

CVUA-MEL CVUA-OWL CVUA-RRW  CVUA-Westfalen

(Erregernachweis) Tierart/-gruppe Gesamtzahl der Untersuchungen (positiv)
l\j\ll?cier&eerkéuer 0 1(0) 0 0
S pre o oo :
sonstige 0 1(0) 0 0
Rinder 0 (0) 9(0) 0(0) 0 (0)
e e 00 60 10 00
Campylobacteriose Hunde 0(0) 50 (11) 14 (1) 69 (8)
(thermophile Campylobacter) Katzen 0 (0) 43 (2) 6 (0) 40 (3)
Nutzgefligel 0(0) 49 (27) 1(0) 2(2)
sonstige 41 (4) 2(0) 2(0) 49 (8)
Rinder 28(0) 19 (0) 34 (0) 165 (1)
Chlamydiose e er 15 (4) 6 (0) 23(2) 29 (2)
sonstige 350 (3) 33(8) 244 (13) 168 (30)
Gumboro-Krankheit Nutzgeflugel 0 0 0 0
'd”g:‘gﬁfﬁg’;lasr{[‘lﬁ‘;”“hems Hiihner 0 21(0) 36 (1) 9(2)
m?égirkéuer 13(0) ) 1(0) o
Leptospirose Schweine 307 (16) 0 (0) 18 (0) 0
sonstige 44 (0) 0 (0) 11(1) 0
Rinder 13 (0) 18 (3) 5(0) 63 (3)
e er 10 (3) 14 (2) 16 (0) 109 (3)
I(_Li?stteerriic;s’rilonocytogenes) S 1@ O 00 v
Pferde 0(0) 0(0) 0(0) 1(0)
Hunde 1(0) 0(0) 0(0) 0(0)
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. CVUA-MEL CVUA-OWL CVUA-RRW  CVUA-Westfalen
Nachgewiesene Erkrankung
(ErregernaChwels) T|erart/-gruppe Gesamtzahl der Untersuchungen (positiv)
Katzen 0(0) 0 (0) 0 (0) 0 (0)
Wild
(Saugetiere) 3@ 4(2) 2@ 21(0)
Zootiere
(Saugetiere) 2(0) 1(0) 4(0) 9 (0)
Listeriose .
(Listeria monocytogenes) MU 0(0) 1) 1) oy
Wildvogel 0 (0) 0 (0) 0 (0) 0 (0)
Zoo-/Ziervogel 2(2) 0(0) 0(0) 0 (0)
sonstige 0(0) 0 (6) 0(0) 0 (0)
o kleine
Maedi/Visna T R 0 0(0) 0 0
Mareksche Krankheit Huhner 0 4 (75) 10 (2) 13 (3)
kleine
Rauschbrand T 0(0) 0(0) 3(0) 0 (0)
Rinder 0 0 (0) 0 (0) 0 (0)
Schweine 0 0 (0) 0 (0) 0 (0)
Pferde 0 0 (0) 0 (0) 0 (0)
Saugerpocken
(Orthopoxinfektion) Katzen Y 0(0) 2(0) 1(0)
Wild
(Saugetiere) 0 0(0) 2(0) 0 (0)
Zootiere
(Saugetiere) Y 2(0) 0(0) 0 (0)
sonstige 0 1(0) 0(0) 0 (0)
kleine
Wiederkauer 79 (0) 55 (4) 74 (3) 124 (7)
Schweine 1.811 (114) 169 (15) 45 (1) 410 (22)
Pferde 44 (10) 12 (0) 18 (0) 62 (0)
Hunde 32(2) 55 (2) 97 (4) 74 (2)
Katzen 14 (0) 47 (0) 95 (5) 46 (0)
Wild
_ (Saugetiere) 90 (1) 71(5) 49 (3) 119 (16)
Salmonellose (auBer Rind) Zootiere
(Saugetiere) 1.910 (29) 17 (2) 123 (2) 39 (0)
Nutzgeflugel 370 (10) 461 (5) 616 (18) 188 (10)
Wildvogel 69 (7) 52 (3) 31(1) 57 (4)
Zoo-/Ziervogel 122 (3) 64 (0) 323 (6) 58 (1)
Reptilien 9(2) 179 (71) 19 (10) 1(0)
sonstige 92 (2) 22 (1) 88 (0) 36 (0)
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Nachgewiesene Erkrankung CVUA-MEL CVUA-OWL CVUA-RRW  CVUA-Westfalen
(Erregernachweis) Tierart/-gruppe Gesamtzahl der Untersuchungen (positiv)
Hunde 0(0) 1(0) 0(0) 0 (0)
Katzen 0(0) 3(0) 0(0) 0 (0)
SARS-CoV-2 Marderartige 0 (0) 0(0) 0(0) 0 (0)
Hamster 0(0) 0 (0) 0(0) 0 (0)
sonstige 0(0) 0(0) 0 (0) 0 (0)
Rinder 137 (0) 31(0) 398 (1) 504 (2)
Schmallenberg-Virus W?ér&eerkau or 32(0) 16 (0) 23(0) 102 (0)
sonstige 3(0) 0 (0) 9(0) 16 (0)
Rinder 0 0 (0) 0 7(0)
\I;\Il?égirkéuer 0 0(0) 0 22(5)
Schweine 0 0 (0) 0 0 (0)
Toxoplasmose Pferde 0 0 (0) 0 0 (0)
Katzen 0 0 (0) 0 2(1)
Peare 0 0 (0) 0 2(0)
sonstige 0 0(0) 0 5(0)
Transmissible Virale ST 0 ) 0 9
Gastroenteritis des Schweins sonstige 0 0 (0) 0 0
Rinder 2(0) 0 (0) 6 (0) 0 (0)
l\?\ll?éré(Zrkéuer 0(0) 0'0) 4(0) 0i(0)
Schweine 8(0) 0 (0) 1(0) 0(0)
Pferde 0(0) 0 (0) 0(0) 0(0)
Hunde 0(0) 0 (0) 0(0) 0(0)
Katzen 0(0) 0 (0) 3(0) 0(0)
(autser MTC Komplany - (Shvgetiesy OO 0© 70) 0©)
e ere) 0(0) 0(0) 15(2) 0(0)
Nutzgefltgel 0 (0) 0(0) 9(2) 0 (0)
Wildvogel 0(0) 0 (0) 8 (5) 1)
Zoo-/Ziervégel 1(0) 0 (0) 61 (18) 1)
Reptilien 0(0) 0 (0) 6 (1) 0 (0)
sonstige 0 (0) 0(0) 2(0) 0 (0)
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. CVUA-MEL CVUA-OWL CVUA-RRW  CVUA-Westfalen
Nachgewiesene Erkrankung

(ErregernaChweis) Tierart/-gruPpe Gesamtzahl der Untersuchungen (positiv)
Hasen,
o aminalam 0 73 (18) 39 (13) 110 (32)
Tularamie
sonstige 0 3(0) 2(0) 1(0)
Rinder 0 (0) 0 (0) 0(0) 59 (19)
kleine
Wiederkauer 0(0) 00 0@ 9(2)
Schweine 12 (8) 0 (0) 0(0) 36 (17)
Pferde 0 (0) 0 (0) 0 (0) 0 (0)
Verotoxin bildende E. coli Hunde 2(0) 0 (0) 0(0) 0 (0)
Katzen 0 (0) 0 (0) 0(0) 0 (0)
Wild
(Saugetiere) 0(0) 0(0) 0 (0) 1(1)
Zootiere
(Saugetiere) 0(0) 0(0) 0 (0) 3Q)
sonstige 0 (0) 0(0) 0(0) 0 (0)
Hausgeflugel 0 0(0) 0 (0) 0(0)
Vogelpocken (Avipoxinfektion) Tauben 0 0(0) 1(0) 0(0)
sonstige Vogel 0 0(0) 6 (0) 0(0)
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Zoonosen
2 2 2 2
g g g g
‘O o o o co
w N < ~ Oo (OX0) Oo (O XC)
Rinder 28 (0) 58 (0) 24.(0) 61(0)
kleine Wiederkauer 14 (0) 48 (0) 14 (0) 25 (0)
Schweine 310 (0) 5(0) 29 (0) 70 (0)
Brucellose (Brucella spp.) Pferde 9(0) 1(0) 0(0) 1(0)
Hunde 0(0) 3(0) 0(0) 16 (0)
Hasen, Kaninchen 0(0) 1(0) 1(0) 3(0)
sonstige 4 (0) 24 (0) 7 (0) 0(0)
Rinder 0 1(0) 0 0
kleine Wiederkauer 0 0(0) 0 0
Milzbrand (Bacillus anthracis)
Pferde 0 0(0) 0 0
sonstige 0 0(0) 0 0
=l - Bl
§ kleine Wiederkauer 79 (0) 55 (4) 74 (3) 124 (7)
Schweine 1811(114) 169 (15) 45(1)  410(22)
Pferde 4410)  12(0) 18 (0) 62 (0)
Hunde 32(2) 55 (2) 97 (4) 74 (2)
Katzen 14 (0) 47 (0) 95 (5) 46 (0)
Salmonellose (Salmonella spp.) Wild (Saugetiere) 90 (1) 71(5) 49 (3) 119 (16)
Zootiere (Saugetiere)  1.910 (29)  17(2) 123(2)  39(0)
Nutzgefliigel 370(10) 461(5) 616(18) 188 (10)
Wildvégel 69 (7) 52 (3) 31(1) 57 (4)
Zoo-/Ziervogel 122(3) 64(0) 323(6)  58(1)
Reptilien 9(2)  179(71) 19(10) 1(0)
sonstige 92 (2) 22 (1) 88 (0) 36 (0)
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Erregergruppe

Bakterien

2 = 2 2
S s g 2 = g £3
c g & o3 3 3 25
3 S
£Y s St St St St
Qe = 58 5é o8 58
Rinder 0 (0) 9(0) 24 (0) 0 (0)
kleine Wiederkauer 0 (0) 6 (0) 11 (0) 0 (0)
Campylobacteriose Hunde 0 (0) 50 (11) 14 (1) 69 (8)
(Campylobacter spp.) Katzen 000) 432 60  40(3)
Nutzgeflugel 0(0) 0 (0) 1(0) 2(2)
sonstige 41 (4) 2 (0) 11(0) 49 (8)
Rinder 28 (0) 19 (0) 35(0) 165 (1)
kleine Wiederkauer 15 (4) 6 (0) 23(2) 29 (2)
Schweine 306 (0) 3(0) 30(1) 70 (22)
Chlamydiose (Chlamydia spp.) Nutzgeflugel 10 (2) 10 (0) 12 (1) 16 (3)
Wildvogel 0(0) 56 (0) 21(0) 13 (1)
Zoo-/Ziervogel 23 (1) 27 (0) 136 (10) 58 (3)
sonstige 11 (0) 33(8) 45 (1) 11 (1)
Rinder 0(0) 0 (0) 0(0) 59 (19)
kleine Wiederk&uer 0(0) 0 (0) 0(0) 9(2)
Schweine 12 (8) 0 (0) 0 (0) 36 (17)
Pferde 0 (0) 0 (0) 0 (0) 0 (0)
Verotoxin bildende E. coli Hunde 2(0) 0 (0) 0(0) 0 (0)
Katzen 0 (0) 0 (0) 0(0) 0(0)
Wild (Saugetiere) 0 (0) 0 (0) 0 (0) 1)
Zootiere (Saugetiere) 0(0) 0 (0) 0(0) 3@1)
sonstige 0(0) 0(0) 0(0) 0 (0)
Rinder 0 0 (0) 0 (0) 2(2)
kleine Wiederkauer 0 0(0) 0(0) 0 (0)
E. coli, ESBL
Schweine 0 0(0) 0 (0) 0 (0)
Pferde 0 0(0) 0(0) 0 (0)




Erregergruppe

Bakterien
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z 2 2 2
S s g 2 = g £3
c g % o3 3 s 25
1 3 S5 53 & 23
2 5 2 2§ 2§ 23
NS = 0é Os 0d 0é
Hunde 0 0 (0) 0(0) 1(1)
Katzen 0 0 (0) 0 (0) 0 (0)
E. coli, ESBL Wild (Saugetiere) 0 0 (0) 0 (0) 0 (0)
Zootiere (Saugetiere) 0 0(0) 0 (0) 0 (0)
sonstige 0 28 (6) 0 (0) 0(0)
Rinder 13 (0) 18 (3) 5(0) 63 (3)
kleine Wiederkauer 10 (3) 14 (2) 16 (0) 109 (3)
Schweine 1) 0 (0) 0 (0) 0 (0)
Pferde 0 0 (0) 0 (0) 1(0)
Hunde 1(0) 0 (0) 0 (0) 0 (0)
Listeriose Katzen 0 0 (0) 0 (0) 0 (0)
(Listeria monocytogenes) Wild (Saugetiere) 3() 4(2) 2()  21(0)
Zootiere (Saugetiere) 2 (0) 1(0) 4 (0) 9 (0)
Nutzgeflugel 0 1(@1) 1(1) 0 (0)
Wildvogel 0 0 (0) 0 (0) 0 (0)
Zoo-/Ziervogel 2(2) 0 (0) 0(0) 0 (0)
sonstige 0 0(6) 0(0) 0 (0)
Rinder 2(0) 0 (0) 6 (0) 0 (0)
kleine Wiederkauer 0 (0) 0 (0) 4 (0) 0(0)
Schweine 8(0) 0 (0) 1(0) 0 (0)
Pferde 0 (0) 0 (0) 0 (0) 0 (0)
Mykobakteriose
(MTC-Komplex und andere Hunde 0 (0) 0 (0) 0(0) 0(0)
Mykobakterien)
Katzen 0 (0) 0(0) 3(0) 0 (0)
Wild (Saugetiere) 0(0) 0(0) 7 (0) 0(0)
Zootiere (Saugetiere) 0 (0) 0 (0) 15(2) 2(0)
Nutzgefligel 1(0) 0(0) 9 (2) 0 (0)
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Erregergruppe

=
(3]
=
[
-~
R4
3]
1]

v e v v
e S e e
g 8 3 3 3 3
S s g 2 = g &3
c 8 3 Tk E R S
3 23 53 &3 £
QY = 58 38 58 o8
Wildvogel 0 (0) 0 (0) 8(5) 1(1)
Mykobakteriose Z00-/Ziervogel 0(0) 0(0) 61 (18) 1(1)
(MTC-Komplex und andere
Mykobakterien) Reptilien 0(0) 0(0) 6 () 0(0)
sonstige 0(0) 0(0) 2(0) 2(0)
Rinder 33(5) 21 (1) 65 (11) 70 (7)
Q-Fieber (Coxiella burnetii) kleine Wiederkauer 15 (0) 16 (0) 16 (0) 30 (0)
sonstige 3(0) 0 (0) 7 (0) 4 (0)
Rinder 0(0) 0 (0) 0(0) 15 (0)
kleine Wiederk&uer 0(0) 0 (0) 0(0) 20 (0)
Schweine 0(0) 0 (0) 0 (0) 43 (0)
Pferde 0(0) 0 (0) 0 (0) 21(0)
Staphylococcus aureus, MRSA Hunde 0(0) 0(0) 0(0) 3(0)
Katzen 0 (0) 0 (0) 0 (0) 4 (1)
Wild (Saugetiere) 1(1) 0 (0) 0(0) 25 (0)
Zootiere (Saugetiere) 0 (0) 0 (0) 0(0) 10 (0)
sonstige 0 (0) 23 (19) 0 (0) 20 (0)
Hasen, Kaninchen 0 73 (18) 39 (13) 110 (32)
Tularamie (Francisella tularensis)
sonstige 0 3(0) 2(0) 1(0)
Wild (Saugetiere) 8(8) 8(8) 5(5) 5(4)
Hausgeflugel 0(0) 0 (0) 0(0) 0 (0)
Yersinia pseudotuberculosis Wildvogel 0(0) 0 (0) 0(0) 0(0)
Zoo-/Ziervogel 1) 2(2) 0(3) 0(0)
sonstige 1) 0 (0) 0(3) 4 (1)
Schweine 0 (0) 0 (0) 0 (0) 1)
Yersinia enterocolitica
sonstige 0(0) 2(2) 0(2) 18 (3)
Wildvogel 0 (0) 303 112 (0) 12 (2)
Aspergillose Zoo-/Ziervogel 0 (0) 6 (0) 112 (5) 22 (3)
sonstige 8(8) 26 (1) 112 (3) 71(6)
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v e v v
g g g g
g Z s S8
g 8 2 25 28 =f %t
= i w = = _ =
i gt 3 > 9§ &7 %
] NS = 0 O 0 0é
Hunde 0(0) 7 (0) 112 (0) 2(0)
Microsporum spp. Katzen 0(0) 1(0) 112 (0) 0(0)
sonstige 0(0) 0(0) 112 (0) 3(0)
Rinder 0(0) 0 (0) 112 (0) 0 (0)
kleine Wiederkauer 0(0) 0(0) 112 (0) 1(0)
Trichophyton spp.
Hunde, Katzen 0(0) 8(0) 112 (0) 2 (0)
sonstige 0(0) 0(0) 112 (0) 2(0)
Nutztiere 805(36) 567 (6) 156 (0)  431(18)
Ascaridose
Wild (Saugetiere) 152 (1) 116 (7) 160 (5) 186 (15)
kleine Wiederkauer 36 (0) 91 (1) 52 (3) 105 (3)
GroBer Leberegel . R .
(Fasciola hepatica) Wild (Saugetiere) 0(0) 116 (0) 39 (0) 26 (0)
sonstige 0(0) 202 (0) 29 (2) 310 (0)
Rinder 0(0) 93 (0) 29 (0) 49 (0)
Kleiner Leberegel kleine Wiederkauer 36(0) 91(0) 52 (0) 105 (1)
(bicrocoelium dendriticum) Wild (Saugetiere) 0(0) 116(0) 39(0)  26(0)
sonstige 0 (0) 202 (0) 39(0) 261 (0)
- Rinder 55 (11) 24 (5) 19 (0) 58 (22)
(]
g kleine Wiederkauer 3(2) 93) 1(0) 22 (6)
©
= Kryptosporidiose Wild (Saugetiere) 8(2) 181) 1(0) 25 (10)
Reptilien 1(0) 45 (2) 5(3) 0 (0)
sonstige 191 (5) 6 (1) 1(0) 4 (0)
Hunde 7 (0) 75 (26) 49 (9) 66 (5)
Katzen 0(0) 13 (1) 38(8) 49 (3)
Giardia spp.
Heim- und Pelztiere 0(0) 13 (6) 0(0) 2 (0)
sonstige 10 (3) 127 (2) 8(3) 34 (2)
Rinder 0 14 (0) 0 7 (0)
Toxoplasmose . . .
(Toxoplasma gondii) kleine Wiederkauer 0 38 (0) 0 5(5)
Schweine 0 4 (0) 0 0 (0)
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Erregergruppe

Parasiten

s 2 s s
~ o @ [} @
0 b3 = b3 = =
o i S S S S
8 & 2f 25 35 %S
3 S -
NEC) - 0é Os 06 06
Pferde 0 179 (0) 0 0 (0)
Toxoplasmose Katzen 0 17 (0) 0 2(1)
(Toxoplasma gondii) Heim- und Pelztiere 0 7 (0) 0 2(0)
sonstige 0 202 (0) 0 5(0)
Nutztiere 301(15) 336(0) 133 (0) 431(11)
Hunde 36(@1) 63 (80) 92 (0) 231(3)
Katzen 24 (0) 50 (0) 94 (0) 285 (85)
Zecken
Wild (Saugetiere) 152 (22) 82(86) 151(9) 186 (20)
Reptilien 0 194 (0) 0(0) 1(0)
sonstige 0 178 (0) 231(0) 284 (3)
Hunde 36 (3) 63 (0) 92 (1) 231(0)
Katzen 24 (4) 50 (0) 94 (1) 285 (1)
Flohbefall
Wild (Saugetiere) 152 (3) 82 (1) 151 (0) 186 (4)
sonstige 0 692 (0) 231(0) 687 (0)
Schweine 926 (137) 41(7) 18 (0) 389 (48)
Pferde 0 (0) 0 3(0) 4 (0)
. 1.609 4.039 4.841 1.982
Hausgeflugel
Influenzavirus (71) (736) (241) (1)
Wildvogel 316 (39) 402(23) 352(59) 132(6)
Zoo-/Ziervogel 374.(0) 30 (0) 570 (7) 114 (0)
sonstige 1(0) 0(0) 1(0) 1(0)
Rinder 0 0 (0) 0 (0) 0 (0)
Schweine 0 0 (0) 0 (0) 0 (0)
Pferde 0 0 (0) 0 (0) 0 (0)
Pockeninfektion (Orthopoxvirus) Katzen 0 0 (0) 2(0) 1(0)
Wild (Saugetiere) 0 0(0) 2(0) 0(0)
Zootiere (Saugetiere) 0 0(0) 0 (0) 0(0)
sonstige 0 0 (0) 0 (0) 0 (0)




Erregergruppe

Viren

TSE
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I v v v
° o o 8
- = C =
) £ £ £ £
S s g 2 = g &3
I o0 -5 5 5 0§
ey N - KR
S 2 >4 =4 Sz S g
N < - Qo (SNC] 0o (S XT)
Rinder 34(9) 23 (8) 34 (13) 46 (14)
kleine Wiederkauer 2(0) 7 (0) 1(0) 22 (2)
Rotavirusinfektion Schweine 243 (101) 33(17) 0 (0) 23 (4)
Hunde, Katzen 4(0) 14 (2) 2() 15(7)
sonstige 3(0) 5@1) 3(0) 4 (0)
Rinder 0 (0) 0 (0) 0 (0) 0 (0)
Schweine 0 (0) 0 (0) 0 (0) 21(0)
Pferde 0 (0) 0 (0) 0 (0) 0 (0)
Hunde 1(0) 2(0) 14 (0) 4 (0)
Katzen 1(0) 2(0) 7 (0) 5(0)
Tollwut = =
Wild (Saugetiere),
davon- 14 (0) 26 (0) 113 (0) 146 (0)
Flichse 7 (0) 13 (0) 103 (0) 58 (0)
Flederméause 3(0) 4 (0) 9(0) 0 (0)
Zootiere (Saugetiere) 0(0) 0 (0) 1(0) 0 (0)
sonstige 0 (0) 0(0) 0(0) 64 (0)
Hunde 0 0 0 848 (800)
Tollwutantikorper
Katzen 0 0 0 504 (482)
Pferde 1(0) 2(0) 0 (0) 1(0)
Wildvogel 58 (0) 55 (0) 41 (0) 41 (0)
West-Nil-Fieber
Zoovogel 14 (0) 2(0) 52 (0) 20 (0)
sonstige 15 (0) 7 (0) 20 (0) 5(0)
Rinder 0 0 0 16.435 (0)
Transmissible Spongiforme . . .
Enzephalopathie (TSE) kleine Wiederkauer 0 0 0 2.899 (0)
sonstige 0 0 0 53 (0)
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Pathologie

Anzahl der Einsendungen

Befunde

Tierschutz/Forensik

Vergiftungen/Vergiftungsverdacht

Tumoren

infektiése Erkrankungen
inkl. Zoonosen

Traumata

sonstige Befunde

CVUA-MEL
CVUA-OWL
CVUA-RRW
CVUA-Westfalen
CVUA-MEL
CVUA-OWL
CVUA-RRW
CVUA-Westfalen
CVUA-MEL
CVUA-OWL
CVUA-RRW
CVUA-Westfalen

CVUA-MEL

CVUA-OWL

CVUA-RRW
CVUA-Westfalen
CVUA-MEL
CVUA-OWL
CVUA-RRW
CVUA-Westfalen
CVUA-MEL
CVUA-OWL
CVUA-RRW
CVUA-Westfalen
CVUA-MEL
CVUA-OWL
CVUA-RRW

CVUA-Westfalen

Tierart/-gruppe

c
[2 4 (72} [75] I
187 1.882 87 96
79 117 53 63
76 48 77 92
159 455 122 57
58 40 7 5
19 25 6 12
12 3 9 21
12 11 6 3
3 0 2 1
0 0 0 1
0 0 1 2
5 0 4 0
1 4 1 34
2 0 0 21
0 0 1 3
4 0 3 23
58 1.742 52 5
20 31 37 12
38 21 39 30
90 371 80 19
1 4 1 2
1 0 2 1
7 7 5 13
3 1 2 1
34 89 19 17
37 61 8 16
19 17 22 23
69 84 42 38
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98 164 128 101 456 19
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12

115

135

42

187

38
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11

22

10

15

11

10

20

180

140

28
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26

42

35

27

53

32

63 30 42 48 268

21

10

56

79

18

105

27

28

14

16

13

107

14

19

113

19

33

29

23

14

146

56

37

17

17

26

11

34

20

50

17

24

39

59

56

24

82

11

20
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Abkiirzungsverzeichnis

1,3-DCP
13C

14C

1H
2-MCPD
3-MCPD

A
ADI-Wert
Al

AFB

AG

AHL
ALARA
ALTS

ANSES

ARfD
ASP
AWS

bar
Bd
BEFFE

BfR
BG
BGBI.
BHV-1
BLL

Bsal

BSV

1,3-Dichlorpropanol
Kohlenstoff-Isotop 13
Kohlenstoff-Isotop 14
Wasserstoff (isotop)
2-Monochlorpropandiol
3-Monochlorpropandiol

Acceptable Daily Intake

Aviéare Influenza

Amerikanische Faulbrut
Arbeitsgruppe

Animal Health Law

As Low As Reasonably Achievable
Arbeitskreis der auf dem Gebiet

der Lebensmittelhygiene und der
Lebensmittel tierischer Herkunft
tatigen Sachverstandigen

Agence Nationale Sécurité Sanitaire
Alimentaire Travail, frz. Behorde fur
Lebensmittel(sicherheit), Umwelt-
schutz und Arbeitssicherheit

Akute Referenzdosis

Afrikanische Schweinepest
Arbeitsgruppe Wein und Spirituosen

Druckeinheit

Batrachochytrium dendrobatidis
Bindegewebseiweilfreies Fleisch-
eiweil

Bundesinstitut fur Risikobewertung
Bestimmungsgrenze
Bundesgesetzblatt

Bovines Herpesvirus Typ 1

Bund fur Lebensmittelrecht und
Lebensmittelkunde e.V.

(jetzt Lebensmittelverband)
Batrachochytrium salamandrivorans
(Salamanderpest)
Bienensachverstandige(r)

Bt
BUP
BVL

C
CaMV
CMR
col
CSF

CVUA

CVUA-MEL

CVUA-OWL
CVUA-RRW
D

DGF e.V.
DGHM
Di-HEMA-
TMHDC
DINP

dI-PCB

DLS
DNA

Bacillus thuringiensis
Bundesweiter Uberwachungsplan
Bundesamt fur Verbraucherschutz
und Lebensmittelsicherheit

Cauliflower Mosaic Virus
(Blumenkohlmosaikvirus)
Cancerogen, mutagen, toxic for
reproduction

International Olive Council
Classical Swine Fever

Chemische und Veterinarunter-
suchungsamter

Chemisches und Veterinarunter-
suchungsamt Minsterland-
Emscher-Lippe

Chemisches und Veterindruntersu-
chungsamt Ostwestfalen-Lippe
Chemisches und Veterinarunter-
suchungsamt Rhein-Ruhr-Wupper

Deutsche Gesellschaft fur Fett-
wissenschaft e.V.

Deutsche Gesellschaft fur Hygiene
und Mikrobiologie
Di-HEMA-Trimethylhexyl-
Dicarbamate
Diisononylphthalat
dioxinahnliche polychlorierte
Biphenyle

Dynamische Lichtstreuung
Desoxyribonukleinsaure

Exponentialschreibweise flr
Zahlenwerte

Elektronische (-r, -s)
Escherichia coli

European Food Safety Authority



EG
ELISA

E-Nummer
ERIC

EU
EuGH
EWG

FCM
FLI
FSE

G
GC-MS/MS

GE

gE
GmbH

GRE
GV
GVO

H5N1

HEMA
HEV
HI (-T)

HJ
HPLC

Europaische Gemeinschaft
Enzyme Linked Immunosorbent
Assay, enzymgebundener Immuno-
(sorbierendes) Testverfahren
europaweit codierter zugelassener
Zusatzstoff

Enterobacterial repetitive intergenic
consensus

Europaische Union

Europaischer Gerichtshof
Européische Wirtschaftsgemein-
schaft

Food Contact Material
Friedrich-Loeffler-Institut
Fettsaureester

Gaschromatografie-Tandem-
Massenspektrometrie
Glycidyl-Fettsaureester
Glykoprotein E

Gesellschaft mit beschrankter
Haftung

grenzwertig

gentechnisch verandert
gentechnisch veranderter
Organismus

Hamagglutinin5 Neuramidasel
(Virus)

2-Hydroxyethylmethacrylat
Hepatitis-E-Virus

Herkunfts- und Informationssystem
(Tier)

Halbjahr

High Performance Liquid Chroma-

tography, Hochleistungsflissigkeits-

chromatografie

|
ICP-OES

IMS
INCI

JRC

KBE/g
KmV
KOB
KSP
KWE

LANUV
LBMZ

LC
LC-MS/MS
LFGB

LKV

LM

LMIV

LML

LUP
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Inductively Coupled Plasma Optical
Emission Spectrometry, Optische
Emissionsspektrometrie mit induktiv
gekoppeltem Plasma

Integrierte Molekulare Surveillance
International Nomenclature of
Cosmetic Ingredients

Joint Research Centre

Kolonie bildende Einheiten je Gramm
Kontaminantenverordnung
Kreisordnungsbehérde

Klassische Schweinepest
Kaltwasserextrakt

Linné (frz. Botaniker), erganzende
Angabe bei botanischen Gattungs-
und Artbezeichnungen

Listeria (Mikroorganismen)
Landesamt fur Natur, Umwelt und
Verbraucherschutz NRW
Lebensmittel fur besondere
medizinische Zwecke
Liquid(Flussig)-Chromatografie
Liquid-Chromatografie-Massen-
spektrometrie/Massenspektro-
metrie

Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande-
und Futtermittelgesetzbuch
Landeskontrollverband in NRW
Lebensmittel
Lebensmittelinformations-
verordnung
Lebensmittel-Leitsatze (des
Deutschen Lebensmittelbuchs)
Landesweites Untersuchungs-
programm
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M

M

mAh
MALDI-TOF

Hg
pg/L
MK-4
MK-6
MK-7
MLV

pm
MOAH

MOSH
MTVO

MULNV

N

n
ndl-PCB

NEM
NFC
NG
ng/g
NGS
NMR

NRKP
NRL
NRW

Molare Masse in (g pro Mol)
Milliampere-Stunde
Matrix-Assisted Laser Desorption/
lonisation Time-of-Flight (massen-
spektrometrisches Verfahren)
Mikrogramm

Mikrogramm je Liter
Menachinon-4, Vitamin K,
Menachinon-6 als Minorkomponente
Menachinon-7, Vitamin K,
Ministerium fur Landwirtschaft
und Verbraucherschutz in NRW
(seit Mitte 2022)

Mikrometer

aromatische Mineral6l-Kohlen-
wasserstoffe

gesattigte Mineralol-Kohlenwasser-
stoffe

Mineral- und Tafelwasser-Verord-
nung

Ministerium fur Umwelt, Landwirt-
schaft, Natur- und Verbraucher-
schutz in NRW (bis Mitte 2022)

Anzahl

nicht dioxinahnliche polychlorierte
Biphenyle
Nahrungsergdnzungsmittel

Near Field Communication
Nachweisgrenze

Nanogramm je Gramm

Next Generation Sequencing
Nuclear Magnetic Resonance,
magnetische Kernspinresonanz
Nationaler Riickstandskontrollplan
Nationales Referenzlabor
Nordrhein-Westfalen

OPSON

OTA
0ZG

PAAE
PAK

PAS
PBDE
PCB
PCDD
PCDF
PCR

PFAS

PFNA
PFOA
PFOS
PLA
POS
PP
PWS

Q
QR
QuEChERS

QUID

Lander- und behérdentbergreifende
Operation zur Bekampfung von
Lebensmittelbetrug

Ochratoxin

Onlinezugangsgesetz

Polyaminoamidepichlorhydrin
Polycyclische aromatische Kohlen-
wasserstoffe

Periodic-Acid-Schiff (Reaktion)
polybromierte Diphenylether
polychlorierte Biphenyle
polychlorierte Dibenzo-p-dioxine
polychlorierte Dibenzofurane
Polymerase Chain Reaction,
Polymerase-Ketten-Reaktion

per- und polyfluorierte Alkyl-
substanzen

Perfluornonanséure
Perfluoroctansaure
Perfluoroctansulfonséure
Polylactic Acid (Polymilchsaure)
positiv

Polypropylen

pharmakologisch wirksame Stoffe

Quick Response (Code)

Quick Easy Cheap Efficient Rugged
Safe, schnell, einfach kostengtins-
tig, effizient, robust, sicher
Quantitative Ingredients Declaration



RASFF

REACH

RFA
RFFIT

RHG
RKI
RNA

S
SARS-CoV-2

SCCP
SCCS
SPE
ssp.

STEC
SVUA

tdh
TDI

THC
THCA
TPO

trh
TSE

TSK
TWI

Rapid Alert System for Food and
Feed, Schnellwarnsystem fur Futter-
und Lebensmittel

Registration, Evaluation, Authorisa-
tion and Restriction of Chemicals
Rontgenfluoreszenzanalyse

Rapid Fluorescence Focus Inhibiton
Test

Ruckstandshochstgehalt

Robert Koch-Institut
Ribonukleinsaure

Severe acute respiratory syndrome
coronavirus type 2

Scientific Committee on Consumer
Products

Scientific Committee on Consumer
Safety

Solid Phase Extraction, Festphasen-
Extraktion

Subspezies, Unterart

Shigatoxin bildende Escherichia coli
Staatliches Veterindruntersu-
chungsamt

thermostabiles direktes Hdmolysin
Tolerable Daily Intake, tolerierbare
tagliche Aufnahmemenge
Tetrahydrocannabinol
Tetrahydrocannabinolséure
Trimethylbenzoyl-Diphenylphosphin-
Oxid

tdh-verwandtes (related) Hamolysin
Transmissible Spongiforme
Enzephalopathie

Tierseuchenkasse

Tolerable Weekly Intake, tolerierbare
wochentliche Aufnahmemenge

uv
UWG

VO

ZRM
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Ultraviolett
Gesetz gegen den unlauteren Wett-
bewerb

Verordnung

zertifiziertes Referenzmaterial

omega (altgriechisch)
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